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lités que je suis heureux de
reconnaitre chez ma fille,donc 10,000

Total  Fr. 100,000

Le jeune homme, un peu désappointé
apres cette lecture, comprit cependant la le-
¢on que le pére avait voulu lui donner. Il
en profita pour épouser la fille. Il 8'en trouva
bieun. Il est anjourd’hui riche, heureux, con-
gidéré et pere de charmants enfants. Grace
a Paclivité et & 1'économie de sa femme et
de lui, il est parvenn & acquérir I’estime et
la fortune.

A.D.
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Causerie du paysan

Conservation des pommes de terre au prin-
temps. — Trempage des graines de bette-
raves.— Le régime sec et le régime vert.
Pour empécher I’échauffement des pom-

mes de terre, il suffira de disposer le tas de

maniére & éloigner toute cause d’humidité
et y faciliter le libre acces de I'air.

A cet effet, les tabercules geront placés,
non point directement sur le sol, mais sur
une aire en planches, et séparés des murs
par des claies, des fagots ou de la grosse
paille.

En outre, sur le plancher, on dressera
debout, de distance en distance, des petits
fagots de bois bien secs autour desquels se-
ront entassés les tubercules. Ces fagols fe-
ront l'office de cheminées d'appel et per-
mettront la pénétration de I'air dans I'inté-
rieur du tas.

Lorsqu’on ne pourra pas opérer ainei, les
pommes de terre seront étendues sur une
épaisseur de 8 & 10 centimé'res et saupou-
drées avec dela chaux vive ou méme dela
chaux simplement éteinte a I'air. Sur cette
premiére couche on en placera une seconde
qui sera chaulée & son tour, el ainsi de suite
jusgu’a compléte formation du tas. La chaux

a pour effet d’abzorber la vapeur d’eau pou- .

vant se condenser sur les tubercules et elle
contribue ainsi & leur honne conservation.

La quanlité de chaux & employer est tres
faible ; elle varie de 5 & 6 kilos pour 1000
kilos ge pommes de terre. Gelles ci ne doi-
veat étre que légérement poudrées. Ge trai-
tement ne leur communique aucun golt
particulier, et il suffira de les passer  l'eau
avant de les consommer.

Ce chaunlage peat étre fait, quel que soit
le mode de conservation usité. Dans les an-
nées humides notamment, c’est une prati-
que des plus recommandables. Miis I'aéra-
tion constante du local, cellier, cave, gre-
pier, ol est disposée la conserve est, pour
la question gui nous occupe, un point sur
lequel on ne saurait trop appeler I'attention.

Tant que la température le permet et ne
fait pas craindre de trop fortes gelées, tou-
tes les ouvertures doiventresterlibres. Etles
ne seront calfenirées que par les temps
froids. Ainsi que cela se pratique dans nom-
bre d’exploitations, on pourra se contenter
de recouvrir les couches de 20 4 30 centi-
métres de menue paille ou de feuilles bien
séches, qu'on enlévera lorsque les gelées ne
seront plas & redouter.

Le trempage des graines de betteraves fait
avancer la levée de quelques jours ; mais ce
mode de préparation présente un inconvé-
nient & I’état humide, la graine ne se dis-
tribue pas aussi uniformément. On a fait
dans une école agricole francaite une série

d’essais dans le but de reconnaitre si les
graines mouillées d’abord et séchées ensuite
jusqu’an point normal conservaient celte
hétivité de gerwination. Ces épreaves ont
été concluantes : les graines sonmises & ce
traitement et séchées a I’air pendant quinze
jours ont éclos leurs germes en avance.
de trente-six 4 quarante heures sur le té-
moin.

Par conséquent, il a tout avantage & {rem-
per les graines de betteraves, de préférence
dans un liquide fécondant, tel que le purin
étenda d’ean, et & les faire sécher epsuite
complélement pour qu’elles coulent bien
dans le semoir.
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La plupart des cultivateurs, dés que les
fourrages verts, seigle, tréfle rouge. etec.,
sont arrivés, fon! sortir lears animaux de
I’étable ou de I’écurie et les mettent bras-
quement au piquet sans les habituer, petit
a pelit, & ce changement subit de nourri-

ture. C’est une faute grave, ditle Sillon ro-.

mand, et qai a parfois des conséquences dé-
sastreuses pour la santé de ieurs animaux.

Le régime vert, succédant brusquement
au régime sec, occasionne souvent des bal-
lonnements, des troubles dans I'estomac et
les intestins des animaux. Les effets ne sont
pas toojours apparents, mais n’en arrivent
pas moins, et certaing animaux sont long-
temps a ge remetitre de ce régime vert dont
ils abusent les premiers jours. Il y a méme
des cas de mortalité. Cn évitera ce danger
en procédant petit & petit & la transition du
régime sec au régime vert,

La chose est bien facile pour le seigle. Au
lieu de sortir les animaux (les chevanx svr-
toul) et de les melire au piquet, on aura
soin, pendant 5 & 6 jours, de faire couper le
seigle, la veille, et de le mélanger, le leade-
main, au fourrage sec. On mettra d’abord
op quart de seigle, puis un tierg, puis moi-
tié, et on diminuera la ralion d’eau & me-
sure qu’on augmentera le vert.

Au bout de .cinq & six jours, on pourra
sortir les animaux, et alors on ne leur don-
nera qu'un demi-piquet, en ayant bicn soin,
dans les premiers jours, de ne pas leur don-
per autant de vert qu’ils en pourraient
manger. Il faut avoir bien soin que le four-
rage vert coupé ne 8oit pas flétri, ce qui ar-
rive quand on en coupegtrop a la fois et
gu’on le laisse s'échautfer en tas.

Le fourrage fléiri présente I'inconvénient
de se pelotonner aisément dans I’estomac du
cheval, et de ne pas se digérer facilement.
On aura soin de mélanger 4 la fourche le
vert et le sec.

Si on fourrage les animaux avec d’au-
tre verdure, on emploiera le méme procédé
qu’avec le seig'e.

Pour les animaux qu’on met & 'herbe en
gortant de I’écurie on de I'étable, comme on
ne peut pas faire le mélange, il est prudent
de les mettre pendant quelques jours dans
un fond ou il y a peu d’herbe, et de leur
donner un peu de fourrage sec dans cet en-
droit, avant de les licher dans des herhages
ou ’herbe pousse abondamment.

1l est également prudent, la premiére fois
qu'on lache les animaux, de choisir un
temps sec.
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Floraison printaniére

Au sortir de I'hiver, rien n’est plus
agréable pour l'amateur que de poavoir
jouir de la vue de quelques flenrs.C’est pour-

quoi je viens ici vous indiguer de quelle
maniére on peat obtenir une floraison prin-
taniére.

Procurez-vous des oignons de crocus, de
jacinthes, de tulipes que vous trouvez
chez tous les marchands grainiers. Dans
des plates bandes on massifs doni la terre a
été bien amenblie et amendée avec du ter-
rain ou du fumier bien consommé, vous
plantez vos oignons & une profondeur de
10 cm. en lignes espacées de 10 4 15 cm.
Vous pouvez y ajonter en bordure, si vous
avez eu 8oin d’en faire des semis au mois
d’aott, des pensées, des silénes, des myo-
sotis ou des paquerettes, fleurs qui suppor-
tent fres bien I'hiver. La planlation des oi-
gaoons se fait dans le courant d’octobre jus-
qu'anx gelées. Dans les grands froids on
peut recouvrir avec de la paille ou des feuil-
les. :

La floraison arrive pour les crocas et
les jacinthes en avril ; les tulipes halives
fleurissent depuis le milieu d’avril, les au-
tres en mai. Lorsque la floraison est passée
et que lestiges sont un peu fanées, on peut
lever les oignons et les conserver en lien
sec jusqu’au moment de les planter & noa-
veau.

Frora.
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Di lai Cote de mar.

In bon capucin di cainton de Fribo ge tro-
vait en tchemin de féaie entre Romont ai
peu lai capitale. En la gare de Ch. mon-
tainnent dous commis-voyageurs dain le
wagon, vou le capucin était tot de pailu. Ai
ne feanent pe chet( aissietay qu’'an des dous
malotrus, que n’étai pe ai djun, se boté ai
dichcutay de religion aivd i bon pére, que
n’aivait pe frais és enies. Enlre atres tcho-
ses ai iy dié :

— Vos pradgie I'évangile, n'acs pe, mon-
sieur le capucin ?

— QOai, bin chure, nos sons ¢i po coli.

— Eh bio, ai dit dainl’évangile que tiaint
en vos bayie enne giffe techulai djoae droite,
ai fa présentay lai gatche.

— Purfaitement.

— I vord bin saivoi, se vo, vos pratiquay
ces préceptes.

Bin chure. I fais moi-mainme ¢o qu’i
priadge 88 atres. Alors le commis-voyageur
flanqué en giffe tchu Pareille gatche di ca-
pucio. Tot contentle pére présenté I'areille
droite, ai peu recié enne seconde giffe.

— Ace fini ? dié le capucin. @ue dit inco
I’évangile aiprés coli ?

— In’en sais ran.

— Eh bin, P'évangile ne dit pu ran;
main in proverbe dit quo'in binfay en va in
atre. Moi i pe veox ran po ran. Tcha coli
le capucin étieupé dain ses mains ai peu
revogé le malotrn d'importance. Pif, paf,
tip, tap, rip, rap, en veux-iu, en voild. —1I
ne sais pu ran, hein, mitenaint ? Tiaint te
voréraiquemancie ; moi i seus pra. Le paure
commis-voiaidjou grule da don tiaint ai voi
in capucin. Ai ne les aipreutche pu.

Stu que n dpe de bos.

Editeur-imprimear, G. Mori1z, gérant.
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