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de vue gae cel organe, méme chez un sujet
en bonne santé, renferme de nombreux ba-
cilles ; & plus forte raison &i le nourrieson
est déi)ile et si sa cavilé bucale est malpro-
pre, ces microbes se développent-ils et se-
ront-ils a I’aise pour infecler le #njet.

Les lavages fréqnents de la bouche, aprés
chaque tétée, par exemple, sont trés recom-
mandables, Oa évilera ainei, nolamment,
I'apparition du « muguet » doat sont atieinfs
tant de bébés & |3 mamelle, De méme, si
l'on constate que les gencives sont enflam-
mées, des lavages & l’eau boriquée sont trés
recommandables. Celte partie de la bouche
ainsi qoe la langue devra étre surveillée
attentivement et on devra veiller & ce qu'il
ne reste jamais de mucosités adhérentes.

Ditoos un mot des premiéres dents. Les
troubles de la dentition chez I’enfant sont
bien connus des méres. Il importe de leur
accorder la plus grande altention, car ils
peuvent avoir en certains cas des contéquen-
ces nervo-reflexes dangereuses.

Il n’estaucunement nuisible, an contraire,
que I'enfant frotte ses gencives sur un ho-
chet, sur un bi'on de guimwauve, ou méme
sur ses doigts, & condition pourtant que
celles-ci ou cenx-la soient d’une propreté
absolue.

Lorsquela dent apparait, ¢'est-a-dire qu’on
constate la prégence d’un point blanc sur la
g:ncive, convient-il d’'iniser celle-ci afin de
faciliter la sortie ? Ce systéme a des parti-
sans et des détracteurs. Nous pensons qu’il
faut en user si I’enfant accuse les troub'es
nerveux accentués dont nous parlions plus
haut, afin d’éviter qu'une douleur trop vive
et trop prolongée n'améne des convulsions
dangereuses. En ce ca®, bien eutendo, le
concours d’'un médecin sera nécessaire.

Si, au contraire, on peut 8’en dispenser,
on se bornera & badigeonner la gencive da
bébé avec de la teinture d’iode, et au basoin
avec une solution de chlorhydrate de co-
caine & cing pour cent ou avec un mélange
de cing parties de teinture d’iode et une
partie de glycérine.
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Un conseil qui sera agréable & nos lec-
trices, car elle lear prrmeitra de conserver
la clarté de leur teint.

Qu’elles fassent donc une péte en mélan-
geant a froid qnuan!ités égales de farine d’a-
voine et de glycérine. Toux les soire, en se
metlant an lit, elles appliqueront ce mélange
sar leur visage en couche trés légére. Cette
pommade est, bien entendu, excellente pour
les mains.

Veulent elles garantir leur teint du héle.
Voici une formule : Teinture de baume de
tolu, 125 gramme: ; teinture de baume da
Pérou, 125 grammes ; teinture de benjoin,
125 grammes ; teinture de storax, 125 gram-
mes ; teinture de vanille 125 grammes, dans
deux litres d’alcool reclifié.

On agite vivement ce mélange afin d’opé-
rer la disgolution parfaite, on parfume a
I’essence désirée et, aprés avoir laissé in-
fuser pendant vingt-quatre heures, on filtre.
On peut alors se lotionner avec cette eau
merveilleuse.

Oat-ellesdes tannes au visage, c'est a dire
d’affreux points noirs si laids et déplaisants.
Qu’elles se gardent bien de les presser avec
I'ongle en voe d’extirper la substance qui
les forme, elles ne feraient que rendre la
marque plus apparente. Il est bien plus
simple de faire malin et soir un lavage des
parlies atteintes a\ec la préparalion sui-
vante : Borax 30 grammes, eau de roses
400 grammes, éther 30 grammes.

Et si cette formule parait (rop compli-
quée, fai'es fondre tout simplement du sa-
von noir daos de I'ean bouillante et opérer
des lavages trés chauds. Si les tannes sont
au nez, comme il arrive ordinirement, nous
indiquerons toutefois que ce procédé al’in-
convénient de faire fortement rougir cet
appendice, mais c'est 'affaire de quelques
jours,
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Prenez 500 grammes de cuissot de beeuf,
un bon jarret, un pied de vean bonilli et un
morceau de foie. Faites caire ‘le tout dans
trois litres d’eaun ; ajoutez des carottes, un
peua de sel ; écumez avec soin. Aprés deux
heures de cuisson, ajoutez une bouteille de
vin blanc, écumez encore, couvrez bien la
casserole, et laissez mijoter sur fen donx
pendant 3 heure=, Passez entuile le bouil-
lon & la serviette et laissez refroidir. Lors-
qu'il est pris en gelée, enlevez la graisse et
mettez la gelée sur le feu pour la clarifier
en ajoutant deux blancs d’ceufs battus avec
la coqui le et le jus d'un citron. Quand les
eufs sont devenas gris et la gelée bien cla-
rifiée, passez-la en ia versant dans de petits
mounles que vous conserverez au frais.

La récolte des vins

Oa éva'ue la récolte mondiale des vins
pendant ’année 1907 & 146 millions d’'h c-
tolitres dont Ia moitié, environ, produite par
la France : 66 wmillions exactement.

Les anir s principaux pays producteurs
se claesent aiosi, suivant Uimportauce de
leur production : I'Italie, 33 millionge d’hec-
tolitree ; I'Espagne, 17 millions ; le Porta-
gal, 4 millions, I'Autriche, 3 millions; la
Hoogrie, 3 millions, et 1'Allemagne 2 mil-
lions.

Le pays dont la produoclion est la plus
faible est le Mexigque qui n’a récolté en
1908 que 18,000 hcclolitres.

LU'Lalie, I'Espague et le Portugal sont
presque exclusivement des pays exporla-
feurs de vins. lear importation est trés fai-
ble et n’a aucune importance par rapporta
leur exporlation. Au contraire, les impor-
tations de la France et de I’Allemagne dé-
passent de beaucoup leurs exportations.
C’est ainsi que pour I'année 1907, les im
portations de vins, pour la France, ont at-
teint prés de 6 millions d’hectolitres, contre
2 millions 7 pour les exportations.

L’Algérie expédie a la France les 4/5 de
sa récolte de vins, qui avec ceux importés
d’Espagne, servent aux coupages de vins
légers.

Les ving de Bordeaux sont surtout gou-
tés ¢t appréciés de I’Allemagne. Chaque
année les exportalions de ce cru, a destina-
tion de ce pays, sont assez élevées; |’An-
gleterre en consomme égalem¢nt une assez
grande quantité. La Saisse ne dédaigne pas
le vin francais, autant qu’on peut en juger
par le chiffre important des exportations de
Franoce chez nous.

Quant aux ving de Champagne, ce sont
les Beiges qui en sont le plus friand« :
68 000 h. ctulitres ont été exportés en 1906
et 71,000 hectolitres en 1907.

Comme pour le Bordeaux, les Anglais
viennent ensuite avec 58,000 hectolitres
en 1907, puis les Etats-Unis avce 14,000
hectolitres et enfin I’Allemagne avec 13,000
hectolitres.

Malgré les ligues antialcooiiques qui se

sont développées en France, c’est encore le
Francais qui consomme le plus de vin, Oa
évalue en moyenne la consommation an-
naelle de chaque habitant & 154 litres, soit
42 centilitres par jour. Ce chiffre comparé
4 celui des aulres pays, va donner au Fran-
cais la réputation d’un buvear ; I'Italien ne
consomme annuellement que 84 litres,
I’Espagnol, 83 litres ; le Ronmain, 26 litres :
le Hongrois, 20 lilres ;. I’Autrichien, 17 li-
tres ; le Serbe, 15 litres; I'Allemand, 7 li-
tres et I’Apglais, — ils n’en ont pasen An-
gleterre, — 1 litre 25 sealement !
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L’organe de I'Eglise luthérienne orlho-
doxe de Bréme est fort indigné contre la
communauté de I'église St-Martin de cetle
ville qui a accueilli ure prédicatrice. Les
Bremer Nachrichten défendent celle-ci con-
tre 'organe orthodoxe et font remarquer gne
M! von Pe'zoll ett théologienue et quelle
est accrédilée a Leicester comme prédica-
trice. Elle fait partie, il cst vrai, de I'Eglise
libre d'Angleterre, mais n’en remplit pas
moins toutes les condilions requises pour
exercer ce ministére. La polémigue est on-
verte entre les féministes religienx et les
orthodoxes qui s’opposeut formellement &
cette innovation en Allemagoe.

La Gazette de Bréme répond qu'elle pré-
fére un préche gensé par une femme a un
sermon ingipide par un homme.

ST OO AUNCRCITITITUEI

LETTRE PATOISE

Da lai Cite de mae.

En voici erne qui trove dain enne bro-
chure fribodgeaise qu'é écrit le tot malin
Tobi di-j-élyudzo, ai Bulle. L'auteur m'é
permis de vos lai racontay.

S'ai y bayic des commis voyageurs polis,
aibiéchainls, ai ian é aichebin dé droles,
qu'an porait aippelay de vrais polissons.
Main des cds qu’an les remotche comme ai
fat. Ai n'y é pe longtempe, un de ces frelu-
quets, in lorgoon tchu son pif, le tchaipé
tehu lareille, lai moustache en coue de raits,
lai cigaretle & bac (tot ce qu’ai fat po in fre-
luquet, quoi!) monté dain in wagoa de tche-
min de féaie. Ai se piaicé, ai peun se boté ai
dire es voiaidjous : Nos vlan rire incd. In
moment aiprés ai l’alé s'aissietay vis-ai-vis
d’in tiurie qae ieugeait son bréviaire, Tiaint
le train feut en mouvement ai crié: Vos ne
saites pe lai nanvelle ?

—- ?... Gnun ne répond.

Vos ne saites pe lai grosse nanvelle,
Monsieur le tiurie obin le jésuitre ?

— Non, que répond le tiurie.

— Ah! vos ne rfaites peu! Eh bin le
diaile 4 meuri la neu péssay.

Alors le tiarie, aivo eane minne de pidie,
liré son porte-monnaie feu de sai baiguatte
ai peu présenté dous francs a commis-
voyageor en iy diaint : Tote mai viei ai
aivu pidie des orpheling. prente aidé coci
en aitandaint po vos consolay.

Ap ont tellement ri dain le train que le
freluquet tchaindgé de wagon.

Stu que n'dpe de bes.
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Editeur-imprimeur, G. Morirz, gérant.
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