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de cache-cache, lorsque tout a coup Ca-
ramba se mit & pousser des cris percgants,
indiquant une terreur folle.

Intrigué, je m’approchait de la fenétre de
mon cabinet pour me rendre compte de ce
qui se passait. Soudain, je vis les arbastes
g’écarter et un corps noir et souple bondir
sur la pelouse.

J'avoue que j'eus froid am cceur : la pan-
thére était & moins de dix métres de la pe-
lite Mimi.

Ce fat une minuote tragique. Comment se-
courir 'enfant ?

Je n’avais pas pas d’armes 8ous la main.
A tout hasard je saisis uce pique dans une
panoplie et je m’élancais an dehors.

Mais, comme je franchitsais le seuil, j’en-
tendis la panthére pousser an cri de dou-
lear et je vis le corbeau qui voletait autour
de sa téte, cherchant a lui crever les yeux.

Le brave Caramba au risque de se faire
dévorer, s8'était jelé courageusement au de-
vant du daoger et lattait avec la béte féroce
pour protéger sa pelite amie.

Ce n’élait pas la délivrance, mais c’était
un moment de répit, et gagner du temps
était I’essentiel, puisque cela pouvait nous
permettre d’intervenir utilement.

Ce fat heureusement, ce qui se produi-
sit. En effet, avant que je fusse parvenu a
la pelouse, un coup de feu retentit et la
panthére roula a terre.

C’était Gauthier qui, en voyant le danger
avait eu la présence d’esprit de saisir aus-
8ilot une carabine, d’'y glisser une cartou-
che et de tirer.

Par bonheur, il avait visé juste : la fillette
était sauvée.

Mais, cerleg, le premier mérite de ce sau-
velage revenait a Caramba, qui n’avait pas
hésité a sacrifier 8a vie pour arracher aux
griffes dn monstre celle qui avait été bonne
pour lai.

Aussi, depuis ce jour, le généreux Ca-
ramba occupe dans la maison une place &
part: on lui passe toute ses fantaisiez! Et
M"e Mimi, bien entendu, lni garde une re-
connaissance infinie, une amitié inaltérable.

Paul pE GARRos.

Les Fleurs

Si nous disions quelques mots, & la veille
de la belle saison, du soin & donner anx
fleurs.

Engrais pour fieurs. — Méler vr kilo de
sulfate d’ammoniaque, 1 kilo de nitrate d’am-
moniaque, 4 kilos de nitrate de potasse et 4
kilos de phosphate de potasse. Tous les huait
jours, arroser avec un gramme de ce lignide
dans un litre d’eau. Cet engrais convient
surtont aux géraniums et aux chrysanthe-
mes,

Ou dissoudre dans 2 litres d’eau des cris-
taux de sulfate de fer, 15 grammer de phos-
phate de potasse, 40 grammes de nitrate de
potasse, 10 grammes de nitrate de chanx
et 5 grammes de sulfate de magnésie déshy-
dratée. Mélanger, pour arroser, avec sept
fois sen volume d’eau.

Pour obtenir des graines a fleurs doubles.
—. La premiére saison, supprimer toutes les
fleurs pour ne pas les laiszer produire des
graines et rempoter. Remetire en terre
pour produire des graines 1'été suivant.

Conservation. — Cueillir les boutons non
ouverls avec leur queue, et les metlre sans
se toucher dans une boite en fer blanc sur
une couche de sel, desséché sur le feu et
et les recouvrir de ce méme sel.

Pour les faire fleurir, couper le bout de
la queue et les mettre dans I’eau, quoiqu’el-
les paraissent séches.

Oa tremper les fleurs dans une dissolu-
tion de 20 grammes de copol, mélangé a son
poids de sable ou de verre pilé et 500 gram-
mes d’éther. Laisser sécher dix minates et
recommencer quatre ou cinq fois.

Oua les placer dans I'’eau camphrée.

Oa ajouter al’eau quirenferme les fleurs
5 grammes de chlorhydrate d’'ammoniaque
par litre.

Oa mettre dans ’eau du charbon de bois
pulvérisé.

Oa mieux, mettre dans ’eau du camphre
préalablement dissous dans un pez d’al-
cool (3/6).

Oa les asperger d’ean fraiche, les metire
dans un vase, avec de I’eau de savon. Re-
tirer tous les matins et meltre en biais la
tige entrant la premiére dans 'ean pure,
I’y tenir quelques minutes, retirer et as-
perger d’eaun fraiche. Remetire dans l'eau
de savon. Il faut changer l'ean tous les
trois joars.

Ou les asperger légérement tous les soirs
avec de I’ean fraiche ; le lendemain, chan-
ger I'eaun des vases et retrancher O m. 02 da
bas des tiges

Oa les bouquets montés se placent sous
cloche de verre aprés avoir été légérement
agpergés d’eau fraiche.

Ou débarrasser les fleurs des feuiiles,
qui absorbent la séve au détriment de la
fleur.

Oa mettre tremper dix minutes 0 m. 10
de la tige dans l'esprit de vin et tremper
vite dans la gomme arabique liquide ; lais-
ger sécher.

Pour conserver les bouguels de myosolis.
— Cueillir uun printemps, tremper les tiges
dans un récipient bas et large qu’on renon-
velle & mesore qu'elle s’évapore ; des raci-
nes se forment. ‘

Fleurs de culture forcée. — Mettre la
branche quarante huit heures daus une
caisse herméliquement fermée, avec une
éponge imbibée de 40 grammes d’éther ou
de 10 grammes de chloroforme. Au chaud,
elles mettent ensuite deux semaines 4 fleu-
rir.

Maniére de rajeunir les fleurs fanées. —
Lorgque les fleurs se fanent, les metire dans
I’eau bouillante juequ’au tiers de leur lon-
gueur. Lorgque I'ean est froide, on coupe la
parlie ayant trempé et on replace les leurs
dane I'eau froide.

Ou prendre un pot de fleur d’un litre,
boucher le trou, remplir de mousse et ver-
ger de ’ean chande a 50 degrés; y piquer
les fleurs. Coavrir d’une cloche : au bout de
deux heures les fleurs sont rajeanies. S'il
en étaitautrement, jeter I’eau froide ot ver-
ser une nouvelle ean chaude.

Coloration artificielle. — Pour obtenir la
couleur rouge, immerger la tige coupée
dans une solution colorée avec de I'écarlate
d’aniline. Pour la bleu, solution d'indigo
carmin. Pour le pourpre et le violet, mé-
lange de deux eouleurs.

Pour colorer les fieurs sur pieds, — Bien
nettoyer les racines et les imprégner de la
composition snivante : 500 gr. de famier de
mouton, une petite pincée de sel de cuisine,
un verre de vinaigre et 200 grammes de
suc de roe pour teindre en vert; — 200
grammes8 de poudre de bluets champétres
pour colorer en bleu; — 200 gr. de bois de
Brésil pour colorer en rouge; — 200 gr. de
poudre de baies de sureau et d’ambre pour
colorer en noir. Mettre en pot au soleil en
terre légére et n'arroser qu'avec l'eau tein-

tée de la coloration des racines. Pour les
oignons, introduire le mélange 4 l'intérieur
par de petites incigions.

Pour les faire voyager. — Les emballer
dans une boite en bois qu’on a préalable-
ment trempée une heure dans I'ean.

La Vie Agricole en Avril
Avril et mai de ’année
Font seuls la destinée.
dit un vienx proverbe agricole un pen
ahsolu, mais néanmoins fort juste.

Les intermitences de mars ont laissé bean-
coup de besogne a avril. L’important cepen-
dant, pour la campague de printemps, c’est
que les semailles de blé aient été achevées,
aulrement elles seraient bien tardives sur- -
tont poar certaines variétés. L’avoine et
I'orge peuvent, au conlraire, étre semées
sans inconvénient.

Veiller aux jeunes avoines de mars et,
aussildt qu’elles auront mis deux fenilles,
les herser et les rouler.

Herser etrouler les emblavores d’autom-
ne. Le roulage favorise le tassement et le
hersage a pour bat I’aération et ’ameublis-
sement du sol et la destruction des mau-
vaises herb s qui commencent a s’emparer

~ du.champ. Eviter de rouler quand la terre

est trop humide, surtout dans les terres
fortes et argileuses, car elles 8’atlachent au
rouleau. Dans les emb!avures qui ont I’air
malade, quisont jaunatres avec des fenilles
minces et étroites qui ne tallent pas, épan-
dre en couverture, aprés le hersage et le
roulage, desengrais pulvérulents ; charrées,
noir animal, suies, cendr¢ de bois, pou-
drette, tcrre animalisée, qui vous dispense-
ront de recourir aux engrais chimiques tels
que : nilrate de soude, superphosphate,
chlorure de potassinm ou autres et ce sera
une notable économie réalisée dans vos frais

. généraux de culture sans que la récolte ait

a en souffrir.

On applique le platre sur les prairies ar-
tificielles.

Commencement des irrigations dans les
prairies naturelles: daus le Midi au 1*. et
dans les auntres régions, vers le 25, si le
temps est doux.

Semailles de la betterave : dans le der-
nier labour on aura enfoui le fumier, on
herse pour bien ameublir le sol ; on fait
des planches et des billons; on pratigne le
semis & la main en employant 10 & 12 kilo-
grammes de graine a I'hectare.

Semailles de 1a carolte ; piantation des
pommes de terre et des topinambours.

Semer pour fourrage: mais, millet, sorg-
ho, moha, colza, navette, sarrazin, moutarde
blanche, Mélanges fonrragers par hectare ;
1. mais jaune gros, 30 kilogrammes moha
de Hongrie, 10; pois gris de printemps, 25 ;
sarrazin, 35 ; — 2. Vesces de printemps,
25 kilog. ; mais jaune gros, 20 ; moutarde
blanche, 7 ; moha, 8 ; sarrazin 30; — 3.
Sarrazin de Tarlarle, 20 kilog. ; moha de
Californie, 10; mais d’Auxonne, 40 ; — 4,
Pois gris, €0 kilog. ; vesces de printemps,
60; féverole de printemps, 30 ; moka de
Hongrie, 15.

Qaelques récoltes sont & faire en ce mois:
le seigle semé en antomne pour fourrage
doit étre fauché avant qu’il épie, le colza
dés que les fleurs paraiscent, enfin le tre-
fle ivcarnat et les vesces d'hiver.

C’est la derniére limite pour fumer la
vigne et la meltre en mesure de supporter



les coups du soleil qui, pen & peu, va pren-
dre de Ia force.

Au bois, on fait en grand les semis des
résineurs, notamment des pins, et on aché-
ve les semis et les plantations des arbres
d’essence feuillue.

Au potager, pour la colture gur couches,
sous chassis, baches, cloches on en serre,
dans certains cas et pour les especes qui
ne demandent pas une grande chaleor, on
peuat employer des vieille couches ayant ser-
vi pour les mois précédents, ajoutons gue,
dans les variétés hélives de pommes de

terre, I'emploi des tubercules germés avance

beaucounp ia production. .

Eaverger, c’est le moment du greffage
en fente. On termine la taille desarbres vi-
goureax et on éhourgeonne les arbres taillés
de facon a bien répartir la production frui-
tiere, ne pas altendre que les rameaux aient
dépassé trois cenlimétres. Les toiles ou pail-
lassonis qui, chaque soir, auront servi a
abriter les espaliers en flears ne devronj
étre enlevés que quelques heures aprés le
lever du soleil.

Ao jurdin d’agrément, se metlre active-
ment & la grande toiletle si elle n’est déja
faite. Toutes les plantee vivaces doivent éire
nettoyées et les arbres et arbrisseanx mis
également en étal, Les gazons sout tondus,
les massifset plates-bandes bien béchés sont
préts a recevoir les plantes de =aison qui
doivent les orner.

On commence & nourrir chevaux, ju-

ments et poulaing en vert, alternant avecle

fourrage sec.

L’engraissement d’hiver du bétail est ter-
miné ou touche a sa fin. Ne pas sevrer les
veaux trop tot et soigner la nourriture des
vaches laitiéres. La fabrication du beurre
est trés active et on commence celle des
fromages mous..-

Nettoyer a fond et aérer écuries et éta-
bles.

C’est en cclte saison de grande activité
de ponte et de couvée que la basse-cour ré-
clame de la fermiére et de son personnel

des soins qui doivent serépartir 4 la fois sar -

les pondeuses et les couveuses, les pous-
sins, les canetong, les oisons et les dindon-
neaux. Trier, dans le lot des couvées, les
jeunes sujets les plus vigoureux pour la
reproduction ou la ponte, les auires pour
I’engraiseement et la vente.
i 'Au rucher, veiller & ce que le nourrisse-
ment ne manqae pas ; stimulez afin d’avoir
une armée de bonnes butineuses pour la
miellée. Dans les colonies fortes, intercalez
des rayons vides dans le nid a couvain pour
exciter la ponte; présentez des rayons de
cire gaufrée 8’il y a récolte. Dés le 15 avril,
préparez les reines artificielles.
Jean n’AravLes
professeur d’agriculture.
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Menus propos

La confession au I siécle. — L'Uni-
vers-Verité recoit la lettre suivante que
nous publions sous réserve :

A cette heure critique de I'histoire de
I’Eglise, les modernistes, d’accord en cela
avec les protestants, cherchent & saper le
dogme de I'institution divine de la confes-
gion.

Ils enseignent couramment que l'on ne
trouve pas de traces certaines de la confes-
gion « auriculaire » avant le IX* ou le X°
siécle.

Or, les fouilles archéologigues viennent

de mettre au jour, 2 Rome méme, une pla-
que de marbre noir sar laquelle on lit cette
inscription grecque :

« Ici méme, le bienheureux Pierre re-
mellait & nous les élus les péchés confes-
8és. »

J'arrive de Rome, ou j’ai va moi-méme
cette inscription. les caractéres épigra-
phiques sont bien du premier siécle. Le
savant professenr Ballerini, qui est pourtant
un libre penseur m’a déclaré que nous nous
trouvions en face d’un monument unique,
de nature & troubler profondément toutes
les conclusions de la néo-critique.

D’aprés Ballerini, ce ne serait rien moins
que l'inscription de ce qu’on appellerait an-
jourd’hui le « confessionnal » de saint
Pierre.

Il ne s’agit pas d'un baptistére, puieque
les péchés sont remis & des gens déja chré-
tiens : « A nous les élus »; et, aprés « con-
fession de ces péchés ».

C’est bien d'on confessionnal qu’il 8’agit
et du confessionnal de saint Pierre.

Le professeur Ballerini s’étant réservé
de traiter a fond cette question, je m’'abs-
tiens pour le moment de plus amples infor-
mations. Maig je vous communiquerai I'ar-
ticle que fera bientot paraire M. Ballerini,
et qui aura pour titre : « Le Confessionnal
de saint Pierre retrouvé. »

Veuillez agréer, Monsieur, etc. -

Ch. DESVERGERS,
Ancien éléve de I'Eicole de Rome.

* ¥ x

C’est un véritable vent de folie qui cha-
que année pousse (uantité de braves gens a
déserter la provinée pour venir chercher a
Paris la fortune ou un emploi rémunéra-
tear. Impuigsants & les convaincre de l'ina-
pnité de lenrs espérances, nous leur soumet-
tons des chiffres plus éloquents que toutes
les observations.

D’une part se trouvent les emplois va-
cants dans la ville de Paris, d’autre part
les demandes pour occuper ces postes.

Places vacantes Demandes
Commis expéditionnaires 50 2,141
Garcons de bureau 18 5,842
Cantonniers 443 27,216
Concierges d’écoles 20 3,000
Commis d'octroi 150 2,200
Commis an mont-de-piété 8 2,003
Inslituteurs 72 1,955
Institulrices 115 6,947

Ete., etc.

Ces chiffres sont extraits da-Butletin mu -
nicipal officiel de la Seine.

Cette manie des places, ne saurait avoir
d’antre résullat pour un qui gaguoe le bon
lot, que de produire des milliers de déclas-
sés, en attendant qu'ils deviennent des
révoltés.

* ¥ x

Un inscription. — La fameuse inscrip-
tion tumulaire donton a tant parlé et qui
se serait terminée par ces mols: « Sa veuve
éplorée continue son commerce », n’a peut-
étre jamais existé que dans l'imagination
nes chronigqueurs. Mais, aux Etats-Unis, de
telles épitaphes sont fréquentes.

Le gouveanement de la Caroline du Nord
vient de frapper d'un limbre spécial les
annonces faites sar les tombes. Les com-
mercants et marchands du pays avaient
pris I'’habitude d’ajouter au nom du mort
auquel ils succédaient de longues réclames
personnelles. Ils ne craigeaient pas de ven-
ter saur les monuments funéraires, leurs
inventions et méme d’annoncer leurs pri-
mes.

x ¥ x

Un hotel d'arbres. — Cette curiosité,
probablement unique an monde, se trouve
en Californie. Le tronc vide de I'arbre prin-
cipal qui de mesure pas moins de {rente-
trois métres de circonférence a été converti
en salon de réception, tandis que tout au-
tour, et abrité par un toit, que soutiennent
les branches, se trouve une sorte de terras-
se qui tert de salle & manger. Les antres
arbres dont les troncs gont moins gros.for-
ment différentes chambres a coucher qui
contiennent, chacune, un trés bon lit avec
tout le confort moderne qu’on est en droit
d’exiger. A une certaine distance de ce
groupe, se trouvent quelques arbres encore
destinés a loger les garcons et les cuisiniers.

* ¥ %

L’'ammoniaque dans le ménage. —

L’ammoniaque, qu'on appelle souvent al-
cali, est trés précieux pour une foule d'u-
sages domestiques et son bas prix le met &
la portée de toutes les bourses; il est si
utile qu'une ménagére ne saurait 8’en pas-
ser ; mais c'est un alcalin puissant et il fant
en faire un emploi judicieux.

Pour nettover la maison, c'est ce qu'il y
a de mieux : on en met une cuillerée a
café par litre d’eru el ce mélange enleve
comme par enchantement la fumée et Ia
crasse sur les boiseries sans abimer la pein-
tare ou les mains. Pour laver les fenétres.
les glaces, les verres et I’argenterie, il n'a
pas son pareil.

Uue cuillerée & soupe d’ammoniaqua
ajoutée a l'eau de savon dans laquelle on
fait bouillir les draps, les rend blancs, pro-
pres et doux. Il en est de méme pour les
couvertures de laine blanche.

Il suffira ensuite de les frotter avce les
mains pour les rendre complétement blan-
ches. On les rincera ensuite dans deux
eaux, a la méme température que la pre-
miére eau de savon, puis on les fera sécher
auesi rapidement que possible. Elles con-
serveront ainsi toute leur blancheur et se-
ront :omme neuves.

* ¥ x

C'est gail.. La vie ! — La vie... d’apres
le Journal de la Santé :

« Premiére année : ictére des nouveaux-
nés, diarrhée, vaccination. — Deaxiéme an-
née : dentition, croup, choléra, infantinm
et convulsions.— Troisieme année : diphté-
rie, coqueluche et bronchite. — Qualrieme
année : scarlatine, vers et méningite. —
Cinguiéme année : rougeole. — A ce mo-
ment, la moitié des enfants ont succombé.
— Septiéme année : oreillons. — Dixiéme
année : chorée et fievre typhoide. — Sei-
zieme année : chlorose et irritation spinale.
— Dix-huitiéme année : peurasthénie. —
Vingticme année : céphalalgie, alcoolisme,
verligo. — Vingt-cinqui¢ me année : mariage.
— Vingt-sixiéme année : ingomnie de in-
fante. — Trentiéme année : dyspepsie, as-
thénie nerveuse. — Trente-cinquiéme an-
née : pneamonie. — (Quarante-cinqui¢me
année : lumbago, presbytie. — Cirquante-
cinquiéme année ; rhumatisme, alopécie. —
Soixanticme année : apoplexie. — Soixante-
dixicme année : amblyopie, surdité, fai-
blesse générale, atonie du tmbe digestif,
rhumatisme noueux. — Soixante-quinziéme
année : fini! »

Cest gai la vie!!

Editeur-imprimear, G. Monitz, g érant.
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