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Les indigénes se meltent en marche, lais-
sant derriére eux un nuage de poussiére
enflammée.

Avides de bulin, ils ne se conliennent
plus de joie, chantent déja vicloire.

Au bout d’'une demi heure. la troupe dé-
bouche dans une vallée peu étendue. La se
désolent de rares grenadiers sous la nappe
de feu qui desséche leur maigre feuillage.

En avant, des collines roussatres se dé-
chiquettent sur I'horizon gris de fer, dans
le frisson d’'une brame chaunde.

— Nous devons approcher ? demanda
Marinao.

— Oai, le convoi est la-bas. répond le
capitaine.

Et son geste montre une sorle de cralére
assez vaste dressé sur la vallée, & quinze
cenls meétres de 1a, le flanc ouvert par une
bréche étroite.

Les Frangais ont apercu l'ennemi. Des
tétes s’agitent sur les bords du cratére.

Soudain, une flamme, palie par les ar-
deuars du soleil, court sar les rochers éche-
velés ; la fasillade crépite dans le grand si-
lence de la vallée. Des cris de terreur lui
répondent, quelques Hovas g’affaissent sur
le sable, qui boit leur sang,

‘On invective le capilaioe, des bras le me-
nacent.

— Otez-moi ces liens ? dit-il.

328 mains sont libres, il prend son mou-
choir, I’agite au bout d’'un mauvais fusil
gn’'on lui préte.

®n a vu son signal la-bas; les coups de
feu se taisent.

Les Hovas franchissent la bréche a la
suite du capitaine, dans un désordre de
poltrons en sécurité. Les voila péle-méle au
miliea da cirque, cherchant a gagner le
parc ou les mitlets caracolent autour des
voitures Lefebvre, chargées de provisions.

De tous cdolés, i quelques cents métres,
les casques blancs des Francais se dissimu-
lent sur les he2uteurs, derriére les rochers.

Marinao s’adresse au prisonnier :

— Allons ! dit-il; ordonne a tes goldals
de meltre bas les armes et de se laisser
attacher!

Un commandement formidable lui ré-
pond, lancé par le capitaine, dans un geste
de téle autour da cirque : i

— Feul.....

Une détonation déchire I’atmosphére ;
un cercle de balles traverse l'enaemi dans
un rifflament de vipére; des grappes de
corps sg’abattent, les membres convalsifs,
antoor du chef qui git déja, assommé d'un
coup de crosse par le capilaine.

— Zanahary ! manao maly ny Farant-
say ! braillent les Hovas.

Zanshary n’eniend pag l'appel de sges
adorateurs. Le crépitement métallique des
lebels s’égréne toujours, fourmillant d’é-
clairs, scandé par les détonations plus gra-
ves des fasils ennemis qui essaient de ri-
poster. Et les mourants tombent, tombent
comme des branches de tamarinier sous le
cyclone, font des tas d'ou coulent des ruis-
seanx de sang, chariant de petits cailloux.

Un coup de clairon, la charge. Nos sol-
dats descendent les penteg, en fléches, la
frimousse et le harlement an carnage.

Plus de fasillade ; un choc de vociféra-
tions et d'injures, de baionnelttes et de poi-
trines, de dents et de chairs. On s’égorge,
on se piétine, le gol disparait sous les cada-
vres ; les Hovas que le fer épargne tombent
a genoux, demandent grace.....

Et, debout sur un monceau de corps pan-
telants, un bras cassé par.une balle fran-
caise, assommant de 'autre avec une matra-

que, déchiré, sanglant, superbe, roi de la
tuerie, le capitaine hurle dans la victoire :
— Hoarra! les enfants! balayez-moi
toate celte canaille !
: Sylvain DEGLANTINE.
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Le Porce de Noél

Nous voici au moment de pousser au fin
gras, les porcs deslinés & élre sacrifiés pour
Nué', pour le jambon rose, les saucissons
vermeils, les bouding noirs et blancs des
réveillons et pour les provisions de salai-
gons de la ferme.

D'ailleurs dés maintenant commence la
bonne vente des pores destinés & la charcu-
terie. Noél est la principale échéance, mais
la période propice se poursuivra encore
avec les fétes grasses du Premier de I'An,
des Rois et du Carnaval jusqu'a la mi-ca-
réme. .

Avant de passer 4 'la question principale
de ’engraissemesnt, qui est celle de I’alimen-
tation, quelques coaseils sur I’hygiéne du
porc & I’engrais ont ici leur place. La héte
doit étre tenue dans une loge peuspacieuse,
séche, un peu obscure, mais néanmoins bien
aérée et éloignée de tounte agitation. Il fant
que la béte vive tranquille et que le repas
terminé, e'le digéere et dorme sans trouble,
le sommeil favorisant essentiellement tout
engraissement. Celte loge sera tenue pro-
prement avec une litiere abondante et sou-
vent renouvelée pour maintesir la séche-
resse, car, sous la double action de I'humi-
dité et d’une alimentation inteneive, non
sealement le porc engraisse moins vile,
mais il contracte trés aisément les maladies
qui lui sont:spéciales, le ronget notamment.
Les aunges doivent étre nottoyées toas les
jours et lavées de temps a aunire a l'eau
chande Qnant au pore, il doit étre tenu en
élat aussi constant qne poasible de propreté
et dans une température égale et douce, la
chaleur et le froid paralysant autant I'un
que l'aotre 'engraissement.

Pour l'alimentalion, une cbservation
préalable : gous prétexte d’sctiver 'engrais-
sement on méle parfois a la nourriture des
substances, narcotiques ou condiments, tels
qu’antimoine, soufre, graines de jusquiame,
ivraie enivranle gui sont nuigibles et méme
d’un emploi dangereux. Il faut absolament

en proscrire l'usage. Eao fait de condiment .

pour aiguiger l'appétit et acliver la diges-
tion, il n’y en a gqu’un & counseilier, c’est le
sel marin servi # dose modérée. Il rend les
aliments plos appétissants, angmente les
secrétions de la bonche, de I’estomac et des
intesting ¢t rond aiusi les digestions plus
promples et plus complétes. Ou a, d’aillenrs,
constaté que la viande da pore cngrrisse
avec emploi de sel marin mélé aux retions
ge reconnail a4 sa qualité plus fine et plus
sayoureuse. ;
En Allemagne, le pore enire, comme on
sait, en p.oportion dominante dans la nos -
rilure en viande de la population, on cin-
ploie beaticoup le petit lait pour favoriser
son engraisgement. On 8'cst convaincn gue
le petit lait facilite la digestion do mais. de
’orge, des pois et des pommesde terre. Son
melange influe aussi favorablement sur | :s-
similation des sons, 4 I'exception du gon de
seigle qui ne doit d’ailleurs jamais enirer
dans I'alimentation d’un porc & I'engraiz.
L’élevcar doit prendre pour ce go’elies
valent les formules d’engraissement touies
faites qui précisent, 4 un gramme preéz. la

quanlité de nourriture & chaque repas, car
le porc a un appélit fort variable et I'intérét
de I'engraisseur est de favoriser celui-ci an
gré de I'animal.

Une bascule est nécessaire pour juger des
progrés de I’engraissement : dés que la béte
n’augmente plus en poids, il faut la sacri-
fier, de méme lorsqu’elle est dégotitée et
qu’il est impossible de relever son appétit
en variant sa nourriture, en lui administrant
par petites rations avec du sel marin comme
condiment. Elle ne peut plas dés lors que
dépérir.

Supposons maintenant un pelit porcelet
de trois mois, dont on entreprend l'engrais-
sement & trois mois, pour 'amener rapide-
ment a 80 on 100 kilos. Ponr faire da sujet
un porc de Noél, cet engraissement déhute
an printemps. Si vous possédez & poriée une
bonne piéce de tréflz, vous y conduirez
I’animal dés le matin, aprés lui avoir donné
des eaux grasses avec un peu de favine, et
vous ferez do méme le soir en le ramenant
a la porcherie.

A mesure que 'engraissement avance, la
quantité des farineux, (farine d’orge, de
mais, de ble noir et merus graing), donnée
matin et soir, augmente, la pite devient de
plus en plns épaisse, tandis que le séjour
au pacage devient de moins en moins pro-
longé, pour é'!re, pendant e dernier mois
complétement supprimé. [’animal ne s=ort
plas alors de sa loge ‘que pour les soing de
propreté qui doivent étre jusqu'au bout ri-
goureugement pratiqués.

La ralion moitié orge, moitié pois produit
alors un eftet excellent, car un kilo de ce
mélange donne de 12 & 15 kilos d’angmen-
tation de poids. Lie mais et le chénevis, les
téveroles et I’avoine, le sarrasin poussent
aunesi avantageusement au poids et 4 la fi-
nesse — au fin grac. Grains et graines sont
ou cuits ou moulus. Certains éleveurs — et
la chose se pratique en Lorraine et en Al-
sace dont les salaisons sont renommées —
les font ramollir dans l’eau bouillante on
les font germer d’abord et les écrasent en-
suite, méthode qui fournit plus de sucre a
I'alimentation de la derniére période, ol
nous sommes, pour le porc de Noél.

Le froid de décembre est propice pour
maiaotenir, en fin d’engraisgsement, 'appétit
du pore.

Avectout ce régime judicieusement appli-
qué, on fait, en rept ou huit mois et ar poids
de 80 ou 100 kilos, suivanlt la natlure de
I’animal et l'intensité de son alimentation,
un pore fin gras, bien en viande néanmoins
et qui convient fort 4 la charcuterie de dé-
tail la plus recherchée.

Jean d'ARrAULES
Professeur d'Agriculture.
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Menus propos

La grenouille-beeuf du Tonkin., —
Les grenouilles puolullent an Toukin pen-
dant la gaison chaude; elles appartiennent
aux espéces les plus variées. Ony trouve
la grenouille & lunettes et une rainette
verte qui grimpe aux arbres et qui se tient
sur les corps lisses. Mais, la plus curieuse
de toules est la grenouille-beenf, grosse
comme les deux poings. On I'emploie pour
ge délivrer des moustiques 4 l’aide d'un
stratagéme assez original. On prend deux
ou trois de ces grenouilles et on leur place
dans la bouche umne cigaretie allumée. Dés
qu’elles ont tiré une ou deux bouffées, elles
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