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de transformer les cailloux en pierres pré-
cieuses,

M. Bordas n’a pas dit réellement ce qu’on
lui fait dire. La note qu’il a remige a I'A-
cadsmie des sciences porte ce titre modeste :
« Contribation & la synthése des pierres
précieuses de la famille des aluminoides. »
Nous en reproduisons textuellement quel-
ques passages :

« Oa sait, dit M. Bordas, que les corin-
dons se présentent dans la natare sous
forme de pierres diversement colorées, de-
puis le corindon incolore et limpide jusqa’au
corindon brun et opague. On trouve, entre
ces deux exirémes, toute nne série de pier-
res leintées en jaune, vert, bleu, rouge,
avec vne gamme (rés variée, de tons inter-
médiaires. On admet que les saphirs doivent
leur coulzar propre & la présence des tra-
ces de sels de fer, de mangané:e, de chrome,
de titane. Nos expériences nous-permettent
de perser que la coloration de chacune de
ces pierres n'est pas due & un oxyde métal-
lique spécial. On peut, en effet, faire varier
la ciuleur de ces pierres, les faire passer
successivement du rouge initial au violet,
puis au bleu et au vert, et, enfin, du vert au
jaune. »

Ainsi, M. Bordas écrit netlement : « On
peut faire varier la teinte des pierres fines
en passant successivement du « rouge ini-
tial an violet, du violet au blen, etec., » c’est
a dire, en parlant d’un saphir rouge, chan-
ger sa teinte en celle de 'améthyste, celle-
ci en saphir blen, eic. Ou voit-on dans cette
affirmation, qu’il soit possible de prendre
un caillou d’alumine, de le celorer en rounge,
bleu, vert, etc. ? Il n’a jamais été question
de cela. Légande!

Il reste seculement exact que, sous l'aclion
du radium, on peut faire varier la conleur
des pierres de la famille dea aluminoides,
et transformer les saphirs rouges en amé-
thystes, les améthystes ea saphirs bleus, etc.,
résallate déja treés intéressan!s Seulement,
la teinte perd de sa vivacilé et le coloris
est moins beau que dans les pierres natu-
rellement colorées.

Le commerce de la joaillerie est-il at-
teint par ces faits singuliers ? L’améthyste
n’a qu'une valeor relative. Si on la méia-
morphosait en émerande qui cotite extréme-
ment cher, I'opération serait fructoeuse.
L’avenir dira si ¢’est possible.

On pourrait faire plus d’une hypothése.
Il vaut mieax, conclut M. de Parville, at-
tendre des expériences complémentaires.
Mais cela n’enléve rien & l'importance des
expériences du savant francais.
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Causerie du paysan

Les feuilles dans 'alimentation du bélail..

— Machines agricoles en repos. — Les
pommes de terre en cave.

Ce n’es! pas ane mauvaise coutume que
de récolter en aniomne leg feuilles d’arbres :
on peut 128 faire manger au bétail. Des ana-
lyses séricuses ont démontré que la feuille
d’orme, par exemple, contient aulant de
principes natritifs qus la luzerne. Les fenil-
les du fréne, de l'érable, de l'acacia, da
bouleaun, da charme et de 'aune sont anssi
tres riches comme aliment. Elles peuvent
par conséqnent étre d'un grand eecours &
I’agriculteur, surtout dans les années ou il
y a disette de foin.

{’orme est incontestablement le meilleur
des arbres a fourrage.

Le charme et le bouleau' conviennent a
tous les raminants, particoliérement anx
moulons.

Le fréne est recherché par les beeufs a
canse de gon golit amer ; mais, précisément
a cause de cet amertume, il ne conviendrait
pas aux vaches, dont il ferait diminuer la
production en lait ; il peatencore étre dooné
aux veaux el aux moutons parce que les
fenillis sont asscz tendres.

L’érable en taillis sert de patare partica-
lierement pour les moutons et les chévres
qui en aiment les feuilles.

Les feuilles d’acacia ne sont pas trés nu-
tritives, néanmoins elles plaisent au bétail,
ainsi que les fenilles de I'aune gquand elles
sont séches.

Ea outre de ces arbres, il y en a d’antres
qui produisent des feuilles précieuses pour
Palimentation du bétail. Je pourrais citer,
par exemple, le saule, le peaplier, le til-
leul et le mirier ; mais leurs feuilles séchent
asgez difficilement & cause de leurs tiges
charnues.

On peut donner aux animaux les fenilles
fraiches, en ayant soin de ne les prendre
que sar des arbres qoi ne souffrent pas de
I’cnlévement des branches.

Si I'on veut se borner a une récolte an-
nuelle, on coupe les branches d’un an ou
deux avant que les feuilles jaunissent, pour
qu’elles aient encore des sucs abondants.
On choisit pour la récolte un jour chaud et
sec ; on élale les branches et les feuilles sur
la terre, et il suffit de quelcues heures pour
flétrir et sécher ces feuilles. Oa les rentre
avant la nuit par crainte de la rosée, ebon-
dante a cette époque. Si on a coupé les ra-
meaux, on les laisse étendus sous le han
gar pendant deux ou trois jours avant de
les lier en fagots. Ceux-ci aont ensuite pla-
cés dans un endroit sec et aéré, car ils s'al-
térent assez vite 8’ils sont comprimés et
manquent d’air.

©n les donne aunx animaux tels qu’on les
a coupés, dans les rateliers. Ce qui reste est
pour le ehauffage.

Pour conserver les feuilles détachécs, on
les digpose dans des tonneaux ou dans des
fosses, ol on les presse le plus possible, en
alternant avec quelques poignées de gel. On
couvre ensaite avec des planches sur les-
quelles on ménage de forts poids.

On se ménage de la sorte un excellent
fourrage hivernal.
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La plupart des caltivateurs possesseurs
de machines, oh pourrait dire presque fous,
se contentent, aprés un nettoyage, parfois
piu!ot sommaire, de remiser leurs machi-
nes attendant au commencement de la future
récolte poar les vérifier.

Ceci est une grave erreur, dit le Sillon
romand : le nettoyage, comme nous le di-
sons, est plutdt commaire, le cambuis dureit
sur les piéces et empé he (rés souvent de

constaier 'usare des deusls des pignons ef -

des engrenages, et les félures de cerlaines
piéces qui viennent & casser & la premiére
jointe.

Il serait cependant trés facile, pendant
que le cambuis est encore mou, de faire un
uettoyage complet 4 la brosse, soit ala po-
tasse, soit, ce (u’on a le plus souvent soas
la main, au pétrole. Le mécanisme propre-
ment dit sera nettoyé a l'aide d’un vieux
coutean, ou mieux d’un tiers-point usé et
meulé, de chiffons et de pélrole, en quan-
tité suffizante.

Les scies seront retirées. lavées, séchées,
graissées et remisées dans leurs gaines en

bois ; les bielles attachées, pour qu’en rou-
lant la machine, elles ne se faussent pas en
trainant par terre.

La barre coupeuge subira absolument le
méme netloyage que les scies, y compris le
graissage. - .

Auntant que possible, remiser & I’abri de
la poussiére, ou alors couvrir avec des sacs
a engrais préalablement lavés, si I'on n’a
pds de bachcs.

Si le timon n’est pas démonté, lui don-
ner son point d'appui le plas prés possible
de la machine, pour -éviter qu’il ne se cin-
tre.

Avoir roin de placer les toiles de lieuses
a l'abri des souris; les bras des rabatteurs
pourront étre démontés, pour éviter 'en-
combrement et aussi leur rupture.

Une bonne précauntion a prendre, quoi-
que non indispensable, est de les numéroter
pour les remettre a lenr place ; laisser dans
leurs (rous les boulons et rondelles ; ceci,
d’aillears, est général.

Un bout de planche sous les roues pro-
duira le meilleur effet, en évitanl la dété-
rioration du sol par la gelée.
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Les pommes de terre se conservent en
celliers ou en silos, a I'abri des gelées, de
la lomiére, de la chaleur et de ’humidité.
Voici les prescriptions recommandées par
M. A. Girard.

« En premier lieu, jamais les tubercules
ne doivent étre entassés en masses profon-
des; dépasger une épaisseur d’un mélre,
c'est 8'exposer a voir les tas s’échauffer et
bientot entrer en décomposition.

« Iin second lieu, la température a la-
quelle les tubercules sont exposés ne doit
jamais s’abaigser a4 O degré; jamais non
plus elle ne doit s’élever an-dessus de 10 a
12 degrég ; c’est la température dite d'oran-
gerie ¢ni convient le mieux & la conserva-
tion de la pomme de terre.

« En dernier lieu enfin, les tabercules ne
doivent élre rentrés qu’aprés maturité com-
pléte et bien secs; s’il en était autrement
ou qu’ils fussent encore gorgés d’eau, leur
altération, quoi qu’on fit, gerait difficile a
éviter.

« Si les tubercules sont conservés dans
les caves, hangars ou celliers, les tas devront
étre éloignés des murs; ils geront mainte-
nus, si cela est possible, par de petites cloi-
gons en planches, puis couverts de paille et
de terre au besoin. Toutes les précautions
seront prises pour les garantir contre les
gelés d’une part, et contre une température
trop élevée d’autre part. )

Si les tubercules doivent étre ensilés &
I'extérieur, en plein champ, jamais les silos
ne seront, comme les silos & betteraves, éta-
blis sur le ol et en hauteur; toujours, au
contraire, ils seront creusés dans la terre,
et pour leur établiscement on aura soin de
choisir un terrain d’un égoutage facile. Les
tranchées ne devront pas mesarer plos d'un
métre de profondeur, et de deux métres en
deux metres, elles seront recoupées par des
cloisons en terre.

« Sur le fond du silo, on étendra une cou-
che de paille longue et séche, puis au-des-
sus des tubercales ensilés, on disposera des
couches de paille et de feuilles séches qu’on
chargera d’mne autre couche de terre de
0,35 mélre au moins ; on frouvera avantage
encore a recouvrir celle-ci d’un léger abri
en paille on en roseaux.

« Dans ces conditions, les tubercules, 8'ils
ont été récoltés murs et sains, pourront sans
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s’altérer, méme sans germer, attendre 1'épo-
que de la plantation. »
A nos lecteurs d’'en fiire l'expérience.
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Le boxeur Roosevelt.

Le président Roosevelt apprend le jiu-
jitsu.

Dans la grande salle de réception de la
Maison- Blanche, un public d’élite, ou ’on
remarquait les ambassadeurs de Fracce et
du Japon, se {rouvait réuni lundi dernier,
pour assister & l'initiation de M. Roosevelt
aux secrets de la méthode de défense japo-
naise, dite « jiu-jitzu ».

Clest M. Hitaschyiama, champion da Ja-
pon du jiu jitsn, accompagné de trois assis-
tants, qui a donné la premiére lecon au
président des Etats-Unis. M. Roosevelt n’a
pas pris une part active a cette lecon. Il
g'est contenté de suivre de trés prés les dé-
monsirations de M. Hitaschiyama et de se
faire expliquer les trucs, les coups de pouce,
les torsions de muscles, les coups de pied
de fravers et autres subtilités cruelles du
systéme de défense japonais.

M. Rooeevelt s'est moniré enthonsiasmé
de celte méthode, qui permet au plas fai-
ble de se défendre contre le plus fort, et a
déclaré qu’il va se mettre immédiaiement &
Pexercice.

Peut-étre verrons-nous un jour M. Roo-
sevelt disputer un match de jiu-jitsa contre
le Mikado. En attendant, il va prendre
comme viclime son secrétaire, M. Loeb, qui
en a déja vu bien d’autres...

Le céleri sauveur

Le Lancet explique poarqaoei il est.bon
(suivant I'nsage anglais) de manger du cé-
leri avec le fromage. Le céleri renferme
one huile aromatique, analogue & l'apiol,
I'huile aromatique du pergil, et qui aide
I’estomac a digérer le chester et le cheddar.
Cette huile a des propriétés stimulantes et
carminatives.

Le céleri a aussi la répulalion de gnérir
le rhumatiste. Voici une vi ille recette le
concernant : « Coupez le céleri en mor-
ceanx, failes-le bouillir davs l'eau jusqu’a
ce (n'il soit tendre, et donnez I’eau & boire
au malade. D'aulre part, mettez le céleri
cuit dans une casserole avec du lait frais,
un peu de farine et de la noix de muscade,
servez-le chaud avec du pain grillé, don-
nez ce plat & manger au malade avec des
pommes de terre, et ses douleurs disparai-
tront. »

Le plus grand livre du monde

On fait grand bruit en ce moment, dans
le monde de la librairie anglaise, du rap-
port officiel sur la guerre sud africaine.
Cette cenvre pourra, dit-on, rivaliser comme
élendue, avec I’histoire de Séceseion, com-
portant 130 volumes de 1000 pages, ornés
de 3000 illustrations et de 178 cartes. Ce
n’est pourtant pas un record.

Le record du livre le plus volamineux
appartient aux Chinois, avec leur Encyclo-
pédie Maxima, comprenant 22,877 tomes,
et relié en 11,400 volumes.

Malheureusement cet ouvrage qui était
sans contredit, le plus volumineux ouvrage

littéraire du monde enticr, fut détruit par
le feu, lors des récents troables boxers.

Un tuannel prodigieux

Marseille, qni est déja devenue la secon-
de ville de France, possédera d’ici quelques
années le plus grand tunnel du monde.

On sait qu’on canal doit unir Marseille au
Rhéne. Pour le commerce de notre grand
port méditerranéen, pour celui aunesi de
tonte la France méridionale, ce canal est de
la plus grande importance, Or, entre Mar-
scille et le Rhone s’élévent de hautes colli-
nes, les collines du Rove, et le canal ne
peut élre constrait qu'a la condition de per-
cer un tunnel. La voie d’ean devra devenir
souterraine sur un parcoars de 7 kilomeé-
tres. Ge tunnel da Rove ne sera pas le plus
long tunnel du monde, mais ce sera le plus
grand, en ce sens que c’est celui qui aurale
plus grand cube de terre & enlever. Pour
permetire, en effet, & deux péniches de pas-
ser de front, le tunnel aura une largeur de
22 metres ; la hauteur sera de 14™,20.

Ainsi, la quantité de terre & déblayer se-
ra de p'us de 2,186,000 métres cubes, alors
(u’au Simplonelle ne 8’élevait qu’a1,058,400
métres cubes. Le tunnel du Simplon, le plus
long du monde entier, mesure cependant
21 kilométres de long, 840 de large et 6
métres de hauteur.

Le tunnel du Rove constitnera on magni-
fique ouvrage d’art.

Chauve..... quand méme

La plupart des gens se font couper les che-
veux, lorsque leur en vient la fantaisie, ou
lorsqu’ils en reconnaissent la nécessité, sans
méme se préoccuper de savoir dans quel quar-
tier de la lune. En quoi ils ont raison.

Cependant, les oculistes et autres devins
déclarent que c’est la folie ficheuse. Ils ensei-
gnent qu’il faut se faire une regle de livrer sa
chevelure aux ciseaux pendant la période crois-
sante de la lune.

M. de Bismarck partageait cette opinion.

— Vous vous &tes fait couper les cheveux
au bon moment, lorsque la lune est dans sa
croissance, disait-il & un ami.

Et il ajoutait ce commentaire :

— Il en est des cheveux comme des ar-
bres : quand les racines doivent survivre, on
abat I'arbre dans le premier quartier ; quand
elles doivent pourrir, on I’abat dans le dernier.
Il est des gens. des savants qui n’y croient
pas; mais 'administration forestiere se guide
la-dessus, toul en n’en convenant pas.

Li-dessus vous pensez que M. de Bismarck
élait doté d’une opulente chevelure. Erreur !
Il n’avait plus que Zrois cheveux.

Il expliquait, sans sourciller, cette désa-
gréable aventure par une autre superstilion :
celle du nombre trois.

Il faisait remarquer un jour qu’il avait servi
trois mailres, fomenté trois guerres, signé trois
traités de paix, arrangé la rencontre de trois
empereurs, établi la iriple alliance, etf trois
chevaux tués sous lui pendant la campagne de
France, porté trois noms : Bismarck, Scheen-
hausen et Leuenbourg; acquis trois titres:
comte, prince, duc; eu trois enfants : Herbert,
William et Marie; les anciennes armes de sa
famille étaient un tréfle, accompagné de trois
feuilles de chéne.

Etat civil
ro BBED;TRUY

Mois de novembre 1907

Naissances.

Dn 1° Stéhly Gilberte Marie Louise, fille de
Edmond, employé de banque, de Miécourt, et
Marie née Perrot. — Du 15. Lapaire Marie Si-
mone Ernestine, fille de Paul, employé, de
Fontenais, et de Marie née Metzger. — Du 18.
Bourquard René Ambroise, fils de René, horlo-
ger-remonteur, de Boécourt, et de Berthe née
Girardin. — Du 20. Fliickiger Héléne, fille de
Alfred, cultivateur, de Gondiswil, et de Rosa
née Schneider. — Du 19. Biétry Henri Etienne
Germain, fils de Joseph, ferblantier, de Bonfol
et de Therésine née Etique. — Du 23. Salomon
Julie Magdeleine, fille de Sylvain, négociant, de
Riittenen, et de Rosine née Weill. — Du 27.
Beuchat Léontine Anaise Lucie, fille de Ernest,
horloger, de Undervelier, et de Lucie née Cham-
pion. — Du 28. Jemelin André Roger Joseph,
fils de Joseph, aspirant gendarme, de Courte-
maiche, et de Léa née Jolissaint. — Du 30.
Buchwalder Germain Xavier, fils de Auguste,
journalier, de Porrentruy, et de Virginie née
Humair.

Mariages.

Du 4. Farine Joseph, employé de bureau, de
Courroux, et Crelier Lisa, régleuse, de Bure. —
Du 8. Monnat Emile, voyageur de commerce,
de Saignelégier, et Viliard Annette, horlogére,
de Cornol. — Du 11. Perrenoud Leuis Jules,
journalier, de La Sagne et des Ponts de Martel
et Rota Julia, polisseuse de boites, de Roncola,
(Italie). — Du 28. Favez Jules, camonnieur, de
Penthéréaz, et Bernardin Marie née Monnot,
repasseuse, de Paris. — Du 30. Roellinger Au
guste, technicien, de Mulhouse, et Theurillat
Hélene, sans profession, de St-Brais. — Du 30.
Dysli Alfred, employé aux C. F F./ de Wyni-
gen, et Mahon Marthe, sans profession, de Beur-
neveésin. 5

Déces.

Du 7. Ceeudevez Henri, domestique, de Che-
venez, né en 1875, — Du 7. Vallat Joseph, ins-
pecteur du bétail, de Bure, né en 1842. — Du
10. Héche Ernest Léon, fils de Ernest, de Cor-
nol, né en 1907. — Du 14. Glutz Alfred, ou-
vrier couvreur, de Horriwil, né en 1883. — Du
15. Lachat Joséphine née Dieudonné, de Cor-
nol, née en 1830. — Du 19. Cattin Aline née
Freléchoux, journaliére, de Courgenay, née en
1846. — Du 22. Caillet Thérese née Jolissaint,
journaliere, de Alle, née en 1832. — Du 24.
Lévy Saranée Rhein, de Hérimoncourt, née en
1841. — Du 27. Grenouillet Henri, négociant
en vins, de Porrentruy, né en 1833. — Du 30.
Buchwalder Germain Xavier, fils de Auguste,
de Porrentruy, né en 1907.

Passe-temps

Solutions du N° du 8 décembre 1907.

Devises : Un eeuf.
Une aiguille.

Devises

Je suis sur un tabouret, comment ferez-
vous pour me faire descendre ?

Quelle différence y a-t-il entre une ser-
rure et une religieuse ?

Editear-imprimeur, G. Morirz, gérant.
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