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Ceux-li ne doivent jamais semer qui ont
peur des moineaux.

Il en est de la parole comme de la fléche;
une fois lancée, celle-ci ne revient plus  la
«orde de I’arc, non plus que I'autre sur les lé-
vres.

On se réjouissail a la naissance et tu pleu-
rais; vis de maniére que tu puisses te réjouir
au moment de ta mort el voir pleurer les au-
tres.

Qu’on mene un ane a la Mecque. fut-ce
T'ane du Messie, on n’en raménera jamais qu'un
ane.

Le sourire du roi montre qu’il a des dents
de lion.
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Les tourteaus. — Pommes de terre printa
nieres. — Coryza des volalles.

De plus en p'us dans nos contrées le cul-
tivateur emploie les tourtesux. | €S années
ofi le foin ¢s! rare les résidus industriels sont
une rescource fort utile. C tle anuée les
tourteaux sont chers : cela est dit.a la sé-
cheresee qui a fait, dans mainles rigivns,
manguer les ré oltes du fourrsg-. On me
donne cet aper¢u d»8 prix par 5000 kilos
ou au moins par 1.000 kilos en gare a’ori-
gine ou daos les ports d’arrivée :

Tourteaux de coton décor-
tiqué 18 fr.10 a 20 fr.
— coprah en pains 19 fr.
— arachides décor-

tiquées T fr. 50 a 18 fr. 50
— sésame 17 fr. 50 4 18 fr. 50
— colza 14 fr. 50
— lin 9 fr. 50 4 21 fr.
Gluten de mais 2 fr.

Ce sont 1& les tourteaux les plus connus
et d'un urage devenu commun.

Le « lourteau de colon » se présente
dans le commerce sous trois formes: non
décortiqué, demi décorliqué et « décorti-
qué » ; c’est sous cette derniére forme qu’il
eonvirnt de I'employer ; dansles denx pre-
mieres, il contient du duvet qui peut former
plote dans l'intestin ou bicn de darg 1en-
ses moisissures. Le tourtesu de cotun dé-
sortiqué renferme 43 0/0 de matiér & azo-
tées. toit 8 0/0 d’azute environ et 13 0/0 de
mrtiéres grasses ; il est donc exirém: ment
riche en azote et asscz riche ¢n graisse, On
duit le réserver aux ruminents et le distri-
buer #prés avoir été concassé ou denné (n
buvées préparécs a froid et peu de temps
avint la di~'ribution ; par 1éle de gros bélail
et par jour 24 3 kilor au maximum. Prix
acluel : 18 fr. 50 c. a 20 fr.

Le « tortrau de copr h » contient en
moyenne 20 0/0 de matiéres az téeg, soit
4 0/0 d’azote et 13 0/0 de matiéres grasses.
il est duone meitié moins riche en szote, et
moyennement en graisse, Sa taveur agréa-
ble trés appréciée des animaux, ta bunne
digestibilité le font epprécier. et explignent
son prix exorbitant acluel, 19 frencs. Ou le
donne concassé ou en buvées a tous les
animaux, particu'ierement aux vaches lai-
tieres. Le conserver eu lieu sec et obscur,
car il rancit vite.

Le « tourteau d'arachides décortignées »
contient 47 0/0 de mat.éres azotées 7,5 0/0
de matéres grasses. C’est le plus azote des

tourteanx (9 0/0 d’azote). On I'emploie de
préférence guand on veut relever le taux
des matiéres azotées d'une ration. Il a une
saveur fade qui le rend peu appétirsant,
mais qu’on corrige fac lement avec un pen
d - sel. Comme le tourteau de coion, il est
conslipant & cause de sa richesse en : zote ;
il ne faut donc pas dépasser la dose de 2 &
3 kilos par 1éte de grus bélail el par j ur,

« Le lourteau de séssme », 35 0/0 de
matiére« +zolées, soit 7 0/0 d'szote; 120/0
de matieres g ases. Excellent en huvées
pour les vach:s laitiéres,

Le¢s « tonrieanx de ¢olza, ravettes » et au-
tres cruc féres indigén: & sontbons pour les
moutons et brebis nourrices, médioer:s
pour ‘e~ bovins, refusés parles pores, I's
contiennent ¢n moyenne : 300/0 de ma ié-
res azolées (6 0/0 d uzote) 20 C/0 de ma-
lieres gra-ses. On ne dépasse pis la dose
de 1 kilo 500 pr téle et par jour pour les
vaches lmit éres, afin de ne pas dunver une
saveur acre an luit.

Le «tourtean de lins contient en moyenne
37 0/0 de m iéres azntées. 8 0/0 de ma ie-
res grasses. On le profére su tourtetn de
co za. poree il n'est pas échauffant, il
rancit moing vite, et le hétail Paccepte vo-
lontiers. 1l convient parliculiérement pour
Pengraissement des animaux jeuna, car il
est riche en acide phosphorigue. G mue il
est relativi ment cher. on le densie gonvent
en melange avee les tourteaux d’arachiles
ou de cuton qu'il rend aussi moins échauf-
fns.

« Tonrlesux de meis d'amidonnerie « 15
4 10 0/0 de maliéres azolées, 8 4 10 0/0 de
mati¢res grasses, ;

« Tonrtesux de mais de distill rie », 15
4 30 0/0 de maliéres vzutéer, 5 & 10 0/0 de
muhieéres grasses,

Tous les tourtranx conviennent aux bo-
vidés, On ne peut dunner sux chevaux que
ceux de lin, sésame, coprah et mais.
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Dans les contrées on le climat et le sol e
permetl nt, la ¢.ltire des pommes deferre
printauniéres e-t de- plus avantageuges. Leur
prix a teint un chiffie trés élevé en com-
psrairon des aulrer p mmes de ferre,
Ausi le Sillon romand ¢ngage vivement
nos #gric lleurs & unliser leurs ter ains de
cette fugcon, d’autant plus que cette combi-
paiton leur permetra d’aveir double ré-
colte, car arssilot que leurs ponnmes de
terre printaniéres seront rsmassées, ils
planteront & leur choix, des choux, des
chi ux-fieurs, des raves, des belt raves, qui
croi-sent trés rapidement. ou bien encore,
i's ponrront 8 mer du meis on deslégumes
tardifs,

Lex beaux bénéfices qu”l est possible de
réalirer metient en premiére ligne la cul-
ture de la pcmme de terre printaniére, sur-
tout lorsqu’on postéde un bon terrain bien
exporé. qui séche f1és vite ¢t promet une
récolte précoce. Un rol I¢éger, se rechauffant
r. pid- ment. d rnera d excellents resultats,
surtout v'il ert f.voricé de femps «n temps
par de bonnes pluier chaudes. Dans les ter-
1ains moins bivn favorisés, lesliges restent
plus longtemps viries et les pommes de
terre ront plus tardives.

Celui gni veut porter les premié¢res pom-
mes de trre au marché, commence bien
vite ses preparatifs. Aussitél que la tempé-
rature devient plus douce, et que les pom-
mes de terre commencent & germer,on éiend
cel es-ci dans un endroit c'air ot 'a tempé-
rature ne descend pas au-de:sous de 0°.
Alors au lien de longs germes blancs, il se

forme d’épais bonrgeons qu'il faut se gar-
der d enlever pour la plantation 8i 'on ne
veut pas retarder et affaiblir la végétation.
Les pommes de terre roses printaniéres ont
donné d’excellents résullats.

Un terrain bien fumé a aussi une grande
importance pour la précocité des pommes
de terre, cep ndant en ceci, comme en lou-
tes choses, il ne faut pas d’abus. sinon les
tiges se développt raient trop au drve'oppe-
ment des tubercules. Le sol doit étre trés
léger afin que les pommes de terre puis-
sent pousser rapidement et gue la végéta-
tion soit prompte. L - terrsin doit é're pré-
paré en aulomnpe, de maniére, qu'au prin-
temps ou puisse retourner la terre encire
une fois facilemeut. On peut emp'oyer
avantageasem nt le salpétre du Chili pour
favoriser la croissance des tubercules, mais
il est nécesw ire de le mélanger & de 'en-
g ais qui nourrira le sol. La quanlilé desal-
pétre & employer dépend de la guanlité
d’engrais,

Ordinairement, on plante les pommes de
terre aussildt que le sol ¢st sec, souvent
¢+ st beaucoup trop L0l car les pommes de
terre ne peuvent germer avant que la terre
scit suffi<amment réchaufiée, «t en atten-
dant it arrive que les tubercules deviepnent
détérioriés par les souris et lesinscec'es ron-
geur-, De plus les po.nmes de terre sont trés
sensiblrs anx gelées, qui brivent les germes
et les re'ardeut beaucovup.

Le choix deg espéces de pommes de terre
est Lrés important pour qui veat avoir une
belle récol!te.
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Le corysa des volailles est une maladie
trés cont: gieuge, et +ile ou les sujels alteints
ne sont pagimmédiatement géparés du reste
du troupeau, on voit ce dernier compléte-
ment contaminé en peu de jours. Elle pré-
gente les rympldmes suivants :

Narines engorgécs et méme compléte-
ment b.chees d'un amas séreux; cet en-
gorgement des fosses nasales provoque
mémne le gonflement des joues et I'enflure
de la region des yeux au point de lcs faire
pleurer abondamment. L’animal éternue
touvent, projetant autour de lui des sérosi-
tex qni coustituent autant de germes épidé-
migues.

Pur snite de 'obstruction des fosses na-
sales, l'animal respire par le bec et hume
I'sir. G-tte habi ude peut dégénérer rapide-
ment en phtisie ou en diphtérie, rurtcut
par les tempe froids et humider. L’appétit
ditprail, I'envie de boire est frequent. Le
mal:de se (ient raide, triste et immob:le a
Iecar!, ayant l'air de sommeiller.

Si'dt qu'on s’apergoit qu’une volaille est
alteinte, on la gépare des autres. On procéde
an nelloysge complet du poulaler : asper-
sion des murs, des perchoirs et des pondeirs
a | eau additionnée d acide phénique on de
créeyl, Lavage des auges & boire ou 4 man-
ger av. ¢ la méme so'ution.

Balayage svigneux du parc et des ca-
banes.

Dang ’eau de I'abreuvoir on mettra quel-
ques cristanx de su fate de frr (la grosseur
d'une noix pour dix litres d ea:.).

Le malade sera isolé dans une cage ou
une piéce +péciale, Une caisse en hois ayant
un ¢ é a claire-voie est préférable, On ins-
talle sur un sol bien s c: paile hachée,
sciure de bois ou rable. On a +oin de lui dé-
boucher les nusrines & l'aide d'une pttite
pince ou d'vne alli mette 1aillée, ¢t on lo-
tionne l'intéricur des narines et du palais
avec un pinecan trempé duns une solution



ammoniacale & 1 pour 100, Il fant avoir
s0in de faire pénétr.r le pinceau asrez avant
dans la fente do palais séparant les fusses
nasales.

On sugpendra dacs la caisse ou daus la
eage un morceau d éponge imbihé d’ammo-
‘niague pure ¢t roulé dans un chiffon. Comme
bois+on de I'ean sulfatée et pour nourriture
des grains cuails avec un morceau de sucre
eandi.

Au bout de deux ou trois jours de ce
traitement, ’animal sera complélement ré-
tabli.
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Boucles d’oreilles pour vaches

Le directeur général de 'agricalture. a
Bruxelles, vient de prescrire qie tous les
animaux de la race bovine devront avoir
les oreilles percés dés I'ige de trois mois.

Poarquoi ? demander.z vous. Pour por-
ter des boucles d oreilles!

Ce directeur génsral et génial espére, par
ce moyen, fermer la frontiére & I'introduc-
tion en Bzlgique des animaux atteints de la
tubercalose.

Les éleveurs devront tenir une comptabi-
lité minutieuse de leurs étables, vacheries
et bouveries, et c’est pour empécher la
substitntion des animaux qu'a été inventée
la boucle d’oreilles !

Ce ne sera vraiment pas banal que d’a-
percevoir d’ici peu de temps dans les verts
patarages flamands, des troupeaux d’ani-
maux dont les oreilles seront ornées des
boucles les plus fantaisistes.

La rose changeante

Les Japonais sont d'une habileté prodi-
gieuse dans la cialture des flzurs. Leur der-
niéce créalion, qui sera a la mode sans dou-
te d'ici peu en Europe, est merveillense:
il 8’agit dela « Rose changeante ».

La couleur de cefte rose est blanche a
I’ombre et rouge au soleil. Quand vient la

“nuit on quand on la transporte dans une
chambre peu éclairée, cette rose devient
d’une blancheur de cire, Les pétales pren-
nent d’abord une teinte bleud're (i se
transforme rapidement en un rose trés
pale qui, lai-méme, se change en une blan-
cheur de lys. Transportée auso'eil, la rose
prend rapidement la teinte ronge écarlate
des pivoines. .

Sauvés par un marsonin

Le Couwrrier des Elats Unis raconle que
le brigantin J. Soares Costa est arrivé ces
jours a Stap'eton (Swuaten Island), venant de
Santos (Brésil) apiés un voyage de gnatre-
vingt deux jours, accompli dans des condi-
tions particulicrement dramatiqu~s. En ef-
fet, le navire avait & peine quitté Santos, ou
il n’avait pu trouver de cargaison, qu’il
rencontrait une mer démontée. Pendant plus
de soixante-dix jours, le mauvais temps
continua ; le briganlin avait continunelle-
ment le vent debout et, une dizaine de jours
avant d'arriver & New York il était telle-
ment fatigué que plusieurs voies d’eau se
déclaraient a bord. Il fallut que I'équipage
se mit aux pompes et pour comble d’infor-
tune, les provisions étaient complétement
épuisées et aucun bialiment n'était en vue.

Ex'énués de fatigue et mourants de faim,
le capitaine et son équipage étaient déses-
pérés; lorsqa’ils apercarent plusicurs mar-

souins qui s’approchaient da navire. L'un
d’eax passa & bonne portée, et un matelot
réussit a le harponner. C'est ce mar+ouin
qui les sauva, car ils pnrent vivre de achair
jusqu’'a 'arrivée & New-York,

L’équipge a aussi beau:oup souffert da
froid, cur la provision de charbon était épui-
sée et 1'on dut braler une partie des agrés
da navire.

Curieux preoces en divorce

Une dame Marihe Hant, dgée de « cent
cing ans », vient de commencer, devant le
tribunal de Salinas (Kansas) une instance de
divorce contre son mari.

Au juge de la cour de district, qui parais-
sait étonné de la demande de la centenaire,
elle a fait la déclaration suivants :

« J'ai chassé mon mari de ma maigon,
alors que je n’avais que 97 ang, et, mainte-
nant, je veux divorcer. Je n’ai que 105 ans
et comme je compte vivre encore pendant
bien des années, je ne veux pas porter plas
longlemps le nom d- cot homme, mais celui
de mon second mari Merrill qui, lui, élait
un brave homme. »

Mme Hunt s’cst rendne & pied au tribu-
nal, qui est gitué 4 un bon mille de sa mai-
son* et elle est revenue de méme chiz elle.
Comme un huissier, 4gé d'une soixantaine
d’années, lui demandait en riant si elle
voulait divorcer pour se remarier, I'a toisé
de la téte anx pieds, et, d'une petite voix
{luette lui a répondu : -

« Jeune homme, je ne crois pas que je
me remarierai. J’ai en, au cours de mon
existence trois maris et c'est assez. Gepen-
dant, mes deux premiers maris ont été bons
pour moi, tandis que Hunt me battait jus-
qu'au jour ot je 'ai mis a la porte. Si ja-
mais je le revois, ¢’est moi qui, cette fois-ci
battrai ce vaurien, car je m’en sens encore
la force. »

Hunt qui est 4gé dc 91 ans, n’a pas paru
au tribunal.

Victime d’un caméléon

La dame au lézard, qui defraya la chro-
nigue pari~ienne I’été dernier, a trouvé une
émule en la pereonne d’une jeune Anglaise

‘émigrée au Canada. Mais, il y a lézard et

l¢zard. Celui qu'avala Miss Douglas existait
bel et bien. [l a méme donne une preuve
fatale de ton existence en causant la mort
de la jeune femme.

L'his'oire n’est pas sans une note pathé-
tique. Rédnite & la misére, Miss D)uglas,
avait accep'é les offres d'un marchand de
spécialités pharmaceutiques. Tous les soire,
sur la scéne d'un masic-hall, elle avalait
un caméléon vivant, qu'elle... restitnait aus-
sildt aprés avoir bu quelques gouttes da. re-
meéde a lanc r.

E le a fini par payer de sa vie, dans an
hdpital canadien, ce dévouement 4 la phar-
maccpée,

Par une étrange coincidence, une letire
qu'on lui adressait de Londres et qui ne
parvint au CGanada qu’aprés sa mort, lui an-
nong it qu’e'le héritait d'une grosse fortune.

Les marrons ont, depuis quelques
scmaines, fait leur apparition. Nous allons
donc en profi'er pour préparer avec leor
concours guelques bons desserts. Tout d’a-
bord, une délicate corapote.

La compote de marrons se fait en faisant
cuire les marrons dans de I'eau, puis en les
épluchant soigneusement. On les met en-
suite dans de I’eau acidulée avec du jus de
citron et on les jette enfin dans un sirop
bouillant, on les y laisse bouillir cinq mina-
tes et on les vide dans un compotier en les
arrosant avec un peu de rhum.

On peut glacer et corfire les marrons en
les plongeant dans un sirop de sucre a 25
drgrés auseitot qu’ils ont été blanchis et
épluchés. Denx heures aprés, on les met
dans une bassine qu'on place sur un fen
trés doux ou 4 la bouche du four modéré-
ment chanfté.

Charades : Mouton. — Charade.

Yers figurés
La bouteille

Que mon
Flacon
Me semble bon

Sans

Tni

L’ennui
Me suit,
Me nuit,
Je sens
Mes sens
Pesants,
Mourants,
Quand je le tiens,
Dieux ! que je suis biem !

Que son

aspect est

agréable !

Que je fais cas de ses divins présents!
C'est de son sein fécond, c’est de ses heureux flancs

Que coule ce nectar

si doux, si

delectable,

Qui rend tous les esprits, tous les cceurs satisfaits.
Cher objet de mes veux, tu fais toute ma gloire ;

Tant que mon coeur vivra,
conserver

Il "‘saura

de tes charmants bienfaits
la fidele

mémoire;

Ma muse, & telouer se consacre @ jamais

Tant6t dans
Ma lyre, de ma
Répétera cent tois
Régne

tantot - sous une

un caveau,
accompagnant le son,

voix,
cette )
sans fin, ma charmante bouteille,

treille,

aimable chanson :

Régne sans cesse, 0 mon cher flacon.

Editeur-imprimeur : G. Moritz,gérams.
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