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— Il faut montrer aux Américains quel-
que cho:e qu’i's n’ont pas : une filiation en-
tre le présent et le passé.

Poar I'Exposiiion de Paris. M. Richter,
qui avait déja prévenu l'architecte classé le
premier que son plan serait adopté, alla
montrer ce plan & 'empereur. Gelui-ci de-
manda & voir les aulres. Finalement, il se
décida poor celai clagsé troisiéme. Déees-
poir du commitsaire général.

Ce que voyant, Gaillaume lui dit :

— Si vous ne vouliz pas que je vous
donne mob avig, ne me consultez pas.

Qua’il aime discourir, voireméme précher,
on le sait suffisamment. Les jouruaux ne
manquent pas de signaler plusieurs fois
’an quelques préches du kaiger. Ils sont a
fuire envie aux pasteurs.

Des idées perso inelles, 'empereur d'Al-
lemagne en a sur lesquestions d’art antant
que sur les antres. Sis gols artistiques
peuavent étre discutables, ils ne sont pas
doutenx. En cette maliére, Guillaume est
demeuré féru de la pompe ordonnée da
claseicisme. Cela, d’aill:urs, cadre bien avec
son instinct du solennel et do procession-
nel.

Comme il n’est pis d’une (rancendante
délicatesse d’esprit, facilement il donne
dans Uintransigeance, dans les allures auto-
rilaires. Ainsji, il abuse de son autorité en
intervenant pour ou conire les artistes et
les écrivains, qui sont ou non telon son es-
thétique. De la part d’un souverain, il yala

.un abus quiindigne bzaucoup d Allemands.
Ainsi, la Commission chargée de décerner
le prix Schiller proposa deux fois Haupt-
mann au gouvernement. Deux fois, dit-on,
I'emperear le raya, et le prix alla & un mé-
diocre.

Jamais 'empereur n’a assisté 4 la repré-
sentation d’une piéce de Hauptmann, qui est
pourlant, au dire d’'un grand nombre, le
plus fameux dramaturge de 1'Allemagne
moderne.

L’empereuar ne gotte pas non plus le
sculpteur Rodin. Il trouve absurde que les
Anglais 'aient nommé 4 la place de Whist-
ler comme président de la Société artisti-
que internationale,

En somme, Guillaume 1II est surlout un
intellectuel, un intellectuel que soutient
une volonté puissante, un intellectuel qui
g’en fait accroire et qui en feit accroire aux
aultres.

Intellectuel, pur intellectuel, petit man-
gear, pelit buveur et pas du lout jouisseur,
tel est le kaiser.

Il est énergique. Son dme voiontaire est
mailresse du corps qu’elle anime.
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Oa aimerait pouvoir déterminer la part
de I'hérédité, celle de I'éducation, celle du
travail personnel dans la formation de ce
tempérament vigoureox.

La conversation a laquelle nous avons de-
mandé les éléments de ce portrait moral
pourra nous y aider encore.

Le besoin de discourir que 1'on a remar-
qué ch¢z 'empereur viendraitde 'influence
paternelle. Son pére, Frédéric, en effet, dé-
pensait en formules les forces de son infelli-
gence qui élait grande. Malheureutement
pour lui, il ne put guére faire entendre tes
discours, car le vieux Guillaume loi cade-
nassait les lévres ; contrainte qui lui faisait
beaucoup souffrir. Son fils ne subit point
ane telle contrainte. Il est une autre qualité
que le kaicer actuel doit & son pére. Comme
lui, il est pacifiste.

S'il le resta jusqu'a présent, il y eat par-

fois grand mérite ; ce futle cas quand, il y
a dix-neuf, il prit la couronne. Entouré
d’un parli mililaire convaincn que l'armée
allemande élait invincible, Guillaume sut
ne pas se laisser griser par I'enthousiasme
de son entoursge. Maintes fois depuis lors,
on essaya de le pousser a la guerre. Tou-
jours il sut résister.

(est que I'empereur d’Allemeagne, élant
actif et pratique, révant d’une grand2 pros-
périté pour son Etat, croit la paix p'us fé-
conde que n~ pourrait jamais ’élre la guerre
pour assurer 4 la race germanique la pré-
pondérance qu'il ambitionne de lui donner
en Burope.

De sa mére, Gaillaume II tient cette di-
versité de gofits que nous avons vu qu'il
munifestait en donnant son avis el sa pré-
férence alors (il s'agiseait ou d’affaires
architectorales ou de choses artistiques.

L’impératrice Victoria faisait, en cffet,
comme & présent gop filg, de l'squarelie et
de la sculpture. Elle avait méme, 4 ce que
I’on assure, pris part 4 un concours d’ar-
chitecture institné pour dresser un plan de
cathédrale. Elle avait des idées et des théo-
ries sur une infinité de choses, et son aclif
cerveau n’était jamais en repoe.

Cet homme, dont on admire I'indomptable
volonté, a hérité de sa mére une certaioe
timidité naturelle contre laquelle, ¢'est vrai,
il a beancoup lutté et non sans succes.

Telle élait cette timidité de I'impératrice,
qu’'en certaines occasions elle ne poavait
plos pailer. Qae si alors on I'y obligaait
ahgolument, elle faigait des bévurs, parlait
anglais 8'il fallait parler francais, allemand
si 8on interlocutenr élait angleis, ete., ete.
Aujourd’hui encore, ma'gré qu'il se soit
de bonne heare entrainé a montrer de l'as-
surance dans des expériences ol il s’obli-
geait a se vaincre, le kaiser retrouve par-

. fois davant un étranger ce malaise patif.

Mais il le dissimule sous de la bonhomie et
de la jovialité.
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Physiquement, I'’empereur est {rés fort.
Sans cela, comment pourrait-il faire face a
cette vie extraordinairement aclive qui est
la sienne ?

Il maintient sa santé par une vie saine ¢t
réguliére. Il soufire beancoup de névralgies
daus l'greille, miis on exagére assurément
quand on parle de ses crises. Il fauat bien
que gon mal ne soit pas {rop sérieux puis-
que, & la chasse, Guillaums II peut tirer
jusqu’a 1,100 coups de fusil par jour.

Il travaille énormément, ¢t comme pour
beancoup de « laborievx » qui se sont exer-
cés a de trés divers travaux, ses qualités
asgimilatrices sont extraordinaires L’em-
pereur entend voir toat par lui-méme.

— Penscz, disait la douairiére, & la con-
versation de laquelle sont empruntés ces dé-
taile, pensez 4 ce qu’il faut que sa té'e em-
magasine, que sa réflexion murisse, que sa
volonté décide le jour cu, & part les centaines
de letires de son courrier, il rc¢oit une dé-
péche de Paris lui apprenant que la France
fabriqne pour 200 millions de carlouches,
de canons et d’approvi<ionnements supplé-
mentaire?; que I’Auvgleterre a recouvelé
ses ttocks a Porlsmouth, et gn’une heure
apré3 lui arrive un rapport de M. de Wal-
dow, président de la province de Posen, ou
de M. Hellemann, président de la police, sur
I’agitation rolonaise..... Et si, ce jour-la,
Bebel a prononcé un discours menacant et
qu'un nouveau frait lui soit signalé de la
désaffectation de 1'Italie, demandez-vous 8’il

y a beaucoup de fes sujels qui ont & four-
nir un tel effort cérébral ?

Et cejour-la cependant, Guillaume IT n’est
pas dérouté. Sou aclivilé ne connsil pas de
surprises.

On peut rire de lai, on peut trouver ges
rodomontades parfoig ridicules, on ne peut
lui enlever ni méconneitre I’énergie inlas-
sable (ui est la richesse comme la force de
toute sa vie.
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Les Femmes Députés

La Diéte Finlandaise qui vient de se réu-
nir pour la premiére fois a Helsingfors, a
été élue par le suffrage uuviversel ; consé-
quence du régime nouveau concédé par le
isar a cegrand-duché autonome de Finlande.
Au lieu de 140,000 électenrs qui élisaient,
d'sprés le régime ccnsitaire, la Diéte du
du temps passé, 1,390,000 citoyens et ci-
toyennes finlandaises oat choisi cette fois,
les représentants du peuple.

Cette nouvelle Diéte présente une carac-
téristique qui la rend digre d’élre obser-
vée avec une scrupuleuse altention. Elle
compte 19 femmes parmi ses membres. Dé-
ja en Nouvelle-Zélande, lrs femmes pren-
nent part aox élections législatives, et il y
a en Norvége des conseilleres municipales.
La Finlande est entrée plus avant encore
dans la voie du progrés en donnant & tes
femmes le droit de légiférer.

L'dge moyen de ces « dépulés » estde
quarante printemps. La plupartd’entre elles
(au total : dix-nenf) sont des maitresses
d’école. Il y a trois on quatre ouvriéres on
femmes d'ouvriers.

La plus originale des c:s 1égislatives, M=
Mina Sillangova, est une ancienne cuisiniére
qui s'attrib1e maintenant le litre de « ré-
dacteur ». Elle représente H-:lgingfors. Dans
une réunion électorale, elle a violemment
défendu les droits de son sexe contre la su-
prématie des hommes. Elle alla jusqu’a
dire : « nous nous baignerons dans leur
sang ! » Restons-en 12 et frémissons de.....
rire!
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Travauzx d'apiculture en juin. — Les frai-
ses tardives. — Moustiques et cousins.

Voici la saison ol les apiculteurs vont récol-
ter le miel dans les ruches & cadres mobiles.
Vers 10 heures quand le soleil est déja haut,
ils partent pour le rucher. C’est la premiére
récolte du miel. Cette opération exige une cer-
taine habitude dans la manipulation des abeil-
les et surtout beaucoup de prudence. Voici une
bonne maniére d’opérer.

Enfumer par dessus la hausse, aprés avoir
soulevé un coin de la natte on toile cirée, puis
enlever rapidement les quatre ou cinq rayons
que vous avez mis & découvert, brosser les
abeilles, enfermer les rayons dans la boite &
cadre, abaisser I'extrémité de la tcile, puis
passer 4 l'autre bout et opérer de la méme
fagon.

Autant que possible, il est préférable de pro-
céder a I’extraction par un temps sec, dans un
appartemen! herméliquement clos. A l'aide
de I’extracteur moderne, I’extraction du miel
s'opére vile et bien; mais pour assurer sa
bonne conservation et aussi pour lui donner



une plus belle apparence, on doit le laisser
plusieurs jours dans un maturateur-épurateur.
Aprés quoi vous procéderez au soutirage de
votre miel, qui. & celle époque, est loujours
supérieur comme finesse et comme couleur ;
vous le mettrez dans de jolis bocaux de verre,
et, afin de le présenter sous une forme qui
flatte I'ceil, vous apposerez sur vos flacons une
de ces belles étiqueltes ot le nom et I'adresse
du producteur figurent en gros caractéres.

Le miel en rayons demande beaucoup de
peine aux abeilles, parce que leur groupe est
divisé el que la ventilation et le maintien de
lo chaleur sont génés par les séparateurs Aus-
si, I'on remarque que les ruches sur lesquelles
on a mis de ces pelits casiers rapportent le
tiers et méme la moitié ee ce que rapporte une
ruche & hausse ordinzire.

Mais si vous étes désireux d’avoir de ces
jolis carrés si agréables pour le dessert, il faut
les surveiller au grain lorsque vous les aurez
passés sur les ruches.

Les sections les plus belles sont celles qui
sont les plus vite achevées et qui restent le
moins longlemps au contact des abeilles.

Leur maniement est des plus délicats : ra-
clez avec soin le propolis attaché au bois et veil-
lez bien & ne pas enfoncer la pointe du couteau
dans ces beaux rayons qui sont toujours des
objets de luxe. Exposé au froid et a 'humidi-
té, le miel secréte 4 travers les opercules ;
vendez le donc le plus (0t possible.
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Pour oblenir des fraises tardives. Un
horticulteur distingué a fait P’an dernier une
expérience sur les fraisiers. Il I'a raconte ainsi:

Au mois de mai, au moment ot les fraisiers
étaient en pleine floraison, j’eus I'idée de sup-
primer toutes les fleurs de trois planches de
fraisiers (fraisiers remontants & gros fruits, va-
riété Saint Joseph). Je laissai 4 coté une plan-
che témoin destinée & servir de comparaison :

Voici ce qui s’est passé :

A la floraison suivante, il y eut dans les
planches ainsi traitées des fleurs en bien plus
grand nombre que surla planche témoin.

De sorte qu’a la fin de juillet et tout le mois
d’aout, alors que les fraisiers ordinaires ont
cessé de produire depuis longlemps déja. les
planches soumises & I’expérience élaient en
plein rapport et ne cessérent de donner qu’aux
gelées. |

Celte expérience démonire qu’en suppri-
mant une production a une époque de 'année
ot les fraises obondent partout, on peut obtenir
une récolte & un moment o ces fruits sont
plus rares el, conséquemment, d’une valeur
plus grande.

De plus, les rendements de la deuxiéme
fructification sont aussi élevés que ceux de la
planche témoin pour. sa fructification totale.
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La chaleur soudaine qui nous atleint a pro-
voqué sur beaucoup de points et plus particu-
lierement dans les campagnes, I’apparition des
moustiques et des cousins. Comment doit-on
opérer pour se débarrasser de ces désagréables
insectes el aussi, comment on peut remédier a
leurs piqtires ?

D’abord, au point de vue général. Ou se
multiplient les moustiques ? On pense couram-
ment que les eaux vives et les arbres en favo-
risent I'éclosion. Cetle opinion est erronée. C'est
au contraire dans les égoils, les mares, les
fossés, les puisards, en un mot dans les eaux
stagnantes que les moustiques se développent.

Pour détruire les larves, deux moyens sont
préconisés par le savant docteur. Ils ont I'un
et I'autre donné des résultats les plus con-
cluants. L’un consiste a répandre a la surface

de I'eau une mince couche de pétrole qu’on
renouvellera tous les quinze ou vingl jours.
Ce moyen n’est & recommander. bien entendu,
que si I'on ne destine pas I’eau a I’alimentation
des hommes et des animaux. Dins ce dernier
cas, on obtiendra d’excellents effels en mettant
du poisson dans la mare et plus particuliére-
ment des cyprins.

Voulez-vous simplement préserver votre lo-
gis des insectes ? Brilez vers la fin dua jour,
dans volre appartement de Ja poudre de py-
rethre ou bien encore du formol en ayant soin
d’aérer largement pendant opération. On peut
ulilement provoquer des courants d’air.

Si vous avez la peau sensible el que vous
craigniez particulierement les piqures, vous
pouvez I’enduire d’une macération de quassia
amara ou d’essence de lavande. Les vaporisa-
ions d’eucalyptus donnent aussi de bens résul-
tats.

Eafin, si vous étes piqué, évitez d’écraser le
moustique sur la plaie, car vous ne ferez que
faciliter Pintroduction du liquide venimeux ;
chassez-le simplement. et ensuite, appliquez de
’eau phéniquée & un ou deux pour cent de
I’'eau ammoniacale & raison de dix gouttes d’am-
moniaque da s un verre d’eau, ou encore
quelques gouttes d’eau de Cologne mentholée
a & pour cent ou de la préparation suivante :

Ammoniaque liquide 2 gr.
Collodion 10 gr.
Acide salicylique 0 30

A défaut-de ces produits, on peut fiire de
simples applications de jus de citron, de vinai-
gre ou de teinture d’iode laudanisée.

Autour de la cuisine

Nous sommes dans la saison des primeurs,
ou les asperges. les arichauts, les pelits pois
et les haricots verls feront les délices de toutes
etde tous. Aussi je me p'ais & donner aujour-
d’hui que'ques receltes de saison faciles et éco-
nomiques pour vous, mes chéres lectrices.

Folage Crécy aux croitons. — Faire
cuire dans de ’eausalée, des carottes en abon-
dance, avec des oignons, des raves ou des na-
vels el quelques pommes de terre. Ajouter un
petit bouquet de cerfeuil et de thym, puis re-
tirer le bouquet quand les légumes sont cuits
et passer au tamis ou dans une passoire Lrés
fine. Eclaircir ensuite cette purée avec de I'eau
et ajouter la quantité nécessaire de riz.

Mettre sur le feu, laisser cuire tout douce-
ment pendant une demi-heure environ. en
ayant soin de tourner el sans laisser bouillir;
puis lier avec un morceau de beurre frais.
Ajouter un peu de poivre et verser ie potage
dans la soupiére au fond de laquelie on aura
mis de tout petils carrésde pain [rils au beurre.

Coleletles d agnean panées et grillées. —
Faire revenir ces coteletles dans un peu de
beurre, jusqu'a ce qu’elles soient bien dorées,
en ayant soin que le beurre ne roussisse pas.
Retirer ces colelettes et laisser refroidir le
beurre ; puis baltre des jaunes d’ceufs, trem-
per dedans les colelelles, les rouler ensuite
dans de la panclure et les faire griller & feu
doux. Servir ensuite avec un jus de citron.

Pigeons aux petits pois. — Quand I'oiseau
a 66 roussé el bardé, lui faire prendre couleur
dans la casserole avec du beurre. Ajouter en-
suite un litre de pois el un bouquet garni. Pas-
ser le loul au fer ; ajouter une pincée de farine
et mouiller avec un peu de bouillon. La cuis-
son doit s’achever & feu doux tout en faisant ré-
duire la sauce.

Bouchées @ la reine, — Précieuses pour
accommoder les restes.

Hacher finement les restes de viande ou de
volaille avec du persil, du pain trempé dans du
lait, des ceufs et une pincée de sel ; faire reve-
nir ce hachis dans un roux blond ; mouiller
avec du bouillon et laisser mijoter dix minu-
tes ; remplir de cette préparalion de petits pa-
tés feuilletés que I'ontrouve chez les patissiers ;
c’est un mets délicieux.

Croiite aux champignons. — Préparer un
ragoiut de champignonsde la maniére suivante :
briser 3 ceufs dans une casserole; ajouter 40
grammes de beurre, un peu de sel, une pincée
de poivre mnoir, puis quatre cuillerées & potage
de pelits champignons cuits & I’étuvée. Remuer
le mélange et meltre sur le feu, en continuant
i tourner, jusqu'a ce qu'il devienne légeérement
consistant. Faire [rire ensuite deux roties de
pain de forme ronde dans du beuarro; en gar-
nir le fond d’un plat et verser le ragoiut par-
dessus.

Artichauls a lalyonnaise. — Aprés avoir
coupé les artichauts en plusieurs morceaux, en-
lever le foin ; puis les faire blanchir et les.
égoutter. Les tremper dans du beurre fondu
additionné de jus de citron, faire revenir et
cuire & feu doux. Retirer de la casserole, déten-
dre la cuisson avec un peu de bouillon que
I’on verse ensuile dans unrouxavec un oignon
coupé passé au heurre. Faire mijoter, passer au
tamis et remettre les artichauts-dans la sauce
avec du sel, dn poivre et du persil haché.

Caroltes a la flamande. — Lies couper en
tranches et faire bianchir pendant cicq mi-
nutes. Les égoutter et lts mellre dans une
casserole avee du beurre, du boui'lon et un
peu de sucre. Faire cuire, et quand la sauce
est réduite, ajouler da bheurre, des fines
herbes et une cuoillerée de bon jus. Faire
encore subir un autre bouillon. Servir avec
une garniture de crofitons frite.

Les carotles sont un aliment {rés sain ;
les meilleurcs sont d’un roug» frais. Lesjau-
nes ne sont pas aussi bonnes, mais con-
viennent mieux pour étre conservées pen-
dant I'hiver.

Je termine par un gdfteau mousseline. —
Prendre 5 ceufs du jour, baltre les blancs
en neig, et, quand ils sont pris, ajouter les
jaunes en les versant doucement dansla
neige et en faisant bien I2 mélange, Metlre
ensuvite 125 gramm>s de flenr de farine de
riz et 250 grammes de sucre en poudre.
Répandre avec présaution leg ceufs sur ca
second mélange en tournant avec précaution
afin que le sucre fonde, ne se rimasse pas
et que les substances s’amalgament parfai-
tement ; metire au four moderé.

Loreque le giteau est bien monté et qu'il
est assez ferme, reiourner le moule sur una
assiette, débarrasser le ga'ein del'ustensile
et laisser refroidir.
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Passe-temps

Solwtions du N° du 26 mai 1907.

Devises : Un cercueil.
Jéthro (j'ai trop).
Devises
Qael estle mot latin qui renferme un
nom de femme, un nom d’ange, un nom de
prophéte et un nom d’homme ?
Que font trois moineaux sur un toit ?
Le monde sans moi n'aurait plus de son-
tien, je suis utile a tous et propre & rien ?
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