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Recettes et Conseils
— Rien n'est désagréable autant qu'une invasion de cloportes.

()r, il est des caves, des celliers, des cuisines humides, des serres

et des jardins qui en sont remplis. Le meilleur moyen de s'en
débarrasser consiste à évider des pommes-de-terre en forme de
godets et à disposer ces espèces de cloches de distance en
distance. Le matin, quand on les visite, on y trouva presque
toujours des cloportes qui s'y sont réfugiés pour y passer la journée.

On peut encore déposer dans un coin une toile d'emballage
ou un paillasson humide et l'y laisser la nuit On trouvera
certainement des cloportes dessous, le lendemain, et il sera facile
de les détruire en trempant, par exemple, la toile dans un seau
d'eau.

Dans les jardins, on peut aussi en prendre de grandes quantités

en laissant pendant deux ou trois jours, dans les allées, les
mauvaises herbes provenant des sarclages. Les cloportes s'y
réfugieront certainement.

+
* *

La pèche s'ouvrira bientôt, au moment, précisément, où les
grandes chaleurs rendront diflicile la conservation du poisson.
Un vieux pécheur nous a indiqué un moyen excellent de le
garder plusieurs jours sans difficulté.

Il suffit pour cela de l'étourdir au moment où il sort de l'eau
en lui mettant dans la bouche un morceau de pain imbibé d'eau
de vie, de vin ou de bière. Une fois le poisson ivre, on l'enveloppe
d'herbe fraîche imbibée de vin ou de bière et on le place à l'ombre
dans un endroit frais.

* +

— Lorsque les lleurs commencent à se faner, ce qui a lieu
généralement au bout de 24 heures, on peut leur rendre leur
fraîcheur en plongeant l'extrémité de leurs tiges dans l'eau bouillante

de manière à ce que lu tiers de la tige pénètre dans l'eau.
Lorsque cette eau se refroidit la Ileur se redresse et recouvre sa
fraîcheur. Avant de replacer les fleurs dans l'eau froide, il faut.
couper la partie de la tige qui a été en contact avec l'eau
bouillante.

Coin de la ménagère
Galette de pommes de terre. — 1 Faites cuire vos pommes de

lerre au four.
2. Une fois cuites, passez-les au tamis.
3. Mélangez cette pulpe avec de la farine par parties égales.
4. Ajoutez 350 gr. de beurre pour une livre du mélange.
5. Puis deux jaunes d'œufs et un demi-verre de lait.

Vous sucrez, ou vous sales, au choix, suivant votre goût.
b\ Travaillez cette pâte cinq minutes.
7. Étalez-la dans une tourtière, en lui donnant un pouce

d'épaisseur.
8. Faites cuire trois quarts d'heure au four.

ÉCHECS
PROBLÈME N" 18.

Mat en 2 coups

Solution du problème n" 18: 1. F — CRO 1 à volonté.
2. T — K2 mat.

Devinette

Où est le vainqueur du dr igon

Le mot pour rire
Entre deux penseurs plaisants :

— En somme, mon cher ami, qu'est-ce que la médecine, sinon
un libre échange

- Un libre échange
— Sans doute : le malade prend l'avis du docteur et le docteur

prend la vie du malade.

Rébus

¦

Solution du rébus paru dans le N" 25
Quand il y a la volonté le moyen est bientôt trouvé.

Camp T lie 1 A la Vol ON té LE mois y'Ain ais hien TO trou V.
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