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Dot

de cel appareil et en montrant les services
qu’il peut rendre.

On sait quela paille donnée aux besliaux,
telle qu'elle est en sortant du batlage, cons-
titue une nourriture 'une trés faible va-
leur; maisil en est lout autrement Jors-
qu’elle est hachée el mélangée avee du sel,
duson, des belleraves coupées en morceaux,
dex pulpes ou du grain cuil... Klle conslitue
alors une nourrilure saine el subslantielle
qui permet de remédier a Uinsuffisance de
fourrages, el c'esl une précieuse ressource
-dont les ~ullivaleurs anglais el belges tirent
un grand parti. Comme lear nom l'indique
suffisamment, les hache-paille sont destinés
4 hacher la paille, a la couper uniformé-
ment el & volonlé suivant une certaine lon-
gueur que l'on peat d'aillenr faire varier.
Les premiers appareils élaient composés de
lames animées d'un mouvement allernalif
pendant que la paille avancait d'une cerlai-
ne quantité & chaque mouvement ; aujour-
d’hui, on tend i les remplacer par des ap-
pareils & mouvement rolatif.

Ils sont en géncéral composés d'un disque
ou volant armé d'une ou plusieurs lames
en acier rapportées sur les bras. Le volant,
-en tournant, fait passer les lames devant la
paille dont I'avancement est oklenu & l'aide
de cylindres alimentaires ; la paille débor-
dant les cylindres est coupée. et ceux-ci la
font avancer juste de la longueur qui doit
4ire tranchée par le passage suivant da cou-
teau. Tous les hache-paille sont acluelle-
ment fondés sur ce principe :ils ne différent
que par le mode d'avancementde la paille
ou plutot par la disposition des cylindres
alimenlaires.

(Ces appareils peuvent élre mis en mou-
vement i bras d’homme, a l'aide d'une ma-
nivelle, ou par une machine motrice quel-
conque; ils peuvent couper toules sortes de
pailles 4 2. 3 et méme' 4 longuenrs diffé-
rentes, et débiter depuis 60 a 80 Kkilog. a
I'heure jusqu’a 150 kilog. et plus; lear prix
varie de 80 francs a 800 francs et au-dela.

Les hache-paille. débitant 60 el 80 kilog.
a I'heuare, sont de la plus grande ulilité dans
les fermes de peu d'importance, 1a ou I'on
manque souvent' de fourrage pendant I'hi-
ver; ils permellent, grice a leur prix peu
élevé, de préparer une nourriture substan-
lielle & peu de frais: pour les heeufs el les
chevaux principalement, on peut leur faire
un aliment excellent en ajoutant 500 gam-
mes environ de sel par 20 litres de paille
hachée.

Les hache-paille fournissent done un des
moyens les plus simples et les moins dis-
pendieux de remédier & I'insuffisance de
fourrages; les cultivateurs ne doivent pas
hésiter a le metlre en pratique, ils en reti-
reront les plus grands avantages.
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_En France, on emploie la méthode sui-
vante pour engraisser les ‘pores : on prend
une poignée de levain ordinaire que l'on
fait dissoudre dans un seau contenant de
I'eau chaude ; on y ajoute quelques poignées
de son ou de farine grossiére, ainsi qu'une
cerlaine quantité de: pommes de terre cui-
tes et écrasées; le lout est soigneusement
remué ; le laisser pendantune nhit. Le len-
demain, alors que la fermentation a eu lieu,
on ajoule quelqnes poignées de ce mélange
a chacune des rations ordinaires des pores.
Il faul avoir soin d’en laisser une petile
quantilé au fond du vase en guise de le-
vain’: on y ajoute de nouveau de I'cau
chaude, un, peu de farine et quelques pom-
mes ‘de terre. Le lendemain on procéde
ainsi.qu'il vient d'étre:dit; et ainsi de suite

les jours suivants. Au bout de six on méme
de trois mois, les porcs arrivent, avec une
quantité de nourriture relativement petite,
a un haut degré d’embonpoint.
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*
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Les fourmis et les abeilles. — On are-
marqué ce fait qu'un des parasites les plus
nuisibles aux abeilles est la fourmi. Un de
nos amis a employé un moyen sur pour
enrayer les envahissements de ses ruches.
Ce moyen, trés simple, consisle 4 planter
du tabac auprcs des ruches; en agissant
ainsi, il assure que les fourmis batlront
cn retraile.

LA VIEILLE FILLE

Ne vous esl-il jamais arrivé en voyan! pas-
ser dans la rue, un de ces piles visages émaciés,
coiffé d’un chapeau que la mode refuse de nom-
mer ; ses vélemenls drapés sur sa rigide sil-
lhouelte : longue, aigre, séche, comme usée
par les batailles de I'existence, el trainant un
King-Charles qui ne veut pas avancer ; de rire
sans penser a dissimuler votre cruauté, de la
vieille fille ridicule et demodée qui circule in-
dilférente au : Qu’en dira-t-on ?

S'il esl vrai que vous ayez en ce lorl, lailes
amende honorable & votre viclime, car sous ses
apparences d’un autre sié_le, son ceeur est res-
1é sans doule plus idéal et plus aimant que ce-
lui dont les batlements répondent & votre mo-
querie.

Combien n'en ai-je pas connues qui apres
avoir voué leur vie au bonheur des autres. n’a-
vaient pour récompense que I'abandon, oubliées
de toul, exceplé de Celui qui comple les sacri-
fices.

Egoiste ! dit le monde, elles ont préféré se
soustraire aux devoirs que le mariage impose |
Ah ! combien plutot aimantes, dévouées, fide-
les.

Nesl-ce pas le plus souvent a un amour ir-
réalisable qu’elles ont sacrifié jeunesse et ave-
nir, pour ne vivre que de celle pensée !

D’autres fois elles restaient les derniéres au-
prés des vieux parents ; comment les abandon-
ner, les priver de ces soins qui leur valaient
encore des années de calme vieillesse.

Plus tard ! répondaient-elles lorsqu’une voix
aimée se faisail entendre. toujours plus tard !..,
el la jeunesse passait dans le devoir accompli.

I'amour suivail le méme chemin, jusqua ce que.

des cheveux blancs ne puissent plus parler que
de célibat.

C'est la I'histoire de la plupart d’entre ces
vieillles filles qui portent autour de leur front
comme une auréole de respect: c¢'élait celle de
mademoiselle Madeleine, que je trouvais bien
surannée aussi quand j'élais jeune, mais que
j’aimais de-tout mon cceur.

Lorsqu’elle arrivait & I'Eglise le dimanche.
avec sa robe nankin, son chapean vert pomme,
son réticule en perle. el ses souliers découverts,
lacés sur des bas trés blancs par un ruban de
moire, plus d’une jeune fille poussait le coude
i sa voisine, én élouflant un éclat de rire.

Pourtant mademoiselle Madeleine avait été
jeune et reslail encore jolie, sous ses lon-
gues anglaises blanches comme neige, encadrant
son visage d’un rose vieilli, comme une fleur
conservée dans du salin.

La jeunesse esl sans pitié ! aussi s'en aper-
cut-elle le jour ou je lui demandai::sans me
douler du mal que je pouvais lui faire : Pour-
quoi elle ne s'élail jamais mariée ?

— Ah'! pauvre enfant, soupira-t-elle ! c'est
que le bonheur n'a pas voulu de moi; celte
simple question & laquelle vous n’ajoutez qn’'u-
ne légére imporfance, vient de réveiller .de

bien vieux souvenirs.

— Oh I Mademoiselle, m’écriai-je ; ne
poursuivez pas un sujel que mon irréflexion
vous rend pénible.

— Parler de ses peines de cceur, réjouit en-
core, répondil-elle ; un secret est lourd a porter,
je le partagerai volonliers avec vous, car je suis
sire gn'il rencontrera voltre sympathie. C'estla
vieille histoire d’une vie décolorée, sinon sans
amour, du moins sans joie conjugale, sans lien
familial.

Je n’avais plus le courage d’entendre la con-
lidence que j’avais provoquée. car elle étail de
celles oii I"abnégation alleint le sacrifice.

Orpheline, sans famille autre qu’une vieille
tante infirme, riche, mais avare. mademoiselle
Madeleine avait dii renoncer & la demande d’'un

jeune officier ott son ceeur aurait trouvé le bon-

heur, parce que.sa lante refusait la dot obligée
alors,ne voulant pas se priverde sa compagnie,
la traitant méme d’ingrate, d’enfant dénaturée,
el I'obligeant & laisser croire a celui qu’elle ai-
mail. qu’elle n’éprouvait pour lui rien aulre
qu’une vive amilié.

Le jeune homme avait atlendu longlemps;
mais rompé par 'air résigné de la jeune fille,
il avait renoncé 4 elle et s’6tait choisi une autre
femme ; sans jamais s'étre douté des pleurs
amers que ce refus avait coiité a celle qui devait
y voir sombrer son avenir.

Mademoiselle Madeleine venait de me faire
ce long récit en Pinterrompant pour essuyer
les lirmes qui coulaient de ses yeux qui avaient
déja tant pleuré ; puis elle fit une pose et reprit
en soupirant : Il a péri depuis dans une expé-
dition lointaine. Dérision du sort! ou volonté
du ciel, quinze jours plus tard, j'héritais de la
fortune de ma cousine... que pouvais-je en
avoir besoin sans lui! J'en donnai une partie &
une asile d’orphelins.

Mademoiselle Madeleine se recueillit un in-
stant, puis elle me dit : !

— Allez & ce secrétaire, ouvrez le liroir qui
esl a volre droite, el apporlez-moi la casselle
qu’il contient. ) .

Jobéis comme en songe, j'élais siémue qu'il
me semblait avoir feuilleté les pages d’un vieux
livre rempli de légendes mystérieuses.

La vieille fille recut le dépot précieux el
I"ouvrant devant moi, elle en sorlit un paquet
de letires duquel s’échappa aussitot une odeur
de papier jauni. LElle la respira longuement,
comme si celte senteur lui élait agréable, puis
elle détacha la faveur qui les liait, et les lettres
aux plis coupés par le temps el la lecture répé-
tée. livrerent & leur tour des fleurs désséchées
portant chacune la date de cet éphémére pré-
senl.

— Voila lout ce qui me reste de cetteidylle !
dit la vieille demoiselle. en laissant tomber sur
son trésor. un regard -d’une navranle tristesse.

Je ne (rouvai pour réponse.qu’un baiser plein
d’émotion, car moi aussi je songeais.en refer-
mant le sécrelaire, au méchant surnom dont on
affuble ces cceurs, ott le souvenir a élu-domicile.
el je me demandais si 'expression .consacrée :
Piquer des épingles a la coifle de sainte Cathe-
rine, n’élail pas choisie pour désigner:les bles-
sures dont sont failes si souvent les élapes du

~ célibal. : :

Louise MERMITTE.

Etat civil
de Parrondissement de PLEIGNE
Du 1°" Juillet au 31 D(icen;br(f 1901.

Naissances.

- Aotit. — Du 2. Turberg, ‘Marie-Séraphine,
fille illégitime de Philippine-Bertha, de" la sec-
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