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duvel tout en leur-permettant sans eftort de pi-
quer au billot. Comme hoisson. de I'eau pure
ferrée. des letroisieme jour déja tous les pous-
sins s’en irouvenl bien; celte boisson pour
loutes les volailles est la meilleure. De temps a
autre du lait coupé d’eau ou du petit lail. Le
lait pur occasionne la diarrhée. Un procédé trés
pratique. c’est de- faire: du lait cuit.- On dépose.
du lait dans un vase, on I'écréme, on le laisse
un jour ou deux. puis forsqu’il est bien caillé,
on fail cuire-au bain-marie el .on passe. La par-
tie dure ou caillée est une [riandise pour les
poussins, Porsqu’on. ’émielle, vous les voyez
sauter, gambader de tous cOlés. se tirailler un
morceau plus succulent, cest un. vrai régal
pour eux. Le pelit lait serLd faire la palée. la
créme qui est toujours la hienvenue.

*
£ *

Le rehersage est. comme son nom I'indique
une opération qui consiste a_herser le sol de
nouveau quand la semence a pris quelque dé-
veloppement. Dans -la pratique, cerlains _fer-
miers ne manquent jamais. de reherser leurs
avoines el méme assez souvenl de reherser les
fromen's d’hiver. quand ils les trouvent lan-

guissanls au prinlemps. 1ls onl presque lou--

jours lieu de s'en applaudir. On reherse les
avoines afin surtout de-donner un binage el de
faire périr les ‘mauvaises herbes el en parlicu-
lier Ta moularde sauvage. i

Dans les terres noires ou la couche du sol
esl lisse. luisante el dure. le but pricipal es! de
briser la croite quise forme & la surface des
terres. ballues par les pluies, pour dégager le
collet de laplante et aérer le.sol danslequel les
racines chercheént la vie. Le jeune plant qui tra-
verse celle couche est mal & I’aise el semble
vouloir se faner. Le collet de la plante, ce nceud
vital des . végélaux.. se lrouve élreinl comme
dans un carcan ou up élau par ceule croite dur-
cie du sol. (ui. d’un coté, lui donne, parait-il,
lout ce qu'il faut par Pintermédiaire des su-
coirs de ses racines. et qui. de I"autre, empéche
en quelque sorte. | translation des principes
nulritifs par les canaux (rop comprimés i celle
sorte de limile entre [a partie de la planle en-
gagée dans la terre el celle. qui _est dans
I"air.

Qu’on choisisse au printemps une piece d’a-
voine, la plus mal venante de toutes celles qui
souffrent de celte sorte d’étoulfement et d’é-
tranglement. On se procurera ensuile un rou-
leau el une herse: ordinaire, & pointes mieux
elfitées, médiocrement émoussées. Avec .ces
deux instruments, trainés' chacun .par un bhon
cheval, on se rendra sur le champ d’expérien-
ce; le rouleau sera promené sur loute la sur-
face du sol qu'il crévera en mille endroits, tout
en pulvérisant les moltes qui se rencontreront
sur son passage. On conduira ‘ensuite la herse
partout ot le rouleau aura passé lui-méme.-afin
d’éparpiller et de diviser encore les parcelles
de terre déja désagrégées par “la compression.
Ne pas s’effayer si quelques brins d’avoine sont
arrachés el jelés ¢ el la, les racines en l'air.
derriére la herse ; pour un de perdu, il en re-
poussera quatre.

La pluie est, dans ce cas, le seul péril a ap-
préhender; quand elle survient trop immédia-
tement. aprés celle opération, qui n’est, on
le voil, qu'un binage et un sarclage exécutés sur
une grande échelle et d’unie’ maniére expédi-
tive.

Il suffira de quelques jours de Dbeau lemps
pour rendre manifeste 'la-différence du champ
rehersé de ceux qui ne lesont pas. Mais le fait
aura surtoul une évidence au moment de la Té-
colle. puisque. toules choses égales. on-obtién-
dra-au moins de’ 2 4 -3'grains pour un de plus

que si-l'on ett laissé - les choses dans- leur élat
accoulumé.

Pour faire cet essai, il importera de choisir
le moment o I'avoine n’est pas encore (rés
haute; si I'on attendait. en effet, qu’elle fut sur
le point d’épier. I'opéralion serait nuisibleé au
lieu d'etre salulaire. Ainsi I'on doil agir avant
I'épiage : aprés. il v aurail (émérité.

*
* *

M. de Chesteigner indique, dans la Natuoe,
un woyen sir et facile qui depuis des années
lui réussit infailliblement pour détruire les
chenilles sur lesarbres fruitiers. C’est le soufre
sublimé ou (rituré trés fin. Il y a une vinglaine
d’années, M. de Chasteigner faisait souflver une
vigne alleinte par I'oidium. Des pommiers en
pleine végélatio? élaient allaqués par des che-
nilles. Passant prés de I'un deux. un des ou-
vriers envoya un coup de soufflet; il 'es vit se
lordre; licher prise el lomber mortes sur le
sol. L’épreuve ful répélée. le résultat fut tou-
jours le méme. On. traita alors par le soufre,
lancé avec le soufllet, les pommiers enliers. Le
résultat ful complet. A parlir de ce moment,
les chenilles mouarurent. les pommiers repri-
rent leur végélalion et restérent jusqu’a la ré-
colle vigoureux el couverts de'fruils au milieu
de ceux des contrées voisines, entidrement dé-
pouillés.

La morille cultivée

C’est la un probléme tentant non seulement
pour les amateurs plus ou moins passionnés de
ce champignon, mais surtout pour les horlicul-
teurs. Depuis longlemps déja ces derniers ont
tenté I'expérience, mais ce succulent végétal
n’avait point encore voulu répon.re a leurs
avances. la morille cullivée n’élant pas con-
nue.

Or, aujourd’hui un chercheur, opiniitre sans
doute. aurait eu raison de I'inflexibilité de celte
indocile végélation. 11 aurait trouvé le moyen
de procurer une sorle de production artificielle
du rare champignon. EL ne croyez pas, chers

lecteurs, qu'il a eu recours pour ce faire, & des’

arlifices - ou. découverles extraordinaires. La
science elle-méme ne lui a été qu’un moindre

“auxiliaire. Voyez plutot, comment il relate, dans

le: Jowrnal d’agriculture pratique. la mise
a éxécution de son procédé, assez semblable &
la culture habituelle des champignons de cou-
che.

La couche est composée de 2/5 de terre
prise dans un lieu ol 4vaient crit- des moril-
les; 2/5 de terre enrichie avec de la gadoue de
ville; 1/5 de bois pourri. « Ma couche ainsi
formée. dit I'auteur, j'y semai des fragments de
morilles. L’an’ dernier, ma récolte de morilles
est montée jusqu’a 13 kilos 500 grammes sur
un espace de 3 m. 50 carrés. La production
réguliere a commencé deés les premiers jours
d’avril, pour durer jusqu’a la mi-juillet. Cetle
année, ma couche a rencommencé sa produc-
lion a la méme époque que I’an dernier, elc. »

Simple, n'est-ce pas celle culture ? Si éle-
mentaire que nous ne doutons pas de voir la
légion, grande parlout, dans nos parages, des
chercheurs de morilles, en user largement pour
leur grand plaisir et pour le plus grand bon-
heur des gourmels. -

Menus propos

Un correspondant de la Gazette de Si-Pélers-
bourg. a interviéwé M. Reinach, membre de
I’Institut de France qui se lrouve en ce mo-
ment 4 Si-Pélerbourg, 'un des ‘amis les plus
sincéres de Dreyfus el voici ce que M. Reinach
a communiqué sur 1'ex-prisonnier de I'ile du
Diable: _ e

Si je ne me trompe, il (c’est-a-dire Dreylus)
se rouve maintenant prées de Genéve el (ra-
vaille assidiment pour terminer son livre qui
élonnera le monde. enlier. dans 3 semaines.
Vous n’ignorez pas que Dreyfus pendant son
séjour-a I'ile du Diable. a tenu trés fidelement
son'journal et voila-le livre qu’il va maintenant
éditer el qui est en somme le recueil des im-
pressions qu’il a éprouvées pendant sa cipli-
vité. Ce livre aura ‘pour litre: « Cing ans de
ma vie » el présenlera un travail de forte di-
mension. 5 PR y

— Avez-vous vu ce journal?

— Plus d’une fois, .jai parlé de ce livre avec
Dreylus. ,

D'aprés ce que j'en sais, il sera (rés intéres-
sanl. non seulemenl comme récil.de ce.qu’il a
supporlé, mais ¢’est plutot un livre scientifique.
1l faut vous dire que Dreyfus pendant sa réclu-
sion & I'ile'du Diable a voué son temps & I'é-
tude des hautes mathématiquesel i la lecture de
Shakespeare dans le (exte. - '

Les ceuyres de la littérature moderne élaient
défendues au prisonnier; on lui permil de lire
seulemeut les livres édilés jusqu’a son arresla-
tion.

Dreyfus sefforcait surtout & I'étude des
hautes ‘mathématiques et I'entrainement de
cette branche se réfléchit entiérement dans son
livre.

D’aprés le journal de Dreyfus, on doil con-

_clure que c’est un vérilable mathématicien.

A la question, si les enfanisde Dreyfus élaient
au courant de ce qu’il esl arrivé -a leur pere,
Reinach a répondu : ;

— Mantenant. naturellement, les enfants
sont au couranl de I« histoire » de leur pére.
Quand Dreyfus était. en prison, leur meére sa-
vait le leur cacher el elle le faisait (rés adroite-
menl. ‘

— Comment Dreyfus a-I-il
card ?

— Nalurellement que Dreyfus a remercié le
colonel pour ses rapports avec lui. Vous devez
savoir que Dreylus pendant son emprisonne-
ment & Pile du Diable ignorait = que Picard le
défendil. Dreyfus I’a seulement su apreés sa mise’
en liberté. A propos finit Reinach. ce doil élre
trés intéressant pour vous de savoir que Picard
parle bien le russe.

rencontré Pi-
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Etat civil

BREULEUX.
Mois de Janvier, Février et Mars 1901.
Naissances. ’

Janvier. — Du 5. Pelletier Marius-Arnold,
fils de Jules et de Daria, né Bilat, au Roselet.
— Du 11. Boillat Paul-Max, fils de Achille et
de Lucia, née Juillerat au Cerneuveusil. — Du
17. Bogli Auguste-Jean, fils de Jean et de Ma-
ria, née Froidevaux, aux Fonges. — Du 21.
Triponez Marthe-Marie-Irmine, fille de Stanis-
las et de Henriette, née Queloz; aux Breuleux.
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