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Item M. Maldouer écrivain au chateau () est
décédé le 16 oclobre un mercredi.
~ ltem Mademoiselle Lotz, la hossue est décé-
dée le 18 oclobre, un vendredi, enire neuf et
dix heures -lu soir.

ltem la sentence des deux Gigon elde Liévre
de Fontenais, qui avaient tué Jobé de Courle-
doux. a été allichéea 1 table noire devant la mai-
son de ville d'ici. Ils sont condamnés i cing
ans hors du pays. C’élait le 2% oclobre 1765,
un jeudi, il tomba de la pluie ce jour-la.

ltem Frédéric, postillon au chateau, est dé-
cédé le 26 oclobre le samedi maltin, ¢’élail un
garcon de la Vallée.

ltem I’an 1765, on a pris des mésanges en
quantité, méme plus que jamais. L’ordinaire
élait de 135, 20. 30, el jusqu'a 100 douzaines
par fois, soit qu’il fit beau temps. qu’il plit, ou
Gu'il y eut du vent = c’élait égal. On avail la
douzaine pour deux ou rois rappes, lant qu’on
voulait, el cela depuis le mois de seplembre
jusqu’au dernier de novembre 1765. mais c’é-
taient presque toutes des petiles. Mon frére
IHenri prit en compagnie de 33 douzaines. une
mésange hlanche, et la tua avec les anlres sans
avoir vu qu’elle était blanche. Ce fut le Prince
qu'il l'eut : elle fut associée & une hirondelle
blanche que M. de Rosé prit & la chasse des
alouettes de Son Altesse.

Remarque du grand hiver, comme il le fut.

ltem Boury le jeune avoacl. et I'ex ahbé Paul
sont partis pour &tre cadets dans le régiment de
Son Altesse au service de France, le 4 novem-
bre 1765, un lundi.

Item on a commencé & vendre vin, pour la
premiéere fois au magasin de M. Rengguer de-
vant le faubourg le 10 novembre 1763, un di-
manche. Cest le fréere de Theubet le boucher
(i a vendu le premier. :

[tem Adam. domestique de M. Decker le vieux
est décédé le 22 novembre 1765, le vendredi
soir.

Item la veuve du Keller tonnelier au chateau
est décédée le 2 décembre un lundi matin.

Item le premier homme qui est entré a I’ho-

pital pour y étre entretenu, est le coutelier Jol-
lat dit ¢raint paix: il est entré le 3 décembre
1765. .

Les deux premiers chapelains de I’hopilal
élaienl messire Chay vicaire de la ville et I'abhé
Goelschy. el cela pour la St-Martin de celle an-
née.

Item Francois Joseph L’hoste tonnelier, a eu
droit de bouchon pour Noél.

(**) L. Maldouer le célébre archiviste de l’ancien

évéché de Bale, qui donna aux archives la belle or-
ganisation tant admirée des connaisseurs.

Ttem la veuve Hanlz maréchal. est décédée
le 31 décembre. un mardi apres midi.

(A suivre.)

Petite chronique domestique

L’influenza. — La maladie des jeuncs
. enfants. — Des maladies conlagieu-
ses. — Awis uliles.

Que parlersi non de I'influenza. celle vilaine

‘maladie qui n’est au fond que la grippe, mais

quin’a jamais é(é si répandue et peul étre aussi
perfide. C'esl une maladie liche qui satlaque,
de prélérence aux tempéraments allaiblis, aux
conslitutions ébranlées et témoigne sa prédilec-
Lion surtout aux vieillards et aux sujets qui souf-
frent d'affections anciennes du cceur ou des
poumons. Dans ces cas-la, la forme congeslive
pulmonaire prédomine ordinairement ; mais on
observe aussi une forme gastro-intestinale, qui
touche & peine 'intestin et se traduit par de la
diarrhée cholériforme soudaine, mais plus el-
[rayante que grave.

Le D Martin donne dans la Revue populaire
suisse d’excellents conseils qui peuvent servir &
nos lecteurs.

Les premiers symplomes ordinairement accu-
sés par une grippe cousistent dans la fievre et les
points de colé. Le point de colé esi un symplto-
me (disons-le en passant) commun & hien des

états divers. Tantot, on le voil apparaitre a la,

suited’un exercice immodéré. d’une course con-
tre le vent : il est du, alors, & un gonflement de
la rate causé par une entrave circulatoire. Tan-
1oL il apparait sur le trajel des nerfls intercos-
taux, & des points Lypiques, qui font immédiate-
menl reconnaitre une névralgie. Il v a aussi la
douleur, plus diffuse, du rhumatisme muscu-
laire. commune surtout a gauche (d cause de
I"agitation imprimée, de ce colé, par les mouve-
ments du ceeur a la paroi-thoracique). Les su-
jets flatulents ou atoniques de I’estomac éprou-
venl aussi des points de colé, par suile de la
compression nerveuse intercoslale, que déter-
mine le diaphragme repoussé par le ballonne-
ment. Knfin, nous avons les points de coté, plus
aigus el comme plus solennels. de la pleurésie,
séche ou avec épanchement, et de la pneumo-
nie ou fluxion de poitrine.

C’est & ce dernier genre que se raltache le
point de coté grippal sorte de diminutif de. ce-
lui de celui de la pneumonie, causé par une flu-
Xion congeslive ou irritative de I'appareil respi-

ratoire. Toulefois, la douleur est moins vive et
moins fixe, en général, que dans la pneumonie,
et les venlouses séches ou scaritiées (lorsque le
sujel est robusle). ont rapidement raison de ce
symplome. C’est peul-étre ce qui fail croire &
certain médecins. qu'ils ont pu, dans bien des
cas, juguler une fluxion de poitrine ! Mélions-
nous des erreurs de diagnostic, {réquentes en
lous lemps. mais surlout aux époques d’¢épideé-
mies grippales. Il v a, en elfet, dans I'influenza,
un élément nerveux qui déconcerle, el souvent
aussi un lableau morbide étrange. dont les trails
sont capricieux el désordonnés au plus haut
poinL. &

Laforme classique de I'influenza se traite par
le repos-au lit ot dans une chambre chaude el
bien aérée ; la demi-diete, composée de bouil-
lon, de lait et d’ceufs & peine cuils. Comme ti-
sane, la meilleure consiste dans du thé chaud.
bien sucré additionné dun peu de vieux kirsch.
ou (4 défaul de ce dernier) d’un peu de rhum
et de quelques goultes d’eau de laurier-cerise.
Toutes les deux heures environ. pendant la jour-
née, on prescril, en outre, un cachel ainsi com-
posé : 10 centigrammes de bromhydrate de qui-
nine, 5 centigrammes de citrate de caléine et
30 centigrammes d’analgésine. On ne tarde pas
a voir la fievre, [é mal de téte et les symptomes
de courbature générale s’allénuer el disparailre,
sous I'empire de cetle médication.

Pour favoriser le sommeil paisible, entrete-
nir la moiteur de la peau. mettre un frein a la
loux nocturne. rien ne vaul, & mon gré. la pou-
dre de Dower (0,40 centigrammes) mélangée i
celle de soufre précipité (0,75) (cetle derniere
ayant I'avantage detenir le ventre libre el d’exer-
cer une cerlaine action expecloranle et anli-
sceptique). Enfin. I"ai I'habitude de faire pulvé-
riser ou évaporer, au bain-marie. dans la cham-
bre ou se lienl le malade, un mélange d’un liers
d’eucalyptol avec deux tiers d’essence de téré-

benthine, pour purifier. balsamifier 'atmosphere -

et modifier ainsi, par une inhalation permanente,
Iétat _catarrhal de I'arbre bronchique.

Dans la forme gastro-intestinale de la grippe,
Je prescris, quatre fois par jour, un cachel com-
posé de 10 centigrammes de poudre de noix
vomique. 20 de sulfa‘e de quinine et 20 de sa-
licylate de bismuth. Je conseille, en outre, dans
la journée, deux lasses de calé¢ sucré avec du
sirop de gomme additionné de dix & quinze
gouttes d'élixir parégorique.

Lorsque le coeur est affaibli et menacé. et sur-
tout quand la sécrétion rénale est fortement di-
minuée. je donne, (rois lvis par jour, dans une
forte infusion de cola, dix gouttes de teinture
de digitale el j'insisle pour que le malade boive.

Comme il priait !

— Ah ! Jésus, fils de David, vovez comme
Jai soil de guérison ! Me laisserez-vous ainsi
faible, & demi-paralysé, quand .je suis la, oul
preés de celte source miraculeuse, qu’une simple
parole de la Vierge Marie a fait jaillir.

La procession quitlait la Basilique. Elle s’a-
vancail, lente et solennelle, aumilieu de lafoule
immense formant haie de chaque coté. C'élait
un délilé des délégations des dillérents peéleri-
nages ; puis suivait des prétres, les uns en sur-
plis, les autres en chasubles d’or. Les enfants
de cheeur balancaient des encensoirs; et sous le
dais, apparul, toute blanche, dans les rayons de

. l'ostensoir, la divine Hoslie.

Il passait au milieu de son peuple, ce Jésus
miséricordieux, qui aime les simples; qui, li-
bas, en Judée. laissait approcher les malades et
et les enfants ; qui guérissait les uns éL bénissail
les autres.

Nallait-il pas accomplir un miracle au milieu
de cette multitude, accourue pour le supplier
el pour ’adorer au passage ?

Et. tout & coup. un pauvre étre, a demi-mort,
se dressa sur son malelas, sembla sortir de sa
tombe. 1! regarda. jela un grand cri, st se mit
A suivre la procession,

Etla foule, deslarmes plein les veux en voyant
ce miraculé, redoublait ses cris :

— Encore ! encore un miracle ! Jésus. fils
de David, guérissez nos malaaes !

Marie-Alice, pale d’émotion. regardait appro-
cher le dais de brocart d’or. Il s’avancail roya-
lement dans la fumée de I'encens et dans les
éclatants rayons du soleil. Bientot le Saint-Sa-
crement allaif passer. Une force mystérieuse al-
lait-elle s’échapper de la divine Hostie ?

Yvan était, dans tout son étre, secoué¢ d’un
grand frisson. I'eeil fixé sur cet ostensoir d'or
pareil & un astre des cieux, il le regardaitappro-
cher majestueusement : les enfants de cheeur
ne cessaienl de balancer lesencensoirs, un grou-
pe de jeunes léviles chantaient’hymne du Saint
Sacrement. Le désir de la guérison élait tel
chez Yvan quedes pleurs d’ardente supplication
tremblaient dans sa voix.

— O mon Dieu, si vous me rendez la santé,
je vous en fais la solennelle promesse, je la con-
sacrerai lout entiére d vous aimer. & vous faire
aimer. & vous bénirel i vous faire bénir. De mes
levres, ne s'échapperont que des chants reli-
gieux ; mes canliques diront, a tous. la gloire
de volre mére. la puissante et douce Vierge
Marie.

‘Le Saint-Sacrement passait dans I'éclat des
cierges allumés, dans les nuages de I'encens,
dans le chant des cantiques, dans Jes clameurs
de la foule intercédant pour un nouveau mira-
cle.

A (quelques pas d’Yvan, une pauvre femme
portait dans ses bras. un petit enfant livide, pres
de mourir. Tout & coup, le sang circule dans
ses veines. e rose monle a ses joues, ses Yeux
s'éelairent, il sourit & sa mere. Celle-ci, fclle de
joie, I'éleve au dessus de la foule en criant :
« Gloire & Dieu, il m’a rendu mon fils ».

Etla foule éclale en un nouveau transport.

(La suite prochainement.)
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dans sa journée, deux a (rois litres de lail. addi-

tionné, pa: litre, de 2 grammes de benzoale de

soude.

* * *

On a dressé & Amsterdam un tableau élablis-
sant la moyenne de la mortalité par 10 000 ha-
bitants des enfants de cingq ans et au-dessous :
il montre upe dillérence (rés sensible entre le
taux de la mortalité dans la classe pauvre et la
classe riche.

Les deux premiers groupes représenient la
classe ouvriére, les déux suivants la petite bour-
geoisie el les deux derniers la haute bourgeoi-
sie

Au-dessous d’un an.  De 1 45 ans  Totaux,
1 groupe 70 3h 104
20 — 79 37 106
3 — 59 29 88
e — 5} 23 68
50— A2 18 60
6 — 32 - 16 48

D'ott vient cetle dilférence frappantz ? Evi-
demment des conditions hygiéniques moins bon-
nes du logement pour une grande partie de la
classe ouvriere, d'une alimentation moins hien
comprise des enfants en bas ige. du manque de
propreté el de soins entendus. la femme pauvre
se vovant souvenl obligée de conlier la petite
lamille & la sceur ainée, la plupart du temps en-
core bien jeune el inexpérimentée.

* * *

Il est dit que nous ne parlerons aujourd’hui
que de médecine et de maladie,; il est vrai que
c'est malheureusement la chose a la mode. EL
comme nous en sommes & parler des enfans,
rappelons que les bains d’eau de savon chaude
constituent un excellent moyen pour lutter con-
tre la propagation des maladies infectieuses par
les malades eux-meémes. C'est surtoul pour les
maladies conlagieuses de I'enfance que les bains
deviennent un complément important des me-
sures de césinfection. Un enfant qui vient de
faire une scarlatine, une rougeole, une diphté-
rie. devrait loujours &lre baigné el savonné
avant de reprendre le chemin de I'école. Le
Conseil cemmunal de la ville de Briinn, en Au-
triche, a organisé. & partir du 1 janvier de
celte annge. un service de bains chauds qui sont
préparés gratuilement au domicile des malades
sur la demande écrile du médecin. Voila cerles
une organisation appelée a rendre des services
el capable de faire la guerre aux microbes tout
en apprenant au public & apprécier les bienfaits
des soins de proprelé.

x
* %

Limonades aw citron. — 1. Pelez un ci-
tron ou davantage, selon la quantité de liquide
(ue vous désirez préparer et la grosseurdu fruit.
Versez un peu d’eau bouilllante sur I'écorce el
“couvrez. Pressez le cilron el enlevez les pépins.
Versez, dans un autre vase. un peu d’eau bouil-
lante sur du sucre. Quand le sucre esl parfaite-
ment fondu. versez le jus dessus, ajoutez de
I'eau froide jusqu'a ce'que le gout de la limonade
ne soil ni trop fort ni trop faible : mélangez-y
assez de la premiére eau d’écorce de citron pour
parfumer le mélange. s

2. Roulez un citron, coupez-en I'écorce trés
mince. car le blanc est amer. et exprimez le jus
dans un pol au (ravers d’une passoire. pour re-
tirer les pépins. (ui sont aussi (rés amers. Ajou-
tez I'écorce el versez un verre d’eau bouillante ;
couvrez le pot, laissez refroidir ; passez. sucrez
et servez en ajoulant la quantité d’eau désirée.

— v\ Y\~——

“Aux champs

L’engraissement pratique des pores.

C’est un tort de croire (ue tous les aliments
sont également protitables aux porcs. La vérié
esl que cel animal, extrémement vorace puis-
qu’il passe pour omnivore, les ahsorbe presque
tous, méme les plus répugnants, avec autant
d’avidité. Mais il est bien certain qu’ils ne pro-
duisent pas le méme résullal au point de vue
de I'augmentation en poids.

Le por¢ est un des animaux dont le systéme
digeslif exige pour un accroissement de poids
égal la nourriture la plus concentrée. En d’au-
tres termes, les bovidés peuvent absorber da-
vantage d’aliments, ces aliments étant moins
nourrissants.

L’engraisseur ne devra pas oublier non plus
que certains aliments qui produisent plus de
poids ne fournissent pas une chair aussi ferme
el aussi bonne.

Des expériences ont é1é faites pour comparer
les résultats donnés par une nourriture séche et
par une nourriture trempée.

On 1 administré 4 des porcelels pesant le
meéme poids une mouture composée d'avoine,
d’orge, de pois en parlies égales el d’une de-
mi-ration de son. Aux uns on donna celte mou-
ture qui avait trempé pendant 36 heures dans
I’eau [roide; aux autres on administra la méme
moulure séche, en meltant & la disposilion des
animaux de I'eau froide dans une auge pour leur
boisson.

On remarqua d’abord que la nourriture se-
che produisail un accroissement plus rapide.
Puis, vers la fin de I’expérience, ce fut ie con-
traire qui se produisil. Op vil ceux nourris aves
la mouture trempée augmentler trés rapidement.
Mais & I'abatage il y eul pour ces derniers heau-
coup plus de déchels.

Les porcs nourris avec lamouture séche sem-
blaient moins gros. moins volumineux ; mais la
viande, plus ferme, plus compacte, pesail da-

“vanlage.

L’éleveur voil d’apres cela quel mode d’ali-

~mentation il doit choisir.

Maintenant, quel genre de nourriture devra-
L-on adopler pour avoir chez les porcs une viande
de qualilé supérieure ? La question a son im-
portance.

Une premiére remarque qu’on a faite el qui a
un grand intérét,c’est que la viande des porcs
engraissés exclusivement .4 la porcherie a bien
moins de saveur que celle des porcs qu’on en-

~ voie aux champs.

Dans les pays ot les glands sont en grande
(uantilé el ot les éleveurs en font des provisions.
la vidnde des porcs est excellente. De tous les
aliments. & ce point,de vue. le gland constilue
le meilleur. Il donne 4 la chair une coloralion
Jégérement brune el une saveur excellente. Le
lard n’est pas en grande quantilé et nese forme
pas en couches épaisses. La graisse esl donc ré-
duite, mais elle est de Irés honne qualité. Le
lout, graisse el viande, a une saveur prononcée
mais agréable. :

11 y a beauloup de rapport entre celte viande
et celle du sanglier. Seulement I'usage exclusif
des glands pour I'zlimentation des porcs pour-
rait avoir I'inconvénient dirriter les organes di-
gestifs, 4 cause de la grande quantité de tannin
contenue dans ces fruils.

Les chataignes conviennent fort bien aussi
pour I'alimentation des porcs & I’engraissement.
Elles produisent du lard plus épais que celui par
les glands. La saveur de la viande est également
excellente.

En Alsace et en Lorraine on donne beaucoup
de féves aux porcs. Cet alimenl communique &

la viande une saveur (oul & fail spéciale mais’
qui est est (res agréable. o

Les déchels de cuisine. les eaux grasses sont

utilisés pour la nourriture des porcs, mais il
- faut y adjoindre autre chose. - § :

Cerlains éleveurs achétent de la viande de’
cheval ou des viandes plus ou moins avariées
qu’ils utilisent pour celte nourriture. Les pores,
plus ou moins délicats. quoi qu’on en dise. s’en
accomodent fort hien. Par exemple, la chair des
animaux ainsi alimentés sera délestable. Inutile
de dire que les éleveurs qui agissent de cetle
facon n’ont généralement pas de scrupules. Les
pores qu'ils conneront au commerce ne différe-
rontpont d’apparence de ceux nourris de loule
autre facon. On ne s’apercevra de la supercherie
que lors de la consommation.

Aujourd’hui, la question de la valeur du mais
dans P’alimentation des porcs esl trés discutée.
Cerlains prélendent que le maisdonne une chair
de parfaite qualité. Mais la pluparl des expérien-
ces et des remarques [ailes tendent & démontrer
le contraire. :

En Angleterre par exemple, on ne goiite pas.
et avec raison, la chair des porcs salés qui arri-
vent d’Amérique. Pourquoi ? Justement peut-
élre parce que ces porcs onl élé engraissés, el
presque exclusivement, avec la farine de mais.

Autant que les céréales, blé. seigle el que les
pommes de terre cuites. le mais donne du lard,
mais ce lard n’est pas de premiére qualité. La
viande est sujelte a critique.

Si I'on emploie de la farine de mais. on la’
donnera au commencement de i’engraissement
et non a la fin. Vers la {in on donnera des [a-

" rines de sarrasin. d’orge. de seigle. On prétend
que la farine d’orge donne & la chair une saveur
spéciale de noisetle res agréable. Celle de sei-
gle est plutot rafraichissante, celle de 1'orge au
contraire échauffante. Les deux mélangées pro-
duiront un bon résultal.

Les pommes de Lerre cuiles, un peu parlout
en France, forment I'un des principaux aliments
du porc... Cel aliment est de bonne qualité;
pourlant seul il serait insuftisant. On y ajoutera
du pelit lail. des eaux grasses, des Dhuvées de
farines de céréales. '

Paul ROUGET.

Etat civil
BRE:T;E UX

Naissances.
Janvier.

1. Kempt Louis Albert fils de Louis et de Ma-
ria née Froidevaux de Sigriswyl, au Cernen-Veun-
sil. — 12. Clémence Marie Louise Cécile fille. de

* Paul et de Agripine née Humair de Muriaux, an
Cratat Loviat. — 13. Schwarb Constant, Léon,
fils de Louis et de Aline née Peltier de Eiken, aux
Breunleux. — 23. Jossi Jules, Robert, filsde Rodol-
phe et de Marie née Thiévent de Grindelwald. &
La Chaux. — 24. Jelmi Robert, Onésime, Pierre,
fils de Pierre et de Adine née Donzé, de Rivera,
aux Vacheries. — 26. Krebs Edouard fils de Gott-
fried et de Jeanne née Gaffner de St-Beatenberg
au Cernen-Veusil. — 30. Schmidt Alice, Lonise,

. Agathe, fille de Louis et de Louisa née Patois de
Montandon (Doubs) aux Breuleux. = 31. Donzé
Blanche, Yvonne, fille de Numa et de Marie née
Prétat, aux Breuleux.

Février.

1. Merguin Juliette, fille de Jules et de Elvina
née Chaboudez de Fontenais, au Roselet. — 1.
Mergnin Frangois, Jacques, Auréle, fils de Jules
et de Elvina née Chaboudez de Fontenais, au Ro-
selet. — 2. Boillat Irmin, fils de Auréle et de Ir-
mine, née Joly de et & La Chaux. — 2. Boillat
Jean, fils de-Auréle et de Irmine, née Joly.de et
4 La Chaux. — 5. Chapatte Blanche, Marie, Phi-
lomeéne, fille de Jules et de Cécile née Chapatte,
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