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une garnison de 200 hommes. Aprés Yverdon
vient le tour d’Orbe qui est occupé le 22 octo-
bre et de Les Clées qui est pris d’assaut. La
Sarraz se rend tandis que son chateau est em-
porté et incendié. Le 25 octobre, les Suisses
quittent Orbe pour aller attaquer Morges dont
la garnison prend la fuite & la seule nouvelle
de leur approche ; ils y entrent le 27 en com-
pagnie des Lucernois quiviennent de rejoindre
a leur tour I'armée expéditionnaire, tandis que
les Zurichois arrivent par Moudon et Lausanne
au nombre de 1500 sous les ordres de Hans
Waldmann. Apres Parrivéedes Zurichois et sur
leurs inslances, les Suisses marchent contre
Genéve qui est dévouée a la Savoie el lui im-
posent une contribution de 28.000 écus. Le
30 octobre, 1ls sont de nouveau & Morges d’olt
précédés par la terreur, ils vont sommer Lau-
sanne de se rendre et lui font payer une somme
de 9000 (lorins. Le 31 octobre, ils prennent le
parti de rentrer dans leurs foyers en passant
par Rue el par Romont qui Jeur ouvrent leurs
portes, comme 1’ont fail toutes les villes du pays
de Vaud. Arrivés & Fribourg, ot ils sont recus
triomphalement, les vainqueurs se séparent
pour retourner chez eux par le plus conrt che-
min.

(A suivre) J. JECKER

curé ds Moutier.

~~~—

Le vieux blcheron

Né dans les foréts des Vosges, le pére La-
verdure, — le seul nom qu’on conuut & ce
vieux biicheron, — avait vu bourgeonner soi-
xante-quinze fois les épais taillis et les hautes
futaies qui boisent les collines et les montagnes
de Remiremont & Gérardmer.

Epuisé par les rudeslabeursde sonélat, il avait
vieilli avant Pige et, depuis longtemps, son
bras n’avait plus la force de manier la lourde
hache, et ses jambes avaient perdu I’agilité néces-
saire pour grimper dans les arbres.

Les jeunes lui avaient dit souvent :

-— Voyons, pére Laverdure, il vaudrait mieux
rentrer au village. Vous savez bien (u’on ne
wous laissera manquer de rien, et vous achéve-
rez moins Lristement votre existence.

Mais le vieux n’avait jamais voulu abandon-
ner la cabane construite de ses mains, enfouie
sous les verts rameaux des planles grimpantes,
oil sa femme et son fils étaient morts ; il n’a-
vait jamais consenti a sorlir de la forét, ot il
avait vécu. Il laimait. sa forét, le vieux. celte
belle forét qui Iavail nourri. dont il connais-
sait tous les arbres el tous les sentiers, & la-

elle pour lui tant de chers souvenirs étaient
attachés. Et puis, que demandait-il, en somme ?
$'il ne pouvait plus abattre les sapins avec les
compagnons. il liait encore bien les fagots et il
ébranchait tout comme un autre.

Que les jeunes gens, qui I'aimaient et le vé-
néraient, continuassent de lui donner une part
de leur soupe, matin el soir. et il allendrait le
jour ot il irait rejoindre au cimetiére du village
Ja femme el le jeune gars qui y reposaient déja.

Tout alla bien jusqu’a « I'année lerrible. »
Mais alors, quand les ordres ds mobilisation fu-
rent lancés, et que déja on entendait & la fron-
tidre gronder la sombre voix du canon, les bu-

cherons partirent, les uns appelésdans les rangs
de la mobile, les autres engagés dans I’armée
aclive ; les femmes et les enfants rentrérent au
village pour laisser passer le [1éau meurtrier ;
mais le vieux pére Laverdure ne voulut pas en-
core quitter sa chére forét.

Il y resta seul. Vains et stériles furent les ef-
forts faits pour I'arracher.

— Les Prussiens ne viendront pas par ici,
disait-il ; le bois est un dédale dans lequel ils
se perdraient et ils ne s’y avantureront pas...
Et puis, queferaient-ils 4 un pauvre vieux com-
me moi ?

Le 3° zouaves, qui faisait partie de 'armée
des Vosges, reconslitué apres les désastres du
début de la guerre, marcha sur Remiremont et
vint camper dans le pays.

On devait npérer une jonction avec les trou-
pes que commandait le général Cambriels.

La forét séparait I'armée allemande de nos
braves soldats d’Afrique. Mais les Prussiens,
renseignés par leurs espions, avaient concu le
plan de traverser la forét et de couper la route
aux zouaves, et, pour le mener & bien, unere-
connaissance devait avoir lieu dans la nuit.

Le pére Laverdure, qui ignorait tout, errait
isolé dans les bois, faisant sa promenade matinale
lorsqu’un bruit de pas se fit entendre et le sur-
prit.

Qui donc était dans la forct 2... Un déses-
leur (ui fuyait et se -cachait sans doute ?... Un
espion peut-étre ?...

Le vieux s’arréta. Il se cacha derriére un ar-
bre au tronc immense et s’accroupit sur le re-
vers d'un talus, guettant I'inconnu qui s'avan-
cait. )

Des coups sourds venaient jusqu’a lui. et son
oreille exercée reconnaissait le choc de lacognée
sur le bois. Ce manége I'intriguait.

La-bas. sur le sentier qui méne & la clairiere
des sapines, il apercul un homme et peu aprés
il le reconnut.

C’était Jean Riolla, un misérable chassé du
pays trois ans auparavanl & la suite d'un vol.

Le pere Laverdure I'observa. Il le vit mar-
cher, armé de sa cognée, éludiant les routes
et frappant les arbres sur le chemin qu'il sui-
vait.

— Ah ! misérable, se dit le vieux bucheron
avec rage, c'est une trahison que tu prépares !
C’est le chemin. que devront suivre les Prus-
siens que (u traces, traitre !

Si, & ce moment, le vieillard avait eu une ca-
rabine, il aurait ajusté I'espion et P'aurait abat-
tu stirement : mais il attendit et une idée sur-
git dans son cerveau.

Lorsque Riolla fut loin et (ue I'on entendit
plus les coups de son infime cognée sur les
arbres qu'il marquait, le pereLaverdure seleva;
il courut asa cabane el lui aussi. il s’arma de
sa cognée, de ce vieil et solide instrument de
travail qui, si longtemps I'avait nourri.

Il vint & la clairiére des grandes sapines et il
reconnut les arbres marqués par le (raitre.

La route ainsi tracée conduisail par la ligne
la plus directe aa versant de Ia colline sur le-
quel campaient les zouaves. Les Prussiens, en
suivant cet itinéraire. pouvaienl arriver sur eux
sans étre vus, fondre & 'improviste et les mas-
sacrer.

Alors, le vieillard commenca son ouvrage
son tour, il frappa de sa cognée’les (roncs des
arbres, ouvrant sur I’écorce deux entailles en

A la suite. le modeste équipage de la vivan-
diére. Elle en descendit avec une jeune fille,
vétue comme elle, et qui sans doule élait son
adjointe:

Un jeune sergent lui offrit le bras. sans hé-
siter, se dirigea vers la ferme. )

Jacques Guichard et sa femme, les enfants
les serviteurs, atlirés par la curiosilé, se tenaient
avec eux sur le seuil.

(Ces cris ne lardérent pas i se faire entendre :

— Jean-Marie ! Claudine !

Elle était déja dans les bras de sa mére.

—Lh oui. s’expliqua le sergent. je nai
trouvé que ce moyen-la pour lMarracher de la-
bas, pour la ramener au pays.

Puis avecun regard sur assistance ;

— Mais, fit-il. je ne vois pas Claude ?

— Ot donestlademoiselle ajouta Claudine.

— Chut ! fit le sergent.
(La sutte prochainciment.).

croix, semblables i celles que le traitre avait
tracées.
Il suivit une direction toute opposée i la
sienne.

Le pére Laverdure arriva ainsi jusqu’au four-
4 chaux qui était creusé  ras du sol, au milieu
d’un chemin assez large.

Ses prunelles grises brillaient de lueurs fa-
rouches. et sa main, qui avait relrouvé une vail--
lante vigueur, ne tremblait pas.

La, il s’arréta.

Il s’approcha de la fosse héante qui. trouait
la route et regarda la chaux vive qui I'emplis-
sait. Un rietus sinistre plissait son visage ridé
el des lueurs de joie étincelérent dans ses re-
gards.

Il abattit autour de lui des branches longaes
et flexibles et il les jeta surle four & chaux, les-
entrecroisant et recouvrant ainsi I'abime. 1l y
ajouta des feuillages et il parvint & élablir de la
sorle un plancher fragile qui devait céder sous-
la moindre pression et donl on ne pouvail pas-
se méfier. Sur les feuilles, du reste, il jeta quel-
ques pelletées de terre et tout autour il parse-
ma d’autres branchages pour que rien ne parit
suspect. Puis, son ceuvre achevée, il s’éloigna.
Il se cacha dans un taillis et attendit.

Ala nuit, des pas se firent entendre et
leur bruit se rapprocha rapidement.

C’élaient les Prussiens qui venaient en re-
connaissance et qui suivaient le chemin tracé
par I’espion.

lls s'avancérent el, trompés par les marques
que la cognée du vieux bicheron avait faites,
ils se dirigérent vers le four & chaux.

Le pére Laverdure les vit. Il les compta, ils
élaient douze. conduits par un sous-officier:

Ils marchaient I'arme au bras, éclairés seu-
lement par les pales lueurs de la lune que les-
hautes frondaisons laissaient & peine pénélrer
dansla forét.

Le sous-officier reconnaissait les croix entail-
lées sur les arbres et guidait la marche, précé-
dant les hommes de quelques pas. Il dépassa
le four & chaux, ayant pris le bord du sentier.

Tout & coup, un bruit sourd se fit entendre-
el des cris retentirent. Les Prussiens venaient
d’etre precipités dans Pabime bralant d'on pas
un e devait sortir.

Le sous-oflicier, épouvanté, se retourna.

— Bravo ! cria aussitol le pere Laverdure
d’une voix formidable, surgissant devant le Prus-
sien sa hache a la main.

El. avant que celui-ci ail eu seulement le
temps d’épauler son arme, le vieux bicheron
retrouvant dans sa fureur patriotique la force
de ses jeunes ans, brandit terriblement la ha-
che et I'abatlit sur le sous-ollicier en criant :

— Ce n'est pas la hache d’un traitre. celle-
la... Tiens !

Le Prussien roula la (&te ouverte.

Les zouaves élaient sauveés.

~ Deux jours plus tard, le brave vieillard eut
la consolation de faire saisir le traitre Riolla. et
c'est sous ses yeux que espion [ut passé par
les armes.

Maxime VALORIS

~% w .

| AUX CHAMPS

Causerie agricole et domestique

Sur les cultivateurs. —  Viande  fu-
mée. — Le chou. —

Nest pas bon cultivateur quiconque croit
I'étre, ne vous trompez pas! 1l y a pour méri-
ter ce litre, si noble, un ensemble de (ualités
qui ne se rencontrent pas partout.

Avant tout il fautaimer le travail : connailre
son mélier : cela n’est pas douteux, car on ne
s'improvise pas agriculteur. Avoir un  capital
suffisant, &tre intelligent : cela ne nuit jamais, .



Do

11 faut encore autre chose comme le dit le
Journal d'agriculture francais, M. de
Saint-Quentin : il faut avoir de I'ordre.

L’ordre esl plus facile & décrire qu'a définir.
C’est 'ordre qui fait que, dans une ferme,
chaque chose est asa place. que tout y est fait
au jour et a I'heure voulus. Dans une ferme ou
il y a de P'ordre. on peut arriver & 'improviste.
La cour ne ressemble évidemment pas & une
cour de chiteau — elle ne le doit pas — mais
rien d’essentiel n’y (raine. Les équipages : char-
reltes, charrues, colliers..., y sonl rangés ot il
convient. Les litiéres de la veille sont étendues
sur le fumier et non oubliées en tas dans un
coin. Les portes des appartements sont fermées.
Les animaux entrent et sorlent & I’heure dite.
Dans les écuries et les élables, les litieres sont
préparées, les rateliers garnis.

Du premier coup d’il, le visiteur est agréa-
blement impressionné.

Dans la cuisine, soigneusement lavée, il ad-
mire la propreté des tables el des bancs. Le
fourneau, s'il y en a un, est bicn astiqué. Aux
murs reluisent les cuivres et les fers blancs.

Une bonne odeur de créme (raiche emplit la
laiterie, nul objet étranger ne s’y rencontre.
Dans les greniers bien Dbalayés, les grains sont
soigneusement séparés les uns des autres,

Si I'on visite les champs, on constate que
tout s’y passe également avec méthode et ré-
gularité. Chacun est & son poste. Personne ne
se presse, mais toul le monde travaille.

Les charrues ne restent pas arréiées au bout
des champs. Labours, semailles, sarclages, mois-
sons s’effectuent au moment opportun, Dans les
herbages et le vergers, les clotures et les ar-
bres sont bien entretenus.

De tels résullats ne s’obtiennent pas sans vo-
lonté ni fermeté de caractére, mais il'n’en est
Ppas qui honorent davantage les cultivateurs. Ils
exigent d’eux une préoccupation constante. Les
premiers levés, les derniers couchés, ils doi-
vent toul diriger, tout surveiller. Dans le mé-
nage, chacune a son role. Pendant que le mari
esl aux champs ou au marché, la femme veille
et son action n’esl pas moins utile. 1l y a long-
temps que le viel Olivier de Serre a dit: « La
femme fait et défait la maison. » Ce qui- élait
vrai, il y a (rois siécles, Iest et plus encore
aujourd’hui ot les maisons se défont plus vite
qu’autrefois.

*
* *

Le chou.—Unmalheur a notreépoque c’est
que .trop de gens veu'ent devenir des intellec-
tuels et que trop peu censentent & planter les
choux ... Planter des clioux es! cependant une
des choses les plus agréables el les plus faciles
du monde.

Le chou est unmetis excellent, que des gour-
mets eux-mémes apprecient. el préférent aux

plus savants ragoits. De plus, le chou a des

propriétés médicinales incontestables, quoique
ignorées de beaucoup de gens.

Cacon aflirme que les Romains purent se pas-
ser de médecine pendant plusieurs siecles, gra-
ce a I'usage du chou.

Hippocrate le prescrit, cuit avec du miel,
pour la colique et la dyssenterie.

Il est reconnu partout comme antiscorbuti-
que et pectoral, surtout le chou rouge. Appli-
quées chaudes sur la poitrine, les feuilles de
chou font disparaitre les points de colé, les
palpitations. Sur la teigne, elles font tomber
les crotites.

Le célebre docteur Récamier conseillait, con-
tre la goutle et les rhumatismes, d’appliquer,
sur la partie malade, deux ou frois feuilles de
chou superposés, aprés en avoir enlevé Jes co-
tes, et de les laisser 10 & 12 heures.

On conseille encore la graine de chou con-
tre les vers. Le sirop de chou est excellent
pour toules les maladies de poitrine.

Donc, rien de plus injuste que le proverbe: « -

Béte comme chou », et les Auvergnals font
preuve de roublardise en demeurant les fide-
les obslinés de la soupe aux choux.

*
* *

Qui de nous n’a savouré de la viande de
beeuf el de porc surtout bien fumée ? Je dis
bien fumée, car la viande mal lumée est alors
trés mauvaise. Kt malgré que Iopération est
trés simple, elle demande cependan: encore cer-
tains soins.

Dans beaucoup de pelils ménages, on se
contente de suspendre simplement dans la che-
minée les morceaux de beeul ou de pore qu'on
veut fumer. Pour certains jamhons lumés com-
me ceux de Bayonne. de Mayance, de Westpha-
lie, on agit exactement de la meéme facon. Les
parfums particuliers qu’ils exhalent sont dus a
des plantes aromaliques qu’on bri'e dans le
foyer, comme le thym. le romarin, le serpolet,
le geniévre surtoul. Quant a la belle couleur
rouge vif de certaines de ces viandes, et princi-
palement du beeul salé et fumé dit de Hambourg,
ellen’est due qu’a la présence du salpétre qu'on
a mélangé avec le sel.

Pour le beeufl, on aurait souvent intérél & le
fumer. C’est une viande excellente qui, ainsi
conservée. garde toutes ses qualités. Voici com
ment on devrait opérer : ;

On choisit des morceaux de belle viande
grasse autant que possible qu’on ‘prendra du
poids de 6 a 8 kilog. environ. On les laissera
pendant deux jours se morlifier dans un en-
droit trés frais quoique bien aéré, mais absolu-
ment exempt de mouches. Au fond d’un saloir,
on aura jeté une certaine quantité d’eau salée.
bouillie, écumée et refroidie. Ony place alors
les morceaux de viande en recouvrant chacun
d’eux d'une forte couche de vieux sel blanc —
le meilleur pour cette opéralion. — Sur les
morceaux de viande enlassés, on pose un pla-
teau de bois qu’on charge de poids trés lourds
pour que la viande baigne bien dans la saumu-
re. De deux a(rois semaines aprés lasalaison —
le temps exact dépend de la grosseur des mor-
ceaux et aussi de la période pendant laquelle
on désire la conserver, — on enlé¢ve la viande
du saloir, on la laisse bien égoutter ; on I'es-
suie ensuite, puis, on la porte au fumoir si I'on
en a un, ou on l’accroche & la cheminée, mais
alors la viande ne vaut pas.

Au fumoir on la laissera 25 jours exposée a
la fumée obtenue par la combustion lente de
quelques copeaux de chéne bien sec. Si 'on
brile des bois résineux, le goiit que prendalors
la viande exposée est plulol désagréable.

Si on veut que la couleur du beeuf soit rou-
ge vif on nele laissera que 7 ou 8 jours dans le
saloir avant de le fumer. On pourra obienir un
résullat & peu préssemblable en le saupoudrant
avec de la saumure séche renfermant 1 partie
de salpétre pour 3 ou 4 parties- de sel . 1] faut
avouer que ce procédé a I'inconvénient de ren-
dre la viande plus dure. 1l faudra éviter aussi
de trop fumer, car elle deviendrait, coriace et
sans goiit.

Vers la fin d’avril, on place la viande dans
des tonneaux ot elle reste jusqu’en mai. Onpeut
alors la suspendre en des lienx rés aérés.

Pour les jambons, on agit & peu prés de la
méme facon. On les saupoudre d’une petite
quantité de salpétre, on jelte sur eux des feuil-
les de laurier et on les laisse entassés pendant
4 ou 5 jours. Ensuite on verse sur eux de ’eau
de sel trés concentrée et de fagon & les com-
plétement recouvrir. Trois semaines plus tard
on les en relire, on les essuie el on les expose
alors pendant trois semaines a la fumée produite
exclusivement par la combustion de branches
de geniévre.

Le fumage des jambons demande certaines
précautions. Il peut arriver que le lieu ol cette
opération se fail ne soil pas favorable, et que

la chair des jambons reste constamment humide.
Dans ce cas, généralement, celte chair s’imbibe
@’un gout de suie tres désagréable. 11 faut que
cet endroil ol I'on fume soit parfaitement sec.
Il faut aussi que les jambons exposés soient
suffisamment éloignés du feu pour que la va-
peur s’en élevant se condense avant d'alleindre
la viande.

Les gigots de mouton peuvent &tre fumés
également ; on ne prendra que des gigots bien
gras. La saumure sera faite de 125 grammes de
cassonade, 32 gr. de sel ordinaire el une de-
mi cuillerée & café de salpétre. On frotte (rés
fort le gigot avec ce mélange et on le place
pendant (rois ou quatre jours dans une terrine
en le retournant deux fois par jour, el en fai-
sant chaque fois couler la saumure qui dé-
goute. On recommence apreés I’avoir essuyé, et
cela deux fois encore, puis on le fume modéré-

ment. ’
rauL, ROUGET

LETTRE PATOISE

Dd lai Tcherboucnics e.

Cment i aid ge aivu héco de piaigi «n iégaint
les latires patoises di ,, Fays d¢ duemoenne™
i me se boltai ai en envié achi ienne. (i enne
petéthichtoire qu’a vrai si n’seu pe in mentou.

Ai y aivait enne fois dain in vlaidge d’Aid-
joué (c’élait dain le temps des (leches) enne
bouenne véye lanne que d’mouéraie tote pé lié
d’aivo I'afain que le hon Dué y aivait léchié :
enne baichatte de 25 a1 30 ans.

Lai bouenne véye que voyaie lai moué veni
ai grosses élchaimhés,sg!nmnnla.\' de o que sai hat
chatte ne troverail pu ai s’mairiai. I vo veu bin

_dire que s’té c¢i n'élait diére enne belle dgen,

¢’'ment tot le monde, elle aivait ses défa. En-
tr’itres, elle aivaiin nay que veniail des fois chi
gros, que ces p'té r'véli de pieumes pouéin se
reposay d'chu. « Aillairme ! qu’y i dié in djoué
sai mére, t'é quéqu'tchose mai féye ; ai ’fa
botai des mouelches de Milan ». Le méme soi
an appliquon un de ces paipiés chu I'épale de
note Djanne (¢’étaient le nom de lai baichatte).
A maitin, les mouelches aivin chi bin traivayié
que lai pouér’épale élait en lai hatou des aroil-
les. «Djeuseusse ! Mairia !St Djoset ! di¢ lai mére
en voyaint soli t’é eschtropiay | — C’na ran
d’soli, répond lai baichatte ; ai fi encoué bolay -
enne mouelche de Milan chu I'atr’épale, pou
I'aimouennaie an lai hitou de sai kaim'rade, ai
peu le mi veu élre réparai « Aich’to dit, aich’to
fai.

Les doués mouetches tirennent chi bin tot lai
neu, i déepée I'enne de I'alre, que le lende-
main mailin an n’voyait pu de lai téle, que le
hout de ci gros nay. « Aillairme ! Qué Iailfaire
di¢ lai poere mére déséchpéraie, en revoyaint
sai [éye ! Ai fi rotai ces breuyeriés de paipiés, sain
coli ai v’lan te déraicenai les doux brais ».

Lai baichatte que n’était ni empltchaie, ni dé-
coraidgié. dié Lo simpiement de posay encoué
enne de cesbéles de Milan chu lat téte, pou lai
r’lirié en aimon.

I me ne raipeule pu s’en épreuvon ci derié
reméde ; i paitché di vlaidge dain ¢’'moment-li,
pou quoi i n’ai djemais saivu se lai baichatte
¢ pouéyu vouairi son nay, ni se elle s’était mai-
riai. I me pense prou qu’elle en € tot de méme
trovai un, di temps qu’ai y en é pou tu.

Freluquet des Vies fouairtchics.



	Aux champs

