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titiciel conslitué par une couche de sable bien
lavé sur lequel repose un lit de pelits cailloux
et de gravier parfaitement propres. On le dis-
pose ainsi dans une barrique défoncée ou mieux
une cuve-en cimenl.

La présence des maliéres organiques suscep-
tibles de délerminer I'altération de I'eau peut
aisément se conslater. Oa prend deux bouleilles
en verre hlanc que 'on remplit aux trois quarls
el qu'on ferms ensuite avec de bons houchons
avant (rempé dans la meéme eau. L’une des bou-
leilles est exposée a la lumiére et au soleil. el
I"autre conservée dans I'obscurité. Au bout de
(uelques jours. on ouvre les deux [lacons pour
les comparer. Si I'eau n’a pas couservé sa lim-
pidité, a acquis une odeur prononcée, esi venue
colorée, trouble, elc.. eile doil etre rejetée.

Pour terminer, .indiguons comment il est pos-
sible, pendant la saison chaude, de conserver a
I'eau sa qualité de [raicheur, car dans la majo-
rité des cas on n’a pas loujours une source sur
les lieux des travaux.

L’eau puisée d’avance doil élre mise dans
des vases | oreux. Malheureusement cetle prati-
que suivie dans certains pays est bien peu usi-
tée dans nos exploilations rurales; mais elle
peut élre remplacée par la suivanle; on enve-
loppe avec une élofle assez épaisse ou un lor-
chon le récipient qui contient I'eau. puis, apreés
I"avoir imbibé complétement d’eau, on le place
dans un courant d’air ou & 'ombre de facon a
permellre I'évaporition du liquiae dont I'éloffe
esl imprégnée. Cetle évaporation produil comme
résullal le refroidissement de I'eau du récipient.

*
«  *

Le porc esl. parmi nos animaux domestiques,
un de ceux doni I’élevage intéresse le plus nos
populations rurales. Bien rares en eflel sont les
fermes qui n’en possédent pas, depuis le plus
pelit cultivateur qui limite cet élevage suivant
les hesoins de la consommation de famille, jus-
qu'd Iéleveur qui recherche des bénélices par
la reproduction et 'engraissement.

Des soins hygiéniques donnés el du régime
alimentaire suivi pendant le jeune age, dépen-
dent P'avenir d'un animal. Mal entretenu au
point de vue de la propreté. ou logé dans un
local malsain il est un sujet lont préparé aux
alteintes des maladies contagieuses qui causent
chaque année lanl de perles parmi notre bétail ;
mal nourri ou insultisamment nourri, il se dé-

veloppe mal, devient rachilique et finalement -

ne peul utilement ¢ire réservé ni i la reproduc-
tion, ni a I'engraissement.

C’est sur Palimentation rationnelle des por-
celets que nous appelierons I'attention du culti-
vateur. Disons d’abord qu'il importe de nourrir
copieusement la truie pendant toute la période
d’allaitement ; il lui faut des aliments substan-
liels riches en maliéres proléiques ou azolées,
tels que du lait caillé, des pommes de lerre cui-
les, des lopinambours cuils, des farines, des
grains, elc.. el en quanlité proportionnée i la
dépense nécessilée par le nombre plus ou moins
grand des gorels & nourrir..

Comme les jeunes porcs ont 1'habitude de
(éler la méme mameile, il faut avoir soin, dés
le début, de faire adopter, aux sujets les plus
{aibles. celles de devant quisont les meilleures.

Dans le cas ot le nombre des pelits est supé-
rieur & celui des lélines. ou que ce nombre est
trop élevé eu égard aux aptitudes laitieres de la
mere. il faul laisser & cetle derniére ceux qui
sont les plus robustes. nourrir les autres avec
du lait ou du petit lait de vache. et les sacrifier
ensuite comme cochcns de lail.

(Généralement on supprime trop (0t aux jeu-
nes porcs le lait de leur mére. C'est un grand
tort; un sevrage prémaluré nuil considérable-
ment & leur précocité, a leur développement
normal et rapide. Ce n'est qu'a partir du quin-

zieme jour qu'il faul commencer & remplacer
graduellement le lait maternel par un barbotage
composé de lait écrémé et d’un aliment farineux,
qu’on doit leur donner dans une loge autre que
celle de lamére. )

Peu a peu le lait est remplacé par des. eaux
de vaisselle. et laration elle-méme par desbozil-
lies de pommes de terre cuiles, du lourteau de
farines d’orge ou de mais. Au fur et & mesure
que 'on avance dans ce régime, il fautl laisser
de moins en moins les gorels (&ler leur meére
de fagon a ce que le sevrage puisse élre elfec-
lué & I'age de six & sept semaines au plus.

Jusqua I'age de deux mois la ration est dis-
tribuée aux jeunes porcs lrois & quatre fois par

jour; la pratique adémontré qu'il est plus avan-"

tageux de leur donner peu & la fois, el souvent.
Si les ressources de la ferme le permetlent. on

leur continuera le plus longlemps possible I'n-

sage du petil lail.
Nous doanons ci-dessous, uelques modéles
de rations pour gorels de 3 mois environs :

i° Baux grasses . . . 3 litres.
Pommes de (erre cuites . 2 kil
Farine de mais . .. » kil. 600

20 Lait écrémé . . . . L Al 12

“ Repasse line ..o kil 300
Pommes de terres cuiles . . 2 kil.
3° Pelit lait ou eaux grasses . . A& lit. 1/4

Farine d’orge . . . . . » kil 150
Pommes de lerre cuiles 1 kil. 200

Le célebre agronome Boussingaull recomman-
de la suivante :  ~

. 2 kil. 500
» kil. 050

4° Pommes de lerres cuiles .
Farine de seigle
Lait caillé écrémé . » kil. 309
Eaux grasses A kil

Ces diverses rations qui sont indiquées seu-
lement a litre d’exemples peuvent étre modi:
liées suivant les ressources dont on dispose. 11
sullit de se rappeler que le porc est un animal
essentiellement omnivore qui se nourrit de tou-
tes espéces de détrilus et déchets praduils  la
ferme et les (ransforme merveilleusement et
d’upe facon extraordinairement rapide en vian-
de. lard et graisse.

Si I'on se trouve dans le voisinage d’établis-
sements industriels tels que laiterie, brasserie,
minolerie, ol il est possible de se procurer des
résidus a bon compte. on devra incontestable-
menl y recaurir.

Dans cerlaines régions, el généralement dans
les exploitations ol I'élevage se fail en grand,
on envoie les jeunes porcs au paturage dins
les chaumes, les prairies, les bois de chataigniers
et de chéne. Ce régime trés économique ne
peut pas s’effectuer pendant I’hiver; ce sont
alors les tubercules et racines : pomnmes de ler-
re. lopinambours, belleraves, etc.. qui forment
la base de I'alimenlation des porcs d’élevage. Ces

. produits végétaux peuvent lear &tre distribués

al'élat cru, préalablement divisés en menus
morceaux a I'aide du coupe-racines ; mais il est
de beaucoup préférable de les leur donner
cuits; ils sont mieux utilisés. la cuisson aug-
mentant leur digestibilité.

Nous ne voudrions pas lerminer cette cause-
rie sans nous élever contre la délestable habitu-
de qu’ont cerlains cullivaleurs de mesurer avec
parcimonie la nourriture. surtout en hiver
sous le futile prélexte de faire des économies
en prévision de mauvaises récolles eslivales.
C’est I& une pratiquue des plus détestables que
condamne ’expérience, et qui a le grave incon-
vénient de nuire & la croissance normale de I'a-
nimal. Celui-ci, au lieu de grandir réguliére-
ment loul le lemps, resle stationnaire pendant
la période d’alimentation limitée, ce qui est loin
de constiluer une avance.

Celte. pralique est encore plus condamnable

4 I'égard du porc donl I'élevage peut se [aire
économiquement en toule saison par I'emploi
de racines, wbarcules, déchels de loules sortes
que I'on trouve dans toules les fermes, et sur-
toul aujourd’hui en ayant recours aux produils
alimenlaires industriels comme les lourteaux.
ies dréches. - ;
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Poignée de recettes

Les brilures. — Lst-ce qu'on se brile
I’hiver plutot que I'été ? On paraitrait 'admel-
tre, puisque c'est en hiver qu’on allumeles poé-
les. Mais ce genre d’accidents est, au fond. [ré-
(quent toule I'année : il n’est donc pas inutile de
connaitre le plus grand nombre possible de re-
médes & v appliquer — et surlout des plus pra-
liques.

De ceux-la esl le suivant que généralement,
tout le monde a sous la main.

Aussitot que I’on s’est brulé. imbiber forte-
ment d’huile d’olives la partie atleinte, soit en
versant I'huile avec le facon. soit & 'aide d’un
peu de coton en rame; sur I’buile, répandre
de la farine, ou de la fécule, et en ajouler de
nouveau jusqua ce qu'il n’v ait plus d’absorp-
tion & la surface. Fixer la pate, s’il en est be-
soin, avec des bandes tres légérement serrées.

Non seulement la douleur est arrélée. mais
la brilure a des chances de-ne pas laisser de
fortes cicatrices. :

* b *

Puisque nous en sommes aux bralures, pas-
sons aux incendies. Il sont souvent causés par
le pétrole. Et, pour les prévenir, il suflit d’avoir
& sa disposition une bouteille d’amoniaque, dont
le contenu est répandu dans la piece ou e feu
a pris au pétrole. Les vapeurs de I"'ammoniaque
éleignent instantanément le feu.

*
*  *

Moyen de raviver les bijoux couleur.
— Mettez de I'acide sulfurique soit dans une
capsule soit dans un vase en terre, failes chaul-
fer légérement I'acide et Lrempez plusieurs fois
les objels a raviver dans I'acide chaud. Rincez
4 I’eau chaude, puis ensuite & 'eau [roide et
séchez a la sciure. Les objets & tremper dans
le bain acide doivent étre altachés par un (il
d’or, il ne faut pas les laisser tremper long-
temps, il suflit de les laisser quelques secondes
el de les retirer. puis les rincer i I'eau chaude,
il faut assez d’acide pour que les objels soient '
enlierement recouverts.

* * *

Bronzage notr du cuivre. — Prenez par-
lie égale de sel ammoniac el de plombaginedé-
layée dans de fort vinaigre, (rempez dans cetle
composilion une brosse que vous passerez sur
I'objet & bronzer en [rotlant chaque fois jusqu’a
ce que la brosse soil séche.

Recommencez celte opéralion plusieurs fois
en faisant Lloujours sécher la brosse par le (rot-
lement, le sel ammoniac doit élre réduit en
poudre trés fine; vous pouvez aussi faire bron-
zage & sec, c'esl-a-dire en supprimant le vinai-
gre. g

* * *

Apprét des denlelles, tulles, elc., sou-
mis au blanchiment et qu’on ne peut. ou
ne veut point repasser. — Le cas se pré-
senle quelquefois. el mos ménagéres peuvent
alors se (rouver embarrassées.

11 leur est pourtant facile de se lirer d’affai-



re, et 1l y a méme avantage pour elles i se ser-
vir de ce procédé, qui, outre sa simplification,
est encore plus e\pédml que ceux par la cha-
leur.

Chaque piéce blanchie est. & moitié humide.
tendue et fixée sur un tapis. une couverture, ou
meéme sur une étofle montée en chassis ; on ou-
vre les points avec une épingle ou lout aulre
instrument pointu, el on laisse sécher.

On a deux éponges fines : I'une sert a hu-
mecter la dentelle ou le tulle avec une solution
de gomme - adragante ; avec I'autre. on essuie
doucemenl. de maniére & enlever I'excés d’hu-
midilé.

Celte opération faile, on laisse de nonvéau
sécher, délinilivement cette fois.

* * *

Boisson fortifiante pour convalescents.
— Faites fondre dans une terrine 100 grammes
de sucre dans 2 décilitres 1/2 d’eau ; ajoutez le
resle ae la moitié d'une orange et le,[ua de deux
oranges.

Filtrez sur I'entonnoir en verre dans du pa-
pier plié ; ajoutez a ce sirop 1/2 litre de vin de
champagne. Tenez la boisson en vase couvert et
dans un endroit frais.

Les malades el les convalescenls seront [orti-
liés el désallérés par celle agréable boisson. En
é1é on peul meéme ajouter de la glace. daas le
" verre au moment de I'ollrir au mdlnde

_—_—————a—

LETTRE PATOISE

Ai n’y ¢ piépe chi longlemps. enne pére d'an-
naies, qu’i €0 és adiences ai Poerraintru, liaint
in véye aivocal piédait lai cise d’enne coudri de
lai velle, (ue n'aivait pe empiayie (ot I'étoffe
que les dgens yi aivint bayié pou en faire des
devaintrigs, des gouénés, des (chemiges, el le
réchle.

Mon aivocal ne s’éloinnait pe in poi, que le
brut de ces echpéces de peléls vouls se feuche
dinche élairdgié poi la velle. ('a aidé dinche
d’aivo les calomniés; en lai cmencement, ce n'a
ue des béligeatles, des bacouéyeries, enne pére
de djoués pu (21, ¢’a des gros l'aiffaires. Ai dié
en c’l’occasion un proverbe en laitin, qu'i ne
sair0 pu dire. ai pe ai se boté ai recontai enne
fable de Lai Fontaine, qu'i ai iegé en rentraint
en I'hota, C'élait c1é des Femmes el le secrel.
El élait quechtion d'in hanne qu’avait.ovait lai
neut, et que le dié content, an sai fanne, qu’en
feul aitin épavurie, qu’é babia, en yi recommain-

- dait chu tol, de n’en ran dire an nium, ¢o que
Jai fanne proméché ; mains, voila qu'en lai fin
de la djoinaie, tiaint la fanne I’eut aivu recontai
an enne végenne que proméché achi de n’en
ran dire an nium, non seulement (ot le velaidge
Je saivait, mais ce n’élait pu un ué que le poue-
re‘hanne aivait ovai... ¢'élail casimant enne cen-
laine...

I voi aidé devaint moi les euyes él lai colére
di djuge tiaint monaivocat recontai ¢'Uhichtoire.
Les dgens riint de bon tiuére d’in hanne qu’o-
vail! Mais le djudge ne I'entendé pe dinche. Ai
fesé an I'aivocat les gros I’cuyes. des euyes tot
biaings, et I'airaté net dains son dichcoué. L’itre
demaindé poquoi ? Le djudge répliquai qu’ai
n’entendait pe léchié recontai dinche des Dbai-
bioles en justice.. L’aivocat tiudait aidé repithiai
en diaint qu’el aivait le droit de défendre sai
coudri, que n’élait pe ennne lairenasse, des ca-
lomnies qu’an yi aipongeait ; qu'ai naivait p'in-
vainlai I’hichtoire de c'’hanne qu’dvait comme
enne dgerenne. el qu'an lai poyai trovai dains
les Fables di véye Lai Fontaine. ... Ran n’y
fesé.

Le djnge yi défendé lai pairole, sains le velai

léchié continuai, el rendé son djudgement.

1 vos ai dje marthiai que les dgens riint tot
hat, et se demaindint 'aivou mon aivocal élait
allai creuyié son hichtoire ? Moi. que ri6 d’aivo
les alres. i lenidai saivoi le fin molde lai tchose.
et airrivai en ’hola, i me procurai les Fables
de ci bon véye Lai Fontaine; comme diait Iai-
vocat C. el i yi trové mon aiffaire.

El & vrai que le Fabuliste é pu tot Pair de
critiquai les fannes, par amoins de ce qu’elles
ne serint voidgeai le secret de ce qu'anios con-
fierait, et que I'hichtoire de I’hanne qu’aivait
Ovai. n'd qu'enne louéne pou épreuvai lai fanne.

Tol pairié, s'ai se ne 0’y trove pe d’hannes -

qu'ovint, i peu vos zichurié qu’ai y en é (ue
ovanl, el que [aint ai veni des pussins.
An m’aichure qu’ai y en aivai iun ai Tche-

- venez. | vo dire soli lai semaine que vint.

<
-

Recreations du dimanche

Solutions dux questions posdes dans le N° 95
{u Pays du Dimanche :

384. CHARADE. .
Vin-aigre. (Vinaigre.)
385. CARRE MAGIQUE.
De nombreuses combinaisons permettent de
construire des Carrés magiques. Dans Uexemple
suivant, les nombres de 4 a 64, veliés par un

trait, oﬂlent un Dessin régulier de la Polygra-
plue du Roi aux Echecs.

o
o
-

50 12

52 i ool 42 o412 13
o ;30 ) o1
45046 26 9 16 20
20 i o7 48 17 36

pg © 080 {31 §o32 (83 | 34 ! 8 37

386. MOYENS MNEMONIQUES.
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a87 MOT CARRE.
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_Ont envoyé des Solutions particlles MM.

Lukas et son ami Lubin & Porrentruy ; L’Exilé
de I'Erguel a Pouentxu) ; Myosotis a Delémont;

Pieter Maritzbourg & Clnux-de-[‘onds, Oncle
Tom a Bienne; Phllosophe a St-Imier ;

392. CHARADE.
Avez-vous du bon sens ? Mon premier n'ena pas.
Avez-vous des écus ? Mon second n'en a pas.
- NS
Avez-vous du sang-froid ? Mon entier n’en a pas.

393. LETTRES INCONNUES.
Ajouter une Lettre aux. huit mots suivants,

pour en former huit Prénoms masculins. Les let-
tres ajoutées donneront un Prénom féminin.

Nevers. — Lkgorge. — Silex. — Nitre. —
Gers. — Noé. — Fize. — Ducal,
394. MOTS EN LOSANGE.
X 1. — Chiffre romain.

XXX 2. — Adjectif.
XXXXX 3. Pientre contemporain
XXXXXXX 4 Possession lontaine.
XXXXXXXXX 5. — Prénom féminin.
XXXXXXX 6. Fortifiant.
XXXXX T — Arachnide.
XXX S.- Participe.
X ). — Voyelle.
395. ANAGRAMME.
Jadis, cher lecteur, mon enceinte,
Théatre de jeux mlmm(uns
Fort en honneur chez les Rmnuins,
Du sang des athlétes fut teinte.
Méle; originaire d’Artois,
Je battis le duc de Lon«uuc,

Et fus illustre capitaine
Du plus célebre de nos rois.

B Envoyer les solutions jusqu’au marci

soir, 12 décembre 1899.

e T T e e —

Pubheatlons officielles.

Exportation de bois en France. — Lire
I'avis du département [édéral du commerceaux
exportaleurs Suisses de buis sciés quj veulenl
profiter en 1900 de la réduction des droits  sli-
pulés dans la convention du 23 février 1882,

Bétail a pied fourchu. — Ledépartement
fédéral de I'agriculture a, le 7 oclobre dernier.
interdit P'importation du bétail fourchu, des
moutons. des chévres et des pores provenant
d’Allemagne. En da.e du |7 novembre ila éten-
du cetle interdiction jusqu'a nouvel ordre
trafic fronticre d« bétail & pied fourchn
provenant du Grand duché de Bade et
de I’ Alsace a destination de la Suisse.

Franches-Montagnes. — Assemblée des
délégués des communes du district le jeudi 7
dée. & 9 h. a Jurenfutr : & Saignelégier pour
passer les comples de I'hopital- et des orpheli-
nats, nommer les membres de la série sortante
du Conseil de I'orphelinat de St-Vincent de Paul.
discuter I'introduction d’une association de  s¢-
cours en nature.

Convocations d’assembléer.

Réclere. — Le 10 déc. & 12 h. 1,2 pour
renouveler les aulorités.

Saignelégier. — Assemblée poroissiale le
3 aprés office pour passer les comples, voler
le budget et nommer des conseillers.

Soubey. — Le 9 59 h. du matin pour re-
nouveler les autorités. s’occuper d’un emprunt,
de la révision d’un réglement el du bois de Ia
cure el de I'école.

Les Bois. — Le samedi 929 h. du matin
pour nommer deux conseillers, le maire, passer
les comples et fixer le budget.

Montfavergier. — Le 9 a 2 h." pour re-
nouveler le conseil, el fixer le salaire du pré-
posé a la tenue des registres.

Sohyiéres. — Assemblée hourgeoise le 6
déc. 4 8 h. 1/2 pour voter le crédit nécessaire
a Pétablissement d’un chemin.

L’éditenr : Société typographique de Porrentruy.
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