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répandant de la poudre de pyréthre ou en [ai-
sant des lavages des planchers el de parois avec
une décoction de tabac ou une solution d’aloés
(an gramme dans un litre d’eau). L'odeur de
marc de café houilli. de feuille d"absinthe et de
Javande, chasse les fourmis des cuisines el des
armoires.

<
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Poignée de recettes’

Propricté des feuilles de licrre. — Voi-
¢i un procédé tres simple el trés sir pour re-
meltre & neul les robes de drap ou de serge ta-
chées, salies ou défraichies el feur rendre leur
apparence premieére.

Prenez environ vingt feuilies de lierre, de pré-
ference des fenilles jeunes, hien vertes, lavez-
les mvec soin el placez-les dans un pot ou dans
une lerrine. Jelez dessus un demn litre d’eau
houillante. laissez (remper le tout pendant deux
ou trois heures et vous aurez un liquide pour
nettoyer vos robes.

On brosse bien les vélemenls & remellre i
neul en dessus et en dessous et on enléve lou-
les les doublures ou les tresses en mauvais élat.
On les étend ensuite sur une table et on les
¢ponge soigneusement avec de I'eau de lierre.
Il faut tordre le vélement et le faire sécher, il
aura repris sa couleur premiére el parailra com-
me neuf.

On peut nettoyer par ce procédé lasoienoire,
mais il faut v apporter encore plus d’atlention.
Il faut I’éponger Irés légerement. puis enrou-
ler fortement sur un linge enveloppant un rou-
leau et la laisser sécher ainsi.

On peul remelire a neul encore les rubans
noirs défraichis par I'usage en opérant comme
pour la soie. Il faul avoir soin de ne pas repas-
ser apres la remise & neuf. (Cosinos)

*
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Nettoyage de l'argenterie. — On nelloie
convenahlement 'argenterie el les ustensiles de
ménage argeulés ou plaqués, lorsqu’ils ont été
noircis par les acides, en les brossant avec une
brosse douce, mouillée de la composition sui-
vante :

Carbonate de soude 40 gr.
Vinaigre 10 —

Eaw. . . . . . . 0 . 1 litre

On rince ensuile les objets 4 grande eau, el
on les fait sécher. Le séchage dans la sciure de
bois bien fine est lemeilleur procédé de dessic-
calion.

*
* *

Netloyage des  fourrures. — On prend
du son de seigle, on le met dans un pot de ter-
re ou de fer, puis on fait chauffer jusqu’a ce
(ue le pot soit assez chaud pour qu’on ne puis-
se le prendre avec les doigts. '

A l'aide d’une cuillére, on répand le son

-chauflé sur la fourrure el on la frolle avec, puis

on bat ou on brosse avec une brosse molle jus-
(u’a ce que Loules les parties du son soient en-
levées.

La lourrure devient ainsi brillante ; il arrive
méme que la fourrure blanche devienne comme
neuve.

*
* *

Conservation des peavax d’ animavr. —
Un chimiste indique que 'on peut conserver

les peaux d’animaux et les préserver de la pu-
tréfaction, méme lorsqu’elles sont déja attaquées
en appliquant sur elles. & la brosse, une couche
d’acide pyroligneux qu’elles absorbent trés ra-
pidement. Le procédé est simple el mérile cer-
tainement d’dlre essayé.

t**

Nettoyage de bijoux. — Les mellre i
tremper un quart d’heure dans de I'alcool et
les [roller ensuile avec une peau de clamois ;
a défaut, avec I'envers d’une peau de ganl.

***

Nelloyage des dorures. cadres de gla-
ces, lambris, elc. — Epousseler soigneuse-
ment, passer légérement un linge fin imbibé
@esprit-de-vin et laisser sécher a Pair. On pré-
serve les dorures des mouches en passant une
légére couche d’huile de laurier.

La chasse avox: mouches. — On prend
170 grammes de- colophane, cinq cuillerées
(’huile de navette, une cuillerée de sucre pilé.

On fait fondre la colophane dans un vase
vernissé et ['on y ajoute ensuile I'huile el le
sucre ; aprés avoir bien incorporé le toul, on
recouvre un ou plusieurs batons en hois, que
I’on place aux fenétres ou dans foul aulre en-
droit ; toutes les mouches s’y atlacheront en
peu d’heures.

On peut aussi employer le moyen suivant :

Meélanger du poivre noir pilé fin avec du miel
délié. élendre ce mélange au moyen d’un pin-
ceau sur du papier gris. faire sécher ce papier
pendant plusieurs jours. Quand on veut I'ém-
ployer, on n'a qu’a le mellre sur une assielle
el a 'humecter d’eau sucrée. Les mouches y
vont volontiers et y trouvent la mort en s’y
engluant et en absorbant le poivre, Celte pré-
paration trés simple a le grand avantage de ne
contenir aucun poison, ¢ qui peut prévenir
hien des accidents.

Pour éviter les piqires de mouches sur les
ors, lustres, pendules. candélabres ou autres. il
suftit de hadigeonner ces objels avec une forte
décoction d’oignons.

* *

Netloyage des bouleilles. — Les bouleil-
les ayant contenu des corps gras ou huileux se-
ronl nelloyées a la henzine ou mieux encore
au manganate de potasse auquel on ajoute un
peu d’esprit de sel. Le chlore qui se développe
dissout les subslances graisseuses. On rince en-
suile & I'eau pure. Les houteilles ayant contenu
des subslances résineuses seront netfoyées au
borax ou a la potasse, puis rincées & I'esprit de
vin. Il se forme souvent dans les carafes d’eau
des dépols calcaires sur le fond et contre lespa-
rois. Pour enlever ces dépots, on n’a qu'a in-
troduire dars la bouteilles des coupures de
pommes de terre crues, avec un peu d’eau et
agiler fortement, puis on rince a I'eau fraiche.
Les bouteilles ayant conlenu des essences. se-
ront lavées a la polasse et & I'eau.

*
* *

Pour détruire les verrues. — Pendant
huit jours on fait macérer deux écorces de ci-
tron dans 125 grammes de vinaigre concentré.
Avec un pinceau trempé dans ce liquide, on ba-
digeonne les verrues, malin et soir, el, au hout
de quelques jours on les délache sans elforts.

e —

Préserver de la rouille les instruments
aratoires. — On préserve facilement de la
rouille les charrues, pioches, pelles etautresou-
tils en les recouvrant d’un enduit gras qui les
mel & I'abri de I'action de I'oxigene de I'air. On
fond ensemble dans ce but 3 parties de lard el
1 partie de poix el I'on étend celte composition
& 'aide d’une brosse ou d’un chiffon. Les ob-
jets les plus fins comme les plus grossiers. soit
en acier, soil en fer. sont parfaitement préser-
vés par ce moyen. On devrait toujours avoir
celle composition sous la main et I'emplover
en particulier & I"approche de I'hiver, avant de
meltre de colé les instrumen's

~
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Avis indostriels et commercianx

Allestation pour la rentrée en franchise de
marchandises de provenance suisse. Dans le
but de faciliter anx intéressés de 'industrie hor-
logére I'utilisation des déclarations pour le rem-
boursement des droits de donane fédéraux, nous
leur rappelons les numéros du tarif des donanes
suisses qu'ils ont & indiquer.

e Désignation de la marchandise.

drusage

223 Pitces détachdes, ébauchdes et ébauches de
montres.

224 De pendules.

225 De boites & musique.

226 Horloges et pendules a poids.

227 Horloges et pendules aressorts et leurs pie-
ces détachdes finies.

228 Autres horloges et pendules 4 ressorts et
leurs picees détachdes finies.

229 Pitees & musique et leurs pidces détachées
finies.

230 Montres en boites de nickel ou autres mé-
taux, pédometres.

231 Montres en boites dargent.

232 Montres en boites d’or.

233 Chronographes, montres & répétition.

234 Mouvements finis.

235 Boites de nickel ou d’autres métaux com-
murns. ’

236 Roites d’argent.

237 Boites d’or.

238 ‘Autres picces détachées finies.

326 Articles plaqués, dords ou argentés an feu
ou par galvanoplastie.

327 Orfevrerie d’or et dargent. Bijouterie vraie.
Indiquer Ie poids et la valeur.

Indiquer aux n° 226 & 229, ontre le poids net,
la valeur. ’
Indiquer aux numéros 230 & 237 le nombre
de pitces au lieu du poids net.

Commerce avecla France. — Les exportations
de Suisse en France ont augmenté de 3,300,000
francs pendant le premiersemestre 1899 par rap-
port & la période correspondante de 1898. En
revanche, les importations de France en Suisse
n'ont augmenté¢ que de 250,000 franes. Les arti-
cles suisses dont I'exportation en France s’est le
plus accrue sont : le fromage, I'horlogerie, le pa-
pier, la bijouterie, les cotonnades, etc.

Nouvelle exigence de la douane frangaise. —
11 résulte d'une circulaire d'un commissionnaire
de Pontarlier communiquée a ses clients,qu’une
décision récente de I'administration des douanes
frangaises stipule que les montres de poche par-
tiellement dorées, soit : les couronnes, pendants,
lunettes et écussons, qui ne porteraient pas-a
I'intérieur du fond l'insculpation argent doré se-
ront taxées comme moatres or.

Cette nouvelle exigence est en désaccord avec
la note du tarif frangais formant la base de I'ar-
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