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qui a eu la gloire immortelle de produire ces
admirables génies qui s’appellent St Augustin.
Laetance. St Cyrille. Arnobe. Tertullien ! Le se-
cret de I'humiliante el épouvantable déchéance
de cetle race en est simplement dans'a dispari-
tion de ces contrées du christianisme, avec le-
(uel devant le cimeterre destructeur de I'isla-
misme. s’est évanoui bientol loule civilisation.

Dans la sociélé antique ol la force écra-
sail la faiblesse sous les plus abominables
exces. il se devine aisément la situalion
faite & la femme. Sagissait-il de la marier,
il ne pouvait &tre question pour elle de son
agrément ou de son consentement. De la (ulelle
absolue de son pere, elle passail par le mariage
que luiimposait celui-ci,contre une somme tou-
tefois convenue, sous la tulelle non moins ab-
solue et perpétuelle de son mari. dont les droils
despotiques allaient jusqua pouvoir lui oter la
vie. La loi lui mettail également en'main-la faculté
d’ajouter ala premiére épouse, le nombre de
femmes qu'il lui plaisait. fei comme ailleurs, on
le voit, tous les droils venaient se ranger du
coté du plus forl. Mais n’esl-ce pas ce qui se
passe exactement encore de nos jours dans les
sociélés non chrétiennes, mais relativemont ci-
vilisées, entr’autres des Turcs el des Arabes ?
Il faut néanmoins reconnaitre que dans la race
aryenne dont les Romains faisaient partie, la fem-
me élail mieux traitée, plus respeclée encore
que chez une foule de peuples asialiques.

Tel ne ful prs moins le mépris et I'état d’ab-
jection ot elle tomba sous I'Empire romain. que
Ja plume, pour ne pas choquer l2 lecteur. se
refuse & le retracer. Qu'il suflise. pour n’esquis-
ser que d'un trait, les meeurs de celle époque,
de dire que le divorce se (rouvait alors devenu
si facile el si commun, qu’au rapporl d’un au-
ieur, contemporain, cerlaines matrones comp-
taient un plus grand nombre de divorces qu’el-
les n'avaienl d’années.

Quant au droit du pére sur 'enfant, rien ni
dans les meeurs, ni dans la loi, n’en limitait
’étendue et la rigueur. Le seul fait du pere de
détourner le visage & la naissance de I'enfant
élait pour celui-ci un inexorable arrét de mort.
On ne la lm donnait toutefois pas toujours di-
rectement. On se contentail en ce cas de Iexpo-
ser, ¢-1-d. del'abandonner dans quelque lieu iso-
16. S’il ne mourait de privat'on et de froid ou
n’était dévoré par les bétes féroces. il élait re-
cueilli par des gens qui I'élevaient en vue d’exer-
cer plus tard & leur avanlage. quelqu’un de ces
métiers de bas élage qui n’élaient pas les moins
Jucratifs. Si on le destinait & I'alijecte industrie
de la mendicité. il était horriblement mutilé, et
pour exciter la compassion au;profit de ses hour-
reaux, il s’en allait par les carrefours et les rues
promener et élaler ses hideuses infirmités. Par
une plus honteuse spéculation encore, il n’était
malheureusement ue trop souvent élevé pour
servir de jouels infimes. On lirait m¢me dans
le divin Platon, comme on I'a appelé, des cho-
ses & ce sujel vraiment révoltantes. L’infanticide
el I'exposition était d'une pralique courante.
Les riches en trouvaient I'usage fort commode.
El les pauvresd’apreslesidées (uiavaient cours,
se seraient fait un point de conscience de ne

pas détruire de leurs enfanls, s'ils eussenl pua
celle époque avoir une conscience. Ces crimes
qui soulévent nolre juste indignation élaientnd-
anmoins si communs que Tertullien au Tife siécle
dans son apologie du christianisme conlre les
paiens, a pu encore jeler a ceux de son lemps,
ce défi qui n'a pas 616 relevé : « Quel est le
peére de fumille d’entre vous qui w’ail mis
& mort quelq’un de ses enfanls ». La loi.
on le sail. se laisail absolument & cel égard. Bien
plus. on peut remarquer que sous linfluence
de Solon el de Lycurgue qui avaient de leur
temps déja devancé la thérrie de Malthus. la
loi chez les Grecs avail des encouragemenls el
des faveurs pour I'infanticide et Pavortement.
ainsi que du reste pour tous les vices lendant
la diminution de la population. Voild les idées
el les sentiments donl presque tous ses ouvr
ges philosophiques et politiques, Platon se fait
lui-meéme  I'éloquent interpréte. « Nous dc-
truisons nos enfants, écrivail Sénéque. non
par colére, mais par raison ».

G. MARTIN

curé de Pleigne.

(A suirre).
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Le pain dans les fermes

Autrefois chacun boulangeait son pain i la
campagne. nonseulement les cultivateurs grands
el pelils. mais aussi les ouvriers el les journa-
liers ; aujourd’hui cel usage a perdu heaucoup
de lerrain: on (rouve des houlangers dans les
moindres villages ou au moins des dépots de
pain; les journaliers, les ouvriers, el méme un
certain nombre de cullivateurs ont cessé de
houlanger et préferent acheter leur pain. Que
faut-il penser de celle modification des ancien-
nes habitudes? Convient-il de T’encourager ou
de réagir en sens contraire ? Peut-on conseiller
aux cultivateurs de [aire non seulement leur
pain. mais aussi leur farine ? .

La panilication dans les ménages avail autre- .

fois sa raison d’étre : le mauvais élat des com-
munications et la rareté des houlangeries en de-
hors des villes ne permetlait pas facilement de
s'approvisionner de pain dans les campagnes ;
il était donc indispensable de boulanger. La
question d’économie se posail & peine, le com-
hustible étant sans valeur et la main-d’ceuvre a
bon marché. Maintenant les circonslances sont
devenues loutes différentes : on peut aisément
se procurer du pam, non p=s partout, mais dans
un trés grand nombre de localités ; d’un autre
¢oLé la main-d’ccuvre est devenue rare et chére,
le combustible a beaucoup augmenté de valeur,

1l y a une trentaine d’années, j’ai fait & plu-
sieurs reprises des expériences sur le prix de
revient du pain boulangé a la ferme et jai re-
connu que, si I'on tient compte de la valeur du
combuslible et de la main-d’ceuvre. le pain fa-
briqué & la ferme revient sensiblment au m¢me
prix que celui de m¢me qualilé que I’on acheéte
chez le houlanger. La quantité consommée est

elle, sauf le corsage, beaucoup trop ample pour
sa laille élégante et mince, mais .Segonde vou-
lut absolument rembourrer les vides au-dessus
des hanches.

— Une taille aussi mince.qu’un jeune peu-
plier ! mais, madame la marquise. onn’est point
faite comme ca chez nous. Eh ben, et ces heaux
longs cheveux (out en soie, Dame !

— Je ne veux pas les couper, jamais ! ma
honne Segonde, et mon mari qui les aime tant !
Il ne s’en consolerait pas !

— Non. non, Dame ; il faut seulement bhien

les cacher aussi sous la coiffe des filles dici.
et Oter ces beaux bijoux dés oreilles.

Elle tendit la coiffe blanche, aux ailetles go-
dronnées, et ce ne {ut pas sans peine que la jeu-
ne femme parvint i tasser sa magnifique che-
velure blonde de facon & la faire entiérement
disparaitre sous le "bonnet qui encadra bien
exaclement son charmant visage. laissant & pei-
ne voir les racines des cheveux. suivant la cou-
lume paysanne.

. (La suite prochainement).

la méme ; elle a toujours été chez moi de 850
grammes par personne el par jour.

Beaucoup de cullivateurs croient faire une
économie en envoyanl au moulin des grains
malprepres qui ne trouveraienl pas d’acheteur
a la halle: c’esl une économie mal entendue car
par ce moyen on a du pain de mauvaise (uali-
[é. quelquefois meéme  malsain. alors quil e-t
trés facile de passer son blé au (rieur et que la
perte résullant de la séparation des mauvaises
graines est en réalité trés minime.

On peul s’expliquer aisément pourquoi la
panification ménagere ne procure pas d’écono-
mie notable alors que le boulanger supporte
des frais généraux et réalise un certain bénéfi-
ce. Il faut autant de temps pour chauffer un pe-
tit four que pour en chauffer un grand et il faut
énormément plus de bois pour chauiler un four
compléetement refroidi que pour chaulffer celui
qui cuil plusiears fournées. 1l y a aussi beau-
coup de temps perdu pour pétrir, enfourner et
défourner quand on opére sur de pelites quan-
Lités.

D’un autre coté la panification ménagére n’est
pas sans inconvénients : si le four a été un peu
trop chaufié ou si I'on a enfourné un peu trop
(o1, le pain est brilé a la surface. ce qui n'a
rien dagréable. Si la pate contient un peu trop
d’eau ou si le foura été insulfisamment chauflé.
le pain-est mal cuit; il peul aussi ¢tre mal levé
par suite de diverses circonstances. Ces acci-
dents arrivent beaucoup plus rarement et d’une
facon heaucoup moins grave i un boulanger de
profession parce qu'il a plus d’expérience el
qu’il travaille dans des conditions bien plus fa-
vorables. notamment en raison de la tlempéra-
ture de sa houlangerie.

La moindre fournée que I'cn puisse faire
pour ne pas perdre trop de lemps, est de 40 a
50 Kil. de pain; cela représente de 45 a4 55 ou
60 journées de nourriture. Pour que le pain ne
vieillisse pas (rop. il faut qu'il soit consommé
dans un délai de 3 ou 6 jours. 8 jours au plus;
c¢'est déja beaucoup et si on le laisse vieillir da-
vantage il n’est plus bon, souvent préjudiciable
4 la santé. 1l faut done. pour boulanger dans des
conditions convenables. avoir au moins 8 ou 10
personnes a nourrir ; autrement on mange de
mauvais pain sans faire d’économie.

On objecte quelquefois que le pain de hou-
langer est moins nourrissant que’le pain pré-
paré a la ferme et que par conséquent la con-
sommation esl plus grande. Cest une erreur e
en voici I'explication : quand un homme de la
campagne, habitué & manger de mauvais pain,
se (rouve nourri avec du pain de qualité meil-
leure, son appélit se trouve excité etil en man-
ge beaucoup plus. mais au hout de quelques’
Jours, il s’y accoutume et sa consommation re-
devient normale. Chaque fois qu'un nouveau
valet de {erme arrivait chez moi. il consommait
pendant la premiére semaine presque le double
de la ration habituelle ; la seconde semaine son
appélit se régularisait et a la troisitme semaine
sa consommation élait la méme que celle des
aulres. en moyenne 850 grammes par jour. Le
pain élait fait avec un mélange de farine de blé
et de farine ce seigle.

Mathieu de Dombasle. qui s’y connaissait en
administration, achetait chez le boulanger -le
pain nécessaire pour la nourriture des gens de
sa ferme, et cependant il avail un nombreux
personnel. .

Ne pourrail-on pas aller plus loin encore.
non seulement boulanger & la ferme le pain
dont on a besoin, mais aussi moudre le grain
et préparer la farine ? Matériellement la chose
est possible : plusieurs constructeurs font des
moulins de pelit modéle qui n’exigent qu’une
trés petite force motrice el produisent de bon-
ne farine. Reste & examiner la question écono-
mique.



Un pelit moulin & bras ne produil qu’une
quantité de farine (rés minime, 4 ou 3 kil. a
I'heure, el sa mise en uvre est trés pénible
pour l'ouvrier ; les frais de mouture ressortent
a un prix excessif. G'est une erreur économique
manifeste d’employer la force de I'homme pour
servir de moleur a une machine, les petits mo-
déles ne peuvent &ire employés utilemeut (ue
dans les cas exceptionnels o il n’y a pas lieu
de tenir compte du prix de la main-d’c@uvre.

Un moulin de plus grandes dimensions, ac-
tionné par un manége, donnerait des résultats
un peu meilleurs en ne tenant pas compte de

~la valeur du travail des chevaux. Mais dans une
exploitation agricole bien ordonuée. on n’a point
des chevaux pour les laisser & 'écurie ; ils n'y
restent que quand le mauvais temps rend le tra-
vail impossible. On peut alors les utiliser pour
le battage des grains ; on pourrail aussi leur
faire faire-de la mouture ; mais le nombre de
journées d’inaction n'est pas trés considérable
dans notre pays el le moulin pourrait fort bien
étre insuffisamment utilisé.

Pour obtenir un prix de revient de mouture
qui ne soit pas excessil, il faudrail faire usage
('un moulin de dimensions normales, nécessi-
tant une force de 4 &5 chevaux vapeur et pou-
vant moudre 100 kilos de blé & I'heure ; cela
pourrait se faire dans une exploitation impor-
tante, ayant une machine locomobile -pour le
batlage des grains ; on utiliserait ainsi un mo-
teur le plus souvent inoccupé, sans aulres [rais
supplémentaires que la dépense de combusli-
ble. Dans une ferme de 100 hectares, cuitivant
20 hectares de blé. le moulin pourrait &tre oc-
cupé pendant 30 & 40 journss ; ce sera Dhien
peu pour payer Uintérét et 'amortissement du
petit moulin dont I'installation cotterait envi-
ron 3.000 francs. Une machine qui ne (ravaille
{u’un pelit nombre de jours par année estlou-
Jours Lrop collleuse.

Caleulons un peu. On ne peut pas compler
'amortissement & moins de 10 p 100 par an,
car au bout de dix ans de services. la machine,
uséé ou non, sera i peu pres saas valeur ; cela
nous donne 300 francs paran. 11 faut bien aussi
compter un pelil intérét du capital engagé. mel-
tons 100 francs. Voili un total de 400 francs
pour 40 journées de travail ; cela fait 10 francs
par jour ; si on y ajoute 6 francs pour le char-
bon. 1 franc pour I'huile et 3 francs pour la
journée du mécanicien, ce qui fait encore 10 fr.,
on voit que la journée de travail ressort a 20
francs sans compter I'usure de la locomobile.
On a moulu 1.000 Kilos de blé ; donc la mou-
ture d’un sac de 100 kilos revient & 2 francs
au moins alors qu'un grand moulin peut faire
ce travail pour 1 franc ou 1 Ir, 25.

Si I'on doublait le nombre de jours de (ra-
vail du moulin, ce qui serait possible dans une
ferme de 200 hectares, le prix de revient des-
cendrait a 1 fr. 50 par 100 kil. de blé.

~Ce n’est pas tout de faire de la farine, il faul
la vendre ; si I'on veut'se horner & moudre le
grain nécessaire pour la consommation du per-
sonnel, le moulin n’aura pas assez de (ravail 3
faire et le prix de revient de la mouture sera
exagéré. Or la farine’ produile par de petils
moulins. quoique de trés bonne qualité, n’a pas
la blancheur de !a ‘farine de cylindres; on ne
pourrail par conséquent la vendre qu’a-un prix
sensiblement inférieur au cours commercial.

Tirons la conclusion des. faits que nous ve-
nons d’exposer. Quand un peuple est arrivé &
un haut degré de civilisation matérielle, chacun
des individus qui le composent a beaucoup de
besoins, il consomme beaucoup, il faut par con-
séquent qu'il produise beaucoup ; or, cela n’est
Possible que si le travail est trés bien utilisé et
ce résullal ne peut ére ateint que par la spé-
cialisation. Vouloir faire soi-méme son pain et

sa farine. c’est une erreur. On voil trés souvent
des cultivateurs employer ieur temps el leurs
forces & des travaux trés peu productils ; ¢’est
pour cela que leurs bhénéfices sont trés mini-
mes. ce (ui les parte & abandonuer la culture
pour prendre une autre profession plus lucra-
tive.

La spécialité donne lieu & des abusen ce que
chacun de ceux entre les mains duquel passe
un produil. cherche & en tirer le plus grand hé-=
néfice possible. sans prendre souci des aulres
qui ont concouru & la production. I faut recher-
cher ces abus el travailler & y porter remeéde.
mais essaver de réagir conlre la spécialisation,

c'est faire fausse roule

A. bE Vituiers pE L'ISLE-Aba.

Avis indestriels et commerciany

Echange de colis postaux avecla Fran-
ce. — Depuis le 1° de ce mois est entrée en
vigueur la convention concernant I'échange des
colis postaux jusquaux poids de 10 kg., con-
clue entre la Suisse et la France le 15 novem-
hre 1898. Nous empruntons & ce traité les dis-
posilions suivantes :

Le miximum de poids que peuvent atteindre
les colis postaux échangés entre la Suisse el la
France est porté de 3 a 10 kg. inclusivement.

Tout colis postal pesant plus de 5 kg. sans
dépasser 10 kg., adressé de la France conlinen-
tale en Suisse el vice versa, est passible, i la
charge de I'expéditeur, d'une laxe de transport
de 1 fr. 50.

Le maximum de Pindemnité afférente a la
perle, & la spoliation ou & I"avarie d’un colis
postal du poids de 5 & 10 kg. ne conlenant pas
de valeur déclarée cst fixé a 40 fr.

Sont applicables aux colis postaux jusqu’an
poids de 10 kg. les dizpositions des acles inler-
nationaux qui régissent actuellement I’échange.
entre la Suisse et la France. des colis postaux
d’un poids n'excédant pas 5 kg. (Ils peuvent
en conséquence. porter une valeur déclarée jus-
qu’a 500 fr. el étre adressés en rembourse-
ment pour la méme somme. La taxe de poids
est dans est dans tous les cas et souvent beau-
coup moins élevée que précédemment. —
Reéd. ) .

La direction générale des postes suisses a fail
conraitre son intention d’étendre prochaine-
ment ces améliorations de transport au trafic
avec la Belgique et le Luxembourg (via France).
La taxe de transport pour un envor de 5—10
kg. sera ainsi pour la Belgique de 2 r. 10 et
pour le Luxembourg de 1 fr. 90.

Nouvelles exigences russes. — On sait
déji que des certificats d’origine pour tous les
articles en or. élaienl exigés par la Russie. Ace
sujet on donne les renseignements ofliciels.

Les marchandises importées en Russie en
pavant le droit d’entrée d’aprés le paragraphe
148/1 du tarif général, pour le commerce eu-
ropéen, soit : ¢ Or ouvré de toul genre, bijou-
« terie el joaillerie d’or sans pierres, de méme
« qu'avec loutes espéces de pierres, perles,etc..
« véritables ou artificielles » auraient dii" payer
non pas 52 r 80 c.(35 r. 20 c. en or) comme
iusqu’a présent, mais 66 r. par livre.

Par une circulaire du Département des doua-
nes, du 24 juin 1899. celte augmentation pro-
jetée est de nouveau abolie et-I'ancien impot
reste en vigueur.

L’interprétation donnée par le consulat suisse
4 St Pétersbourg a celle information est que, les
choses élant rentrées dans le statu quo ante,
les dils articles #’onl pas @ étre accoinpa-
gnés de certificals d’origine, puisque les
droits liés par les traités au bénélice desquels
nous nous trouvons, n’onl pas élé augmenlés
par la Russie, vis-a-vis des étals non contrac-
lants.

Letlres avec valewr déclarée o destina-
tion de la Russie. — Suivanl une communi-
cation de I’Administration des postes russes. il
arrive encore souvenl que -les expéditeurs de
lettres avec valeur déclarée & destination de la
Russie taxent par erreur le rouble comme éqni-
valent & fr. 4 Celleconversionirréguliere donne
lien a de nombreuses réclamations el crée des
difiicultés a I'expéditeur et au destinataire. Nous
invitons, par conséquent, les offices de poste &
altirer régulierement I'atlention des envoyeurs
sur le fait qu’un rouble équivaut a fr. 2.66 et
un franc & 37.5 Kopeks. el que la déclaration
de valeur doit étre formulée sur celle hase.

Lxportation avx Elats-Unis. — L’expor-
tation suisse aux Elats-Unis a augmenté de 7
millions pendant les c¢ing premiers mois de
1899 comparativement a4 I'année précédente ;
elle s’est élevée 4 33 “millions contre 26 mil-
lions en 1898 L’augmentation porte surtout
sur les produits saint-gallois (50 ©/, dentelleset
broderies, sur les moatres. les pendules et la
hijouterie el sur les soieries de Zurich.
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LETTRE PATOISE

Dd la cole de mai.

Se nos régents di Jura, ¢’d des malins, nos
régentes sont inco bin pu malines. En vlay vo
in échantillon ? Ecoutay !

Lai régente di velaidgevouen prenddes tche-
viis po mannay les mulets en lai foire, se décidé
in djuedé lai vapray, comme elle aivay vacance,
Qallay faire enne petéte pormenade & velaidge
végin. Comme elle n’ainmay pe voyaidgié seule
(elle 4 in pd pavrouse), elle invité sai boenne
aimie, lai végenne ai I'aicompagnié, ‘co qu’elle
accepté bin velantié. Ai se préparennent bin, se
munéchennent de ces petés paraplués qu'ai I'ai-
pelant des ombrelles, aipeu paitehennent. Tiain
qu’aifeunent ai po pré enne demé-houére de loin,
lai régente dié en sai compaigne : « Bon, voila
que j’ai oubli¢ mon porte-monnaie sur ma table.
Que faire ? Si nous avions besoin de quelque

- chose en route, je n’ai pasle sou. Et vous, Ma-

demoiselle, vous n’avez rien ? — Néani, dié¢ I'a-
tre, moi i ne prend djemais d’airdgent que tiain
¢’ qui m’en vais A mairtchi¢ de lai velle »
Tehusoli lairégentemuséinpd,aipeu dié: « J'y
suis. Allons toujours !.. » En in vire tai main,
elle aivay le truc que ios é briment bin réussi.
Le voici : °

Airivais 4 velaidge qu’ai velin visitay, ay fe-
sennent sanbiaint de voyai aitchetay enne tchii-
vre ; main élle en velin enne boenne, qu’euche
bayié di laissé que ne senteuche pe lai tchicvre.
Ai s’informennent an lai premiére migeon, s'en
ne saivay pe de tehiévre aivendre ? An id répon-
geon qu'ai y en aivay trds ou quaitre i velaidge.
An prangnon inco lai poéne d’aicompaignié  les
demoiselles po visotay les tchiévres. Po saivoy
sé le laissé était bon, ai fayay le goutay, co
qu'ai fesennent, car lai régente saivay traire.
Ai répétennent ci manége dous trd co, aipeurepai-
tchennent po I'otd bien raisasiay sains aivoi dé-
pensié in sou. Inutile d’aidjoutay que de toteles



	Le pain dans les fermes

