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. ment ; il sera (idéle, honnéte et surtout, il s’ap-
pliquera a la pratique des vertus.

Bons catholiques: — 1l est rare de trou-
ver un bon chrétien parce qu’on ne sail sa reli-
gion qu'en. partie. Apprenez la d'un bon mai-
tre. N'écoutez pas les demi savants plus propres
a troubler qu'a inspirer les vérités du salut.
Fuyez les hypocrites comme des voleurs, sans
leur faire de reproches. Pratiquez les devoirs
de notre sainte religions sans ostenlation, el
sans paraitre plus vertueux qu'un autre. kvilez
avec grand soin les mauvaises compagnies, el
si le hasard ou la nécessité vous y conduil, re-
lirez-vous en avec prudence. et sans bruit si
possible. Craignez la lecture des livres pervers
el ne vous occupez (u'a des ouvrages instruc-
lifs, utiles ou indifférents. Aimez vos parenls
el vos ™ ais, apprenez el suivez les préceples
de la religion catholigne, aposlolique et ro-
mnine.

Sobres. — L’exceés en toutes choses esLirés
nuisible, surtout dans le vin et les liqueurs. On
dit avec raison : trop et Llrop peu gile tout
jeu. Craignez de vous assujeltir au vin. au thé
au café, au chocolat, au tabac. el & toules aulres
choses semblables. Si le besoin du corps vous
oblige d’en user, prenez en par forme de méde-
cine ; prenez en aussi, si ’on vous en présente
en compagnie honnéte, pour ne pas étre ridi-
cule et singulier. Ne vous écoutez pas dans vos
indispositions -du corps : la nature vous aidera
plutol que les médetins, car il ne faul s’en ser-
vir que dans la grande nécessilé. Ne soyez pas
le premier ni le dernier & suivre la mode, et
que vos habils soienl toujours bien propres et
jamais (rop élégants. Lavez-vous souvent, la pro-
preté contribue beaucoup & la santé.

Petits  joucurs. Ne jouez que dans les
temps de récréation,” el pour volre amusement,
ou par complaisance. Les jeux immodérés sont
en toul sens tres pernicieux. Evilez la passion
du jeu qui conduit aux derniers malheurs, fuyez
les tripots, les jeux de hasard, et ‘que votre jeu
ne puisse jamais déranger les alfaires. Les plus
utiles sont ceux qui exercent le corps ; ceux du
hasard sont propres a engendrer les plus grands
maux. Celui qui est passionné pour le jeu de-
vient facilement voleur, parjure, traitre, assas-
sin et suicide, c’est a dire désespéré. L’on n’en a
que trop d’exemples.

Jamais impudiques. — Ce péché conduit
insensiblement & des maux incroyables. II fait
perdre Iime. parce qu'il est contraire au 6° el
au 9¢ commandement de Dieu ; le corps, puis-
qu'il engendre les plus honteuses, el les plus
douloureuses maladies. qui font languir et mé-
priser les personnes (ui en meurent, ou (ui ne
souflrent cruellement ; il affaiblit les cing sens,
surtout sur la vue, et l'ouie; espril parce
qu'on n'est pas capable de méditer. ni de bien
réfléchir, quand on est obsédé de cette infame

val el lui fit prendre une allure accélérée, s'en-
foncant en plein Bocage, dans des chemins de
labyrinthe ot il fallait son ceil exercé pour mar-
cher sans jamais risquer de se tromper.

Il y a cenl ans, on n’avail pour voyager sur
les grandes routes que le coche, la litiere por-
tée par des mules ou des chevaux, et la chaise
de poste, ces deux derniéres abordables aux
seuls gens riches ; mais, pour circuler dans la
campagne, et surtout dans les champs encaissés,
houeux ou raboteux du Bocage, & peine acces-
sibles aux lourds chariols tirés par des beeufs,
force élait bien d’aller & dos de mule ou de che-
val. 1l n’était pas rare de rencontrer par les
chemins mélayéres cossues ou dames de
la ville montées sur de bons chevaux, ou méme
assises en croupe, derriére leur mari, sur quel-
que solide monture.

(La suite prochainement).

pession : elle entraine apres elle. la mémoire,
et le jugement. qui ne peuvent plus s’atlacher &
des objets importants ; la fortune parce que
cette destructible passion [ait sacrifier ses pro-
pres hiens présents et négliger ceux qu’on pour-
rait acquérir. On perd moins d’avoir les mem-
bres cassés que de tomber dans ce péché. Le
premier pas colile a une honntte personne : crai~
gnez de le franchir. plus que de tomber dans
un brasier ardent. Le moyen de s’en préserver
est de fuir les mauvaises compagnies comme la
peste. de détourner ses regards, el de retirer
ses mains de tout objet malhonnéte. soit sur
son corps ou sur celui d’un autre ; d’éviter la
familiarité des personnes de différents sexes,
surloul leur entretien secrel ; de rejeier avec
horreur el mépris les livres el images obsce-
nes, qui conduisent & la perversilé des meurs,
i la perte de la chasteté, et de détourner son
espril de loules mauvaises pensées. par des oc-
cupalions continuelles el un (ravail fatiguant ;
fréquenter les sacremenls; se respecler soi-
méme, el avoir soin de son honneur, plus que
d’un riche trésor. La _débauche du vin atlire
la luxure, el la mauvaise compagnie fait tom-
ber dans le précipice, souvent cach¢ sous les
traits séducteurs del'innocence. Prenez-y garde.
Ne vous laissez pas surprendre par le loup cou-
verl de la peau de hrebis. ét quine cherche qu’a
dévorer. Si vous vous trouvez malheureusement
engagé dans une de ces compagnies que vous
ne puissiez quilter sans danger d’en étre mal-
traité, recommandez-vous 4 Dieu. &4 la Sainle
Vierge. el & volre ange gardien, et réfléchiss:z
4 un moyen de vous en retirer honnétement,
par exemple, en prétextanl une maladie de co-
lique, ou autre apparenle, une obligation indis-
pensable de vous (rouver incessamment dans
un lel endroit, auprés de volre supérieur ou
’une auiie personme, une nécessité absolue de
remplir un devoir ele.. elc. Inventez un moyen
plausible, el saisissez I'occasion de vous sauver
du malheur, auquel vous exposé. Vous en
aurez du mérite devant Dieu. et une grande salis-
faction dans la suite. »

Places de la famille Gladlat & 1°é=
glise — Eixtrait des wegistres de
FEiglise St=Pierre de Porrentruy
FFolio 36 pour adjudication des
places. '

« Du cilé de Uévangile 10" bane 3 place,
aux descendants de feu M. Miinck receveur de
Son Allesse.

modo & Joseph Guélat pour 10 4 10 s.
4 place du 3° banc, & compler du pilier ou
élail zi-devant lautel'deN. D. de Pitié, transféré
en 1758 a Pautel des trois Rois,

Du coté de I Epitre 4 place a Joseph Gué-
lat pour 13 @

Depuis la mort de Joseph Guélat, ces (rois
places appartiennent a son fils Francois Joseph
Guélat avocal, quien jouit exclusivement & tous
autres. » .

Aux champs

Causerie agricole et domestique.

Verse des blés. — Le bon fumier. —
L’engrais joue un grand role dans la verse des
blés el ce sont souvent ceux qui sont le mieux
fumés au fumier de (erme qui se couchent le
plus facilement. Cela tient surlout 4 ce que le
fumier est trop riche en azote proportionnelle-
ment & I'acide phosphorique ; il est facile de
remédier i cela par ’'emploi d’engrais artiliciels

phosphatés. I faudrail plus d’acide phosphori-
que que d’azote, landis que c’est I'inverse qui
a lieu avec le fumier et on ne doit pas I'oublier,
le blé est grand consommnateur de Iacide phos-
phorique qu’il trouve dans le sol.

Quand on emploie du nitrate de soude. sur-
lout si le sol a déjarecu une fumure au fumier
de ferme, il ne faut pas manquer d’y ajouter du
superphosphate de chaux et cela dans une pro-
portion presque double, Ainsi si on emploie
100 kilos de nitrate de soude, il faut compléter
celle lumure supplémentaire en y ajoutant 200
kilos de superphosphate. on a alors donné au
sol 135 dazole et 25 430 d’acide phosphori-
que suivant la richesse du superphosphate.
Clest ce que recommande le journal &’ Agricul-
ture qui lail observer que I'emploi, méme exa-
géré. des phosphates n’a pas d’inconvénient,
c’est uneavance faile au sol qui n’est pas ingrat
landis que les engrais azotés ont le grand incon-
vénienl qu’on vient de voir,

Les engrais polassiques sont aussi nécessai-
res car ils aident & Passimilation de la silice du
sol qui. comme on sail, contribue & la fermelé
de la paille ; on en trouve toujours une dose
élevée dans les cendres lorsqu’on incinére la
paille.

Iin général, il ne faul emploveraucun de ces
engrais aitiliciels seul. il faul pour en obtenir
tout effet utile, employer de I"azole, de I'acide
phosphorique et de |2 polasse, car ce n’esl que
par ¢é moven (u'on peul obtenir un surplus
de récolte sans courir le risque de la verse ou
une dépense inutile ou tout au moins peu pro-
ductive. : )

En dépit de I'importance qu’ont prise les en-
grais el qu'il faut bien reconnaitre aujourd hui,
le fumier dans une pelite ferme, leur sera tou-
jours supérieur, d’abord au point de vue du
prix el aussi par ses propriétés. .Les engrais du
commerce, Lirés de substances minérales. pour-
ront servir d’éléments [ertilisants et auront une
action sur la plante meme, tandis que le fumier,
lui. agira d’abord comme aliment de celte plante
el ensuile modifiera avanlageusement 1'élat de
la terre qu’elle ameublira. adoucira et rendra
plus apte a retenir la [raicheur.

Le role des engrais dans un sol exclusive-
ment argileux ne sera jamais le méme que ce-
lui du fumier. Ce dernier vaudra toujours mieux.
[l réussira, intelligemment distribué, a rendre
profitables toutes les cultures. Dans tous les
sols en général. il sera utile.

1l devra done former, pour la petite culture
principalement, la base de I'amendement dusol.
11 est certain qu'on ne devra pas pour cela né-
gliger 'emploi des engrais, mais le role de ceux-
ci sera complémentaire de celui du premier.

On agira done sagement, el selon ses inté-
réls, en prenant grand soin a la préparation et
4 la conservation du fumier. En avoir le plus
possible el de bonne qualité, (elle devra tou-
Jours ¢tre la devise du cultivatear.

On pourrait I'utiliser dés sa sortie de I'écu-
rie ou de I’élable, celui de I'élable principale-
ment. Mais il en est pas ainsi d’ordinaire.

Aussi devra-t-on d’abord avoir une fosse a
purin et une plate-forme & fumier bien établie.

- La plate-forme sur laquelle sera déposé le fu-
mier ne sera pas trop éloignée des écuries, dis-
posée un peu en contre-bas si possible. Cette
plate-forme ne devra pas élre quelconque, mais
bien préparée. On bélonnera d’abord, ou bien
on répandra une couche de ciment. Si ’on ne
peut former la base de la plate-forme de ['une
ou de I'autre de ces facons. cn la formera sim-
plement par une couche d’argile qui aura entre
8 et 10 centimetres d’épaisseur.

Si c’est une fosse. elle sera ou creusée dans
le sol ou établie & son niveau. En ce cas ce se-
ra plutot une sorte de réservoir. Dans le pre-




mier. le fond sera disposé en pente commen-
cant au niveau du sol et s’abaissant jusqu’a
1m 50 environ. A celle exirémité on pourra
faire construire un petit mur pour augmenter
I’élévation. el par suile la capacité de la fosse.
On n'oubliera point que toutes les parois de-
vront étre soigneusemen! cimentées de facon a
ne pas laisser passer le purin.

Dans la fosse le purin peut-étre enfermé en
méme temps que le fumier. Si 'on a une plate-
forme, elle devra étre légérement hombée et
creusé de rigoles conduisant & une pelite fosse i
purin creusée 4 proximité et autant que possi-
ble pourvue d'une pompe qui permeltra au far
et a mesure de I'écoulement de retirer le pu-
rin pour en arroser le fumier qui se, desséche-
rait et perdrait de sa valeur.

Une fois le tas de fumier monté on le laisse
se décomposer. Une lermentation s’opere, ler-
mentation avanlageuse augmentant la valeur du
fumier.

Doit-on couvrir celui-ci. en élevant un han-
gar trés simple, une toiture abri, ou vaul-il
mieux I'abandonner au plein air, & loutes les
intempéries des saisons ?

La question a souvent été posée. La couver-
ture a des partisans el des détracteurs. Ces der-
niers sonl méme, et avec raison semble-t-il, en
plus grand nombre.

Lividemment une longue période pluvieuse
ne peut faire du bien & un tas de fumier qui y
est exposé. Mais ces longues périodes sont ra-
res ; des pluies ordinaires, généralement, sont

profitables. De plus. le hangar cotite-d élablir .

et géne souvenl la circulation des voilures qui
doivent emmener le fumier.

A cela les partisans répondent que le fumier
couverl se désseche bien moins rapidement el
qu’ensuite les gaz utiles, provenant de sa [fer-
mentation, qu’il renferme, se volatilisent beau-
coup moins.

CGesl vrai encore. Aussi est-ce d chacun, en
celle matiere, a peser les avantages cl les incon-
vénients du hangar.

En tout cas, si Pon n’a pas d’abri on peut en
obtenir un, relatif, bon contre 'ardeur du so-
leil. en plantant autour de la plate-forme ou de
la fosse, des arbres de croissance hative dont
les ramures arréteront Paction désséchante des
rayons de soleil. Parmi ces arbres les princi-
paux sont le peuplier, le plalane et le faux aca-
cia.

Dans quelques pays encore, |1 fosse a fumier
se lrouve dans I’écurie méme, derriére le bétail.
Ce systéme a de graves inconvénients. La santé
du bétail abrité dans Pécurie est compromise
par les gaz el les miasmes qui se dégagent.
C'est une erreur de croire que I'odeur du fu-
mier est saine. Elle est un peu comme celle de
toutes les fermentations.

I ne faudra pas oublier qu’un las de fumier
est d’autant meilleur qu’il a 616 plus tassé. Cha-
(ue fois que les écuries el élables seront cu-
rées, on disposera le fumier en couches unifor-
mes (qu’on piélinera au fur eld mesure. Les
bords seront arrangés. formés par des fourchées
disposées en accolement. .

L’arrosage a aussi une grande importance. Un
tas de fumier qui ne serait ni lassé ni arrosé,
abandonné & lui-méme, perdrait en quelques
mois les quatre cinquiémes de sa valeur.

En 616, si un tas ne doit pas ¢tre utilisé avant
un certain temps, on fera bien de le couvrir
Q'une couche d’herbe ou mieux d’une couche
de terre. Dans ce dernier cas, si celle couche
atleint quinze centimeétres, le fumier se conser-
vera (rés frais el on n'aura guére besoin d’ar-
roser.

Encore une fois, le bon fumier abondant est
une des premiéres richesses du cultiva'eur.

Paul ROUGET.

LE BEURRE DE BGEUF

Vous avez lu sans doute, comme nous. chers
lecteurs, ces mirifiques annonces s’étalant pom-
peusement dans les colonnes des grands jour-
naux parisiens, annoncant cel étonnant, ce mer-
veilleux. cet excellent el surtout ce trés écono-
mique produit : la margarine.

KL, atliré par ces sensationnelles réclames, le
« bon peuple des badauds » se jette sur cet
idéal produil avec un enthousiasme délirant.

Plus besoin de se payer du beurre de vache,
si la margarine le remplace avantageusement.
KL sans s’inquiéter, ni de la composition, nide
la fabrication, ni de la nocivité de ce nouveau
produit; les clients accourent en foule se pour-
voir de ce « beurre de haeuf ».

Nous avons pensé que nos bonnes ménage-
res, si lieres — et a juste titre, cerles — de
I’excellent beurre qu’elles fabriquent, seraient
heureuses de connaitre le nouveau produit qui
vient les concurrencer, sa préparation indus-
trielle et la maniére dont on falsifie le beurre
par la margarine.

*
* %

Le chimiste philanthrope Meége-Mouriés est
I'inventeur de la préparation de la margarine ;
el I'usage de celle graisse pour la falsification
du beurre tient d’abord a ce qu’elle se‘conserve
plus facilement et plus longtemps que le beur-
re, el surtoul & ce qu’elle coiite moins cher.

Mege-Mouries (auteur d’un procédé de mou-
ture connu) prit donc, en 1869, un brevet en
Angleterre pour celle fabrication de la marga-
rine. Mais, habitant Paris, les débuts de son in-
dustrie furent génés par les événements de la
guerre el de la commune. Aussi, ce nefulqu’en
juillet 1871 que se fonda, rue du Pont-Neuf,
une Société vendant la « margarine » en dé-
tail pour le peuple parisien.

La margarine, dile « beurre de boeuf »., se
prépare avec de la graisse {raichede cet animal.
On ne la fabrique en grand guére que dans les
villes trés populeuses. Quelques élablissements
conservent ces suils dans des locaux pourvus
d’appareils réfrigérants.

Voici comment se fait la préparation de la
madrgarine el comment on obtient le « beurre
margariné ».

Nous indiquerons successivement les diverses
opérations nécessaires ; el. comme Pelit Jean,
nous commencerons par le commencement.

Les suifs, une fois lavés etnetloyés, sont d’a-
Bord broyés entre deux cylindres a dents coni-
ques qui les écrasent el les dépouillent des en-
veloppes membraneuses dont ils sonl recou-
verls.

Ainsi déchiquetés, hachés el réduits en miet-
tes. ces suils sont fondus dans des appareils ou
chaudieres & double fond ou a barbotteurs, ol
I'on peul maintenir une lempéralure conslante.
réglée par le thermometre. et qui n’excede pas
40 a 45 degrés, c'esl-a-dire une chaleur au des-
sous du point de fusion de la stéarine ; car il
faut que la stéarine et la glycérine soient sépa-
rées de I'oléine el de la margarine.

La fonte se [ait en (rois fois. On ajoute, pour
100 kilos de graisse, 30 litres d’eau dans la
chaudiére & barbotleurs. On chaufle I'appareil
en maintenant la méme lempérature ; el on
agile constamment la masse.

Les produits se séparent en trois sortes ; 1°
I'eau ; — 2° les membranes ; — 3° la _graisse.

Les membranes et I’eau, 4 cause de leur den-
sité, vont au fond de la chaudiere ; la graisse,
liquide, surnage, surmontée par un peu d’écu-
me fournie par 1 °/, de carhonate de soude.

On écume, et il reste en dessous I'huile en-
liere qu'on décante et qu’on conduit dans un
bassin, généralement en fer galvanisé.

Celle huile contient de I'oléine, de la marga-
rine el de la stéarine mélangées. 11 s’agit de
séparer 'oléine el la margarine de la sléarine.

Pour cela, on fait refroidir la masse a 25 de-
grés, peudant 24 heures : la stéarine se soli-
difie et peut servir a faire des bougies ; 'oléine
el la margarine restent mélangées el forment
un jus appelé oléomargarine. Alors on fait deux
filtrages lents & la presse hydraulique, & chauf-
fages successifs, d’abord de 25°, puis de 30° et
enlin de 40 dans une 2° pression. Ces deux
produits de pression sont mélangés, et nous
avons la margarine pure, le beurre de beeul, le
beurre économique, le beurre des pauvres, sa-
luez !

*
* &

Voici maintenant comment on fait le beurre
margaring. .

Une fois fa margarine obtenue comme nous ve-
nons dele dire. ony ajoutedu beurre frais dansla
proportion de 25 & 60 °/, ; celte méthode el
la plus simple : c’est le vulgaire mélange.

Mais il est un autre procédé qui, plus com-
pliqué et plus long. majs aussi plus économique.
est généralement employé par nos excellents
margariniers. Voici comment on opére :

On malaxe la margarine pure el on y ajoute
du lait non écrémé. [rais, dans la proportion de
40 & 60 litres de lait pur par 100 kilos de mar-
garine.

Mais auparavanl, comme la margarine se
durcit vite, on ajoute a la margarine une graisse
végétale neutre : c'est généralement I'huile d’a-
rachide qu’on choisit. On peut y suppléer par
I’huile de sésame ou par celle de coton ; cela &
cause de leur bas prix.

Cette huile est ajoutée dans la proportion de
10 4 20 °/, et meéme 30 °/, en hiver.

Ce mélange se fait dans une chaudiére pour-
vue d’agitateurs. C'est alors qu’on ajoute le lait
dans la proportion indiquée plus haut.

Cel agréable mélange (margarine, huile el
lait est introduit dans une baratle ; et, comme
s'il s’agissait de « vulgaire beurre de vache »,
on tourne la baratle pendant 50 minutes envi-
ron, c'est-i-dire jusqu’a ce que la graisse se
forme en masse grenue (comme pour le heurre).
Alors on soutire la partie liquide de la graisse ;
on délaite ; on lave ; on malaxe, toujours com-
me pour le beurre paturel.

Ce beurre artiliciel est mis en moltes ou en
pains el ainsi vendu en [raude.

***

Si encore la margarine. qui se débile, soit
hypocrilement sous le masque butyreux, soit
franchement sous le nom de margarine ou d’o-
léomargarine, élail faite de graisse de beeul pro-

‘pre et fraiche, on n’aurail pas trop & se plain-

dre.

Mais il y entre, le plus souvent, des subs-
lances corrompues ou nuisibles & la santé, des
suifs vieux el rances, 4 tel point que le législa-
teur. en plus des 10,000 [rancs figurant au cha-
pitre 13 du budget de I’Agriculture pour la
« vérification des beurres él engrais », a mis
les fabriques de margarines sous le controle
d'agents spéciaux surveillant les maliéres em-
ployées.

Mais ce sont la des chinoiseries administra-
lives qui ne_font ni chaud ni froid aux marga-
riniers nés malins.

Quelques chiffres pour finir :

Il existe en France 21 fabriques de marga-
rine, dont 6 & Paris ; dans chacune d’elles on
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