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T

Poracr. — Est-ce que ?...

LE pava, 7mpatienté.— Ah!lum’ennuies...
Va apprendre (a fable. maintenant... Moi, il faut
que je lise mon journal.

Popaul, docile, mais intrigué, va apprendre sa

fable. Dix minutes s'écoulent.

LE pava, montrant le journal a sa fem-
me qui entre. — Ah ! dis donc ? Ta sais, I'as-
sassin de la rue d’Enfer. il a fait des aveux !

La MaMaN, &és inléressée. — Nraiment ?
Oh ! raconle-moi vite.

Popaul reléve la téte et écoute.

Le rapy. — Tu sais que cepuis qu'on la-
vail arrété, il y a trois mois. on n’avail pas pu
en tirer un mot. Ni de sa femmenon plus. Alors,
hier, le juge d’instruction a voulu en finir... Dés
qu'on a amené I'assassin dans son cabinet, il lui
acrié : « Eh bien ! ca y est ; nous n'avons plus
besoin de vos aveux : votre femme a lout dit ;
vous éles le seul coupable ! »

La MavaN, suspendue a ses lévres.
alors ?

Lerapa. — Alorvs, I"autre imbécile s’est écrié:
« C’est pas vrai ! Je suis pas le seul ! Elle m’a
aidé ! » Etil a tout raconté... Tiens, lis !... (11
lui passe le journal.)

La mamax, emballée— Oh ! ca cest rude-
ment bien joué ! (Elle dévore les délails de
Caffaire.)

LE papy, s’habillant pour sortir. — Ah!
c¢’est une belle instruction ! Le juge a bien me-
né ca ! Dailleurs. tuverras a la fin de article...
On va lui donner la Légion d’honneur.

PorauL, qui se gratte la téte, inquiel. —
Aqui?

Lt pars. — Eh bien ! au juge, parbleu. !

Popaul. — Ah L. Mais la femme de I'as-
sassin, elle lui avaitrien dit du tout?

LE paps. — Naturellement non ! Sans ca, il
n’aurait pas de mérite !

Poravr. — Ah L... Alors. on ne va pas I'en-
vover & I"échafaud, le juge ?

LE pava, rectifiant. — Tu veux dire I'as-
sassin ? Strement si !

Popaut, tombant de son haut et méme de
plus que ca. — Mais le juge, on lui fera
rien ?

LE paps. énervé. — Tu es agacant... puis-
qu'on te dit qu'on le décore !... C'est bien le
moins (u’on puisse faire, d’ailleurs, aprés le
service qu’il a rendu a la sociélé et a la jus-
tice !...

Et

Il embrasse sa femme, Popaul, et part & ses
affaires.

PorauL, éclairé et essayant de se graver
dans la téle les paroles de sonpire. — Ah!
bon ! ca c’est ua service 4 la sociélé el a lajus-
tice... Ca c'est un service a la...

La Mavsy. — Quest-ce que tu fais, Paul ?
Va donc apprendre ta fable !

Porsct. — Oui m’'man ... (Tandis que sa
meére se replonge. palpitante, dans les
détails horribles des aveux de Uassassin
de la rue &’ Enfer, il reprend son La Fon-
taine, le travaille ¢ demi-voir, distrait,
pourtant, par une priéoccupation cons-
tante.) Le Loup el le petit Agneau :

Un agneau se désaltérait
Dans le courant d’'une onde pure...

,(S’z'm‘erromp[m{ brusquement.) Dis donc,
m’'man, comment que ca se fait que les bétes
elles parlent plus comme dans mon livre ?

Ly Maman. s'arrachant péniblement ¢

* son journal. — Hein 2... Mais elles n’ont ja-
mais parlé, petit sot... Dans ton livre, ce sont
des fables...

PorauL, perplexe. — Des fables 2 (Pous-
sant prudenment son enquéte.) Alors, les
fables, c’est pas vrai ?

La MamaN. — Bien sur que non !

Popaur. — Et pourquoi qu’c’est pas vrai ?
C’est-il & cause du « savoir-vivre ». dis ?

La MaMaN, élonnée. — Du savoir-vivre ?
Qu’esl-ce que tu me racontes ? .

PopauL. —... ou de la... (prononcant arvec
difficullé)... « di plo-ma-tie » ?

dire !

Poeauvr, dmperturbable. — C'esl-il parce
que « carend service a la justice et & la so-
ciélé » ? -

La MaMaN, haussant les épaules. — Tu
raconles des belises : les fables, ca n’est pas
vrai. parce que ce sonl deshistoires qui ne sont
jamais arrivées...

Porsur, #riomphant. — Des mensonges,
quoi ?

La yavax, sereplongeant dans les areux
de lassassin. —- St tu veux !

PoravL, fermant son livre. — Plus sou-

vent, alors, que je vais apprendre un menson-_

se, et le réciter a papa... pour qu’il me flanque
encore une lournée !

Et il s’en va jouer, confiant, peut-étre & tort,
dans les conclusions de la logique.

Léon XANROF.
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Saint;e Enfance

Ce nom la est connu, aussi de nos lecteurs.
Et nos cheéres lectrices apprennent dés le jeune
age ce (u’est la Sainte Enfancea leurs chers bé-
bés.

Mais quand ces mines d’esprit qui s’appel-
lent les journaux anticléricaux parlent de I'ceu-
vre de la Sainte-Enfance, c’est pour faire des
gorges chaudes. Ah ! bien oui. nous ne som-
mes pas assez naifs pour croire tout ce que les
curés racontent sur les cruautés des Chinois !
Ces pauvres Chinois ont bon dos !

Aujourd’hui, c’est la Lanterne organe as-
sez radical cependant, elle-méme qui dénonce
ces cruautés el qui, aprés les avoir décrites, con-
clut ainsi : :

« On a vraiment peine & croire que de pa-
« reils faits puissents’accomplir & nolre époque,
« [iit-ce méme chezles Chinois. Il importe, pour
« I'honneur de I'humanité tout entiére. qu'ils
« cessent au plus vite el ne se renouvellent
plus. » )

Eh Dbien ! mais n’est ce pas ce dont s’occupe
précisément I'ceuvre de la Sainte-Enfance ?

On voil si les curés, ici encore, ont torl ou
raison.

———————— . % Y~

Poignée de.recettes

Verification du café.— On achéte heau-
coup, & présent du café en poudre, ce qui n’est
pas trés prudent, souvent, quoique ce soit trés
pratique. Car scuvent le café chez Iépicier est
mélangé de chicorée. Pour vous en assurer,
vous prenez un verre d’eau et vousrépandez  sa
surface le café a vérifier. S'il est pur. il surna-
ge. Sil est mélé de chicorée. celle-ci, plus spon-
gieuse, absorbe I’eau. et devenue plus pesante,
tombe au fond du verre. -

***

Conservation des ceufs,—Quand on s’est
procuré des ceufs bien frais, on peut les con-
server de la maniére suivante. On place les

La mamaN. — Je ne sais pas ce que lu veux

cetfs dans des vases de greés, debout. le petit
bout tourné en bas, et on les dispose ainsi par
couches successives jusqu’a ce qu’on ail rempli
le vase. On comble les vides restés entre les
ceufs avec un lait de chaux composé de 6 4 8
grammes de chaux éteinte pour un litre d’eau.
On met ensuile les vases en un lieu frais, & la
cave par exemple. el on évite dé les remuer.
Six mois aprés. les ceufs sont aussi frais qu’au
premier jour.

***

Moyen de rendre le ciment inatlaqua-
ble awx acides. — Yoici une formule que
I’on nous indique comme bonne pour résoudre
le difficile probleme de rendre le ciment inatta-
quable & Paction des acides : on prépare un
Dain spécial, en mélangeant intimement de I'a-
miante pure en poudre impalpable; avec une
solution épaisse de silicate de soule industriel,
le moins alcalin possible. On triture 1'amiante
avec une petite quantité de silicate, de maniére
a oblenir une pale. laquelle est ensuite diluée
dans une nouvelle quantité de silicate dissous.
On obtient un produit qui, appliqué au pinceau
en deux ou trois couches protége les surfaces
du ciment contre tout liquide ou vapenr acide.
Avec ce bain, on peut aussi préparer un mor-
tier qui sert & joindre les briques engrés verni;
les murs et cloisons ainsi oblenus sont, parait-il,
inattaquables aux acides les plus concentrés.

**i

Poudre pour parfumer le linge. — En
voici une d'un parfum fort agréable :

Iris de Florence. 750 grammes.

Bois de rose . 185 »
Calamus . . . . . . 250 »
Santal citrin. . . . . 125 »
Benjon . . . . . . 155 »
Clous de girofle . . . . 15 »
Cannelle . . . . . . 31 »

Réduire le tout en poudre et saupoudrer de
coton cardé avec celle poudre ; on en fera de
petits sachets que 1'on distribuera dans le linge.

***

Maintenant quelques recelles ménageres.

Omelelte soufflée légére. — Cassez & ceufs
{rais en meltant les jaunes dans un vase et les
blancs dans un autre. Mélez les jaunes avec une
prise de sel et une grande cuillerée & soupe de
sucre pilé. Parfumez soit avec de I'écorse de
citron hachée. soit avec de la vanille en pou-
dre, melez et tournez bien soigneusement les
jaunes. Fouetlez en neige ferme les blancs, mé-
lez-les promptement aux jaunes. Versez le tout
dans un plat mince allant au feu et” enduit de
beurre bien frais. Meltez au four chaud dix mi-
nutes. Servez bien vite aprés avoir saupoudré
I’omelette de sucre vanillé. Cet entremets est
trés léger quand il est bien préparé.

***

Beefsteacke pour vieillard malade. —
Rapez finement avec la lame d'un couteau la
chair rouge et fraiche d’une tranche de filet de
beeuf, ajoutez une pincée desel fin. Mettez dans
la potle un morceau de beurre frais ; quand il
est chaud. sans noircir, mettez dedans la viande
rapée et ramassée sous forme de tranche. Lais-
sez-la cuire et prendre couleur pendant 10 mi-
nutes, retournez-la et aprés 3 & 6 minutes reti-
rez-la sur un plat chauflé d’avance. Dégraissez
le jus, ajoutez-y un peu dejus de citron et ver-
sez-le sur le beefsteacke. Cettepréparation rend
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