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phémes d’un forcend. Le voyanl, je reconnus
en lui un chasseur & pied de la vieille garde,
en capote el bonnet de police, el lui [is* signe
du doigt d approcher. 11 savanca, el alors je lui
demandai le motil qui le portait & agir ainsi?
« (est mon camarade (qui vieat de mourir, qui
¢ gerivait mes lettres. Je suis remplacant d’un
« juil de Strasbourg, je lui demanderais del'ar-
« gent, el nai plus personne pour m’aider. —
« (e nest que ¢a, une leitre ? apporte-moi ce
< quil faul, je ferai en sorle que lu sois con-
tent. »

Je saisis un bout de planche (ue je pose sur
mes genoux, el de suite me mis a I'ceuvre. Pen-
dant ce temps la distribution des vivres s'ellec-
tuait ; deux hommes la suivaient. L’un d’eux
d’un coup de coude « Voici justement ce qu'il
« le faut, ce jeune soldal écrit bien et peut rem-
« plir tes vues » puis s'adressant a.moi, il me
dit que ce wélait que pour tenir sa petite comp-
tabilité ; que jaurais place a sa lable ; el qu’en
se quitlant, jaurais tout liew d’dire content;
que jaille le trouver, ma liche faile.

Je nemelis pas attendre. En rentrantdans ma
petite chambre, J'y remarquar une. jeune per-
sonne uniquement occapée a découdre des el-
fets d’habillements, (qui aussitot, se leva et lira
d’un buffet an roti, du pain.du vin, du fromage:
je fus touché de tant dattention. .

Il élait lui-méme content..car tous les soirs
il m’emmenait au calé, en réunion des carabins
qui jouaient au hillard le montant de la dépense,
a laquelle nous participions gratuitement.

1.’économe élait de Soleure. el voyail en moi
un compatriote. J'avais mon couvert et deux pains
{fue je recevais & la boulangerie, pour les par-
tager. e ‘
Javais bien de suite reconnu dans mon bien-
faiteur actuel, celui de I'hopital de Znaim dont
jai fait mention ci dessus, mais ai cru devoir
user envers lui de relenue, sur de ma pruden-
ce tant que je serais a son service parliculier.

En nous séparant au bout d'vn mois, il me
fit choisir un havre sac neul qu'il emplit de
hardes, souliers, guélres. chemises. de trois pai-
res, par conséquent amplement dédommagé de
la perte que j'avais éprouvée ; c'élait bien au
dela d’un équivalent en espéces (ue je n'aurais
0sé exiger, encore moins lixer. )

On nous expédia sur'hopital du Korimarckt
(halle au bl¢) ol & extrémité d’'une longue al-
lée éiait une espace a découvert, d'une surface
égale d la largeur de Penceinte du local avec
une perche servant de point d’appui (¢’était les
latrines). Le premier jour,j'y vis un malheu-
reux, trop faible pour s’y tenir, tomber sans
que Pon put le secourir ! celle mort cruelle
m’alfecta beaucoup. _

On avail liré des magasins de la ville de
Vienne dcs draps de toute sortes de couleurs,
pour en faire des capotes ; la mienne “brune,
de facon bourgeoise, me facilitail les enfrées et
sorties libres : on me prenait pour un employé,
Je passais sans géne.

Je profilais souvent de ce privilege pour al-
ler chez les personnes du pays. que J'avais vues
et (qui, étonnées de me revoir dans une si élran-
ge posilion, me portaient intérél.

De ce nombre, je citerai une demoiselle Briel-
mann mariée & un indigene. M, Merguin, pro-
fesseur au college de Léopoldstadt et sa dame
me comblaient de politesses.

Le jour désigné pour évacuer approchait. On
m’admit 4 la ration entiére dans un petil bati-
ment séparé ; je m'y trouv.is avec des sous-of-
ficiers de cavalerie.

Un maréchal de logis de cuirassiers, voulant
meltre une piéce a son calecon, monta au gre-
nier d’ott il rapporta un pantalon de toile usée
quil sempressa de découdre ; étant i la cein-
ture, il sentit sousses doigts des piéces, ¢’étaient
des 20 frs. en or, des dix & douze & la file, qu’il

_nous montra d’abord, tout émerveillé.

L’infirmier majorinformé de ce fait, vint s’en

_ assurer, il prétendait tout bonnementse lesappro-

rier. Je suis intervenu dans ‘ce différend. sou-
lenant que celte heureuse trouvaille, die 4 un
cas fortuit, lui appartenait, et.qu’il élait en droit
de les garder, on approuva mon raisonnement.

Vers la lin de janvier 1810, un rassemble-
ment eat lieu dans la cour de Maria-Hill en-
combhrée de gros tas de neige. J’y vis deux
jeunes hussards des 9¢ et 10 nus pieds ; mon
ceeur brisé, Jouvre mon hivre sac, el. en ole
deux paires de souliers, el des guétres que jai
hite de leur porter, comme de la part de quel-
qu'un. Que de rewerciements et de bénédic-
tions ne recus-je pas ! Ge n’est pas le tout, d’un
acte de générosité, c’est I'd propos el la facon
Qagiv qui en font le mérite.

Mon compagnon de route était un Déheeufs,
Henri de Courtedoux, voltigeur du 61° attaqué
de fievre. et d qui je n’ai laissé manquer de rien,
lant que j'ai eu le goussel garni.

Les voitures n’élaiert que pour les amputés.
Nous marchions par des poussées. des giboulées
el desrafales qui entravant le cheminnous faisaient
dévier souvent ; alors dés qu’on apercevail un
maison; lout écartée, qu’elle fit, on se dirigeait
conire en doublant le pas.

La premiere qui s’oflrit & la vue élail isolée
de loutes parls. Dans le poille olt nous entri-
mes, élait un haut fourneaun en fonte autour du-
quel étaient déja réunis des tirailleurs du Po
() et de l: Corse, dont quelques-uns furent suf-

(*) Les Pi¢montais et Savoyards.

-foqués par lachaleur qu’exhalait celte{ournaise

causée par le rétrécissement du local. Je me ga-
rai de son approche, me souvenant de se battre
les (lancs, pratique mise en ceuvre autrefois

avec sucees en pareil cas.

La chaussée était envahie par des convois el
des prisonniers de guerre rendus.

En repassant & Moelek, je fus curieux devoir
celte fameuse cave dont les murailles contour-
nent I"ahbave.

“A Wels ot nous élions dans une ambulance.
étendu sur le lit de camp. attendant les vivres
et presque endormi, je me senlis toucher au ta-
fon par un léger coup de canne. et j'enlends
dire : « Mais n’est-ce pas Guélal que je vois de-
vant moi ? » Enrouvrant les veux je reconnais
M. Delachasire et Breslauer ; je porte la main
en salut. Le colonel me dit de le suivre.

Arrivés au chateau, il me présente & Madame
(ui me trouve bien changé ; le petit Alphonse
me reconnul el me saula au cou :on me re-
lint & souper.

Pendant le repas, le colonel s’informa de
quelle maaiere nous élions traités. La  dessus
jeus mes coudées franches. Je dis que noschefs
simulés n’élaient que des ¢goisies, ne pensant
(qu'a se goberger a nos dépens ; qu'ils portaient
des galons postiches; ce dont il pouvail s’assu-
rer.

(A suivre.)

————wa N w

A propos du thermomatre

Conseils aux meres.

« Autrefois, me disaitderniérement une honne
grand-mére, en lancant un coup d’ceil malicieux
sur la feuille de papier ot je notais des tempé-
ratures, ¢'était beaucoup moinscompliqué qu’au-
jourd’hui. On n’avait pas de 'thermométre, on
tatait le pouls de son malade, on sentait s'il
avait la peau fraiche ou brilante et il s’en tirait
toul aussi bien qu'a présent ou s’en allait du
moins paisiblement ! »

Sans vouloir criiqueren aucune facon les pré-
cieux moyens d’investigation que posséde ac-
tuellement la médecine, nous croyons cepen-
dant pouvoir approuver ces paroles el melire
le public en garde contre 'usage souvent abu-
sif qu'il fait dathermometre. Que de tourments,
que de moments d’angoisse causés inutilement
dans plus d'une familie par I'emploi irrationnel
de cel instrument et la fausse interprétation des
résultats qu’il fournit.

Cestau milien de notre siecle seulement
(qu’a la suite des travaux de Traube, von Bi-
rensprang el Wunderlich. on s’est mis & faire
un usage méthodique du thermometre dans les
maladies fébriles. La méthode s’est insensible-
ment géndraliste, nous dirons méme vulgarisée
el I'élévation de lempérature est devenue, pour
le public, un symptome devant lequel tous les
autres disparaissent.

« Docleur, s'écrie souvenl la jeune mere
épouvantée, mon enfant est perdu, il a 40 de-
grés! »

.

« Tranquillisez-vous, madame, répond alors

le médecm expérimenté. A coté de I'élévation
de température volre enfant présente tous les
signes d’une pneumonie et les 40 degrés sont
ici un symptome pour ainsi dire obligatoire, qui
ne présente, en lui-néme, absolument rien d'in-
quiétont. » :

Dans la pneumonie, en effel, comme dans
beaucoup dautres maladies, Ia température du
corps s'éleve el reste élevée jusquiau jour ot la
maladie a fini d’évoiuer. Elle tombe alors brus-
(quement et. en méme lemps, les aulres symp-
tomes s'amendent ; le malade passe tout d’un
coup de I'enfer au paradis et, dans-les cas nor-
maux. la gaérison ne larde pas & venir.

fci, comtme dans hien d’aulres cas, la marche
de la températurea été un guide précieux pour
le'médecin. mais son élévation élail, on peut
dire, dans 1é programme el il elil 66 tout  fait
inutile de s'en effrayer.

Normalement la tlempérature du sang prise
dans Paisselle oscille entre 37° et 37°3 cenli-
grades ; prise dans le rectum elle est de 0.2° &
0:5° plus ¢levée. Celte température norm-le
n’est pas absolument constante, elle est plus
hasse le matin et atteint généralement son ma-
ximum entre 5 et 8 heures du soir.

Quand les fonctions régulieres de Porganis-
me sont troublées et surtout lorsqu’il est en
proie & une ‘infection quelconque (naladies in-
fectucuses. aigués ou chroniques) la tempéra-
ture se modilie et. suivant le degré qu'elle at-
teint. on parle d’une tempdérature subfébrile ou
dune ficvre intense, lorsqu’elle dépasse, par
exemple. 40 degrés. La température la plus éle-
vée observée jusqu'a présent chez I'homme a
été de 50 degrés.

Mais il est bon de le dire avec insistance, 1'¢-
lévation de (empérature n'est pas tout dans la
fievre, elle constitue un symptome dont I'im-
portance varie suivant les maladies, et dans les
cas sérieux. elle s'accompagne de faiblesse, de

malaise, de soif, de troubles psychiques et gas--

triques variables dont I'étude peut fournir des
indications . précieuses au médecin. A mesure
que la température s'éléve le pouls devient en
général plus rapide ; ce n’est pas cependant une
régle absolue el I'on peut voir méme des cas
(afections de la base du cerveau, par exemple)
ol les hattements du cceur diminuent de Iré-
quence & mesure que monte la colonne de mer-
cure du (hermomelre ; dans d'autres cas, au
contraire (dans le collapsus, par exemple), le

pouls devient (rés rapide 4 mesure que la tem- -

pérature baisse. L'étude simultanée du pouls et
de la température peuvent donc se compléler.
on le voit, et fournir des renseignements im-
portants non seulement pour le diagnostic d’une
maladie, mais encore pour juger de I'élat de
gravité du cas en face duquel on se trouve.

La marche de la lempérature varie suivant
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Jes maladies. C'est ainsi que, dans la pneumo-
nie. la fievre éclate hrusquement aprés un  fris-
son et que la température se maintient trés éle-
vée, entre 39 et 40 degrés, pendant 5. 7 ou 9
jours, pour faire alors une chute rapide au mo-
ment de ce qu'on appelle la crise. Dans la fievre
typhoide la température s’éléve insensiblement
pendant une semaine, pour se maintenir élevée
pendant deux semaines et redescendre graduel-
lement avec de forles rémissions le malin, pen-
dant la quatrieme semaine. La scarlatine, la va-
riole. la fievre intermitlente et bien d’autres
maladies infectieuses présentent également des
types de fievre caracléristiques.

Comme on peuat le comprendre, daprés ces
reuseignements sommaires. I'élévation de tem-
pérature fait généralement partie du corlége
de symptomes d’une maladie. Vouloir & tout
prix la combattre etsurtoutn’avoir qu'elle com-
me point de mire de la thérapeulique; c'est
comprendre bien mal le bul de la médecine, et
qui sait si, dans certains cas, il n'est pas plutot
nuisible de troubler un phénoméne naturel dont
on s’épouvante souvent i torl. Qu’ou puissesou-
lager un malade avec de antipyrine ou tel au-
tre antipyrétique lorsqu’il bout dans son  sang,
d’accord ; mais le seul moyen rationnel decher-
cher & agir sérieusement contre 'élévaiion de
tempdrature, c'est de lutler contre la source
meéme du mal et de soutenir les forces de 'or-
ganisme, pour qu'il puisse sorlir victorieux de
la tutte qu’il engage avec ennemi qui lui a dé-

claré la guerre. Clesl ainsi que la quinine, en

agissant comme spécifique, peut couper un ac-
cés e fievreintermiltente ; ¢’esl en agissant sur
I'élément infecticux répandu dans le sang, que
le salicylate de soude. fait baisser la fievre du
rhumiatisant & mesure qu'il fait” disparaitre le
gonflement des articulations et les douleurs ;
¢’est en neutralisant les poisons fabriqués parles
germes de la diphtérie que le sérum antidiph-
térique rend afébrile Penfant atleint d’angine
couenneuse ou de croup tout en le débarrassant
des membranes qui tapissent le fond de sa
gorge.

Le thermométre. on le voit, peut donner des
renseignements précieux, il peul nous aider
dans le diagnostic el nous indiquer si le traite-
ment inslitué aune action positive. Mais on doit
se contenler de s'en servir. comme guide et ne
pas se croire obligé de vouloir absolument le
faire descendre toutes les foisqu’il veul monler.
A ce point de vue le public est mal renseigné et
la question de savoir si I'¢élévation de tempéra-
{ure doit étre oui ou non combatlue, dans un
cas donné, est affaire du médecin el non pas
celle du malade ou de son enlourage. Il est en
outre inutile, sauf indications spéciales, de pren-
dre la température a toutes les heares du jour
et de Ja nuit, comme le font cerlains parents
soucieux. On fait ainsi de la mauvaise besogne,

- on se lourmente A tort, on fatigue le malade et

I’on mérite les reproches que nous rappelions

- en l&le de cet article.

Chez I'enfant surtout on observe trés facile-
menl des mouvements fébriles. leur sensible
organisme réagissanl d’une maniére bruyante
aux infections les plus légeres. Il n'est vrai-
ment utile d’émployer, chez eux, le thermome-
tre qu'a la condition de ne lui demander que
ce qu'il peut donner, c’est--dire I'indication de
la température, et de ne pas croire bébé perdu
dés que Iinstrument indique 39 ou 40 degrés

X b G. S.

(Fevilles d’ Hygiéne).

Au:_:__cv;lamps

Trois cultures d’actualité
Nous allons aujourd’hui, chers lecteurs, con-

\

sacrer notre chronique agricole, & causer de
trois plantes bien intéressantes et pourtant bien
délaissées : le majs. le sarrasin et le lupin.

Toutes trois peuvent donner du fourrage,
des graines et de I'engrais. — Mais c'est au
premier point de vue surtout que nous les exa-
minerons successivement,

Le mais-fourrage

Chaque cultivateur devrait réserver tous les
ans une piéce de terre bien fumée et bien pré-
parée pour y mettre du mais.

Le mais verl est, en effel, une des ressources
les plas précieuses du cullivateur, puisqu’il
fournit pendant I'é16 un des fourrages les plus
salubres, les plus agréables et les plus alimen-
Laires pour les rumumants.

Nourrie au - mais-fourrage, la vache lailicre

donne beaucoup de lait et un lait trés riche .en’

créme ; aussi engageons-nous nos lecteurs a
faire Iessai de celle-culture : nous sommes per-
suadé qu’ils s’en trouveront bien.

On peut semer le’ mais destiné & étre con-
sommé en vert depuis le mois de mai jusqu’en
juillet, n'ensemencant & la fois que de petites
surfaces el recommancant tous les quinze jours
ou-trois semaines, de facon & obtenir, pendant
toul I'été et jusquiaux gelées d’automne, un
fourrage lendre et abondant.

Comme le mais est une plante trés épuisante
el qui n’occupe le sol que peu de lemps, on le
mel généralement en culture dérobée et dans
une lerre peu éloignée de la ferme, afin d'éco-
nomiser la main-d’ceuvre que nécessile le cou-
page quotidien de ce fourrage.

Quand on a choisi la piece de terre qui con-
vienl, ony répand le fumier : il faul en mettre
le plus possible, el du bien consommé au moins
a raison de 25.000 KL & Phectare. - Si I'on
n’a pas assez de bon fnmier. on peul y ajouter
150 4200 Kl de nitrate de soudea [I'hectare.

Généralement on seme a la volée. Dans ce
cas, 1l faut semer tres dru. De celle facon. le
mais remplit le role de plante ¢toullante dans
laquelle les mauvaises herbes ne peuvent arri-
ver a maturité.

Cette méthode est préférable a celle qui con-
siste & semer en lignes distantes de 40 a 30
centimétres, mais qui permel de donner i la
plante un binage & la houe.

Dans le premier cas c’est-a-dire dans les se-

~mis a la volée, les tiges sont plus fines et plas

molles et par conséquent plus nutritives et plus
agréables a consommer pour le bélail que les
liges grosses .t dures produites par I'espace-
ment de 404 50 centimétres. ; !

De plus, & la volée, le wais souflre moins de
la sécheresse que celui semé en lignes.

HLe sarrasin

Le sarrasin, encore nommé. blé noir, bu-
cail, est une plante trés utile pour I'homme,
les animaux et les volailles : en fleurs, il four-
nit une abondante pature aux abeilles et un ex-
cellent engrais verl & enfouir.

(’est donc une trés bonne chose d’en faire
la culture. Aussi, en maints pays, la Bretagne
notamment, le sarrasin occupe une place impor-
tante dans toutes fes fermes.

Peu difficile sur le terrain. le sarrasin peul
étre cultivé partout.

Nous engageons donc nos. lecteurs & en faire
I’essai. Ils s’en trouveront certainement bien,
soit qu'ils I'emploient comme fourrage vert,
comme aliment pour les volailles ou comme
engrais verl.

Climat. — Le sarrasin réclame une tempé-
rature chaude, plutot humide que séche. Il re-
doute les gelées de printemps et les brouillards
persistants. On le seme d’avril a juillet.

Engrais. — La végétation du sarrasin s’ef-
fectue en trois mois.

Cest-a-dire qu'il n’y a guére de plante plus
précoce. - i .

Aussi doit-on lui donner des engrais d’une
parfaite assimilabilité (nitrate, superphosphate.
sulfate de polasse). Planle peu exigeante, lesar-
rasin est souvent semé sans engrais. G’esl un
torl, car il rend au centuple le peu qu'on’ lui
en donne. ‘

Préparation de la terre. — Le sol pour
sarrasin doit étre hien ameublé. En Brelagne
on dit qu'il doil etre semé « dans la cendre el
avec de la cendre ». cest-a-dire dans une lerre
bien meuble el avec du fumier consommé a
I'état de « bearre noir ». .

Seinailles. — Cullivé: pour graine, on séme
80 a 90 litres & I'hectare.

‘Comme fourrage vert.-on mei de 100 a 150
litres. ’

Le grain de la derniere récalte est le meil-
leur pour la semence.

On séme a la volée sur un labour ou un sca-
rifiage : on enlerre le grain par_un hersage ou
un (res léger scarifiage. Le rouleau est hon, mais
non indispensalile. :

Le sarrasin leve cu houl de huil & dix_jours.

" Si le temps est beau, il se développe vite et
ne tarde pas a reconvrir le sol avec sa vigou-
reuse végélation,

Usages. — Pour engrais verl. on enfouit
Je sarrasin en [leur, aprés un roulage . dans le
sens du labour pour bien coucher-la plante sur
le sol. C'est un excellent engrais verl ne col-
tant que le prix de la semence. Quant au four-
rage que donne le sarrasin. il n'est pas excel-
lent, durcissant trés vile. :

Pour les volailles, le grain n’a pas son pa-
reil : il excite les poules & pondre et les en-
graisse. :

Enfin les « honnes galettes de blé noir » et
« les groux » sonl Lrop <onnus pour (u'on en
parle longuement.

Cultivé pour le grain. le sarrasin donne 154
20 ‘hectolitres & I'hectare.

Une considération importante est que le sar-
rasin favorise la multiplication du gibier, en par-
ticulier des perdrix et faisans.

Fe lupin

Le lupin estla plante des sols' pauvres, sili-
cieux et sablomneux. nais non calcaires.

Culture. — Sa culture est simple-; la voici
résumée. 3 2 .

Grice & sa prompte végétation. le lupin peut
étre semé partoul et apres nlimporte qu’elle
culture. Pourtant. on le mel, en général, aprés
seigle, blé ou avoine en culture dérobée.

Un simple déchaumage a I'extirpateur  suffit
pour préparer le sol i recevoir la graine.

On séme davril & aout inclusivement a la
volée ou en lignes, & raison de 150 a 200 kil. a
I'hectare.

On enterre peu la graine ; un simple et léger
hersage suftit amplement.

Le lupin ne tarde pas & recouvrir le sol de
sa vigoureuse végélation et rend ainsi inutiles
binage et sarclages,

Le lupin blanc ou pors de loup est le
plus employé comme engrais' vert, parce qu'il
est trés vigoureux et donne des liges trés nom-
breuses.

Le lupin jaune est également Lrés vigou-
reux ; mais il réussit mal en France. Quant au
lupin blew, il nest pas employé.

Usages. — Le lupin sert comme fourrage
el comme engrais vert. Comue fourrage & 1'é-
tat vert,-le lupin n’est pas mangé par les hétes
bovines. Il I'esl au contraire par les moutons
4 qui il donne une vigueur salutaire pour ré-
sister & la cachoxie agueuse.

Néanmoins ilest préférable de le faner, sécher
el mélanger & d’autres fourrages plus rapides,
par exemple & la luzerne et au sainfoin.
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