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le professeur Egli.danssonouvrage cité plus haut,
fait le count. ta ferme d°A . ally ude, en ajou-
tant que c’est I un des rares c,\emples qu'une
femme ait” donné sor nom a une localité.
Mais les plus anulens documents (ui menlion-
vent ¢ Mz 2on' pas e imuat de I'hypo-
!hellque Amaltrud : ; un acte de 1146 le nom-
me Curthemall ~ul, un autre de 1152 Corte-
maltrut; en 1°.74 Porthographe est Ciriema-
diut. 1l faut Jdone plutot admeltre que Courte-
mauatry esl ‘a propriété de Maudriez, nom
d’une fam’.de qui comptait encore, il y a quel-
(ues vin ;L ans, des réprésentants & Porrentruy.

Xele' ons encore parmi les erreurs (ui pro-
vienne nt du choix de la langue latine comme
sourc e immédiate des noms de nos villages 1’é-
Wymologie d'Undervelier donnée par Mgr
Gl evre dans son histoire abrégée du Jura ber-
nais. Il Pinterpréte par undarum villa. Or,
c'est un nom tout allemand Unlericeiler. le
village du bas. On pourrait ohjecter qu'il de-
vrait se trouver dans le voisinageune autre lo-
calité appelée  Obervelier. Ce village 'exis-
te : Cesl Rebeurelier, situé 400 meétres ‘plus
haut et dont le nom actuel s'est formé sans
doute par une simple lmnsposilion des con-
sennes (Ober, robe)

E. RIBEAUD. professeur.
{La fin av prochain niiméro)

————————ee —

Ezcursions et exzcursionistes

- Par ce beau soleil, on est tenté de devancer
le printemps, de courir déja un peu. Encore
quelques semaines el mous serons en pleine
saison d’excursion.

A Porrentruy s'est fondé un club  d’alpinis-
1es — mieux vaudrait dire de louristes, car
ils w’ont. croyons-nous, et sans leur faire offense
pas encore beaucoup usé de pics ni de chaussu-
res ferrées en visilant les Alpes. Mais enfin
c’est [d une belle et bonne distraction : elle
est a encourager. el des sections de ce genre
devraienl s’organiser dans notre Jura autre part
qu’a Porrentruy.

Pour faciliter ce mouvement, nous allons
donner quelques avis praliques aux excursio-
nistes qui veulent tenter les ascensions. de vé-
rilables ascensions. lls s’en trouveront bien.

Il importe d’abord de posséder un caeur et
des poumons absolumentsains. Point de grande
ascension possible sans une honne circulation
el une respiration excellente. Il est en eflel
élabli que beaucoup de voy ageum onl succom-
bé a des maladies de cceur, & Iapoplexie ou &

des hémoptysies.
Les courses en monlagne ne conviennent pas

également aux personnes atleinles de myopie

el a celles qul sont sujettes au verlige. D’autre
2L de weinel wescalader un mont dif-
ficilement accessible. il faut s'étre lonvhmps
« entrainé » par la marche el la gymnaslique,
aﬁn que la vigueur soil acquise aux jarrels et
la souplesse at articulations. En un mot, pour
prétendre aux jouissances et aux gloires de
I’alpinisme, avez bon pied, bon il, jarrel ner-
veux el sanlé solide.

Ce n’est point (out, cependant. Savoir s'é-
quiper offre une importance capitale. Choisis-
sez la meilleure chaussure, qui est le soulier
lacé,.en cuir épais et souple, au talon large el
bas, déji faconné au pied par I'usage. Pas de
boltes et, surtout, pas de chaussures i élasti-
(ques, — neuves, elles entravent la circulation ;
relachées, elles n’ont plus la fermeté néces-
saire.

Quant aux vélements. ils doivent étre en lai-
ne, et amples de forme. Le manteau en caoul-
choue sera banni : seul serg admis le manteau
d’étofle imperméable  I'eau, mais laissant passer
la transpiration. Pour coilfure, le chapeau de
featre léger, muni d'atlaches et d’oreilletles,
convient a merveille. Il n’est pas inutile de pro-
Léger les yeux avec des lunettes en ver [umé.
Pour les mains, des moulles sont préférables
aux gants. EL si I'on veut préserver la peau du
visage de la bralure du soleil. on s’oindra avee
de I onguenl de zinc. 1l va sans dire qu'un (Hu-
riste sera muni d’un bon baton ferré. el mieux,
d’un piolet. La prudence élémentaire lui re-
commande aussi de ne pas oublier une bous-
sole, un couteau, une lanterne et une corde de
dix meétres environ.

On ne dédaignera pas la question des provi-
sions : comme vivres, on préférera le poulel,
les ceufs, le chocolat et le sucre. Le vin est la
meilleure des boissons. 11 est malheureusement
impossible de le transporter en quantité suffi-
sante. En se munissant d’essence de thé, oude
café, le touriste pourra sepréparer d’excellents
breuvages. Il doit prendre souvent .quelque
chose, mais jamais beaucoup & Ia fois. Dans les
longs voyages. it michera de lemps en temps
des feuilles de coca. Le coca ou son dérivé la
cocaine font disparailre en quelques minutes,
el pour une durée’de plusieurs heures, les ef-
fets de la faim, ce qui est souvent une pré-
cieuse ressource.

I convient de s’interdire formellement les
enlreprises solilaires, si préparé que I'on  soil
par des exercices sérieux fails sous bonne con-
duite. On sera, lout au moins, accompagné
d’'un camarade de méme force. Le plus sur,

vwv

‘la male raison.

Plusieurs fois aussi. I"amoureux désesperé.
a bout de stoicisme, fou d’amour, se jeta i ge-
‘noux, suppliant.

— Je veux &tre libre. répétait obstinément
Clotilde. Si vous m’aimez réellement, vous son-
geriez 4 moi, non i vous...

Al la quittait furieux, déplorant de s’étre en-
gagé & vivre, ne sachant pluss’il aimait enccre
cetle femme, sa fenmune, ous'il la haissait.

Pour I'achever, les langues de la petite ville
allaient leur train, blamant le retard du ma-
rlaue religieux, retard facilement accepté, tout

nboxd et glosant dperle de vue sur ce qu'on
savail et sur ce -qu’on ne savail pas.

Nélait-il pas quelque peu ridicule, ce demi-
~mari, allant chaque jour, respeclueusement,

s'informer de’ la santé de sa femme, el rentrant
seul en son logis désert ?

D'autre part le. vieux notaire, M. Leblanc,'

-confidéntiellement consulté au point de vue des

sintéréts. de Mme Comandre, combatlait éner- .

- différent, répondit en riant M.

quement I'idée méme d’une lentative de di-
vorce.

D’aprés lui, ce mariage non consommé pou-
vail étre déclaré nul, el alor s, celte nullité
andanlissail le conlral, ce contrat qui léguail &
la jeune fille Lloute la fortune de son ajeule...
En tout cas, le pere de Clotilde réclamerail ses
droits. intenlerait un procés, convoilerait la tu-
telle de sa fille mineure...

—Et si elleétail veuve ! interrompit fiévreuse-
ment un jour le malheureux mari, ne devinant
pas que le brave homme poussail au noir, sans
données absolument positives, uniquement
pour empécher ce-scandaleux divorce.

— Oh!si elle était veuve, ce serait bien
Leblanc. Elle
serait libre, émancipée, mailresse -de sa fortu-

. Mais vous n’allez pas vous pendre pour
lul créer celte enviable eltuauon n es( -ce pas,

“mon cher ami ?

(La suite prochamement)

toutefois. esl de ne jamais entreprendre sans
guide I'ascension d’une montagne difficile & ex-

* plorer. Le choix d‘un bon gui ‘e est un élément

dont le o aus essenlie, vment se soucier.
Lui obélr domlemem est chose non Moins jm-
portante.

Jeunes” alplm\lec méditez cessages avis..

Kl honne chance ...
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Poignée de receites

Et d’abord une ou deux recetles de cuisine.
non pas pour apprendre desmets extraordinaires
mais un simple plat. excellent aussi, et que
bien des ménagéres manquent cependant. Cest
le ragotit de pommes de terre. Comment ap-
préler les pommes de terre en ragout ? :

Prenez une vinglaine de pommes de terre
longues moyennes, pelez-les, donnez-leur 1a
forme d’une quenelle ordinaire. Meltez-les dans
la casserole avec un bouquel garni, un oignon
piqué de deux clous de girofle. couvrir de
bouillon préparé i Pextrait de viande Liebig
(un quart de cuilierée & café pour un demi- lo
tre d’eau bouillantesalée). Metire au four, lors-
que les pommes de terre auront absorbé le li-
quide, servez. Au moment de les dresser, cor-
sez avec une pointe d’Extrait de viande Liebig.

Gielée de coings auvin de Bordeava:. —
Essuyez soigneusement 12 beaux coings, cou-
pez-les en quartiers, enlevez les pepins et plon-
gez-les de suile dans de eau fraiche pour (qu'ils
ne noircissent pas. Metlez sur le feu une bassi-
ne en cuivre avec de I'eau et vos coings pour
qu’ils y baignent largement ; faites - cuire jus-
qu’a ce que les coings soient trés tendres ; ver-
sez-les sur un lamis et laissez égoutter le jus
jusqu’au lendemain, Ajoutez i ce jus un poids
égal de sucre et faites cuire. Avorés 10 minu-
tes, écumez el veriez dans la gelée un grand
verre de vin de Bordeaux. Laissez cuire dou-
cement encore 20 minules et dressez la gelée
dans des jalles en cristal.

Cetle gelée [ortifiante convient aux malades.

*
* ¥

Gargarisme contre Uangine. — L’an-
gine régne passablement, nous dit-on. Quel re-
mede employer ? Voici un excellent gargarisme.

Créosote de hétre. 8 goultes, feinture de
myrrhe et glycérine, G0 grammes de chaque.
eau, 120 grammes.

Un autrre reumcde contre le mal de
dents. — Chorhydrate de cocaine, 1 gramme.
camphre et chloral hydraté, 5 grammes de cha-
que. On ajoute & ce mélange quelques goutles
d’eau el on Iriture |u<qu:‘| ce qu'on oblienne
une solution liquide. On imbibe un' tampon
d’ouate de cetle solution et on le mel dans la
cavité de la dent malade. Cela calme. assez ra-
pidement les douleurs.

* * *
Moyens ¢ eiployer contre-les-: saigne-
ments de nez. — Puisque nous ‘en sommes
aux recetles pharmaceutiques, apprenons:a nos



chers lecteurs que lorsquele saignement de nez
nesl pas trés forl on réussit souvent o arréd-
{er eil cievant les bras, surtoul le bras corres-
pondant 4 la narine qui saigne, el en ayanl
soin de mettre hien & 'aise le cou el la poilri-
ne pour éviter toute constriction pouvant favo-
riser la congestion de la (éle. On peut faire en
. méme lemps des applicalions de compresses
glacées sur le front et & la racine du nez ainsi
que sur la nuque. 1l est utile également de re-
nifler de I'eau vinaigrée ou de I'eau chaude ad-
ditionnée d’un peu d’alun. Une solution con-
centrée d’antipyrine agit souvent d'une facon
eflicace, on en imprégne une boulelte de ouale
4 pansement qu’on introduit dans la narine qui
saigne. Le jus de citron peut eélre dgalement
employ¢, on en injecle unepelile seringuedans
le nez qu'on a, au préalable, débarrassé des
caillots sanguins qu'il pouvail contenir. Quand
tous ces moyens échouent, il ne reste plus
dautre ressource, disent les Fewilles & Hy-
gicne, que le tamponnemenl qui ne pourra
-gucre ctre fait d'une maniére efficace que par
une main exercée. Le sulfate de soude (sel Glau-
ber) pris intérieurement a faibles doses (loutes
les heures, puis toutes les deux heures pendant
24 ou 48 heures une faible pointe de couleau
" dans uu peu d’eau) peul amener la cessation
de I'hémorrhagie et en prévenir le retour.

***

Blanchiment et dégraissage de la flu-
nelle. — Cest surlout avec les brusques va-
riations que présente la tempéralure, @ celle
époque de I'année, que I'usage de la flanelle
Jjoue son role hygiénique. 1l peut étre utile de
savoir comient on parvient  la dégraisser sans
quelle jaunisse. On procéde ainsi qu’il suit :

On prépare un bain de savon blanc chaud,
auquel on ajoute dela gomme arabique en pou-
dre, ou de la dextrine, si on peut s'en procu-
rer ; il faut, de I'une ou de I'autre de ces sub-
slances, quantité suffisante pour que le bain
soit rendu visqueux. On y met la flanelle & de-
graisser et on I'y laisse remper pendant une
heure ou une heure el demie. On lalave ensuite
soigneusement dans ce liquide. Le lavage est
suivi d'un ringage 4 I'eau claire. Laméme opé-
ration est renouvelée, s'il en est besoin, Jus-
qu’a ce que Péloffe soit devenue d’une entiére
blancheur.

La flane'le se blanchit également (rés bien
‘dans une décoction de feuilles ou de racines de
saponaire, plante vulgairement connue sous le
nom de s«ronicre, laquelle croil communé-
ment le long des fossés et des haies qui hor-
dent les champs.

*
* ¥

Moyen de percer. la porcelaine el le
werre. — Failes fondre 25 parties de sel d’o-
seille (acide oxalique)’dans 13 parties d’essen-
e de térébenthinel; ajoulez-y unegrosse gousse
d’ail coupée en pelits morceaux, el laissez ma-
-«cérer pendant huit jours, en agitant de temps
-en temps. Au bout des huit jours, meltez en

flacon, bouché 4 I'émeri. Quand vous voudrez:

percer du verre oude la porcelaine, metlez une
goutte de cette compo ition  sur le point . que
vous aurez marqué, el faites vos trous au-tro-
<cart et _au-vilebrequin. i

* % x
Les plaques de nirbre blanc ne  pen-

vent pas garder lear poli-et leur brillant. sion
ne les tave qu'a Ieau. De temps™ en temps il

faut les frotler avec un chiffon 1mLibé de pé-
$oole. Doar cerwmes taches lenaces on laissera

Te pélrole séjourner un certain temps, puis on

frottera énergiquement. Mais il faul se garder
de trop prolonger l'opération ou de la répéter
trop souvenl, car le pétrole pourrait atlaquer
le marbre. -Pour la méme raison on se servira
toujours d'un chiffon, jamais de brosse. qui fe-
rail disparaitre le brillant el rendrait lasurface
rugueuse. Apres chaque neltoyage au pélrole
on lavera & 'eau claire, puis on séchera hien
en essuyant avec un chiffon. Les plaques de
marbre (raitées de la sorle (lables lavabos) se

aintiennent comme neuves méme aprés un
long usage. - PR

Avis industriels et commerciany

1l résulte d’un lableau officiel. établi sur le
commerce de la France que I'éinportation
frangaise comparée 41897 aaugmenté de 420,2
millions, et que I'expoitation a diminué par
contre de 94,8 millions. Leschillres témoignent
que la Suisse n’est pour rien dans ce résultat,
puisque 'exportation francaise en Suisse a mon-
té de 190, 6 & 200.8 miliions de francs. soil
10,2 millions (1896 a 1897), 11 willions de
francs tandis que I'importation de Suisseé en
Francen’aaugmenté que de 3 millions de francs
passant de 78, 6 & 81, 6 millions de francs.
Nous constituons donc un important débouché
pour les marchandises francaises. Notre importa-
tion en France est par contre inférieure i celle
de la plupart des Llats, comme I'Angleterre,
I’Allemague. I'Ilalie. la Belgique, les Etats-Unis
etc.. méme la Turquie. .

La Suisse représente le 1.87 o ‘o de I'impor-
lation francaise en 1898 (1,99 o/0 duran( les
deux années précédentes) et le 5, 73 0/0 de
I’exportation francaise (5,30 0/0 en:1897).

La stabilité du commerce rancais d'imporia-
tion et d’exportation n’est pas contestable : une,
seule diminution de peu d'importance est i
conslaler sur Pexportation des vins, beurre et
bétail ; la France jouit d'unesiluation bien as-
sise, mais de peu d’expansion industrielle et
économique.

Les facteurs les plus importants du commer-

ce entre la Suisse et la France sont constitués

comme précédemment. par les soies ¢l soie-
ries, le cuivre, les fromages, le bélail, le
vin, les montres ct la bijouteric. La slalis-
lique francaise fixe a 43.6 millions de fr. I'im-
portation de soie brute en Suisse contre 8 mil-

‘lions de [r. pour I'exporlation suisse en France

el, tandis que nous avons exporté dansce pays
pour 16 millions de soieies (1897 : 16, 7 mil-
lions de [r.), nous n'en avons tiré que pour 7.8
millions de [r. (1897 : 5,9 millions de fr.). La,
France nous a achelé. comme I'annnée préce-
dente. pour 4 millions de fr. d’articles en
colon el nous en a livré pour 2.3 millions de
fr. (1897 ; 1.9 millionde fr.). Nousavons four-
ni & la France pour 3 millions de [r. de /il de

. loule nature. et en avons recu pour 2,5 mil-,

lions de fr.; nous avonsacheté des machines
pour 3,4 millions de fr, el en avons vendu
pour 4 millions -de fr. ; les produits chimi-

-ques imporlés de France en Suisse ascendent
~'4-la somme de 2,8 millionsde Ir, et exportés
- de-Suisse en France a 1,2 million de fr. seule-

ment: Les modifications essentielles dont nous

 devons faire mention ici consistent d’une part

enune augmentation de Uimportation, de
France en Suisse des  articles suivants :
tuirre de 5,6 millions de fr. (12.8 millions de

fr. contre 7.2 millieps 7 o ol jour) sode-
;22¢ de 1.8 million de fr. (7,78 millions de
fr. contre 5,95 Minins =), *1ine of docho’s
de laine de 1,4 miilion de fr. (48 au lieu de
3,4 millions de [r.), sucre de 1 million defr.
(5.6 au lieu de 4,6 millions de [r.) machines
de 0.9 million de fr. (3,4 aulieu de 2.5 millions
de fr.), confection et lingeric de 0,7 millions
de fr. (3,7 au lieu de 3 millionsde [r.) et d’au-
tre part dans une augmentation de notre
exportation en Irance des arlicles ci-aprés :
montres (9.3 au lieu de 7,2 millions de [r:)
el fromages 11,7 au lieu de 11.2 millions de
fr. année précédente). Les outres positions
n’ont subi par contre, aucune modification im-
portante.

Pour éviler (oule équivoque, nous croyons
devoir vepéler ici ce que nous disions il y aun
an lors de I'étude de notre commerce avec la
France (F. 0. 5. du c. 1898, page 131} 4 saveir
que, parmi la soie brute importée de France,
il sen Lrouve selon toule apparence d’origine
étrangére [1897 : 28 millions de francs] de.me-
me pour le cuivre. Nous ajoutions que I'on ne
pouvait expliquer autrement I'exportation [ran-
caise en Suisse de colon brul. .

La slatistique francaise ne fait aucune mention
dans le tableau ci-dessus du trafic spécial des
métaux précieux, bruts ou monnayés, non plus
que de la monnaie divisionnaire. Une annexe
de celle slatislique mentionne, qu’en 1898, 4.6
kg de monnaies d’or, et 213, 478,3 kg demon-
naies d’argent d'une valeur approximative de
&1 millions ont élé introduits de France en
Suisse.

(Feuille off. suisse du cominerce).

e
~aT—

Cote de l'argent

du 28 Février 1899
Argent lin"en grenailles. fr. §105. — Ie kilo.

Argent fin laminé, devant servir de hase
pour le caleul des titres de I'argent des
boites de montres fr. 107. — le kilo.

LETTRE PATOISE

De lai frontiére des roudges tiulivies

An 0 bin sevent djasai que des mairtchains
sont aivas condamnais ai des aimendes pou ai-
voi falsifiai ids mairtchaindises alimentaires.
Moi, i me seu trovai dans le cas de falsifiai di
touba ; mais i ne se p'aivu peni, poiche que cté
quairait poéyu se piaindre n’é ran dit. Voici
cment 'aiffaire s’a passai.

1 me trovo tot de pai moi oblidjié de faire
moi-méme mon moétehié. In djoé, i m’seu dit qu'i
veld allai aipré enne fanne. I m’en vai & vlaije
véjin, vouire cnne djuene féye de 35 ans, que
saivait des fin meu faire le moétehié : cment
clle n"aivait djemais aivu d’aimoéreux i feu bin
reci : ai boire taint qu'i v'1é, ¢ pe bin ai maind-
Jji€; bon, to allai bin. Lai traji€me fois qu'i allé
lai vouére, nos décidenne de nos mairiai ‘po le
premié d’aivri. Ai ne farait djemais étre trop
pressié des’mairiai — an se trove des fois ai-
treppe.

La premiére semaine, i préjimé que c'était
enne prijouse : i n'aird djemais crayu que 1¢
djuénes féyes prijin;i craiyo.qu'ai n’y aivai
ran que 16 véyes fannes. In djoé qu'elle fessai
ai dénai des felés, elle aicmence de pare des pri-
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