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fresde Sigismond.lui versaunesomme de 50,000
florins et recut de lui, en gage, le landgraviat
d’Alsace, le comté de Ferrette, Sickingen. Lau-
fenbourg et la Forét Noire. Sigismond se déclara
vassal du duc de Bourgogne et devait, avec I'ar-

* gentrecu, payer les Suisses. De son coté, Char-

les promit d’amener une réconciliation entre
TAutriche et les Confédérés et de secourir I’Au-
triche par les armes si celle-ci était attaquée de
nouveau. par les Suisses. Tel fut le traité de
St. Omer qui fut conclu le 9 mai 1469.
Hypothéquées, I’Alsace et les autres posses-
sions autrichiennes des bords du Rhin tombe-
rent sous la domination de Charles-le-Témé-
raire. Le marquis Rodolphe de Hochberg en
prit possession aunom du duc de Bourgogne,
et installa comme landvogt, bailli ou gouver-
neur Pierre de Hagenbach qui s’établit & Bri-
sach. Pierre, gentil homme du Sundgau, élait
un homme brave et courageux, mais orgueil-
leux, brutal, tyrannique et par conséquent in-
capable d’inspirer & un peuple I'amour d'un
nouveau régime. Il est a croire qu'il ne se ren-
dit pas coupable de toutes les vexations et de
toutes les violences qui lui ont été attribuées,
mais il avait ordre de maintenir le peuple al-
sacien sous le joug de I'obéissance, de travailler
aJ’affermissement de la puissance bourguignonne
et d’augmenter les sources de revenus. L’abso-
lutisme de son gouvernement mécontentait na-
turellement les Alsaciens et les' irritail. Pierre
de Hagenbach eut en outre le tort de vexer
bien inutilement les villes impériales d’Alsace,
Strasbourg. Schlesstadt, Colmar, Miilhouse qui
n’avaient jamais appartenu & I’Autriche et ot la
Bourgogne n’avait rien a voir. Il alla jusqua
attaquer Miilhouse qui était I'alliée des Suisses,
et prit le parti des nobles qui posaient & cetle
ville toutes sorles d’exigences et l'assaillaient
de réclamations. Il parait méme qu’il osa lui
demander de se soumeltre  la Rourgogne. Les
Confédérés essayérent de s’inlerposer en fa-
veur de leur alliée, mais Pierre de Hagenbach
se moqua d’eux, les traita de vachers qu'on
saurait bien mettre & la raison el prit ouverte-
ment sous sa protection deux chevaliers aulri-
chiens, Bilgri de Heudorf et Bernard d’Eptin-
gen, ennemis déclarés des Suisses. En 1473,

Bilgri de Heudorf assaillit et dépouilla des mar- -

chands suisses qui se rendaient & la foire de Franc-
fort ; un bourgeois de Berne fut méme (ué dans
celte circonstance, tandis que Bernard d’Eptin-
gen fit prisonniers des embassadeurs de Berne
el de Soleure.

Les Suisses avaient vu de mauvais ceil la
Bourgogne faire alliance avec I’Autriche, leur
-ennemie séculaire. Les vexations infligées par
Hagenbach & la ville de Miilhouse leur allice
augmentaient encore leur mécontentement. Adi-
verses reprises ils firent parvenir leurs plain-
tes jusqu’au duc Charles lui-méme ; mais une
premiére fois,en 1470, celui-ci. répondit & I'en-
voyé de Berne que son bailli d’Alsace avait I'or-
dre d’exécuter les volontés de son souverain, et
non celles des gouvernements voisins; une au-
tre fois il prétendit que les faits dont les Suis-

ses se plaignaient lm élaient parfaitement incon-

E ]
vresse, il laissa retomber  sa (&le sur ses épau-
les. st

Et dans le coin opposé dela chambre lapau-
vre mére, pile comme une morte. élait occu-
pée a verser I'eau en perles sur un bouquet de
roses pompons fagonnées de la veille ; un éclat
étrange enflammail ses yeux égarés, et ses levres,
d’olt le sang avait fui. marmollaient doucement
le refrain d’une chanson joyeuse.

Dieu avait pitié d’elle et a défaut de la mort

Jui donnait du moins I’oubli.
Fortunée Michon venait d’élre frappce subji-
Jdement d’aliénation mentale.
Francis TESSON.

I'TN

nus. Furieux d’un pareil sans-géne, les Bernois
ne songeaient plus qu’a tirer ’épée pour dé-
fendre, comme ils le disaiert, leur indépendan-
ce et celle de leurs alliés. Charles-le-Témé-
raire parait avoir accueilli, en janvier 1474,
une députation suisse avec quelques égards et
lui avoir donné des paroles rassurantes, mais
en réalité il ne fit rien pour faire cesser les mo-
lifs de plainte qu’avaient les Confédérés. C’est
ainsi que les griefs des Suisses contre la Bour-
gogne se mullipliaient et que la méfiance, la
crainte, Panimosité s'accroissaient de jour en
jour.

Du chauffage en hiver

Les Feuilles d’ Hygiéne donnent d’excel-
lents avis sur le chauflage et la nature des poé-
les dont il convient de garnir les appartements.
Laissons leur la parole :

Les poéles en [faience onl loujours été
I'objet d’une prédilection. Leur prix élevé, la
place qu’ils occupent, le renchérissement du
bois et I’introduction de combustibles nouveaux,
les perfectionnements apportés aux poéles mé-
talliques et aux chauffages centraux en ont ce-
pendant restreint 'emploi. Il ne faut du reste
pas se faireici trop d’illusions ; si les poéles en ca-
telles du vieux temps chaullaient bien, c’est
d’abord qu’on ne ménageail pas le combustible
comme on est obligé de le faire aujourd’hui et
qu’on ne se souciait guére de la ventilation. Les
poéles en faience ne sont autre chose que des
magasins de chaleur : ils s’échauflent lenlement,
mais ils entretiennent longtemps leur chaleur
douce et agréable. Pour oblenir tout Ieffet
utile de ces podles, il faut une combustion vive,
ne durant que le temps nécessaire & échaufler
la masse de I'appareil. 1l faut donc employer du
bois sec et coupé un peu menu. aussi les fa-
gots de pelits bois, de branches sont-ils ici (rés
avantageux. Plutot que de conduire le feu len-
temenl dans un poéle en faience, mieux vaut
chaufler rapidement et. si la température I’exi-
ge, renouveler le chauffage une seconde, méme
une troisi¢me fois. C’est la le seul moyen d’ob-
tenir un chauffage régulier, une température
égale el une utilisation rationnelle, partant éco-
nomique du combustible. :

Pour qu'un poéle en faience réponde a ce
que l'on est en droit d’en attendre, il faul que
les parois en soient €paisses el consciencicuse-
ment garnies. Un revélement en plaque de
faience adaptées & un poéle en métal ne suflit
pas pour conslituer véritablement un poéle en
catelles ;c’estla un subterfuge employé pour vain-
crelespréjugés quel’ona souventencorea I’égard
des potles mélalliques. Pour que le potle en
faience soit complet il faul qu’il soit établi de
maniére & ce que les produils de la combustion
y séjournent longtemps el “abandonnent & la
masse de P'appareil le plus de chaleur possible
en parcouranl les canaux intérieurs.

Le chauflage au moyen des poeles en catel-
les restera sans doule un des plus agréables,
car les surfaces ne risquent pas ici d'cire por-
Lées & une (empérature susceplible d'altérer les
matiéres pulvérulentes en suspension dans Pair,
inconvénient sérieux auquel peul exposer le
poele en métal. Par contre ce mode de chauf-
fage tant par le cout du poéle lui-méme et de
son” enfretien que par la consommation de
combustible qu'il exige. ne réalise pas les. exi-
gences formulées au point de vue économique;
il ne se préte en oulre pas facilement i une
bonne ventilation.

Les poéles metalliques sontencore souvent
Pobjet de reproches plus ou moins mérités. Ils
dessechent 1air, disent les uns, ils sentent
mauvais el causent des maux de tete, disent les
autres, ils alterent les proprictés de Pair et
peuvent déterminer des intoxications graves,

ajoutent les plus timorés. Tout cela peut, il est
vrai, se produire, nous en convenons; mais-
rien n’est plus facile que d’en supprimer la-
cause puisque I’on sait que ces faits ne se pro-
duisent que lorsque la fonte est surchaufiée.
La fonte portée au rouge est, en effet, perméa-
ble aux produits de la combustion et & I'oxyde-
de carbonne ; son contact, en outre, a le plus-
facheux effet sur Iair ambiant dont il brile les-
molécules organiques, les ferments, les pro-
duits de la respiration animale, causant ainsi
une odeur souvent des plus désagréables. Mais
qu’on empéche la fonte d’étre portée au rouge
el le donger disparait. Quant au reproche de-
dessécher I'air que I’on fait encore aux poéles-
métalliques, nous y reviendrons & propos du
chauffage central par I'air chaud.

La condition primordiale & exiger d’un poéle
métallique est donc que ses parois ne puissent

jamais, en aucun point, élre portées & une

température susceptible d’altérer ou de modi-
fier les propriélés de l'air renfermé dans la
chambre. La surface extérieure ne devra jamais
étre en contact immédiat avec le feu ou avec les
produits de la combustion, elle devra en étre
séparée par une double enveloppe avec couche-
d’air intercalée ou par un garnissage en bri-
ques ou cailloux ; aulour du foyer, ce garnis-
sage ne doit jamais manquer.

Tout pocle métallique quine remplit pas ces-
conditions, faciles a constater par chacun, doit
étre impitoyablement écarté du chaulffage des-
chambres habitées. . -

Légion est lenombre de typesde potles mé
talliques, nous ne pouvons songer a les passer-
lous en revue. '

Un des types qui ont le plus contribué au
discredit de la fonte est le petit poéle appelé
vulgairement pot de fer, qui n’est, fort heureu--
sement. plus guére employé aujourd’hui dans-
les chambres d’habitation. Mais on le retrouve:
encore dans le Jura chez les pauvres ménages,.
bien trop souvent. car eux n’ont souvent qu'une
chambre ou I'on cuisine et ol I'on couche. Cest
le type primilif, connu de chacun, se compo-
sant d’uncylindre posé sur trois pieds. fermé
par un couvercle mobile. La fonte y esl pres--
que continuellement portée au rouge et il cons-
litue le poéle meurtrier par excellence.

Un type assez répandu est le poéle cylin--
drique en tole, quine diflére des potles en fai-
ence que par son enveloppe. 1l peut trés bien
élre comparé 4 ceux-ci lorsqu'il est convena-
blement garni et rend & peu prés les mémes-
services. 1l a Pavantage d’étre moins cher, de-
couter moins d’entretien, de se chaufler plus-
rapidement ; mais, par contre, il se refroidit
plus vite.

Les potles mélalliques proprement dits,
employés aujourd’hui, sont pour la plupart dis--
posés a permeltre une circulation d’air pris soit
dans la méme chambre, soit 4 I'extérieur ; dans-
ce dernier cas ils peuvent former de trés bons
caloriferes. Tous ces appareils sont plus ou
moins basés sur la régularisation du feu par
Parrivée de I'air nécessaire a la combustion.
(est le systeme du chauflage a combustion lente
ou continue (ui tend avec raisond remplacer
le systéme de chaulfage intermittent ou périodi--
que. Nous disons avee raison,  voici pouruoi :
S'agit-il de chauffer une chambre froide, il faut
non seulement porter air de la chambre & la
température désivée, mais aussi les objels  qui
§'v trouvenl el lutter contre le refroidissement
par les murs. Or, pour arriver & ce résultat, il
faut une quantité de chaleur déterminée.d"olt fac
nécessité d'un grand feu en un laps de temps
relaiivement court. Cela a toujours pour incon-
vénient d’attirer dans le canal de fumdée une
grande quantité de chaleur qui se trouve ainsi-
perdue et de donner une température indgale,
trop ¢levée lorsque le feu est en activité. — trop
hagse lorsqu'il est éleinl. Si la méme  chambre-
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élait chauffée d’'une maniére permanente on
aurait besoin d’une quantité d’unités de chaleur
moins considérable pour y maintenir la tempé-
rature au degré voulu el en outre la lempéra-
ture aurait 'avantage d’étre conslante. Avec le
systéme du chauflage continu plus de ces cham-
bres glaciales le matin, lorsqu’il fait froid de-
hors, surchauffées a midi, lorsque la tempéra-
ture extérieure s'éléve, et froides de nouveau le
soir, moment de la journée ol une (empéra-
ture un peu élevée est le plus appréciée.

On voil souvent faire usage de longs parcours
de tuyaux de fumée dans les chambres. Nous
préférerions voir 'argent que coute celle dis-
gracieuse ferblanterie, qu'il faul remplacer sou-
vent. servir 4 augmenter la quantité de combus-
tible ol & faire Jacquisition de bons poéles.
Les longs tuyaux sont désagréables & nelloyer,
noircissent les plafonds, niisent souvent au ti-
rage et développent par momenlsune (rés forte
chaleur qui est loin d’assainir les chambres.

Dans ces derniéres années on a mis a la mo-
de le chauflfage des appartements au moyen

d’un poele, calorifére ou autre, placé dans le
corridor. Certes le chauflage des corridors est
une excellente mesure,mais faire de celle mesu-
re un moyen de chauffage principal ou méme ex-
clusif nous parait peu rationnel. La température
du corridor doit former une transition entre la
température extérieure et celle des chambres.
Si on chaufle ces derni¢res par le corridor la
température de celui-ci devra nécessairement
étre plus élevée et les porles devront rester ou~
vertes. Le plus logique serait alors d’habiter
la partie la plus chaude de I'appartement, c’est-
a-dire le corridor, 'y passer la soirée en fa-
mnlle ou avec ses visiles, ce qui risquerait fort
de ne pas étre du gout de chacun.

Alfred RycuNER, architecte.
Neuchatel

o

Chronique agricole.

Novembre agricole

Novembre nait généralement dans la hrume
et beaucoup le considérent comme le plus triste
mois de I'année. Il n’a en effet rien de char-
mant, les arbres sont sans feuilles, les .champs
apparaissent dénudés. les oiseaux se sonl lus
-et presque continuellement un acre brouillard
enveloppe toules les choses ainsi que d’un su-
aire bleudtre.

Pour les cultivatenrs, le mois de novembre
n'est pas encore celui du repos.

Il lui faut achever les lahours commencés en
octobre, el qui sont accomplis pour les semail-
les de printemps. Dans les terres argileuses les
labours seront faits trés profondément, cela
pour faciliter Paction des gelées sur les molles,
action qui se traduit par un effritement. et par
suite par un ameublissement Dbeaucoup plus
parfait du sol.

C’est un bon moment pour les défrichements.
Les luzerniéres trop vieilles, les prairies mau-
vaises seronl soigneusement défrichées.

Du fumier sera répandu : celui desliné &
servir de couverture aux céréales semées en
sol pauvre. Du fumier sera répandu aussi sur
les luzernes. les sain foins, les prés.

On continuera encore les (ravaux de drainage,
les fossés. quiseront nettoyés avec soin de temps,
en lemps de facon que les eaux qui s’écoulent
trouvent loujours un chemin libre.

La récolte des betleraves et des raves se
termine.

Dans les pays de culture des topinambours,
on en coupe les liges qu’on fait sécher et qui

serviront a la nourriture du bétail. Les tuber-
cules resteront en terre pour élre arrachés par
le cultivateur au fur et & mesure qu'il en aura
besoin. On agira de méme pour les tiges de
mais.

On finit certaines semailles, celles par exem-
ple de Dlé dans les grosses lerres. argileuses,
difficiles a labourer si elles n’ont pas éié trem-
pées. On n'oubliera pas qu'il faul augmenter,
pour ces semailles tardives, fa quantité de grain
de semence.

*
* X

Dans-les vignes, on enléve les échalas ou
paisseaux. Si on ne les sulfate pas on les as-
semble en las ou plus justement en faisceaux
dans un coin du vignoble. Ou fume les ceps, on
taille les vignes anciennes.

1l est toujours prudent de sulfater les écha-
las, de les laisser baigner pendant quelque temps
dans une dissolution de sullate de cuivre. On
les protége ainsi d’abord contre la pourriture,
puis contre les larves, si malfaisantes, des in-
sectes parasiles.

Les feuilles s¢ches seront recueillies, mises
en tas et brilées. C'est le meilleur moyen de
détruire les nombreux germes qu'elle ren-
ferment.

Pour les plantations de bois, on peut en no-
vembre, préparer le terrain. On creuse les (rous
qui sont destiné a renfermer les plants futurs,
et dans une grandeur en rapport auec les di-
mensions des racines des arbres qu’ils doivent
recevoir. :

« 1| faudra, a dit Mathieu de Dombasle, sé-
parer en trois parties la lerre sorlant de ces
trous : d’abord les gazons qui formaient la
surface, ensuife la terre végétale placée immé-
diatement au-dessous, et enfin la terre du fond.
Aumoment de la transplantation, on donne un
léger coup de béche au fond du trou afin que
les racines de I'arbre reposent sur un sol meu-
ble. On couvrira ensuile celles-ci de la terre
végélale douce lirée précédemment du trou en
la tassant modérément ; on placera les ga-
zons sur celte derniére et enfin on meltra a
la surface la terre tirée du fond. D'une mmicre
générale. plus le trou sera grand et plus
I'arbre prospérera. »

***

On fera sortir, chaque fois que le leinps le
permettra, les jeunes poulains de I’écurie.

Le bétail reste dans les élables. L’engraisse-
ment se poursuit.

Il faudra songer qu'une température élevée
dans les élables favorise & la fois I’engraisse-
ment et la production du lait. On pourra met-
tre. si I'on en a & sadisposition, une couverlure
sur le dos de chacune des vaches laitieres. La
meilleure nourriture doil étre une nourriture
i lafoissubstantielle et aqueuse. tiede ou chaude;
farineux avec (ourteaux, dréches, racines mé-
langés avec fourrages ensiselés ou fourrages et
pailles secs, conviennen! parfaitement.

Les moutons demandent & peu pres les mé-
mes soins que le hétail. ’

Les volailles & la basse-cour doivent occuper
un poulailler, qu'on fera en sorte de garantir
contre les brusyues variations de (empérature.

*
*  *

Au polager, les (ravaux diminuent. Pour-
tant on repiquera soil. sous. clocles, soit sous
chassis, les dernieres semailles qu’on a pufaire
en octobre. On bulera les artichauts ; on les pro-
Légera contre les gelées a craindre: quand ilile
faudra, par des couvertures. On ne les couvrira
pas completement. On protégera aussi par le
meéme moyen les salades, chicorée, scarole, cé-
peri, les choux-navets, les choux-fleurs déji re-
liqués.

* 2
* ¥

Quand e mauvais'temps arveicra les {ravaux
des chanips, 'le “cultivateur deévra en profiter
pour baltre ces récoltes de céréa'es.

On ethmagasine aussi dans les grenicrs, en
des endroits bien secs el bien aérés, les I¢gumes
qu’on veut conserver el protéger contre la ge-

lée ou la pourriture. On les disposera de telle
facon que de temps i autre on puisse leur faire
une visite facile

Les graines de semence sont recueillies

“avec soin, puis on les met sécher el on les place

dans un endroit Irais el sec.

C'est aussi une bonne époque pour les silos.
On y conservera en grande quantité hetleraves
carolles, navets, choux. elc. Si les terrains,
dans lesquels ces silos sont creusés paraissent
sablonneux, on fera hien d’augmenter et la cou-
che de terre el la couche de paille quon placera
au-dessus.

A la cave. I'ouallage se continuera comme
le mois précédent. Ce sera le moment de la fa-
brication des vins de seconde cuvée, et aussi
celui des distillations.

En novembre également se feront les vins
de liqueurs el les vins de paille.

Le soir, enfin les veillées sont grandes. On
saura les employer : la ménagére a des travaux
d’intérieur auxquels elle n’a pu se livrer pen-
dant I’été ; le cultivateur, lui, fera sa pelite
complabilité ou plus exactement la rapporlera
sur lesquelques livres simples qu'il aura & sa
disposition.

Il se rendra comple ainsi de sa situation, de
ce qu'il a fait dans I'année, des résuliats qu'il
a oblenus. Si élémentaire qu’elle soit, on ne
doil jamais négliger sa petile complabilité agri-
cole. -

Paul ROUGET.

LEITRE PATOISE

Dos Bouda lou dous de Novaimbre 1898.

I ne sais se vo me vlai faire lou pinigi debot-
lai cle ptéte hichtoire; main tiain vos sairai tiu
y seu, 1 seu quasi chure qui poérai lai yére en
mai blonde duemoinne, & coina diffoénnat.

La dechu. i me veu préseniai tot de pai moi,
poéche que niun ne I’ferait en mai piaice. I vos
dirai tot coé, qui n’seu pe in chire.I ne seu qu’in
pouere diaile de paysan qun’é guére quesai liu-
lalte, sai pale, & peu doue tras migalles, el in
boc. Quéque temps, i ai aitol aivo in lapin, main
cment i 0’y bavo ran ai maingie, lai tchervote
se savail aidé : i seut aiva foéchié d'lou hotaie
en pension. I vos dirait ailot, main ¢ n'ape
foucche qu’vos lo r’dieuchin en tit (chétiun,
qu'ien tint quéquepo pou lai Djinne di coinat des
peultes. I en seu (0t fo. main lai baichatte n'é-
pe I'air de m’bin gobe. Enfin po yi motraie
quin’scupe (0L ai fait inran qu’véye, im’seu déci-
daie ai écrire chu les paipiiés. "4 pou soli qui
aimerd bin me vouére en (rockure. Crai Dbin
qu’aipré soli, lai Djane veut aivoi in il midias
pou moi. Milenaint qu’vos sailes liu i seu, vos
m’orai.

Ai y aivait enne foi in véye papon que n’saivai
quoi faire de son boughe. S'tuci diai qu’ai I'ain-
merail bin étre (ieugenié, ou lin bauquié, ou
Din encoé tiurié, main ai n’saivait pon lou qué
tchoisi.Son pere allé d’'maindai in bon aivis &
véye Djosel tchié Frantz : « I n'sais ¢’qui veu
faire de mon houébe, Djosel, qu'en diles ? —
Ai ’sais pon lou qué tehoisi de banquié, tiurie
ou bin tieugenié 2— Oh bin,i vos veu bin dire.
Faites.pie co-ci : Enfromai vole Piéra tou d’pai-
lu dain s¢ (chaimbratte. Botai chu sai lale, in
biffsteck, in bial de banque, et peu enue hible.
In qua d’houcre aipré, allai le défrommai. Se
vote Piera ¢ maindgis le biffsteck. faites-en in
ticugenic ;- s'el.¢ bolait lou bial dain sai begalte,
failes -enin banquié. S'ai n’¢ pe toélchie ni le
reati. ni lou biat, et pe qu'ai feuche ai yére lai
hible, oh bin faites-2n in tiarié. — Le pére di
Piera, qu’en aippelaie aitot « pté (chait »,
r'maichic¢ bin lou véye Djosel, el e s'en r've-
ni¢ en hota. Ai fs¢ bin daidroil (ol ¢’qu’en ¥
aivait r'commaindar ; main tien ai Pallé défrom-




	Du chauffage en hiver

