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LA VIE DES CHAMPS

Pour conserver les. choux. — Les toma-
tes tardives. — Culture et sélection
de la pomme de terre.

Iy a différents moyens de conserver les
choux. Quand on en voit dont la pomme est
déja dure et qu’on est assuré ainsi qu'ils sont
bons & manger, on les place le long d’un mur
exposé au nord sur des claies,un peu élevées,
autant que possible, et on les recouvre de lon-
gue paille.

Si les choux & conserver sont en grande
quantilé, il faut alors recourir a des amoncelle-
menls, & des meules par exemple. Voici I'une
des meilleures fagons de procéder :

On prend des fagots qu’on délie et qu’on ré-
pand sur le sol du jardin, en entrecroisant les
tiges, on en couvre plus ou moins d’espace,
selon que I'on a une meule plus ou moins
grosse a faire. L’épaisscur de celte couche de
bois sera de 25 4 30 centimelres.

Au centre de ce lit de fagots. on en place un
autre dont!'extrémité supérieure seule sera liée.
On aura enlevé le lien inférieur et écarté les
tiges de bois de facon & former comme un
cone. 3

Autour de ce cone, on placera alors les
choux, la téte en dedans, les pieds en dehors.
On en melira une seconde -couche sur la pre-
miére, semblablement disposée, puis une (roi-
sitme sur la seconde, et ainsi de suite jusqu’en
haut. On a alors comme un grand cone [ormé
de choux. On recouvrira le tout d'une bonne
couche de paille qui garantira cette meule, soil
de la pluie, soit de la neige.

Ce moyen est excellent. Il a I'avantage, en
effet, d’éviler & peu prés sirement toute fer-
mentation et toute pourriture. Le milieu de la
meule ne cesse pas d’élre aéré.

Parfois, lorsqu’arrivent les grands froids,
les choux sont encore chélils et ils ne font que
commencer a se fermer. 1l est trop tot, sem-
ble-t-il. pour les couper. et on a intérél & les
conserver attachés au sol.

Au moyend’une béche, on enlévera au nord
du pied une béchée de terre. Cela fera comme
un (rou dans lequel on couchera le chou. On le
recouvrira de la pelletée de terre prise au pied
du chou voisin, el qui le maintiendra dans cette
Pposition tout en le convrant légérement.. 1l se-
ra ainsi prolégé el sv conservera bien.

Les choux qui sont mius & 'automne peu-
vent étre conservés de celle facon,

On choisira pour les arracher un temps bien
sec el on les laissera tanl qu'on ne craindra
pas la pluie. sur le sol méme du champ, en
ayanl soin de les placer la 12te en bas. le pied
en l'air, afin de favoriser la dessiccation. En-
suite, on les placera sous un hangar et on les
laissera jusqu’a ce qu’ilscommencent & se faner.
Enfin, on les portera au grenier oil on les pla-
cera les uns & colé des autres, racine en
Pair.

Ils résisteront trés bien 4 la gelée ainsi pré-
parés el on n’aura pas & redouter la pourri-
ture.

Seulement, séchés ainsi, ils demanderont,
avant leur consommation, & étre trempés un
peu dans I'eau. Ils passeront parfaitement
Phiver.

Les choux de Bruxelles sont assez délicats
et par suites difficiles 4 conserver. On se gar-
dera bien d’enlever les feuilles qui entourent
les pommes, ces feuilles étant des sortes d’a-
bris pour elles, et les garantissant pendant les
froids des rayonnements nocturnes ou les pro-
tégeant contre la neige. Avant I'hiver, on en-
foncera une héche sous le pied- du chou et on
soulévera légerement. Cette opération aura
pour effet de lui faire perdre un peu de I'eau

qu’il renferme et par suite d’en rendre la ge-
lée plus difficile.
* * *

On voit parfois, en seplembre, des tomates
qui demeurent vertes au lieu de rougir et de
mirir. Cela peul tenir & la température froide
ou pluvieuse.

Il y a deux moyens de les amener & malu-
Tité.

Dans le premier..on les arrache avec leurs
racines. On a préparé un lit de paille sous un
chassis, et c’est 1a qu’on les place. On ne tarde
pas & les voir rougir et, au bout d’une quin-
zaine de jours, elles sont aussi belles et aussi
bonnes quesi elles avaient achevé leur maturité
sous un beau soleil.

Ou bien; aprés avoir arraché les tomales
tardives. avec leurs racines, comme dans le
premier cas, on les enveloppe soigneusement
~dans du papier de journal, puis on les emballe
dans une caisse qu'on dépose dans un lieu sec
el frais a la fois, mais ou la gelée ne soil pas a
redouter. “Elles se conserveront longlemps
ainsi.

Quand on voudra les employer, on les dé-
ballera ; on les sortira de leur enveloppe et on
les exposera pendant qualre ou cinq jours & la
lumiére ou a une douce chaleur.

Elle deviendront ainsi trés rouges et seront
bonnes pour la consommation.

***

Tout récemment, je causais avec un brave

~ cultivateur sur la culture de Ja pomme de lerre

el la production de rendements élevés. Finale-
ment, il en vinl & me tenir  peu prés ce lan-
gage: « Je ne demande pas mieux que d’ob-
tenir de fortes récoltes ; maisilest bien évident
que mes voisins chercheront et arriveront &
oblenir le méme résultat. Comme conséquen-
ce, le marché sera encombré et fatalement une
haisse de prix s’en suivra. Dans de telles con-
ditions, I'augmentation des rendements ne pré-
sente en réalité, aucun avanlage et il parait
préférable de s’en tenir & la production habi-
tuelle. »

Celte objection, qui est jusle au fond, je
n’eus pas de peine & la réfuter. Méme en sup-
posanL qu’on ne veuille pas.augmenter la quan-
tité de tubercules récoltée annuellement, soil en
vue de la vente, soit par les besoins de la fer-
me, ce N’est pas un motif pour se refuser. par
des méthodes pratiques et raisonnées, a oble-

nir une production élevée. Un exemple per-

meltra de bien saisir. ,

Supposons que 'on consacre chaque année
ala culture de la pomme de terre la surface
d’un hectare et que ’on ohtienne unemoyenne
de 80 quintauxdetubercules. Si, par un moyen
quelconque on parvient & produire le double,
soit 160 quintaux-al’hectare,il suffira donc d'un
demi-hectare pour réaliser la quantité de 80
quintaux que I'on juge nécessaire i ses besoins.
On pourra donc, par suile, couvrir d’'une aulre
récolle le demi-hectare restant. Voild un pre-
mier profit. El ce raisonnement peut s’appli-
quer a toutes les cullures.

C’est uniquement au point de vue de la
venle que I'avanlage des grands rendements
s’amoindrit. Mais pour ce qui concerne plus
particuliérement la pomme de terre, le culliva-
teur ne, doit pas la considérer & ce seul point
de vue; la pomme de terre trouve encore un
écoulement pour la préparation industrielle de
la fécule et del’alcool. Llle est surtoutprécieuse
pour I'alimentation des animaux de la ferme ;
c’est, pour mous, I'emploi le plus impor-
tant.

C’est qu’en effet depuis plus de quinze ans,
tous les produits du sol ont vu leur prix dimi-
nuer de plus en plus. Celui de la viande seul
est resté élevé. L’élevage du bélail est donc

plus rémunéralteur et c¢’est & sa production que
le cultivateur doit consacrer le surplus de ses
récoltes plutol que de les vendre & vil prix.
La pomme de terre, on le sait, est "a base de
la nourriture du porc ; mais elle convient éga-

Tement aux béles & cornes comme nourriture

saine et favorable al’engraissement. Nous avons
des lors tout avantage, sur-une surface donnée
et avec les mémesfrais d’obtenir le rendement
le plus élevé possible et d’olt découle néces-
sairement un prix de revient plus faible.

En dehors du choix de la variélé, et de I'ap-
plication d’abondantes fumures, pour arriver &
obtenir d’abondantes récoltes de pommes de
terre, il est unpoint important sur lequel nous
voulons appeler Pattention du cultivateur parce
qu’il est un peu trop pour ne pas dire tolale-
ment négligé : la sélection.

Nous sommes précisément a I’épogue ot doit
commencer (’opérer celle sélection, ¢'csl-3-dire
faire le choix des semences pour I'année sui-
vante. On peut, en effet, dées maintenant, déter-
miner les (ubercules gui se signalent extérieu-
rement par les fanes les plus vigoureuses. Plus
tard, & la maturité, celte dislinction est diflicile
parce que les tiges sont couchdes sur le sol, et
méme en parties desséchées ou détruites.

Lorsque la floraison est - termince, la  crois-
sance des parlies aériennes s'arréle; mais les
rameaux reslenl encore verts un cerlain temps,
et il est facile de juger de la vigueur de végé-
Lation.

Il fautalors faire unexamen altentif des touf-
fes qui présentent le plus grand développe-
menl, parce qu’elles abritent les meilleures se-
mences, el les. marquer par un signe quel-
conque.

Au moment de I'arrachage, tous les (uber-
cules provenant des pieds marqués sont mis &
parl, puis on en opérc un- nouveau (riage a
I'époque de I'ensemencement. De celle facon,
on a sirement (es semences de choix ui com-
muniqueront incontestablement leurs qualités &
leurs descendants.

Les meilleures semences sont les plus volu-
mineuses el les plus denses. Les gros (ubercu-
les sont, en général, les premiers appirus; ils
donneront forcément des pousses plus. hilives
et plus vigoureuses ef, conséquemmenl, une
récolte netle plus élevée, conditions (rés avan-
lageuses pour la récolle qu’on destine a la
venle.

Cest également aux gros tubercules qu'il
faut recourir si la culture est faile en vue de
’alimentation du bétail ou de la fabrication in-
dustrielle de la [écule et de I'alcool. parce que
ce sont eux qui fournissent, pour le premier
cas, un rendement plus grand et. pour le se-
cond cas, une richesse. plus élevée en f(é-
cule.

Dans la culture de la pomme de ferre, le
cultivateur a donc grand intérét a rechercher
I'augmentation de la production. Pour cela il
doit d’abord s’attacher & une bonne sélection
des tubercules qu’il desline aux ensemence-
ments ; maig, en outre, de ce choix. il faul aussi
que les tubercules soient confiés a un sol pro-
fondément labouré et abondamment fumé par
des maliéres fertilisanles appropriées.

LONDINIERES.

<

Avis industriels et commerciany

Iles Philippines. — Le consulat de Suisse
4 Manille fait savoir, par télégramnie, que le
nouveau régime douanier élabli dans les ports
occupés par les Etats-Unis d’Amérique est en-
tré en vigueur le 3 aoit. ; .

Les droits du tarif (espagnol) appliqués jus-
qu'ici ont €16 incorporés presque sans change-
ment dans les nouvelles prescriplions américai-
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