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a 40 minules. On passe ce bouillon & la ser-
viette.

Il est tres fortifiant pour les malades, les con-
valescents, puis le grand avantage est de pou-
voir faire ce bouillon chaque jour; il est vite
préparé el sa saveur ne laisse rien a désirer,
seulement la viande épuisée n’est plus man-
geable.

" Le médecin prescrit-il. au contraire, un bouil-
lon trés léger, par exemple pour enfants mala-
des ? Voici la recette indiquée ; I'enfant peul le
prendre méme lorsqu’il ne supporte pas le lait.

Pour préparer ce bouillon. prenez la moitié
d’un poulel, retirez-en la peau el la graisse ;
pilez la chair et les os dans un mortier ; meltez-
les dans une casserole sur le feu avec 1 /s li-
tre d’eau en remuant le tout. Versez de I'eau
bouillante sur une petite peignée d’amandes
douces et apres les avoir mendées, ajoutez-les
au bouillon avec un poireau ¢ tj ¢ enmorceaux,
quelques tranches de carotes et un peu de sel.
Ayez soin de Dblanchir poircau et carolles & I'eau
bouillante avant de les meltre dans le houillon.
Tournez le houillon sur le feu jusqua 'ébulli-
tion. Laissez_ cuire doucement de 30 & 40 mi-
nutes. Lavez i 'eau chaude une servielte, rin-
cez-la & I'eau fraiche, passez le bouillon a la
servielle ou au (amis de soie.

Pendant la saison chaude, les bouillons s’ai-
grissent facilement; pour les conserver on doit
avoir soin de les faire cuire chaque jour, méme
soir et matin quand le temps est & l'orage; on
ajoute chaque fois un peu d’eau. On vide le li-
quide dans un vase en terre que I’on couvre une
fois refroidi et qu'on conserve ala cave dans un
endroit sec et frais.

* * *

Les porcs semblentavoir moins de gotit pour
Ie sel que les aulres animaux, cependant ils I'ai-
ment assez el il est en tout cas & propos d’en
tenir & leur disposition. Si on leur donne des
aliments cuits, ceux-ci seront meilleurs et plus
digestifs, si ony ajoute une certaine dose de sel.
La proportion est i peu pres la méme que pour
;os mels. En donnant régulicrement du sel aux
porcs avec un peu de soufre el un peu de
charbon de bois une fois par semaine, on les
maintiendra en appétit, on leur procurera de
bonnes digestions. Ce qui contribuera aussi &
les maintenir en xanté el favorisera la digestion,
c’est 'absorption d'unpeu de chaux sous lorme
d’un peu de poudre d’os ou de phosphate de
chaux préparé ad hoc, ainsi que de petites do-
ses de magnésie. Souvent les dérangemements
d’estomac ont pour cause des repas trop co-
pieux. Si les animaux peuveni avo'r a leur dis-
position du sel ou I'une ou Fautre des subs-
tarc>s que nous venons d’in ijuer, Péquilibre
se rétablira facilement. En ¢té les pores se soi-
gnenl eux-meémes en mangeant différentes sor-
tes d’herbes el ¢vitent ainsi les (roubles diges-
tifs. Ils absorbent aussi de la terre. du bois
pourri, des morceaux de charbon. Toutes ces
malicres contribuent a rélablir I'équilibre dans
les fonctions digestives.

¥

Mastic pour coller des rayons & froid.
— Une pelite recetie se rapportant & I'apicul-
ture, fera suite naturelle aux intéressants et si
instructifs articles que M. le curé de Courte-
maiche a bien voulu écrire pour les lecteurs du
Pays du dimanche :

Pour composer ce mastic, on prend deux li-
tres d’eau. 1 /2 Kkilog de poix de cordonnier
4 / & de kilog. de cire pure, et on fail cuire le
toul ensemble, puis on verse dans un vase con-
tenant quatre litres d’eau froide ; on y pétrit
bien le mélange et on en exprime I'eau avec
soin en le sortant. Cela fait, on ajoute deux
cuillerées & bouche de saindoux et, aprés I'a-
wvoir pétri avec le reste, le mastic est prét a ser-
vir. Pour celaon en étend une certaine quantité
sur un cadre, on y presse doucement le rayon

el on peut aussitot remelttre celui-ci & sa place,
sans crainte de le voir tomber, quel que soit le
nombre d’abeilles qui vienne s’y fixer.

Cette composition répond & toutes les exigen-
ces, elle est simple, économique; son effet est
instantané¢ et on peut la préparer soi-méme
a peu de frais. C’est un véritable plaisir de s’en
servir pour coller des rayons; elle se conserve
pendant un an et n’est pas nuisible aux abeil-
les.

—

RIMES GAIES

DERNIER MOT

L'Influenza vraiment a frappé votre muse,

O Jura : chacun sent que sor pouls bat trep fort.
N’allez pas croire au moins que sa doulenr n/’amuse !
J'en ai pitié, car elle a fait +i grand effort

Pour inspirer des vers de si riche facture !

Mais vous lui faites mal, en Iui serrantle con :

Les sons, dans son gosier que votre main pressure,
Sont étranglés, je crois, up peu... n.éme beaucoup l..
Ne Ja caresscz plus si lor gtemps, Ja pauvrette,

Car vous é&fes f1cplourd pour vous aszeoir dessus,
Et je crois qu'elle garde & la croure, & Ia téte,

De gros bleus témoigpant des horicns requs.

Veus lire, c’est assez. (’est ticp qu'on vcus imite.
Vous avez des clients, non pas des envieux;
Sans crainte, gros Jura, faites-vcus donc ermite,
Le diable fait ainsi, £itot-qu'il devient vicvx.
Yous dites que, chez pous, le piétre on le bafoue,
Qu’on est religietx rien que par intérét.
Nous luttions, cependant, quard vous faisiez la rove
Devant Berne exilant 'Eglise qui pleurait.
Il vous est importun qu’on rappelle, sans doute,
Les hontes et les diuils amers de ccs temps-13,

Car votre Muse, alors, s’écartait de la route

Oit Jésus poiiait seul son fardean, pasd ras,
Ou ses enfants traqués partaient pour la frontiére...
Comme une grande Dame, elle ne o1 tait pas,
Pour ne pas se neumtrir aux ronces, & la pierre.
Notre Muse, elle au n"oinn, se terait prés de nous,
Au milieu du darger, dans les con bats. Pour elle
Nous avons tous sot flert, ot i, tous — excepté vous !
Yous deviz bicn savoir ccomment elle s’appelle :
Seur de notre Jura, c’est I’Arge de la Foi.

Vous dites que l'envie en nos articles perce ?

Non, ne changeons pas de Muse, croyez-moi,

Car la votre, 0 Jura, c'cst celle du Com merce.

IaNoTus.

<

LETTRE PATOISE

In Capucin que dit « Aiye (oui) ai peu
quéque lchose aipre.

Po les dgens que n'aint pe raicordai el droit
ne lai Théologie, el moyou moyin de se tirie
(affaire d’aivo des ran qvailles, ca de répondre :
aye. 1 vos veu raiconlai in fait qu'a airivai,
ai y ¢ enne diejaine d’annais : ¢a in bon véye
que me I'¢ ciauciait dains Paraille. I vos ai
chure qu'i dis lai voiretai, porceque c’a dinche,
el qu'i ne vorope dépensie de I'encre, di papie,
enne pieume po dire des mentes. Ai yi aivait
donc in frére capucin que saivait hin thieuge-
nai, crai bin in po meu que des thieugenires
de cabairets, mais ¢’a qu'ai pregniai de lai
poine. (C’élait in poére afaint dains le monde
— dains c¢'sens qu'ai n’était-pe rétche, mais
el aivail di gout po eul traivaye, ce n’était pe
in poirajou, ni in boiyou, el aivait lai bouenne
intention=zde bin faire, ai peu ¢’a qu’'ai praiyait
tot les djos. Ai saivait bin son catéthyiSse, ses
yesons, ai servait lai masse a Msieu el thiurie,
el allait sonnai a cieutchie po les offices, enfin
eul régent ai peu eul thiurie élint bin contents
de lu. — Bon, me dit ¢'ti véye, voili que nos
peurjans in bon lieugenie, an dirait que les ca-
pucins tchaingeant comme les servantes.

— Ma foi, qui yi dié. an yi fai voi di pays com
me es alres. Milenain dépadjie vos de me rai-
contai eu thisloire.

— Ai bin, lai voici, djuenne hannne : eul
tieugenie é pri eul train dains in compartiment
de trogiemes. Ses supérieurs yi aivint'dit de ne
peu trop s’etchadai, se tote fois ai y aivait des
mél(chains garnements qu’ceuvrint lai gouerdje
po aitlaquai Jes prétes, les covents, lai relidgion.
Ai s’en vait en tchmin de fey, tot content de se
trovai dain enne tchaimbre bin tchade, ¢ élait en
heuvey, mais el aivait paiyu de rencontrai des
paintalons colants, porce que, diait-té ¢oli ne
va pe tchie. Etait-ce eul diaile o hin enne dje-
natche que venié¢ dérandjie son voyaidje? I
n'en sai ran, mais dous longs garnements,
maigres, biaives, des euyes enfoncies djainque
derrie lai téte, ressambiains an des poilrinaires
di trojieme degré, aintrant dains I'méme com-
partiment qu'eul capucin. I vos aichurais (qu’ai
faisait des gros I'euyes. In moment aiprés, voiei
des fannes, des Daichaltes, totes pu belles les
ennes que les alres, que veniant aiche bhin pare
piaice dain P’vagon. C’élait des honjours, des
salutations, des souhails, des informations chu
lai saintai, chu lai famiile. chu I'hanne. chu les
tchva, chu les bues. chu I'le temps; totes
souertes de novelles Interressantes. Kul capu-
cin se serait ainco trovai en houenne compai-
gnie, sains les dous ranqu'veye daivo loues
paintalons colan(s. Ai voyait bin que ces daus

" aivin pe de relidgion, qu'ai 'aimint meu les

fannes qu’eul tchaiplat. Po combye de malheur,
d ce quai ne venianl pe ainco saisstai djeute
cole el capucin! ai peu qu'ai teniant lai conver-
salion qu’i vo veu raicontai ? Les dous: « bondjo
poirajou d’capucin! L’awe : aiye. Les dous :
'é gros grais, an voit hin qu'eul (ravaiye ne (e
fait pe bin ma » L’atre : aiye. Les dous : « ¢’a
soli, te vais sucai les pocres diailes de paysains ? »
L’atre : aiye. Les dous : « Ai peu nos. que
travaiyan comme des galériens, ai nos fa djue-
nai por toi ? » Latre : aiye. Les dous « Nos
velans nos débairraissie de cte vermne de fai-
néants, de papistes, de cléricaux. » Litre :
aiye. Les dous : « Poquoi a ce te nos répond
aidé aiye, te n’é pe ton echprit 2 » L'atre : aiye.
Les dous : « Ma foi, ai n’y ¢ ran ai faire daivo
eu ¢’timbécile 2 » Litre @ «iye. Les dous :
« Comment Caippeules-te? » Llitre : aiye,
Les dous : « Finalement, 4 ce te nos prend po
des fos? » L'atre : aiye. — Bravo, criant les
bouennes fannes que sont dains I'vagon. ¢’a bin
réponju. Mais eul frére, qu'était in solide gail-
lard, quaivait de lai poigne. se moquait bin
des félicitations de ces braives djans ; ai musait
que ce n'était pe prou. « Mitenain, di-¢ an
ces dous freluquets, ¢’a mon to, voici longtemps
(Ui ai patience d’aivo vos,y vos veu faire péssai
inatre ca d’houre. Vos, baichalles, euvri-moi
euce te pouerte di vagon. — Bin'vlantiers, mon
révérend frére. » Voili eul thieugenie, que U'em-
poigne ces dous varanpai les thiulattes, el te les
envoye pormenai dains lai noi, to pré d’enne
bouerne de lai route. Ai n’eut que djeute eul
temps de yi dire : « Coli vos aipoirai de raiq-
mancie enne atre fois ! » Da don, an ne les on
pu djemais revus. Taint meu.

In Vadais.

Avis indostriels et commereiany

DPapicer-monnaie russe. — Ce papier (billets de
crédit), dont I'importation en Russie était prohi-
bée sous forme de lettres ordinaires et recom-
manddes, et qui, expédié comme lettre avec va-
leur déelarée ou sous une autre forme, était sou-
mis aux droits de douane, n’est plus assimilé aux
objets passibles de ces droits. En conséquence,
les billets de banque russes peuvent dés main-
tenant étre introduits en Russie, en franchise
de droits de douane et librement, sous forme
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