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BVerfud

uber die

Berbefferung  des LWeines,

Gine AbHandlung, welde dag Acceflit
erhalten Bat,

S,

Bon Herrn Bourgeois, der Hrsnenfunft Doktor,
Mitglied der vfon. Gefellfchafien ju BVern und
' fevten.
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%erfud)
1uber die Aufgabe

Welches ift die befte umd woblfeilfte eis
fe die sBigenfchaft des \Deines, obne Ab?

icht auf die Quantitdt, es feye durch

~ die 1Dahl der Pfldnzen, duvch den Ans
bau der Weinberge, oder dunch die Fubes
reitume des YDeines unter der Preffe, oder
endlich durch) Behandlung Oefjelben in
Ocn Relleen und Saffern, 3u der avdfies
ften Vollkommenbeit 3u bringen ?

R e ST s S———
SO I.

S 9
’t_@é i fcheint, daf man fich fiir den Wein ,
S W3] fie diefen gerodbnlichen trant der meis
. flen menfchen, fur dem tranf, der
bet annehmlichfeit ded lebend foviel Beptragt, fiir
o (YQnE, der u allen geiten fo febr belobt wore
u ) nicht suviel mibe und forgfalt geben. Lonne,,
Die eigenfchaft deffelben volfommenes §u mas
R4 den.
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dhen.  Sobiel cin guter Wein Beptragt , die ges
fitinGeit s ceGatten, fo febr wird diefelbe volt
fchtechrem wein verderbet, und mit fehy gefaoﬂir
lichen frantheiten untevbrodhen *),  So wie et
guter wein fidh alleseit aufbehalten (ft, und mit
jedem jobre am werth und quter eigenfd)aft s
nifmt; o avtet hingegen ein fchlechier wein aud
und verlievet von feinem werthe.

Man muf fich alfo fehr bermunbew, baf Die
fehroeizerifchen landioirthe, und fonderlich die lands
witthe deg Santons Bern, - fich Bigher o wenid
befummert nodh Gefliffen , hre weine vollommer

ev gy madben : wnd daf fie nuy blof allein D
gm ggtrad’;tet haben , fogar ofterﬂ sum  fchaden
feiney eigenfd)a}‘f, bie quantitat beﬁetﬁen Dic vick
Iefd)t v fct)vn s groﬁ ift, m nermel’)ren*

O |

Gﬁ fcheinet mir md)t moﬁh moqltd) Die pov
geleate Yufgabe, 4berhaupt und m@qemem, s b

banbem .Oie E!Bemberge nd bte %!Beme emeﬁblee*

i
() Die graufame und gefdbrliche Evantheir , weld®
in der proving Poitou o gewein , und unter i’"‘
benennung von Colique de Poitou, Cokica Pici®
1z Befannt ift, vlibret, nach dew emﬂmtmlg"""
omepiing aller dvgte, nur von dew herben cigenftar
. Der Weine hey , die in diefer proving wachfen. 2"
- SBeine von 1740, 0D 1763, von, diefeur fande b4
o ben viele foldhe: bebaurlacbe Golifen und. anbct
_ mtifbezten beeuefachet. ) bon welchen 1d) ¢iy amgen”
R 4¢ugc gowefn. - ,
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3) fDurcﬁ die %ebanblung bey Der ﬂBeiniéi'c. |

4) Durdh die ®orgfa!t die man Bey der beo

Bandlung des Weines im Kellew und in den Fafp

fern anwenden muf,
R R e e e R 7 N e o e
Criter Theil,
Don dem Weinftoke.
§’ I‘, il

fogenannte weiffe und rothe Rlepfer,

%nm allen arten der Weinftole, die wiv in
diefem lande anbawen, fenne ich bishieher
feinen, der Beffern Wein Hervorbringe, ol der

Der eifle flepfer (blanc Fendant, ou Chal-

{elas,) iff vom gweperlen art , die wiv in weiffé
und vothe untevfcheiden; weil das holy der er/

flern weifilichter, und die grine farbe ihres blattd

Deiterer al8 diejenige avt iff, weldhe wiv die voth?
lichte nennen,  tind obwohl bende avten .ﬁlenfe
einen fehr viel Gefern Wein qeben , alg diejend

aen, welche nicht Klepfer find; o Habe ich dodf)

beobachtet , Daf die rothe avt einen viel befer?
Wein gebe, al8 die weiffe. Die Tvaube dev €’
fovn it grofler, ibe fleifch iff fefler, wnd fie ift

weniger der faulnif untevvworfen,  IBill man .

mehe auf dle eigenfehaft als auf die quantitdt B¢

fracht wachen 5 o muf man diefe at porsigl fich |

anbauen, Gtliche wirthfihafcer und liebhaber vv“
Seltenbeiten Haben, in der abficht unfeve 238‘

)=
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it verbeflernt , verfdhicdene avten FWeinftdle aus
Stalien und aus den befen Flimaten von Frants
Yeidh, in unfeen Weinbergen einfubren wollen.
UAlein felbige Gaben aus der art gefchlagen: und
Do fle fiberdas in den meifen jabren nicht su vdl
ligee seitigung gelangen mogen, weil ¢3 ifnen an
der ndthigen wavme gebridst ; fo Bringen fie eis
flen Berbern und fchlechtern Wein, als unfeve ger
Wibnlichen trauben, Bervor *).

§. IL

Die arvten der vothen Weinftofe, welche am
Beften geitig voerden, und dem Beffen Wein in dies
f'm lande geben, find: Der Morillon, der unter
dem pamen Cervagnin Gefannt iff, Dder runde,
Ueie und gedrdngte Beeren Bat: umd eine andre
Ot Weinftote, welde aus Burgund Herfommt

Bie iy Franfreich unter dem namen Pineau aigret,
% ung in diefen Kantone unter dem nageu
.

S—

(%) @ pat mit den trauben cine gany andere be:
Woandnif ald mit andern frichien, die man aud
Beifferen himmel8gegenden in unfer fand gebracht,
und die in dem lauffe des fommers jeitig werden,

~ Da die traube eine der legten jahrafeichten ift , die

- oeft in bem oftober jur vdligen eitigung gelans

- 8¢t in einem monate, der fehr oft Falt und reg:

- Nicht in diefem lande ift ;.umd da wber das jiemlich

- 8ewdbnlich in dem herbftmonate die rohreife ( Ge-
Kes blanches) cinfallen, welche den faft , ehe die
Reaube yeitig ift, aufbalten ; o iff fich nicht gu ver:
undern, wenn trauben aug fremden ndeen nicht
Wie andeve fuiichte gelingen Eonuen,
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Buraunder (Bour%uignon) ,uttd in der Grafihoft
Reuenburg unter dem namen Tecon Gebannt find.
Die beeven devfelben find grofer a8 des Cerva-
gnin. ~ @ie find oval, nidt fehr gedrvangt, und
fpalten fich vder Elepfen. Sie geitigen nody beffer
olg jene.  Dad iff die Traube, welche den feine
fien Buvqunderwein hervorbringt.  Sie verdiente
yoegen der eigenfhaft , die fie Dem weine giebt,
ven vorgug.  Dieje art wird aber yoenig anges
- bauet, woeil by produbt, in vergleichung geaed
vem Cervagnin, fehr Flein iff *),

§, III.

Per Cervagnin iff auch von sweperley avl,
nemlid) Klepfer und RNidhitlepfer (non Fendant).
Der evfieve qiedt cinen viel beffern wein alg der
~ legteve.  @v iff yoeniger dev fautnif untermworfen

und iff von fehr veicher evtvagenbeit. ©§ ift fich
febr su vevvoundern, daf e nicht mehr angebout
wird. |

e

(*) E3ift vielleicht noch ein anderer grund , welcher
ben anbau Ddiefed burqundifchen Weinftofd verhins
~ bert hat. Derfelbe befteht davinm, daf folcher frr
her al8 andeve arten unfers landes jeitig wird, nd
gewdhmlich faul ift, venn man mit dey Weinlef
- wartet + bid die andeven avten rofher Weinftote
- ibre trauben jur geitigung gebracht Haben. Gy ‘
glaube indeffen , dag mian feinen vortheil dabey fit’
ben witede, denfelben an orten ju bauen, wo Mo
nach. belicben feine Weinlefe anordnen tan. D
eigenfihaft diefed Weinftofd winde vielleicht el
alg feinen. produft, dev Eleiner ald der produft P
Cervagnin iff , erfesen: S ’



Des Weines. 20§
Swenter  Theil,
Don dem einbau.

9k

@ic fehitlichffen mittel die Weine unfers londes
durch den anbaun volfommener su machen,

find folgende :  Man follte den Niff aus allen
einbevgen verbannen, oder deffen nur fehr we
Nig gebrauchen, und goar nur in denen weinbers
fen, deven Doden fleinicht und abhangend iff. Der
ift fchadet dev eigenfehaft deg weins auf vielers
ley weife,  Die flarfe qabrung, Ddie er in dem
Worich verurfacht , madht qrobe und fette robhe
fifte in den ftoken und in dem Holse dev rebe aufs
_ﬁﬂgen. Daber entfiehet die faulnif der traube, -
e fie seitig wird 5 daher der herbe, raube, fchwas
e yein, und der vein, dev leicht fett wird. e
%‘"Get und Befordert das unfraut fehr, weldes
; b‘* firablen der fonne auffafet, daf fie nicht ouf
'it trauben wirfen , und unterbalt eine fenchtigs
eit, welcdhe die faulung Befordevt,  Und endlich
1;‘l,‘luren die allufehy gedingten weinflofe ihre
"atter viel fpatey alg andeve, und die trauben fons
M nicht jur vollfommenbeit gelangen, al§ wels
e i yon der fonne und von deir vohreiffen evo
m‘!ﬂl, wenn fie beynabe den vechten grad der

tigung evveicht Haben. '

§. IL

-"'%n {olite wenigftens sween fhube ramm '}&wt-
hen
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fchen Den weinfiolen loffen , anftatt eined fchufes
swifhenvaums , den man febr oft pwifchen e
meiffen vebffofen su lofen pflegt.  Diefes verure
fachet, daf die fonnenfivablen nicht auf den Hoden,
noch auf die trauben, wivfen fonnen. Ueberdad
verwileln fich die wurseln der veben unter einam
der, nehmen einander die nahrung weq, die traue
be tommt nicht in aufoabhme, und bleibet Llein.

§. IIL

Man verfhafet auwch dem wein eine fehr quté
Eigenfhaft, wenn man alle jahre von quten Sles
pfevavten pfeopfet. S Habe beobachtet, daf die
“trauben von gepfropften fofen grofer fenen, liee
Ber foalten, viel beffer find, und einen tveflichers
wein geben , al$ ungepfropfte. "

§. IV.

@3 ware fogar su wunfhen, daf die RNehek
pautenweife, der fhuur nach, eingelegt und ge*
pflanset wirden. Der Doden und die traubed
yiitden die warme der fonne Beffer genieflen , und
man Fonnte beffer in acht nehmen, daf man 3wl
fchen den fiofen einen gleichen vaum lafe. qd
Habe mich mebr al8 einmal verwundert, went
ich fabe, daff Weinberge, wo die ftole der fhnut
nach qepflanget worden, einen treflicdhern yein 69
Benr, al$ Benachbarte weinberge, die nach der 8¢
meinen weife angelegt waven. Sollte man N‘f“
anderung pu Foffbar und ju chwer finden , fo LhEE
man weniqftens denngumal gebraucy davom M
chen, wenn man newe anleget,  Sudem iff Dié

fache fogar fchwes und foffbar nicht, alg ot a::
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glaubet , wentt man die fache nur im erffen ane
Blite Detrachtet.  IBie mich ein vebmann verfichert,
der ein mann von vieler exfahrenheit und gutem
Yerfande ift; fo Can man alte weinberge in einer
it von drenen jabren, nach diefer weife einvichs
ttn, ofine vielen Foften anguwenden , wenn man
Pldes ben dem erfren halen vorndhme. Sch bin
Wberseuget , daf dev abtvag und die eigenfchaft
¢8 voeines, die Loffen diefor vevanderung veichlich
Wieder erfesen wirden.

§. V.

Man follte dem Weinftol weniger Holy laffen,
29 gewdhnlich gefchieht. €4 erfordevte mehr nicht
g dren affe Capfen) fur die alteffen famme, und
bey vem (chnitt jollte man mehr nicht al8 Hwey
Soen 1afen. Die teaube wird grifer, fie wird
::ﬁtt genabet; fie wurde beffer seitia werden, und
o Ware den firahlen der fonne Deffer ausgefest.
%h e wurde fogav fehr dienlich fepn, alle veifer
t:‘l'mfd)oﬂ'e) wegsuheben , wenn fehon wirklich

Rben an dem fiofe fich Befanden.

§. VL

Die weinfidte follten von dem Goden weg nicht
-',F‘;ﬁr Al finf big fechd joll Bbe haben, anfiatt
ny fie in unfern meiffen weinbergen ein fchub,
mer, boch find, Die teaube weldhe dem
wy, " Mabe Fome, empfangt mebr yoirme von der

®/ QI8 die traube, die davon entfernt iff. Sie
iy e Beffer, und aus ebem diefen grunde brine

% Uobe weinberge Causgenommen in den heiflen
o (e pimmelds
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himmelqegenden toie in Gtalien, Epoitien
derql.) fonft dbevall einen Geeben, groben und
{thwadyen wein hervor. |

§ Vik

Stiemals, infonderheit aber in vegnichten dnd
noffen fabren, in Denen maon den Grand (Grenner)
nicht su Defivchten Dat, follle man . verfaumen s
den. woeinberg sum dvitten male gu vubren, um
ag unfrant aud den weinbergen ju fhaffen und
su gevfiohren, weil dafelbe auch nach dev sroepten
vubr s wachfen pflegt.  Sogar follte man dab
ganse exdvich noch im feptember volifommen void
unfrante reinigen.  Dafelbe Hindert nicht alleit
die geitigimg nud den wadsthum der trauben , i
dem es die firahlen Dev fonne auffofet , fonders

"8 tragt auch vieles suy faulnif bep. Man folle
folglich Fein Fvaut noch gavtenfuiichte in den wei
bergen pflangen. |

§. VIII, |

Endlich oiirde e8 febr nislich fewn , Fiesfand 0de
grien , mit thonigtem, flavfem, fhroevem ub
feuchtem boden s mifthen,  Duvch diefes mitted
wirde man denfelben leichter, Tofver und tedfentt
madyen, uud der warme mehr eingang in b“’,
exdrich verfchaffen.  Die eigenfhaft Des weindd
wivde fich verbeflen, und dev abtvag des W
Dergs wurde fich sugleich vermehren, |

' oyttt
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einem falfhen vorneteil, daf, fe friber diefelbe
vorgenommen werde, deffo veicher yoerde dev abr
trag feon.  Gin vovuetheil, welches dev pernunft
ganghich entgegen louft: Ddenm die ungeitige traube -
~giebt weniger moff, und nihmt an wadsthumt
nd grofie immer g, big fie vollfommen eitig
iff. ©6 wire das etk des Gefesgebers, diell
{hwierigteiten gu heben , und ju Diefem enbde wer?
frandige leute ju1 erwdhlen und anguovdnen, weld
the bie weinbevge befudien, und den juffand der?
felben unterfucyen muften, nachdem die ftadte pber
Dorfaemeinden den vebbann gefest Datten,

So y II-

Man wird unfern Weinen niemal eine andeté
Al febe mittelmafige eigenfehaft verfchaffen , 0
Tange man nux eine einige weinlefe vevordnet, W
fonnte man ded) Degreiffen , daf eine mifchund
von frauben, die fo verfchicvene eigenfchaften o’
Ben, Die einauder fo suwider find, davon ¢if
theil noch guiin wmd ungeitia, ein andrer faul und
perdorben , andee fchimmbicht und ubelviechen?
find, dicienigen trauben nicht verderben und ver’
(chiimmern follte , die ju ibrem vechten peitigung?
punfte gelanget, und eingig und allein einen gutt
wein ju geben, tudhtia find? | e

e gar leicht fett  oder nach unfever mundart (0)/

ober fogar faur jverden , wenn fie alt gem?’ﬂ.".“ '
find.  Diefes ift fordertich mit dem Reifie
(Vin de la Vaux ) und pvar denngumal ¢in ¢ mft .
Die Weine eine geitlang in heiffen geiten jum "“3:
fen abaesogen werden , wnd in fellevn ligen/ -"?

wicht gav THl find,
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fe8 muff dem miu eium Berben b faurm ges
 fhmat geben, € m&te febr leicht, ofne untofien,
Diefe Betbm gebducbe abgufchaffen , und fich des
- vebmeffers, oder Deflee nocy dev feheeven, ju e
~ Dieen, um damit die traube, nafie on dem grathe,
| ___abgufcbnubm , und diefelbe, wie in dem Rofthal
(@ laVaux) und an etlichen andern ovten gefchieht,
- it den fifen gu tvetten. - €3 giebt indeffen leute,
. Denen die methode, Die tvauben mit fifen §u
tretten , efelhaft vorfommt, und welde fie abs
- febrett, fich devfelben u Oedienen.  Kounte man
~ hidht mnaufugm; a6 fie vielleicht dex geﬁmbbcit
~mody fchadlicher ift, ald man gemeintich glaubt ?
- Der {hweif dev fifle, der Gep arbeitenden mens
 fchen, und bey leuten, die diefe avbeit vervichten,
infonderBeit fehr Hauffig iff, muf dem wein eine
ey ungefunde eigenfhaft mittheilen,  Wie viel
- mehr muf foldher {chadlich feyn, wenn dev avbeis
~ fer von fchlechter 1nd Crantlichter leibedBefchaffens
- Beit iff? Man weif, daf der fchroeif das gewdhis
~ liche mittel i, yoodurch fich Trantheiten von eis
~ hem menfchen sum ondern mittheilen.  Diefe bes
~ trachtungen  bewegen mich, dem gebranche einee
 fehr wobl andgefonnenen mafchine den voryug
~dt gebenn, deven man fich in dem Rbeingau Des
- Diemet, um die trauben dev Rheinifchen weinberge
4 foffen.  Bie befteht aus ciner avt miuhlrumypf
 (MabiGanfen , Trémie,), ouf deffen Goden gveen
~ Musgeholte cplinder voaagrecht geffelt find, olfo
 Bemlich, daf einer ungefehr einen Halben jolf weit
~ Yon dem andern o fiebn fomt. A dem cinen
 tnde Dat jeder cplinder cinen Handavif, um fols
 Den wmudvehen.  Die majchine wird auf eine
| O 3 tuffe
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 votfen weine Bey der Weinlefe. Die alleeerfe auf
 mevtfamteit hiebey if diefe : daf man die vothe
- Traube in ibrew vechlen seitigunospuntt abpfuce.
I fie nidht veht veif ;3 fo witd fle einen fchlechs
ten und Gevben wein geben. i fie von dev fayle
i angeqriffen; fo wird der wein abgefhmat,
fhwach und tribe fepn, und fchwerlich lanter wer
den. @3 ift alfo nody viel nithiger und roefentlicher
file den vothen ol fiiv den weiffen wein, yweps
gl g lefen, < ;
§. VIL

 Gine andre aufmertfamfeit, die man fiv den
- Yothen voein) haben mufi, iff diefe: daf man, fo
- Diel moglich , vie teaube Bey trofuer witterung und
fiavtem fonnenfchein lefe; ofne diefe vorficdit wird
% niemal eine fdyone farbe evveidyen.

§. VIIL

., Cndlidy eine dritte aufmerffomleit, um cinen

feinen und savten vothen wein gu madhen , iff diefe:
daf man die beeven von Dem qrathe ablofe. Wean
% mit dem groth gabret (jafet) , fo Delomt ev
tnen [erben und rouben gefchmaf , Davon er
Biemal ganglichy befrent wird, -

. Die weife, die Beeven vor den grithen ju fin.
% i, iff fefr einfaltiq, und gebt siemlich gefchwins
i“ von fatten , wenn man fich ciner gemeinen havs

- % (rechend) Bedienct, den moff, oder Die unges

| ?f‘-ﬁfm feauben , in einer tuffe odev biitte , die

| 5'."_“ nur Galh fillet, fo lange fehldgt, big die

- Hren ghgelofet find.  Die grathe, weldhe oben
| O 4 auf
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auf fommen, an man mit den Handen wegheben,
und, wm fie su veinigen, in eine andre butte tHun.
“Dabey iff aber yut beobadhten, daf man alle fou
Tewr, verdorbenen und guinticdhten tvanben, e
man die beeven ablofet, wegfchaffen und abfonders
‘muf.  Die abgelosten traubenbeeren lafit mos
“Bernac) fiben bis acht tage lang in einer voohV
Bedetten fuffe odev butte, und an einem Eafler
“orte gabren.  Man 1afit fie in den evfren toger
alle 24. funden gwey-bis drenmal fleifig fHI¥
gen , um den fabenden theil des Hautgens audit’
sichen.  Demerlt man, daf ev cine genuafame
farbe angensmmen, fo wird er, vermittelff ein®
st unterft in der biitte gemachten dfuung, ab
gogen, und lafit iBn in dem faf vollfommen o
gafiren.  Die treber werden hHievauf auf die pref
fe qebracht, um Davaus einen gemeinern wein 0
madyer, den man von dem evfievn adfondert.

§. IX.

Dicfe weife, den vothew wein . machen [t
det indeffen einige ausnalm. @ gieht in ethicht?
Tleinen weinbergen eine art vother weine, die 0°
jort find, und wenig aeiff Gaben, und mit 005
grathe in gahrung aefest feyn wollen, Ohne b"fﬁ
vorficht an man fie nidt mehr al§ ein fab¥ f’:,
Halten.  Allein man wuf, wie bey dex tfﬂ““
nethode, Ddenm wein, der You dem evfien ftﬁ“‘
ab der veefie fiefet, von dem Hbrigen abfined”

Bt
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Bieeter Theil

E,'?Don oer Behandiimg des YDeines in oen
Kellern und Saffern. B

§.°L

N
L)

¥,

§

be ich von der weife Handle, wie der Wein
in den Fafern behandelt werden muffe, mup
i ein wort von der Bejchafenbeit und Aufbas
Ung der Kellev fagen; einer der allerwefentlichfien
CAetifel , wm den Weinen unfers landes BVollfom.
beit und Eigenfchaft su geben. |

Y @in guter Seller foll BiHI odev frifch, Inftig,
- md foviel mdglidy, trolen fepn.  Cv muf folglich

fo tief in dic erde gegraben und gebauet werden

Al§ ¢4 dic natur des bodend erlauben mag. Die
Monven mifen wenigffend 4. fcbul dife Haben,
Und mit einem quten gewdibe udergogen werden,
Weldyes 20, i 25, fchub Hobe Haben foll. Die
fenfrer oder lufttdcher miflen auf der novdfeite su
~ fiehen tommen, und die thive, welche audy etlis
e dinungen g evfrifchung der fuit Haben foll,
MU niemals an dev fudlichen feite frehn , nody den
,“Wblm ber fonme Bloggefest fepnn. €3 ware auch
A wiinfden, nm einen feller su befommen , dev
Ol mogliche vollfommenBeit hatte, Daf immer
Die gleiche Defchafenbeit Dev Tuft davinn Gervfchte,

Wie in dem Obfervatovio su Pavis , weil alle abe
~ "ndevungen der luft, dem geim feby fd)ablub§ ﬁnlt;.
\ ' 5 ‘ o AR

B












o™ 4

\ -~ Des Weines. | 221

"ﬂ»f{) SBemn man den weitt in fafer von tanmens
Soly auffafet.  Die evfabrung hat geseiger, dof
18 cichenboly die gabrung fehr flavt erwele.

) tind endlich, wenn man den wein in Talte
Aelley (Caves de Treillage, ou Caves froides) aufs
faffet , oo die luft fren Bingufommen fan, wos
fern 3 nemlich die umftande evlauben, fich, ovbne
Aroffe foften, folhe Cefler gu verfihaffen.

- Gobald die fartiie gibrung vorbey if, muf

(Man nicht verweilen , Die faffer susufilien , oo
Doy man ctwa ein ober goeen solie leceen voum
uf der oberflache der faffer ubrig lagt,  Auch
gﬁiﬁluﬁ man damit fo lange nicht warten , big die
Mabryng viltig vorbey if.  Fe fiher man Die
Dberflache des weimed , die der auffern luft Hlosges
%%at ift, vermindert, deffoweniger werden die geis
Migen theile, weldhe die feele des weines find,

eefliegen , wnd deffo fhoner wird feine favbe feym.

b 5. VL |
§ Man witd fich anch fehr wobl dabey Hefinder,
)

Deng man feine fafer mit oltem woein, von dem
%‘g;ﬁﬁtbergerpnbeu jahrwonchfe, sufillet,  Die nody
Wbrige gafrumg wird fich Deffo fanfter wollenden,

3
A $3)
0

T der wein Defler werden,  Man verfhliefet
?&?{w bag fpundlodh fo feft als man Fan, obne
(g, defiieebten, o foldyes die fafer evforenge.
?f;ifnbkd) fullet man vollfommen 3u, und vevfchlief:
R bie fafler anf dag genaufte, fobald die gifrung
- WufgeBdet Gt Bow diejer jeit an Big gum feid-
A lin,,

4
A
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§. IX.
Sbiefen arundfasen sufolge, habe ich die gemeine

Weife vevlaffon, nnd mich mit gutem erfolge nachs
hia ﬁ!benber methode bedient, und Ddiefelbige auch ans

dern fenten angeratben, die fie fehy qut Befunden

 baben,

S mein wein i und jart, fo sapfe oder

":-_._“!be ich folchen in dem lauffe des hornungs, oder

dem mavsen, ab, woferne nemlich die Hefen

"-?"W “genugfam nicdevgefest haben,  JfF er hinges

berbe und rvaulh, fo laﬂc ich folchen sum ane

Vet male auf feinen Gefen oifren ; veldhed
'ﬁbr i dicjenige geit gefchicht, wenn der weins

Cin Bidtter fchicffet, odev treidt,  Ungefebr ges
B die mitte des maoenfs sapfe ich venfelben ab,
W Gyinge foldhen in ein ander gefaf. e Bow

be E felbigen fogar Dig ju ende des brachmonats mit

e evfolge auf feinen Gefen febn gelaffen, wenn
:ﬂ' wie im jaBr 1763, Berb und voube gewefen
Und wenn fhon der wein teube iff, und die
n“‘c befe fich nicht ganslich aefest hat, fo varf
i W defiwegen nicht fehy Getvmmert fepm. Gr
) fich beﬁ'en ungeacht in vievgehn fagen oder

| :f“) Wwochen lautern.  Und diefe feine hefe, wels

tnichts andevs, als die qrobfie {hleimerde deg

-f,,_'?“ntﬁ terre mucilagineude) iff, weir und fern

ﬁe Devbem und raufem weine dad erfie fabe
Midh und suwider fepn follte, tragt vieles ben,

| '_hm arobe und ubzrﬂuﬁtge foure eingmwiteln, und

Wein cine fufigleit su geben.

§. X
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so Xu

Do wein, den man fir das folaende johr auf

Behalten wifll, muf sum andern male, im fepteny
Ber Dernady, ober auf dag fpateffe im fruhling
Ded folgenden jabres, abaejapfet werden, |

, 79, 1

iner der wefentlidhffen avtifel fiv die Bevbeft:
tung dev Weine, ift, Daf man oft und fovafaltd
dic fafer anfile, und dev Iuft fo wenig jugand
vevfratte , afd immer moglich iff. S bin ¢
wohnt, meine faffer alle vievsehn tage gugufullen
oder wenigfiens alle monate, Diefe aufmertion’
feit iff infondevbeit fiy Ddie alten voeime nothide
Gind die gefafe nicht voll , fo wivlet die fftr |
welche fich in dem Teeven vaume anfale, Gefd” |
vig auf den wein, und vevurfachet eine nnm{”‘,‘, j
liche gabrung und entfegung feiner Befianbwﬂ-“'{
Gie offenbavet fich duech die Blumen, die fich 0 |
dev oberfiache aneinanderfhlicfen. Die luft 06¢
~ift dem weine , infonderheit durdh die auébﬁnffﬁ“g

ver geiffigen und wefentlichen theile, fd’)&blid)r“"té
che fie veruvfacher.  Man weiff aberdas, pafi DV
(uft tn einer unaufhorlichen andevung Gegriffen ‘ﬂé
0ird diejenige , welche in dem leeven vaum D,ff,
faffes ift, durey die warme verdinmert, fo 6
fet fie auf die oberflache ded weines mit einer ,ﬂ““ ;
Befchaffentieit ibrer verdinmerung proportioﬂ'”‘g,., |
fraft.  tind diefes dunben fan nidht gefd)eoem-”m
ne daf daduvch der gefamte wein in dem faﬁ'e
bewegung gevathe, wnd folglicy teib werdes "},,,,.
fich i feinen Gefem, die fich thalich anf 260

'
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§. XIL .

WMan fiett auch foft durchgehends in dem waly
- e, Daf man die vothen weine nicht sufitlen muf
- fe, fobald fie von ihren hefen gefondert worden
weil anf ihrer oberfliche eine Pleine weifilichte
siemlich Dichte Haut entfrele, von weldher man
behauptet, daf fie den wein vor dem eindruf der
ft bewabre. Gleichwohl iff nidits ungegrindes
terd alg Diefes voruvtheil.  Diefe fleine Haut iff
vielmehy eine wivfung und das Tennseichen der
berderbnif ded weines, und dev entfesung feiner
& Deftandtheile,

~ miiffe biefen unterfcheid Beyder flafchen melyr der duds
dinfling der geiftigen theile, al8 aber der auddin
“flung bev in’ Dem wein eingefehloffenen Tuft , gufered
~ ben. " ffein man Betrachte nur, dafi der geiftigt
theil bes weines nicht duech die uftedume des: glv
~ {e3 entfliegen Tan, da man ja, ohne mertliche aud”
~ dinfung  etliche fabre Hinduvch, Weingeift in o
~ fden; aufbebdlt. 1nd daf, da ber aeift, det B
raus gebt, eine fonderbare und groffere febiver
Bat alg die Iuft, er auch auf den wein juriffalle”
. und fich damit veveinigen muf, wie juor. P
~ Tan fich noch von der wivkung , welche die einigei‘tb'”*’r
fene uft auf den gefchmat Bat , berseugen, wen |
. man auf bie geiftigen mineralwaffer von Schrval
. bach, Sely und Betersthal, achtung gicst, Sin®
~ Diefelben_nicht wobl vexfhloffen, unb fan die Mfl
. Die Davinn cingefebloffen ift) und die eine ypamund
vecurfachet, fobald die flafche gedfiet wird :,,“‘“
 flicgen; fo werden fie vdllig ungefchmat, unb ¥4
licvew ifve Deilteafd gdnlich, A
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Beftandtheile, welde von der prefung der (uft
auf feine oberflache , entftebt, wie in dems vots
hevgehenden § gejeigt worden.  Und eben diefe
blumen find ¢8, die, ob fie wobl vou grdberer
et und natue find, fich auf den weiffen wein feo
den, dev nicht gugefullt worden.  eberdas wie
Tan man begreiffen , daf diefe fleine Haur, die
dem allerfhoachften druten weichet und nadyqiedt,
Die wirfung der luft auf den wein Hindern und
Aufalten tonnte? 1nd wie fan fie infondecheit
Denfelben vor den bdfen wirfungen Bewabren,

Weldhe ibre verdinnevung und verdiferung davinm
vevurfachen ? 22 '

§, XIII.

. Bulest giebt e noc lente, welche fich die miibe
ihre vothen und weifen weinfafer susufiten, das
mit ju erfpaven vermepnen, wenn fie eine lage
Dlivenoh! auf die oberflache gieffen und verbreiten,
Hm daduvch den eindrut der luft ju verfuten. Ob»
Wohl aber ein woblaufbehaltener wein fich durch
Diefes mittel micht fo fehr verfchlimmert, al$ deve
Jenige, den man fleifiig usufillen verfdumet; fo
Dabe ich doch Deobachtet, daf er doch viel fehlechs
dev in vergleihung desienigen feve, deffen gefifle
mmerhin genau jugefullet gewefen. Denn obs
Ioobl die lage von 901 bis auf einen gewifen grad
Die wirfung der (uft auf die oberfidche ded weis
Meg, und die ausdunffung feines geiftigen theiles
Dindern mag 3 fo fan fie doch denfelben nicht vor dee
Yerdiinnerung und vor dev verdierung bewalren,
Die ibm , wie wir gefagt baber, febr fdhavlich ifte
Hebedag ift. diefe mctoobc’; 0Bl fie mmit&f

8 1
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ift, gleichwol Foffbaver nodh ' alg dag jufillen des
R e e e ey e
e s, XV,

~ Da 61 die weine, weldie man forgfalti. it
fullen laffen, Deffandig von ihren geiftigen theifen
- erlieven, die durch die Inftraume der fofidanben

ougbunfien, fo iff nothig, daf man fle mach eis
digev: geit duvch neue evgange, die von gleicher
natur fepen. . Obne diefe vorficht wird der wein
fdhwach,  Und da der oblichte theil nicht mehe
it den geiftigen beffandtheilen verbunden ift, fo
- madht ev fich von andern beftandiheilen Deg’ yeis

ned fos; ev wird leichtlich fett (Tind), und andh
fouer, fobald die anffeve Inft auf feine vberflade

aivket; und feine fauerfolse vollig entwifelt.’ Diee

- fe8 wicderfabrt alten und fhwachen weinen , wels
“ ¢he lange geit sum tvinfen, und fonderlich in dev
© Bige , Deveit geffanden.  &v lange Bingegen - cin

wein geiftig und muthiq ift, davf man in feinet

~ forge fichn, Daf e weder feft nocy faner werdes
" othe weine haben infonderheit ndthig , vab

~ man ibre geiffigen theile durd) newe evfese, wens
- man foldie lange in faffern aufbehdlt. Da fie
veit mehr - ohlichte und fdleimicyte theile, Die.
weit grober alg eben’ diefe theile der weifen weine
find, . enthalten ; o wird auch der geiffiqe theit
- gefehwinder abgenitst, und von diefen benpden be
- flandtheilen eingewifelr. b da fie nicht genside
- fam mit den fouerfalyen verbunden werden font

- . i

~wen, fo entwifefn fie fich, Iofen fich auf, wnd
Derfliegen.  Diefes it die nxfache, warum bcrt;?.’
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e wein fo fhwer su evbalten i, und daf er
Vie eher fawer wird, als der weiffe.  Da aber
dag tivfehemwafer, wewn ¢3 durch eine wepte dis
fiillation verbeflert worden, dem rothen wein viele
nnehmlichteit giebt , und nberdasd gefunder ift, fo
Toud foldyes dem weingeifte vorgesogen. Nian Hae
fogar in der Grafichaft Neuenbura, wo man den
tothen wein fefir wohl aufiubebalten verftedt, im ges
Braudse , anf jedes fofi gwen gldfer davon, Bey
Dem abzapfen , bingn gu gicfen. 19056 SHH
: M - R ) g
~ Der Weingeiff macht den wein file die qefirnds
Wt_m’cbt fchadlich, wie man unter gemeinen feus
o glandt , wofern man memlich mit miafie von
Yemfeloen. davein thut, Man evieset dem weine
e feine verlofrnen geiffigen theile wieder, die
* behalten. hatte , wenn ex in fafdhen oder in fols
W gefaflen gewefen ware, woving er feine auds
hMung,...au,.ertmgmt gehabe Batte. -
};@m&tﬁmen woll diftillivten Weingeif ﬁuﬁ ite

B,
*Hl

cihend, um einen {hwadgen wein, fogar. linger
oo, G fabr, gu unteeffigen und aufjubehalten,
all

A0 iy Bin verfichert, dafi er in diefem jeitlanfe
O foviel, und noch mehr; veeliert, ﬁ‘ ‘

e fy h mehr  Geget man
B ohen gwolf onsen anf ein faf Bevnmaf, fo ha-
iy D Hadh gemaditer Gevechmung gefuunm‘;:,mg %
gy Seeines glag ‘woll Befien micht wiel dBer ein
oy o Sinen Bolben teopfen enthalte , e it cinemt
| suﬁurrm sufage anders nicht, als duvch den mifs
g h fchaven tan. . Wenn die fache anders bes
U wire, fo wicden die farten getranfe (Li:
g e e

nger
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queurs), bie man auf unfern tafeln aufffellet, cin
vedyied qift fepn: Denn fie find aus dem allerabs
.gesogenﬁen voeingeiffe verfertiget, mit waffer und
qufer gedampfet, und enthalten davon jwangigmel
mebr, ol der wein, der am allerﬁarr{teu damit
letabeu felm nag. . |

S XVI

ﬁd) metbe mtd) aber nuy im borbengang uw
einige andere mittel auffalten , womit man ¢
verbeferung unfeer weine gebranch macht, weil
fic federmann Befannt find.  Ein jeder voeif &
¢r. Daf man gmive fhlechten weine verbefferts
wenn foldhe mit Rof-ober La Eotewein vermb
fchet, ober auf die Gefen bevfelben gesogen ver!
ber,  Man weif auch, daf gewiffe mtfcbungcﬂ |
per yoeine , fo wie gewiffe mifchungen der teaw |
ben i Buraund und in Champaane , fehr W' |
aur volifemmentieit unferer weine Gentragen un? |
verfehaffen , daf fie fish Yanger aufbehalten, f

und fa Coteweine ju gleichen theilen gemtfd)¢
ﬂub agewobnlich Beffer, al$ jede avt von der o)
per abfonderlich, ﬂ)‘dn muf aber acht gebel” ;
daf fie in moft qemlfd)ct und sufansen in gil
guitg gebracht werben. Saahurcb werden ihre Wg;
ftasbtBeile viel genamer mttcmmtber pereiniget ¥ E
peebunden , wad dev weit exhalt eine weit HIUS
eigenfdhaft, ald wenn ev blos nad bcr ga[ﬂ'” g
it anbern. gemifchet wird., |

§. XVIL

Cf)iafeﬁ mﬂh nad) nieinen qebantm, die aﬂ‘f |
mtﬁfﬁﬁﬂﬂ unb woblfeiifien mittel, um die e% :
Rk
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fhoft der weine unfers landes voMfommener e
Machen , foweit e8 fich im groffe thun (e, und
- & ihve natur und unfer flima evlaubet. ©4 Bleipt
My nody gu untecfuchen ibrig, 0b man demfethen

nicht audy im Cleinen eine Binlingliche vollTom.
Menbeit verfchaffen Eonnte, wm die fremden weine
- 3 entbebren, die, ungeacht fie von dem. Landes.
- Beven weilich vevbiotten worden, von tag ju tag
- Quf unfern tafeln gemeiner werden, und dem latide,
fowohl wegen den groffen Foften , welche die pars
titufaven davan verwenden, als wegen den groffen
geldfnmmen , die Dadurdh aus dem Kantone, nnd
0us der Schweiy dberhaupt, gesogen werden , 3
arofieffen nadhtheil qeveichen. Wirden wiv nidt
Nocifey handeln, weun wiv Bedacht waven, unfore
Wetne Deffev gugubereiten, und ibnen elme folche
Doliformmenbeit gu geben , Daf fie auf unfern tas
feln und nachtifchen die felle diefer fremben weine
'{Wem‘n tonnten, weldye die weidhlichteit einges
. Raft ung einen vevfudh Ahun , nnd und wicht
Dt abroendig machen.  Lafit uns jabhrginge aue.
L len, die dem weintole qunftiq find /o gn ih

Rt i Sa———

=

]
3

o Unfere weiffen Slepferteauben, wenn fie in. dew
Tunfte ibrev vechten seitigung mit forgfalt ausaqe.
-_hiﬂlw und vievjehn tage lang auf firoh gelegt
* *Den , werden ung in den guten tivdhfpieten Des
%mbaw: und La Gote, weine licfern, die denr ale
o Nedlichiten tafeln ehre machen wirden.  tnfre
"0thep

)

gy Gervagner , Klepfertranben , weun man fie
7 Y wweife, wie in Ghampagie gefehieht, su-
| B4 bereites,
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Mian madt von smeverlen mctbobeu gttn'aud),
memt man weine gubeveitet,

‘Die ceffe befiehet davinm 2 daf man cbie ﬁbte
| -m allen ifren Dlattern mtblbﬁet, und den fiel
- de grats umhm)et, damit die troube leine fri-
~ fchen fafte Defomme, damit die Beeven verwellew,
o umd ein wenig von der fonne gebraten werden
und damit dev wafevichte theil meifens audvinfe.
- Hievouf-wird die traube abaepfitet, mmd dev fiys

topartige foft ausgeprefiet, weldhen man gue gily
Yung in faffer thut. Huf diefe, meifa werden die
_Sﬁlusrateﬂctmeme bon- Franfeeidh, in Languedoe;

n- Provence und in Roufillon , - gubereitet , wo

te fonne fehr viel Feaft bat, und wo die Hevbfte
troten, und von vegen frey find,

Die andre weife Geffehet davinm : ‘bqﬁ mau
den, britten oder haiben theil des mofis auf einers
@elinden fewer ausdinften 1aft, ebe foldher geadls
Yot Bat, - Den fchanm oder die grofeve Hefen Pe
Bet man fovqfdltia weq , fobald fie obenauf
tbmtmmm tomme.  Hievauf wird foldher in ein
10§ getpan, wm denfelben adbren ju laffar.  Auf
~ Diefe wyeife werden die meiffen Mustateleriveine
,-_ in Gyantien, von St. Loveny, auf den canarifchen
 Jufeln, ynd fogar etliche vothe mim, bie mam
le ﬂ‘:ﬂ Bealten mill, soereitet,

o

bie unbeﬂanbigreit ber witteriing mﬁ’er& fans
_T"-‘*————— i e AR 008,

|-"

md unberc anf ben netvichten bantgen der wngf
(wb b:é‘ gaummé venfacben. -y g
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Ded, und der mangel dey uotbzqen marme, pers
ftattet ung nicht, von der erflern methode gebraud)
su madjen, deven man fich in Spanien, in Lae
auedof und in Provence Hedient,  Mlein wiv Fone
nen und ver andevn Gedienen.  Diefelbe iff weder
| !dmcr nod) Eoftbar *). |

i W '® ¥

3u!eat haben wir nod) ein mittel , im !Iemm
cinen treflichen , feinen und Ledftigen wein ju mov
éhen , Deffen man fich in unferm Yande leicht Ber
dieen fan. (€8 beffeht davinn: den wein vou
dev Beffen avt in dag inneve ded faffes su giehen
uind foldun von femem fcf)teime st Defrenen. :wa;

—

“) Sd) habe rothen 1 a Goterein vom mf)r 1753, 8%
feunten, dee durch die augdiinftung auf dem fect
Den Dritten theil Ded moftd eingebift und andges
dlinfiet Hatte, und demr Tinto siemlich nachaphmic:
Allein man muf den moft mit dev haut der fraube

i dad gefdffe thun, it telchernt man folchen auf
bem fener quédinften laffen wilf, damit ex die 1%’
the farbe befomme, die damit verbunden ift.
fetbft habe vermittelft tee ausdinftung obev aum’
ehung Dded Dritten theild mofid, weiffen wein au
einemnt mittelmagig befchaffenen teinberge wbe”“’
tet, der dic farbe, den harygefhmat, ja fogar
nen theil der fuﬁtgfett und feaft der ffavten e
den getranle Hatte,

‘Plan tan fogar die Mudtatelleviveine von Srontzqﬂﬂf' J
Gtalien, und infonderbeit den Malaga , nachahimey
oen man geddrete trauben aus diefen Idnbern
bie faifer thut, wenn dev moft cingebellert WiLd:
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fed gefchicBet , wens dad faf fo lange einer Farfe
- latte blodgefiellet wird , Bis fich die wafevichten

theife in e¢i$ verwandelt Haben.  Hievauf wird
der weinbabne in der mitte des fafes angefest,
um den geiftigen theil, der nody flifiiq geblichen’,
Davon abjufoudern. Und wenn diefer vollfommen
gelautert iff, wird er im feptember Hernadh in flas
fchen gejogen.  Diefer vein fan fich funfrig jahre,
und nody linger, Ben aller feiner gite Bebalten,
und gelanget mit jedemt jabre iw elier quien ¢
genfdyaft und volfommenbheit,

Vina probantur od@te_-, 'fapd'r._,e", colore, nitoss.
 Schol. Salern,
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