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LBerviucd

uber Die

Verbefferung  unfrer Weine,

oDer

Beantropetung dev Aufaabe der Yocharm
Ehnlichen dton. ©cfellfchatt, welche i fobs
| genden Ausdyuten verfafet iff:

me{dm ift oie befte 1md woblfeilfte weife ,
Oie Figenfchaft des Yeines, es fey ourch
Oie wahl der Pflanzen, duvch den Unbats
Ot Weinberge , oder durch die Jubeveis

funet des YDeines unter dev Preffe, oder
0lich durch Behandlung defjelben in

ven Reltern und Saffern ,  u der qudffer

\-ﬂm Dolifommenbeit 3u bringen ?
~ WMieine Herven !

penn idy gur Beantwortumg der voraelegten
e frage, von der Berbeferung unfrer Weis
%"-ﬁsﬂhle sievlich qefchriebene oder gar ausfubrliche

00n0lung fiefern mite, o wiiede idh mich o
ot e huten,

| Wt
.
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144 Won BVarbefferung A

Giiten, Sbnm Die aegenyoirtige su fibergedenn.
Bin 3 mehr gewobnt, su thun, als su fd)retbc ﬁ
Jch woeifi, wie icy 8 vornehmen foll, um meinen
SBeine eine beffeve eigenfchaft , als anderm Weith
von gleihem voudyfe, su geben.  Allein die gt
fehittichleit mich ansiudeiten, fehlet miv, und i
wiirde infonderheit fehr anfighen , wenn ich W;
phyfifchen grinde einiger meiner operatmnen am
seigen folite, €8 iff miv genug, dof idh buzfell'wE
qut Befunden Habe, und daf ich meine gedante !ﬁ%
mit deutlichfeit und rvichtigleit ausorufe, ik
muf fuvs feyn, wenn man mit verfiandigen per "
nen fpridit, |

Cine Aufgabe von fo grofer wichtigleit fAv b alle
unfee Weinberge , und fur die landfchoft TWade
ingefondre, forderte midy auf , dagienige porsubHit
e, was ich uber diefe matevie , vermittelff
;arggen praftif, erlernet ¢ gefehn, und e

a ei 4

. Wi Gaben eine grofie menge Weines, der

abgang noch vertvieh findet. €8 iff offenbar ’
wenn wiv denfelben auf eine leichte und woh
weife verbeffern fonnten , devfelbe einen gefdh
dern , einen Beftandigen , und einen fichern Vool
trieb Haben wirde 5 jo daf man fo gar enDitH
vemfelben einen vorsiglichen ausgang Hey den frd
en, ober wenigffens bep unfern nachbavn , findd

oovfte. Die ausfubr unfeer Weine aug bem
ton wave fiv unfer liebes vaterland o uorwt
Daf man gur ehaltung derfelben mobl nid)

faumen follte, |









}' ' unfrer $eine. 147

0 gibrung tommen loffew , gichn fie andy duech
e diftillation , einen faft, den fie su demjenigen
vade dev ftavfe bringen, Der ihnen Belichet. Dies
Is'iﬁ Der tum. | o : 3 o
. ie geben dem Wein einen avomatifchen gerud

Semittelft ves frups , und der eingemachten anae

S, mit der Fubebe, mustatnuf, wirgnelten ,
wisemadhren ingwer, Eleinen chinefifchen eingemachs
o Pomecangen , und fardamom.  an mufi bes
e, dag fie diefe feuchte fowoBl su mifchen ,
g, Die vechte Dofis gu treffen wiffen , daf fie dem
et Den allevangenchmiten gefhmal qeben , obs
o D06 der allevfeinfle Weinfoffer daran einen
~S¢fondevten gefchmal wabenehmen Lonnte. Dies
o Olfo gubeveiteten Weine werden in flafchen geyos
& Alein fie Eonnen fich nicht Tange erbalten,
tlten dawven fie iber ein jafe, Nuch macht nies
e groffen vorvath davon.  Die allerreichifen
bmw foviel, al$ fie in ihrem Haufe verbrays

1 den frangdfifhen Reblandern , weldhe die
WMder mit Wein verfehen , pflegt man die
¢ Des vothen Weing vermittellt einiger i
a8, %) g verfavten s und weiffen gefangenen
0 mit Dem vauch von {chwefelbrande ju mas
> Anfdiefe weife find die meiffen weiflen Weitte
aeaffchaft Durgund subereitet, weldhe nach .
- 82 1 Balaigue

}_.___-: ey

Ste Bedienen fich gemeinlich der bee:ei; bed Deine
: ﬂ;:_lfses 1 bartrigeld , Liguftrum, ¢in flaudgewddhife ,
™ b betannt, wud gemein ift.
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148 Bon %erﬁcﬁerung

Balaigue fur et gebraud des @antoné %revﬁu
fommen.  Das gemifch von abgefchmatter fu
feit , und Hevber fauve , velches man daving o
trift 5 vie {hwavse hefe , die fich auf den ﬁ,,,
Des gefaﬂ'es“ fest , nad)bcm fie faum 24.
lang gerubhet; btebetaubung; welche fie Denen v
nrjachen, die auch mur wemig davon teinfen; b 7‘
fchnelligteit , mit welcher fie fauer und verdorl! g'
werden ,  fobald fie nuy die gevingfte warme | ﬁ“‘
vett; alles diefed jeiget die empfangene gubereitull
?n, und sugleich mte fd)ﬂbltd) ﬂe er geﬁm
(3 []) e

S Fennte die weife wobl, wie mat ey DIk
verfchiedenen subereitungen vevfabhren muf;
icl) weude mich nicht aufbalten , diefelben su bef
ben. Dasd iff nicht, wad die hochanfehnliche ®
fchaft verlangt, und diefe avten Weines taugen
fur uns nod fie den gefhmal unfrer Henachba
By verlangen gaturliche Weine , und nich
machte, gefunffelte oder vevfalfchie, umd wir
woll recdht daran.

€3 giebt aber verfchiedene gattunqen nofiel
Weines , die ey uns fehr Oeliebt find, und
allenthalben Hochgefchast werden, die aber w
mit vicler funft gubeveitet find.

Die Spannifchen , Portugefi fd)en, und b;
gen Weine, yeldhe aus einem theile Stafiens
Fommen , und ubevall al$ vortrefliche Weine
fehen find , find in diefem falle. Gie fiub vo
nem fehr (tarreu bevtriebe, und halten f ,',m
jaljre bey aller ihrev Traft und fufigfeit. D

14



unfeer Weine, 149

Jdfies, die ifnen die eigenfdaft giedt, und goar
- oem fie der natur ju Hilfe Eommt,  Man beveis
 fie auf dem fewer gu, und fochet fie Bis auf den

feten, dritten theil , odev fogar bis auf die helf

tin,

€5 it miv nicht Befannt ,  Daf man in frgend
em frangofifchen Rebenlande die Weine gubeveis
¢ itdem man fie auf dem feer foche,  Gewif
W, Daf man an etlichen orten fich viele miihe
¢t fie gu verbeffern, 3u Arbois und Cha-
Chalons 1afit man_die weiffen Trauben big im
ber an dem fiofe , und frellet Die toeinlefe
2 micht an , big fie von hiy und Calte verweltt
5 Diefes giebt, da Dder Wein nody in feiner
- YOt Liegt , ein yortrefliches getvante ab. -

- Snfonderheit aber ift es ungliublicy, mit wos
e Iovafalt die Champagner und Buvgunder » Weis
oy Ubeveitet yoerden , und man darf tef fagen ,
n preif gudfitentheils von fhrer subereitung

S8 {id nun 3. ober 400. fabre verfloflen, da die
underveine den Champagner ubertvafen. Die
gimder waven damalg gween dritttheile thenver
@ Champagnerwein.  Diefer unterfcheid des
S war ein Beweis der Hobern eigenfchaft dev
o CUndifchen Seine, weldyes nur von dev {hlechs
s Sbereitung des Ghampagneviveing Hevrifete ,
o NE M jabr 1559, Die renhe an den CHampags
w U, den Burgundervein in dem preife um
o DEitteN theil gu dbertvefien.  Seut su tage
T De Burgunderiocin fich am ovte um 300.

K 3 pfunde
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pfunde verfauft , fo gilt der CHampagner 6, 7
bis 8oo. pfunde, ja gar 1000, UMD 1200. ¢
ungeacdht die mafe um ein adytel und 3 Clein
vie Suvgundifche iff.  Diefes find befannte Ditt
oie fidh , fo su veden, vor unfen thoven aut
gett 5 und man fan nicht eigentlich fogen, ob ME
¢ der fantafie oder feltfameeit des gefchymats D ‘
trinfer sufchreiben folle, vaf fie biefe Weine ju
nem o aufferordentlichen preife exhobhet Haben.

 Gben fo giebt ¢8 ﬂBetnberge in Granfeeich
d)e vorgeiten die bexuhmteffen Weine hervorge
Haben, und nun Heut su tage fehr gemeinen
BHervorbringen. Diefes tan von nidts andermt
von Dem fehlechten anbaue der Reben , und o
der 1bels subeveitung Desd Weines Hevvuhren. @I»
jenigen alfo, voelche am meiffen dagegen eingen?! ;'
amen find,  ywerden doch gepvungen fepn, M ﬁé
fiebn, daf man bisweilen die eigenfchaft der e
e duvel) forgfalt vevandern Fomne , und daf b
e gute, ihr preis, und ihy veviveid fehr vi
Der gubereitung abhange , Ddie man ihnen
Und von diefer gubeveitung , mit fovgfalt und ¥
fichtigteit, iff e3 , yovon in dev vorgelegien fl‘,
u thun fepn ywird , die ich nun unterfud)en |

_1Im diefe materie su BeGandeln, werde ih T
Den ausdruten dev aufgabe nicht abweichen. S
ift fo Deutlich abacfait, da ich Derfelben vor £
i fite folgen mm -

Die bolltommeubm Der ‘zBeme,bon fmlfet e') _
umftanden abhangen ;
























158 s ST %etbeﬁ'etung

foft , und die pfropfung vermehret noch dasu ib \
piedlichteit.  Davauf muffen nun die eigenthime H
fondexbar achten, und fich diefes mitteld bedienem
um bdie {hlechten fiofe aus ihren Weinbergen i "
pertifgen, und an Deven flatt Deffeve su fesen. G
follte fogar ein verbott wider die fngemmne
Offarts ,  die wiv auch Gouets nenmen , evgehh
Gine avt fiofe, toeldhe ecinen fehr fchlechten -
febr ungefunben Wein geben,

“2.) tm miv fenfreifer oder einleger su et
fen ; Babe ich im Herbfe mit gutem cvfolge Teilt|
vanfen von den gelanbern abgenommen und 96 |
pflanget, um nicdvige fote und auch niedeve geldn |
der amgulegen. Sch habe deven verpflanst, r.,.;,
alles oly , und deven die Feines Hatten.  Gleidy |
wohl haben fie qut angefchlagen. 3 war miﬂ |
genug, dof der fiof von guter avt war. -

Sch Hatte suv nothoueft eine ovventliche %ﬂatﬂ%
fchule, um davaus wuvglichte oder haavidte fesling
s Hebenr , weldhe wiv Pudrettes nenmen. el *-_
pflansfchule angulegen , nehme ich, nachdem dag d f;‘
s Beftimmte beet wohl umgraben worbden “‘!'
der Weinlefe ben trofnem wetter das ende Dk
~ yoeinvanten, von Den Beffen fFofen, und gwar fold)é ;
* die vier wolleitige und woblaebildete augen §0 |

CBen.  Gn der weite eines Balben {chubes mad? |
ich mit einem fiab (ocher in die exde, und fehiede |
meine einfeger alfo hinein , daff dag dritte 448
der evde aleich su ftehn Fomme, und fille vas| 0‘5&‘
it oobl veingemadter evde wiedew gu,  Muf e
fe plantation vevbreite ich ungefehr einen 5ol 00‘95_

mauveverde , oder aus mangel devfelben retn;n f B”f'- |

!
i
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Yetfelbe nicht etwa wefentliche mangel an fich Hat;
& tan die erde mildern , die theilgen Derfelben vere
RO, ober Deffer s veden entwifeln, und fie
20 je mehr und mehr tauglich machen , BHeffern
S Hervorgubringen.

L) Wenn dag erdrich nicht su ffarfen abhang
Aty fo ywerdet ihr ein guted werf vervidhten ,
W dafelbe noch vor Wenbhnadht gehalet wird ,
Mhdem e die ftofe bep filler und trofner wittes
o8 gefchnitten , und wenn dad erdrich mager
Nachdem ie teeber, foth, erde, von verfauiten
n,und mift von vafenfiulen, die man wechielss
ol wnd won {ehicht g {chicht auf einander legt,
?mud' und fich damit einverleiben laft, davquf
e Otcitet Gaben werdet. Das find die dimguns
} ./ Womit man dag unfrudyibave evdrich im Hovbs
Yo et su geit bevefen fanm, |

feubling wird man mevgelerde , und mauers
gp vauf verbreiten, weldye den winter Hindurdy
oo 36FUBTE worden find.  Was die fehlammerde
-‘a‘i, ¢+ weldye aus teichen und graben gesogen
g,/ MUB man fie ein fabr lang fich veinigen ,
B hen, und muebe werden laffen.  Und wenm
g sumal fich wohl gerveiben laflen , fo fam
miss MO ibrer im Berbfte wie dev teeber , Des
%, Dedienen. DMt diefer vorficht wird man
Bein nicht nue nidht veefdhlimmern , fondevn
tine ggt_e eigenfchaft ver{daffen. Die Trauben

e guv geitigung gelangen , den veiffen

| |
-

W
Ty
4
i

T

e, dem Grande ¢ beffer viderfiehn, und
. Ileimigtern wnd ditern foft geben.

e ¢ 2.) 3
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2.) 3u diefer geit , idh meyne in dom. w }
Pan man am allexbeffens Die Reben emlegen. b 1
man feine vor den angesogenen bungungen ”
basg evdridh vevbreitet Hat, fo Lan man ein M
miff dagu legen.  Man follte cigentlich nur in O
grubenn der cinfenfer miff thum.  Wird ev in ,,5
vinger ansabl davein gelegt, fo Favlet ev den pak
ling , und ftellet ifn in fand, su feiner seit gute "’«'fi
te_hervorsubringen. Das deutidhe forichwort il
iift ift uber Zift. Man muf ed auf die R
ficht anwenden.  Dan muf den Mift nicht darule |
fireuen , fondern nuv gu den gruben dev einlls
thun , und goar mit vieler mafigung : EHGmif "
leichte crde , pfecdmiff, oder durd) einander % “.
mengter miff , fie die favfen exdavten. fbaﬂ %
meine vegel.  Die RNeben erfordern eine vorfid™ J
gemafigte dingung , die mit der cigenfchaft éu
erdriché proportionivt feyn muf. Wenn man
guten Wein verfchaffen will, o mifen bief
und vegetabilifchen theile, weldhevon dev dingl! J
BeeFommen , duech die wavme aué’gerod)t mﬂ‘ E

3.) Ste Ginleger mifen tief qenug 1t 1'
Pommen , Damit man die mutter durdy 008
nicht evfchuttere.  Sie mifen in leichtem ¢
aber tieffer al8 in ftovfem feym,  Ofne ° ”

wiitde die fonnenhize die evffern verdorven mad . J|
#nd gu den leatmt michte fie nicht genug ¢ Lt
4.) Man muf die [k micdig Balten. St
genieffen dev fonnenfivablen Defler , weldye vo ﬂ
trbenfldche noch suvutfchiefen,  Die mﬂ' ¢ﬁ¢‘

\
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en eintent Herben und abgefhmaften Wein , und
¢ Reben , weldhe nach der weife andrer lander

den Gaumen aufgejogen werden . aeben in s
M Tande nue fauerlichen Wein,

o 5 Man 166t jedem fof nur drey sapfen (cours
Lou cornes) , wud fedem gapfem nuv ein aug o
| oen dem Fleinen, weldyes su untevft iff, und das
- Mg (le borgne) gemennt wird.  Mebr augen

anfen wurden dem ffofe nur fhaden , uud
vaube suviel fchatten geben.  Der fhnitt *)
bt nach dev geffalt eines vebfuffes , fchief ,
fo, Ddaf die thranen nicht anf das auge fals
Die aufferachtiafung diefer vorficht fan ju
e et dev eigenfchuft und dem veichthum deg
ofe fchadlich fepm. !

% Die ftofe weeden von allen falfchen augen,
' moofe, und von den jafern, die an dew
dche der erde wachfen, wobl gereiniget, Alle
dinge sertheilen den faft febe sur unseit, fhrods
¢ Trauben, vermehren die blatter, und vera
Die geitigung der frucht.  Man wird einen
ltigen vebmann davan erfennen , wenn ev
e Ocnen ganfe , yelche den fiof verunfalten ,
= '8 Wegbebet,

 Seder fof wird feinen rebpfahl Haben, Man
[-Pl{ge tragen, ifn dergeffalt ju ficfen, Daff e den
D die vanfen unterftise, obne den Srauben,
Mg als moglich, fchatten su machen,  Sue
o et Dl

Mertune, Wenn man vor winterd fhneidety

ot man ein wenig mebw Bolj dber dem auge
- Febn foffen,
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bie s&ebm (aft man auf dem Boden ljewml'tiecﬁ‘ A
pon weldien man fauren Wein Gaben will. "
~ andere , unfere niedvigen, die mittelmaigen
 Bobrer avt, und die boben , weldhe an den
men hinauftlettevn , muflen unterfugt werdes

8.) Man muf fehr wobl auf das blatt adtlh
um feinen uualidaen vanfen wegsufhaffen ,
Leinen unnuaen fichn su loflen.  Sn dem ¢
falle yourde man feine Weinlefe ohne nuje
vingern , und Die vebe vevunftalten ; und.
andern falle wirde man den faft unniger WY
veviheilen , und der fraube cinen nerbevﬂl
{thatten sugichn, ' il

9.) Nachoem man erﬁrodnn bat (ebourg 1l
muff man die wilden fhofle (folans ou re
und die gabeln oder frauel (Fourchettes) abfch
- tine avbeit die wiv (rebioler) nennen. Obhne M
yolirde die allsufehr Bedefte traube. grin il
und vor ihver seitigung foulen *), Und
diefe wilden fdhoffe (folans) Big suv weinlele & ¢
ben bleiben , o fallen fie unter die traubens &
dienen nur dem moft cinen berﬁen gefehmat 15

jutheilen.
10.)

') Wenn btcfeﬂ Crbrechen ju frihe und njcht i
vordenommen wird , o lauffen die trauben
pon dem brenner oder den fonmenblifen getro

 werden.  Die blatter miffen davor ju einet
fung dienen , dieweil die traube noch ;unﬂ "

ift. Wenn e aber gegen Ddie lefe antfift
denn Die lehre ded Heyrn BVevfaffers non

tem nujen, g mb,:{

.E
i J!




frer Weine, 16§

[ 479 Nan wied die weinvanten mit vorficht am
i-."ﬁ' vebpfable Hinden ¢ und dabey forge tragen P
| hﬂ man feine traube erwurge, und dem dueche
"Wtben Der luft feine hindernif 3mjfd)en vent rans
L5 verypfoche. Deraleichen fabeldhiateiten wir.
" dem Seine (havlich fenm. |
) fie v

e ) Die froBbande milfen farl genug fepn ,
m on dem flurme nicht seebrochen werden,
0 108gebundener vebfiol Tonnte feine trauben
W Wobl jup seitigung Bringen,

:;_.““‘\tﬂﬁ Die rebl.eutel miiffen fidh befleiffen, die reb

g B Den wiirmern , nemlich von ben Urebecs,
o fubery s Weldye die trauben ffechen , und alle
e nengerollten Blatter weggureiffen , in welden
@_;‘gh.b-‘f *her diefer infeften befinden. Diefe wiire
ey Ctfachen , Daf die grathe (ffiele) der tray.
y Yerfaulen oder verdorren , und geben den beeo
g, 00 fie fih Beberberaen , einen fchlimmen
Binpe 0 7 und folglich auch der Weinlefe, wo fie
§ ?U* mmmo

ﬁ'ﬁl’g) RNachdem alle Diefe arbeit vervichtet iff ,
e Yebmann nod feine reben durdygehen, um
Mo 127 0D alleg in quter ordnung fen? ob Pein
;. S0nden 2 06 Fein vebpfabl ausgerifen ?
o1 Wilheg (cho dem auge der avbeiter entgans
- % Teine tvaube auf den Hoden hange? 1.

{;) Emdlich yyird man g rechter eit g&t;m.
g leicht 5, begreiffen , warum folched gefchieht,
:"ﬁ;‘, f'“‘r“?ut Veruvfachet {chatten , und unterfalt
Mu?d’“ﬁmt 1 Weldhe die jeitigung der trauben
e a8 Tan daher urtheilen, wie viel man
{3 bem
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e $Bein Nabued ihade e ma feine el
mit pflangungen und gavtenfeidyten belader.

Ulle Schriftfteller , welche nber Den Reben
qefdirieben haben , verbicten infondevheit , ein
Tohl dahin qu pilansen. Fdy fige hingu, baﬁ
Den Livbis vollfommen davaus nerﬁanncu folite

SDie berftﬁtebene .ﬁaremrﬁmt, mcld)e die ¥
exfordern , ﬁnb {owoh! befannt , daf ich qegl
Habe , ich dovfe die umfandliche befchreiby
felbeu uberget)n **) |

| %%W’%v&%‘%@%%@w%

Sunfter %rttfel
‘:Bon Der iaeinlere,

$1ﬁber Haben wiy 'bte («':Sargfalt nd die
Befchrichen , weldye die NReben erfor

um dem Wein eine Hohere eigenfchaft su ve
fen. Allcin das ift nicht genug.  E§ ife au
vie Weinlefe su thun, und um die weife, W
den Wein behandeln foll, wmn or emm
tcﬂer tft .

*) Nicht weniger find auch die bdﬁmc an ber

- feite, und die ginbdge fchadlich. -

“\ Te mehr man fic wiederholt , deffo btﬂ”"
e8 feyn.  Nllcin ¢8 muf nie rcgmd)m =
fthelm. ||
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%aft ung den anfang mit det aufmertamPeit
Ochen , yoeldhe Die Wersenge , die sur Weinlefe
Senen, dag Weinlefon felbf, und das Trotten
e Trauben ecfordern. Diefe anfimertiamteiten
f“ﬂ’ Wefentlich | -

1) Gobald die Weinlefe Hevanviult , fo Heveitet

o faffer, euve weingiiber, enve Bitten ober fuo
o0 eyve preflon, teotten oder triele famt b
!m dagugehivigen werlsenge, und euere Leller su,
Doy

i muf fie mit der alergrofeffen genanigleit in
b;"b fictlen.  Smdeflen iff gieid)mobl fein avtifel

4000 eimigen mehr verabfaumet wird ald diefer.
i %mﬁ ift feinem gweifel mehr unterworfen, daf diefe

Gt unfe Weine fehr betvachtlich Herunterfese.
“Wfern taglohmern feblet es weder an fiarke, noch

, :‘"Mﬁtfd)imdyteit ; nodh an verfrande.  Aber idh

8 ju ifrer fhande fogen , e8 feblet ibnen

30 und gar an T u der ordmung , der veaels

f‘;;:'hf‘ﬁiﬁfeit ) der rveinlichleit, fometvie und gquten
gy Vtung. @Benn man ibnen auf ie wort glaus
-mnwollte; fo ift alles immerBin veinkich , net
- S¥ling,

[

Berlaffet euch alfo weder auf fie, noch

:"f Jemand anbders , wenn ¢8 davum gu thun ift,
m“d)&ufd)aum ; 00 euve werlienge jur Weinlefe in

S flande fepen oder mid)t?

e g vorber , o ife enve fafler Binden 1at,
?&i“‘lﬂe‘t fie hevaus ,’ fchlagt Den Hoden ein, und lafo

"N wenig an freper luft, Die, welche nur

Vg“% Stringfte mevtmanl von fchimmel oder gefiant

B
By

0, miffen fogar mit warmem waffer , Wwenn .
hig it , ausgewafchen , mit eimem alten Fehrs

_ Werbgm“m gevieben , und dev fonnenBize blofgefest

"/ ¢h man den Goden wicder einfest. 3
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S 3, ibe Cigenthumsherven , eve fc[)utb;.-;
wenn eve leeven faffer in fehlechtem fande find/
fo feyd ibe es nicht yoorth in einem meﬁgela‘ﬂ"ﬁ
gu leGen , wie Das umfre iff 5 und ihe mufet ab
Reben an lente verfauffen bie forgfalttger find ‘ﬂ;
ifr.  Loft uns seigen , was ein jeder, der W
faffer Bat, thun mufe , um fie dergeffalt aufpub?
wabren, baﬁ e fidh) ihree augenbliflich Geviel el
tonme , und weiter pichts bevorfe , alg fie mu‘ m“a
frifchem waffer anssufpilen. |

Wenn fie von Wein ausgeleert find, mu{feﬂﬁ‘
etliche fage nach einamder abtvovfen.  AISHe g
verbrennet swep oder drey Blatter fchefelbral®
Davins. Etliche tage heenach werdet ihr wiede "
{0 viel cinbrennen.  Befivchtet man, daf dad a‘;r
fofi nicht ganglich ausgetroluet fen, fo muf ME |
Diefe vouficht wiederholen.  uf diefe weife Be
fich cin faf febr lange geit qut , und um fich
felben gu Bedienen , ofne gefabhr su lauﬂ'enz
ber Wein einen wbeln gefchmat annchme , ﬂw
{dhon genug , Daffelbe mit veinem yvoafjer aus i
foulen , damit dev alte fdhwefelgefchmal verde
Refiiechtet man aber das ausfchwizen , fo Lan g,
mit wormem waffer (Beuni) Helfen ; oder 18 o
vem daffelbe mit frifchem waffer ausaefpult W "
ven, Darf man nur ein glag voll favFen brad ti{
toeinis davinn Brennen Tafen, welches die o6 : ,'
febr gefchwinde wieder ufamenfchroillen M d’ﬂ
und die fofibauben wieder an ihre naturlid )eﬂ '
fiiget, b gevente , daf man fhon wiffe 1 Y ff
Diefe wﬁcretmng mit borﬁd)ttqrett auqeben i i
um alle widevwartigen ufalle s vcrbutm. gﬂgt
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~ Qafit ung gn den faflern , davon der Hoden eine
- 8efchlogen worden , und die man nun gebunden
 bat, jurdffommen. €8 ift ndthia , daf ihr wne
tefuchet , ob fie einen ongenehmen geruch Has

 ben ¢ Diefes tan man thun , wenn man entweder

“Bey der mindung viechet , dieweil man mit einem
Sammer auf den Hoden Flopfet ; oder wenn man
Yie nafe auf dag foundlody Balt, nachdeme man
Qs allen fraften in dasg fof geblafen. Die faffer,
- elche ifiv gefuud Defunden BHabt, und die einen
. Bugenchmen gevudh Baben werden, wafchet man
it Pochendem waffer , in weldes ifr ein fiuf tees
i‘-}‘ bon der frotte, und swo gute hand voll pfers
- Ibblatter thun yoerdet , in das faff aber wivft man
8 Balbes pfund gemeinen falzes. Dasd gefaf wird
T gewalzet und gevittelt , 1nd nachdem man

506 eeffe wafer abfliefflen und abtvopfen laffen ,

o Wird g mit frifchem waffer ausgefpilt.  Man
-;_!iﬁt ¢§ fodenn wicderum abtropfen, und brennet
- ey Big drep blatter einbrand ein.  Erft denns
. dumal it ewer fafi im ftande , Wein eingunehmen,
U wepne newen TBein: denm was den alten bee
- Mt fo bedarf man dagu Feines fehwefels oder nur
. b venig,

. Saffer , an deren gutem sufiande man gweifelt,
~ Deden mit Fochendem waffer auggewafchen, wie
i “%‘ gefagt worden; mit diefen unterfdheide, daf
 Man g dem gemeinen faly ein vievtelpfund engli

; fhex alaun (Alun de Roche) pder gar dopwelt o
Vtel Gingutut , je machdem man mebhr oder min:
 um das fag beforget ift.

| s veichend
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eichend fepn mdchten , fo muf man noch wiker
mere evgreiffen. Man fullet das gefdhive adyt 102
ge lang mit veinem wafer an ; oder man bedienet
fich ves ungelofchten falfd , oder Fochender hefen
(trufen) , oder dev hefen die man fochend ang demt
brennhafen gieht. Da ich aber bemerft Gabes
Dafi, indem man das fof Hin und wieder waliel
biefe warmen Hefen an den wanden fleben Hleiben;
fo muf man es davon faubern, oder den boded
ves faffes aufthum, vaffelbe wafchen , und mit pemt
fehrbefen abueiben ; oder warmes waffer Hinein?
fchitten , weldhes man mit einev eifernen fette um?
tev einander vibret und wivbeln macht, dag fo¥
felbft aber Hin wnd Ber waljen muf.  Hevnad
werdet i6r foldhen fafern einen quten gevuch ber
Bringen , wenn {fy ehwelche epmer voll wormed
voaffers Bineinfchuttet , in diefem waffer aber 0
viander , anis und geftoffenen fenchel , vou feber
gattung eine nnge 2. einweichen lafit, und Hernad
ausfoulet. | |

Man Bedient fich gewdhnlich eimiger diefer miv
tel, um nene fiffec von dem Nbeln gevuche ju ¢
freven 5 allein ich Habe mich febr oft Gemigen laFF
fen , fie swepmal mit wormem wafer, und Hv*
nach mit legtevce fode su wafchen. «

Dem fey wie iGm wolle, wiv Connen nicht 84
viele vorfidht Branchen , um unfere faffer ol ¥
juviften. Biele geben felr enig acdyt auf GW‘:
gegenfiand von diefer wichtigleit. ﬁnt’onbe{ﬁ“ -.
aber laffen die fehafner oder fachwalter gewdD
fich die fafer fo lange unbeforgt auf dem ﬂ?“e
ligen , af ed ein wander ware, wenn noch ﬁ"‘?n
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i gutem * ffande juritimen. ©8 fheinet , daff

- Die policen diefer in vielem Betracht verderblichen

- MacblafigPeit abbelfen folite. Sicht nux pervingert
[che Die eigenfdhaft unfrer Weine , und erhohet

Ubren preig , fondern fie veruvfachet auch cinen
fiorten migoraudy des Holses.

. Ulle enve gefafle, voeingitber und werfeuge mifs
fen mit veinem wafer fovafalti gewachen und ges
You abgevieben werden , fowohl alg die multe dey

' _ _‘“‘“h bis daf das waffer eben {0 rein wieder

Abfliefit , als ihr daffelbe davauf gegoffen. uch
Wave ed fehr qut , alles jufamen mit dev fode ,
(decoction), weldye ichy oben befchricben Habe , abs

_ Cuere troften und Celler muflen freve Iuft e
'tmme.n, mit dem Lebrbefen gewifdht , und die
Pinnenweben mit forafalt wegaemadit werden,
~ Staub und unvath, fo fich Das jabr durch an die
. fibraube gefest, muf man wegheben. Seine diefer
- Oufmertfamteiten lafit fich ungefivaft oufer acht
 fen. vind es wirde fehr dienlich fepn , wenn
W euven Fellern wnd trotten , fie mogen Teicht ein
Wenig fencht fepn , dfnungen vorfanden waren.

2) St alles auf diefe weife vorbeveitet; fo iff
S darum su thun , die cigentliche seit su Heftimo
e, wenn die Traubenlefe vorgefen foll , um gus
fen Wein 31 Hefommen. Man wird in diefem
buntte die aufmertfamteit Loum weiter treiben
S man 3 in Ghampagne thut, §n der that if
% tin hauptpuntt fiv fie, wenn fie fich vornehe
Wen, qug vothen teauben weiffen Wein ju nmcbezni
| yoeil
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weil 8 ihnen nicht gelingen Tonnte , yoenn Die
trauben allzuveif waven, und fie nur einen fchlech
ten 2ein, oder Vin de detour haben ; wie fie e
nennen , wenn die frauben nicht su einer genugfer
men seitigung gelanget find., Al

- TWas uns anbelangt , wenn v iv unfere Weinle/
fe su fru[J anftellen , fo befommen wir cinen et
Ben grimen Wein.  Lnd wenn fie ju fpate yor
aenominens wird , fo feblt es unfern Weinen aff
Praft: gween mangel, denen vorgutommen , feb®
Dienlich feyn yird, 2

Wiv haben etweldye Tenneichenr, wm gu exTennett |
ob unfeve tranben die gehorige seitigung erveicht
Babett , und ob e geit fen, fie su lefen.

-1, Wenn die Reben grofitentheils von Blttert
entbloft find , weil denngumal die traube fel
nen nabrungéfaft mebr an fidhy gieht , und
Diefer faft ftille freht,

2. Wenn der fliel dev traube , den woir in dev
2Baat Portoir , Porteur nennen , forbe ¢
anbdert , und beaun geworden iff. g

3. Wenn der grat dex troube niedfich l’mngef‘
Diefes find alled o viele geichen , daf fi
fein leben mebr Dabe.

4. Wenn grate und Heeven leicht abfalien un?‘ .
brechen, |

5. enn die fiulnif die trauben angreift, unb.
fchon giemlich eingeviffen iff.  Man muﬁ pi¢
faulnif dev seitigung mit devjenigen faulty}ﬁ



unfrer FWeine, 328

o nidht vermifchen , welche von dem wivmern

~ bervubrt,  Die eigenfchaft ves Weins wiirde

~ cigentlich evbeifchen, daf man denen beeven,

~ Ddie von den infeften angeffochen find ,  geit
- gabe absufallen , oder gu dorven,

6. Wenn der moft oder traubenfoft fraftig ,
fif , Oif und fchleimigt iff,

7- Man muf an die Weinlefe denfen, und die

. hotbigen gurirffungen dagw machen, fobald dee
fchnee die Hohevrn gebivge an Ddie Gelfte ju
bedefen anfangt,

8. Gobald die falte den thermometer anf 8.

~grade oder daberum unter dem tempervierten
puntte fallen macht, Man madit den anfang

it denen Reben, welche den frdffen am evs
fen Dlofigefest find , obne diefes wirden die
tigenthumer fonft {chaden leiden.

St unfern meiffen Weinberaen iff 8 die polis
€0, welcher obliegt , Die geitigung dev trauben i
Beurtheiten , und den tag dev Weinlefe jeden quars
tieyg ju beﬂtmmen Diefes iff ecine fehr qroffe
. Dimp devnif fiiv die voMfommenBeit unfrer Weine.

M noch dasn wird jeder bann der Weinlefe nach
lten bevgebrachten vegeln gemacht , wovon man
“cmalen abweichet, die aber auch Feinesweqs fich
%‘f en wirtlichen suftand dev trauben Degiehen.
0 ie , welcdhe ifre Weine ju verbefern winfhten,
1olten diefen yuntt in Getvachtung siehn, und fich
B Oht nehmen , daff, indeme fie cinem Nbel vor

MWen voplien , man nicht noch i ein guiferes

verfole,
3) N
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3) Nun fommen wiv sur Weinlefe felbff. Die
Ehampagner lefen ihre Reben su drenen unterfchieds
lichen malen , und fede Weinlefe hat ihre befone
dern flunden, Wi fchreiben diefe roeife nicht vors
Sich evvoehne decfelben nuy , um gt jeigen , dafl
yenn die fremden lander ausdgefuchteve Weine liew
fern , als dre unfern find , fie fich auch dasu gons
aufferordentliche mibe qeben.  Wiv yollen nichté
porfchlagen , das nicht febr thunlich fey. :

Bors evfte werden die eigenthimer davauf achten
daf vas dienftoolt die faurlichen oder fpaten traue
Ben nicht pflufe , welche oft am ende dey affe odel
yanfen hervorfehiefen , und daf ed das aufferfi
ende des rebenbolses , Die vebenblatter , die fliclen
ver wilden fechofe , weldhe in ihre Fubel falle s
weghebe.  Ale3 diefed hat eine Herbe an fidh 1
yelche fich dem moft mittheilet, Man muf fid
Defbald nicht auf die RNebleute vevlafen , voeldé
nue wn die quantitat, nicht aber um die cigew
fchaft Betummert find.

Eben fo , wenn die cigenthiimer forgfiltig find
werden fie achtung geben, daf man die traubeld
nicht von den beeren entbloffe. Selten werden D¢
auf den Boden gefallene beeren aufgehoben,
fonderheit wenn 3 falt , neblicht und vegnidhh
wetter if. Diefer vevlurf dev quantitit iff ¢
trachtlich , gehort aber su unfrer frage nidht. ¢
iff davum g thun , fich guten Wein su vevfehaffel
ofue fich nber die quantitdt ju Gefimmern. UMt
der verlueft der eigenfehaft it Detvdchtlicher nody
yoeil Die allevbefien , die jeitigfien trauben , MY
bie , weldhe den allevtreflichiten Wein geben Lonutel

| Digjeniget
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Memgen find, weldhe durch das erfchiittern der
Weinftote , durch das anveibem det Fleider , oder
by Hech) Das fchutteln deffelben , Bepm abbrechen der
Roube, Gerynterfalien. Stadh diefem qrundiase iff
8 leicht u netheilen , welches dag tichtigfe mctl‘-
ml g sum pfiuten der trauben foy.

31 dev 9Baat Bat man im gebrauche die traube
it pemy nagel des vechten daumens von dem fios
T abguldfen, wnd gwar Bepm fnopfe de fieles,
( Ortoir.) S dem Wiftelach, su Murten, in der

ﬁffd)aft Neuenburg , am Bielerfee , in ChHame

ane, Bedient man fich Des vebmeflers. Diefe
-“w den methoden fcheinen miv mangelfaft su fepn,

Waleich die legteve e weniger iff. Bey Der einen
ﬁ’t bep der andern wird dev ol und die tranbe
I mefrerm oder minderm gewaltiq evfchittert ,
D durch diefes fchiitteln muiffen die Deeren notfe
"eny dig abfallen.  Fallen aber yoeniger beeven ab ,
Ve man fidy des vebmeffers Bedient, als wenn
M mit Dem Dammen abbricht 3 fo mu man
g:ﬂtben, vaff dad vebmeffer den gangen fiel dev
: Qube abfchneidet , da Bingegen dev daumen Dies
-t:‘ﬁe Ben dem Enoten ablofet. Endlich macht das
i Ithiittern des (fofes sugleich noch dag ende der
Wten wnd die vebenblatter in die weinfibel fals

:;'s daman i nit De mie et ol ey

,“m(m tonnte abev diefen verfchicdenen fd)micrig- |
,.t auf einmal vorbauen , wenn verordnet g
%' daf dag lefervolt fich) Dev fcheeven Dediente,
% Wiivde yeniger mife Haben , und die avbeit
"“ gefchoinder vor fich gebn. 4nd da der

vebftog
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vebffol midts evfchiittevt werden wiirde, fo mﬁt
die wilden (hoffe te. nicht inm die Tefebubel fa!le
und die beften trauben wurden fich nichs unter )¢
Blatteru verlieven, |

4) ©2 wive fehr s wiinfdhen , baf dev ge
fene moff nicht lange in den weinglibern an A
fonnenbhise flehen mufite.  Diefe Hise , wenn ﬁe‘*
den moft eindringet , bringt denfelben fehr Ba!b i
gaarung , und gwar siemlich ffave , (obald
moft in dem faf eingefellert worden , welched i‘
ubel iff.  Niemals find unfeve Weine angenebﬂt
und von einon beflern vertveibe , alg nmm ! \;
fpate, {chwach und lange gabren (jafen).
ift alfo fehv dienlich , alles-dag auéaumetben,
fie in Dewegung bringen fon.

§) §n denen gegenden, wo bie eigenthiimer B
moft_ um Ddenjenigen preiff empfongen , dev polt
der Policep reglievt wivd , iff ein miﬁbraud) ” |
feiten Dex vebleuten einqemﬂ'en Dee der guten a
Beveitung des Weins fehr smwider lauft.
floffen oder moften die trauben bis aufs duffer
wovaus nichts andevs al3 eine fchlechte eigenft o
ves Weines entffehen Lan , weil fie die tmaeiﬂ
trauben , und fogar die fauerlinge gevquetfchel 1
und ouc) den hevben foft aus Dem graten ﬂ
preflen,

*?
~ 6) Borgeiten machten diefenigen , welche einf
trachtliches vebgut befafen, fich gar fein bebeﬂ
ifire trauben gang oder gemofiet , in eine grov
- butte, (die wiv frangofifch écolaive nennen,) fl’f’ ,-
iolche aus ber veben hergebradht wurde, su fda

A
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~8.) €4 ware st wiinfhen, daf die weinprefier
ober frieler achtung galen , den moft nicht mit
ihren Cothigten fchuben su verunveinigen , dicyweil
folcher auf dev multe (dem lager , der prefie,) ligt
Wiv haben {hon vorgefchvichens , den Feller und
die trotte wobl i veinigen. AUlein die exde vos
den veben , dev foth ab den gafien, weldhe an e
fchubjen dev trueler Fleben , muffen nothroendig den
- Wein vev{chlimmern, als weldher immerhin ehwad
pon dem gefchmate und geruch von o vielevien
unvath annibmt,  Man betviegt fich gany gewif,
wenn man fagt , daf der Wein fich von diefen
unveinigfeiten und ungleichen theilen, fowobhl in den
Afchaum , alg in die Defen, entlade.  Der widvige
 gefdymat diefer unflaterenen muf nothwendig cimen
unangenehmen ¢indul auf diefen faft haben.

9) Wenn die weinlefe voruber iff , fo (At mant
Den Feller und die trotte offen, um fie abtrotnes
4t laffen , und man wifdhet fie mit dem befen aud,
Man wafdit die multe , den weingiber , und alled
‘was dasu gehort, fauber aus. 1nd nachvem alled
wobl an dev frepen Iuft gefaubert , abaetrofuet s
und abgetropfet it , fhlieft man wicder su, abev
porher nicht.

-~ 10) b Habe cite Hefondere manicy den TWeitt
i Das faf su Bringen , und jugubeveiten , dieweit
v noch imt voben moft ligt, und i) gebe b
dadurch eine hihere fraft und fufiigleit. S ver’
fahre Hievinn alfo :

Alle meine fiffer voerden an ifre fFelle, auf di¢

Iager geffellt , und eingebrannt , wic oben iff 'ﬂg‘t‘
i




- unfrer Weine, 179

seigt worden. Soviel Wein nun von der felter
bis swm pwepten {chuitt, oder vom erffen und ans
dernt druf flieht, lafe ich bintereinander eine ges
wiffe quantitac , ol3 vievsig oder fechssig maffe, i
fedes faf oder boler {chutten. Das moi von dem
folgenden druf, vom swenten fdhuitt dann , Wird
Defonders gethan , um einen {hlechtern Wein dao
raus , und aus dem produfie von andern vebes
gu machen , deven frauben nicht wobl veif find.
Sch theile den provubt der folgenden prefung (bat)
auf die gleiche weife unter meine boler ein , bis
fie su drey quavten voll find,

Wenn der Wein su gabren anfinat, f'o {histte
ich in feden Boler eine vievtelmaf quten brandtens
weins , und lege den found auf das lodh. So gahs
vet Der Wein drey wochen lang , obhne daf ich
folchen Devubre. Evft nadh verfluf diefer seit fille
ich ibn s, Diefe methode entfpricht allen abficha
tenr, Die ich miv vormehme.  Jich weif aus ciner
febr Tangen und febr verfchicdenen evfabrung , daf
Die gahrung die weingeiffer entwifelt, und baﬁ ’
wenn fie fich befler concentriven follen, diefe gaba
vung foite , langfam und lange wirten mife. Jb
verfpate aber die gafrung dadurch , daf ich das
erfie moff mit dem neuen moff abfiuhle. Jh maf
fige fie duvch das gleiche mittel , und indem iff)
vas moft ju verfchiedenen malen f)tnem(dmtte. Sns
Deffen fommt die Falte Hevan , infonderbeit wenn
der feller , wie er fenn foll , falt iff , damit alles
nach wunfch von fatten gehe.  Soldhes nun muf
die wirtung der natur nod) mehr verfpaten.

6obalb i foure , daf Ddie gabrung abnilimt ,
N 2 {chliefle
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fthteﬂ'e ich die faffer genauer 31t , b uerfebe bl
foinde mit leinfumpen.  Hernach wenn fe vollig
auffort, fille ich alles voliCommen ju. Cin Weiny,
ber mit diefer vorficht eingefellert worden ift je’ 3
bevjeit geiftiger, fiffer, ftavfer, und behaltlichee
alg aile andern von gleichem wuchfe. Neben bemt
Behalt ev feine farfe und fifigeit indem e olt
‘wird. i) habe folches an verfchiedenen avten und
eigenfchaften des Weines evfahren. Jeber Bnlew-.,jf’f
e auf diefe weife gefilit worden, behalt ein naat’g‘
maffe hefen mehr, afs andre, die man auf andre -
weife subeveitet Haben mag, weil ein {olchey QBeut 3
fich Beffer von feinen weinfieinigten  theilen fof i
macht, weldhe immerhin , yenn fie Hauffig vors
baunden find, der eigenfchaft beé ﬂBemeﬂ nacbtbe g
lig feyn mugen, & i

1) S Ean den avtilel ded Weinprefens nid) |
- Befchlieffen , obne noch cines febr gemeinen feplerd
s evwehnen , der der cigenfchaft unfrer ﬁBem%
febr nadhtheilig iff.

Durd) mnfre grofen und farken %eznpreﬂ'ﬁﬂ
sieen wiv den faft nicdht allein dev traube fonr
bern andh nodh dev guiten, der Ferne, dev milbemg
fchofle , der Blatter , und augen der memranfemu
welde in fefr qrofler menge in die fibel unfer®
nachiafigen volfs fallen. \,._s

G veefehicdenen landern Fennet man den o
Brauch Dder weintvotten nicht.,  An einigen ortm“
bevient man fich folcher prefen , welche auf pavertt
fichen , und wov die Hiufer gefithre werden , wo ma“ s
ibrer bebarf Andevdwo HAalt man &"mmgtro;)t;:‘;

i
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Man Genitget fich etliche deiife gu geben, und die
-~ Tedber dienen dagu, gevingen Trinfwein (Piquette)
- 3 machen , der fur den: gewdbhnlichen trant des
. Ineifters und des gefindes Ddienet; oder nachdem
~ Man foldhen Hat qabren laflen, wird er , obhne eis
- Moen andern gufay als etwas wenigen wafers
- biftiiert, van wird leicht Begreiffen , daf fo
- Mafiig geprefite trauben einen beflern Wein geben
cMuflen , ol wenn fie nach unfrer manier anfs
- Suffecfte ausgedrutt wiirden,
o 12) St der Wein nichit Geffimmt , auf den Hefen
- Weiterd qefiifiet und gefarret ju werden 5 fo wird
- Tan ool thun, denfelben von jeit s geit gu brauen,
- Tachdem die gahrung aufgebirt Gat. Man bedient
W’ tu diefem ende einer eifcrnen fette; welde an
- Sinem langen ftabe angebeftet iff. Durdh diefe
~ Ybevation macht man den Wein Pont einem quten
| -.ﬁ’?ﬂe feiner weinffeine log , die ihn raube wund
- Qvoh Mmachen, \ ¢ : b v

. 13) Man befichtiget die faffer , um s fehen
,“ fle micht vinnen , und nich fuft Haben , um das
| #-‘9*‘11' die nithige anffalt s machen. Der avtifel
v wefentlich, nicht nue Blof wm den verluff des
- WSvinnens 4u erhiiten |, fondern auch wm dev
L ;mmt;n;g deg Weind. vor;ufommen , dev von feie
l‘tet feiftigPeit nothroendiq durch bi{: luftlocher vers
| _%gtm M, weldie dem flifiqen forper durchgang
; f&r_ﬁﬂ'“ﬂ- Cadlich daun mufi man die fafer ans
\:-u;:'bﬁﬂfb alle adht tage, Hernady qlle viersehn tage,

AL 1 | . g _ )
LY MF"‘ folgenden jenner an affe monate, u

m 3 "‘}‘lﬁccbﬁte'r
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Sedyster Artifel

Bon der Sovgfalt Die Dot IBeint
Fafie oder im Kelley exbeifchet.

%u dem vorbergehenden avtifel habeich vou dek

Borficht evwehnung gethon , den Wein b
goit dev weinlefe wobl ju beveiten 5 und idh l‘)a_il
vorausgefest , dafi man foldyen in tannerne

man fich fiir die ablagsovter , fur den tcanspor.
und file den weinbandel , nicht aber gu cinem B¢
ffandigen memlager bebwnt Diegmal nun

faffern ober im reﬂer erfordere , um folcben |
subehalten , und feine etgenrd)aften je langeu
me[)r 5u bermel’nen. b

vert; quter Keller macht quten Wein , ift ein,,;,
ang febr gemeines fprichwort. Hm alfo beftf}ﬂ i
g fepn, mufi er ‘

a. Tief und gemolbt feuu
‘b. Hoch aufgefihet fepm.

¢. Gegen mittag bedefung Haben,  Man W
fich die novdwinde , weffwinde, oder WS
fiens die oftwinde su nuse machen, G
‘diefe feite muf man teadten , die portcn o
luftlod)er 34 ﬂellen.
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5 ?) Sndem man alfo den yein in einem e¢hoas
Wd)tltcben feller oft absichet, fo fan man gar
CMDE fich einen wein verfchaffen , der fich hervors

;:g:;r und den entfentefion transport ausfehen

6) Thut man newen wohlaelduterten mem, poe
fti ey swenten g&brung, in eine flafche , fo mache
an davaus einen wein , der eine Hefondere eis
f“ffbﬂft bat : allein er muf im december, und
[!g‘ Jenner , vorfer bgesogen, und hernach vevs

Mt woren feon.  Die flafchen mufen fiart, und

”Ha»fen wobl verfchlofien fepu.

ﬂ ) Wenn ihr mit der Gefannten vouf d)t ) Wie
t‘ von weinverfiandigen gebraucht wird , einen
 Yeiffey und flaven wein in flafchen faffet , der fcho
H? themal aBgesogen worden s fo fonmet ifr eu
b fichere vechnung machen, daf ibe cinen twt'-
RS f“ den yoein Haben werdet,

R

[y 58) Jn dev Waat wird an etfichen ovten in N
R er nber branten abgesogen , und in ein andes
%g fof Devitbergebracht ; in groffen fellern aber

nt man fich ver Hlagbalge und fhlduche, wels
" Viel Geffer iff, wofern der wein feinen unans
- Seehiyen erdgefchmal hot.  Auf die weife, wie
o MIE meinem wein vevfafive, Tommt alfo wes
¢ Sewilvge noch anderes ingredient hinein. Jne

i Tan idy qus cigencr evfabeung verfichern ) daf
E W 0lfo Befovgter wein, eine hibere gite evlams
%% wd fih folang onfbehalten lagt, als man
f*’b WO swar mit allen Deufenigen gnten eigens
B ften, die dev bevignue Dotior Mrhardt, in
g feinge




'ns £ %on %erbeﬁ'ermig ,;

femer ﬂsﬂanaenbei’d)retbung, unter foIqen‘ben a

fangébudhftaben gefammelt, um davaus dag work
ofta 4t machen , weldyes foviel bedeuten foll: ** :

Color, Odor, Sapor, Taé’tus, Audltus ‘-Jr.

5 E)aé‘ find gewif siemlidhe Hleinigeiten, und "g
yoirde midh) fhamen , fie umfandlich u beplt
- 0¢ln, wenn idy fie nidht fnld)en pevfonen vorbrad
te, Die da wobl wiffen, wie fehr hier der evfoll
von der genauigleit in Eleinigleiten abf)angt ,;fi-i

@@@@-@@@} @ @-@@@“@* (ﬁ

J’

@'mbenter Netifel,

- Bon Dem vothen ’23emc.

} %‘1

NS '
-%ﬂ fcbemt, baﬁ / ol‘me umd)en betmd)t aﬁ i
Den votfen Wein u maden, alles bﬂ 1
was id) big hieher gefast habe, fich Blofferding®
auf den weiffen wein besiehe, der in. dev that B 1
ung in mehrevm uberfufe iff.  Allein mrfdnebel‘ ;
~ Betvachtungen , die ich vorgebradyt Habe, fﬂﬂ ‘
ouf Depde avten sugleich.  Unfeve alten anbat®
Haben die vothe Traube, in entgegenhaltung béﬁ
-~ weiffens, die mannliche genennt, alg welche leste g’_
~ nemlich die yeiffe, nadh ihrer mepnung, die \U‘L-‘;:?
Tiche war,  Allein diefe rothe tranbe gewinnt f
giniger geit einen o fracfen fvedit Gey ung, O
fie wobl einen befondern actifel verdienet.

1) Da die rott}e Traube leicht faulet und ftf",--ﬁ';
~ Ticht wird, und pwar leichter noch, alg die W
: fc, 06 bie vothe Traube, wenn fic foul marbz”
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N fefie ungefunden voein giebt, der fich nmiemad
Wﬂ‘t; und eher dag anfc[ven eined verdorbener
0l eines behaltlichen getranfs Hats fo wiirde fie
(ehe e auf einem ebenen und flachen, mit wafs
fr ﬁ een verfehenen evdrich, in der nachbarfdhaft

movafen , ober auf fetbem und fruchtbavens
“’bﬂfb gebaut werdett,

2) Die rothen Rebffole miflen auf Teichtem fFeia
ichtem popen angelegt fepn.  Eine frarfe erdare
Wt einen vothen wein, dev vauf ift, und viele

ten ey trufen (Vin capiteux) fuprt. |

3) Der Segling wird auf abhangendem erdrich
Waelege dag feicht und gefund fen, und jwijchere
ey fiden lige. ~ Stubnde ev an dem fuffe
Hineg S Biigels, fo mufite der erdtoff evfesen , was
W der fage wortheilfaftes abact.

) Sind m die Reben Herum NManern aufge-'

gﬂ!tt; fo fan man dafelbft vothe Mustatelers
Wben anfegen.

| Da) Die Geﬁlmge; auf welden ich halte, und
k “ denen iy einen febr guten voein giehe, finds

“) Dy Salvagnin pder Cervagnin, wie wiv fole

;'f'*  en nennen. ?Burgunb wird er Pinaut‘r.
- Qenennt,

)Snfonberbett ber Fleine Pinaut, der cine
ntt Klepfer ift, und ven wiv Penottzec nmu-
en.

‘) Der vothe Mustateller.

.::. 4 Bill may vothen buntelfarbtgten yoein ; ﬁa g: |
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habe ich den petit Teinturier and Spanicn:
eine Traube von einer wunderbaven avt und
fufigleit. Sie faulet nie, und dient die farbe
ves voifien weing su exhdben, und ihm eine
feinbeit u qeben. |

b) Die Seylinge der rothen Trauben dauves
fanger in ibrer Fraft und ftavfe, alg die weiffen:
doch mufen fie von geit s seit evnemert werden,
wenn man feinen wein haben will.

) Dasg Bfropfen Bat die gleiche wirlung anf
Der vothen wie auf dev weiffen NRebes fie madt
ihn fdymathafter , und Defovdert feine seitigung.
ian wmup fich diefes mittels bedienmen , um alle
fchlechten Bllansglinge aussutilgen , die nue fehyr fpath
gur eittqung gelangen , und deven mifhung une
fe?g guten fiofen einen unausipredhlichen fihades
' gutugt.

d) Mon follte vou geit 1t geit rothe Banslise
ge von folchen orten verfchreiben, die ihrer trefs
lichen woeine wegen in gutem vaffe find. Die Rebs
fchoffe. follten auf gleiche weife ausgervahlt ers
Cden. b Gabe fofe, die urfpringlich aus vens
Loonefifchen find 5 andere habe ich ausd dem Buws
qund befommen, die miv einen vwein von Hoheve?
ciqenfchaft geben.  Und hat Neuenburg feit etlis
cher geit Den preid und die eigen{chaft feiner vos
then weine vermehre; fo fame e nur dafher, dap
- nachforichende leute gewefen find, dic in die wette
pilangen von der treflichifen avt, qus den Befien
austandifchen weinberqen, verfdrieben Haben , ohne

fich) durch die unbofien abfchrefen su laffen.

1) Die













194 Bow sserbeffmmg

guten Servagner - Bein aug dem .ﬁit:demeIe @ :
6avborm davein mifeht.

&WW%
%{d)ter tnd Tegter erttfel.

-f) th) rcblieﬂ'e, iff es nntbug etliche mittel af
<P qugeben, tm den mangeln und dem fd)ie
ten gefdhmate abjubelfen, Dem die Weine untt
worfen find. 3 widerfabue fehr oft , daf Db
Weine , weldhe im fommer fett (lind) worden ﬁn u i
von felBf wieder in ibren evffen ukand fomman g
Aobald die tilte anbuicht.  Dian fieht daher , Wb
das el nicht grof it.  Sm folgenden winter |
yoenn e febe Falt’ geworden it , werdet i fole i
chen absichen , und in jeves faff eine vievtel m *gz&
weingeift fdmtteu. Sedesmal , wenn ihr auftl H::;r{
fehuteet by newen vecht Yautern Wein bagh 5 1
werdet ihr beffern Wein tjaﬁen alg suvor, ﬁBuf %
viefer 5ufaﬂ unfern gevingen arten von Wein il %3{
‘E

i
&
11

ﬁoﬁen y fo fohuttet nur gute frifche Hefen von &
ney hofiern vk, und weingeiff davein. ﬂBa!&
a8 faf bin und Hev, oder brauet den Wein ’1'3
dew Teftenfiof ju ditern malen.  GSobald die. a

des absichens berﬁevtommt; fo sieht ibn aﬁ w:
wird er beffer als alley andre Wein von gletd) 1%
wudfe feyn. ~ Wave allen andern jufdllen , "
“dem Wein guffoflen fonmen , fo leicht su Bel [
fo dorfte man nicht fehe fich Darum Be{ummw’““

Benn ifr fleimigten und (hweven Wein
muﬁ o abgeyogen, und g untesft im fofe :

f ,r.'.’.‘_
R i;‘
¥ "'i.i,'

[

i
i |
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ﬁoﬁlf maf ubrig gelafen werdes, die mon auf
Ve feite {chaffet. Schuttet ju dem abgesogenen.
Bein etroa den achten theil guten newen lauteen.
Bein, und ein viertel maf weingeif; fo wird ev
Wenigfens alle feine lebBaftiqleit wicder elangen,

. Wenn ihe Wein Gabet, dev ofine Berb oder fauer
femh abgefalien ift5 o Eomnet i ihn herflels
g O0ee vebeffern , wenn by feifihe Gefen Dague
itet, und die Pette Davinm walset, oder | it
e Das fafi von geit gu geit B{n und herrollet. Glis
o ochen Devnach Bonmet By Diefen Wein diftils-
I, Der euch guten brantemwein liefern wird.

';_%lle_t ibe ench diefe miibe nicht geben, fo vers
ot Denfelben an einen efigfenten, dev noch
S Darthen davaus sichen witd, G A

g‘%ﬁr Hr. B, VERZALCHA in feinem %ﬂdnn

L

o ilon fagt: daf man, den fetten Wein, dev
a0t famve neiget , s verbeffern, givtelfraut,
MOuﬂ'e terreftre , lat. Mufeus terreftris ) ober
i Uenteaut (Melifa Moldavia), in dag faf {hun
mivs D0f Die eine und andre diefer pflangen den
b fich gu werderlen, verbindern, und Yoenn
gpgcioorben ift, ibn wieder Devfielien. Her B,
U fagt ad gleiche, i

; '-@a*tbet_mcre Weine , die matt geworden find,
Ay o010 tut den dritten theil neen Wein dagu.
g; _5%»'% faf fehuttet ecine galbe mafi guten weingeif
g™ S bin euch vge dafir , daf ev gut
o IED, und daf ihr foldyen nodh etliche jah:

5:.«.!._’-5,’?“'00[“&1 tonnet , . wenn iGe denfelben nadh -

g

N 2 denen









o

bos .~ qui Berbefferang i

ber Ghampagher fiie den weiffens Wein ; und’ ",%
methode der Burgunder fir den vothen Wein, DE
yoeiffen Wein Flar g machen , Brauchen fie ﬂf
deimt,  nemlidh w0 ungen auf 400. maffe, “
ein wenig gubereiteten: geftoflencn weinffein, UM
fuy den vothen nehmen fie vas weiffe von cm,.,
;tmb ¢in wenig jubereiteten weinftein. ’%‘ |
 Stan Begreift leicht, daf Feines von diefent xg
: 'gdebienaten dem Wein {chaden fan , infonderh®
Wenn man fm‘ge tragt, des MWein , fobald et” *
Tautert ift , abyuzichen , und den bodenfas gebraud il
‘brantenyein oder manerfitt davous ju matm
ot widevfieht Beffer , al3 jeder andere, den anfi “
“der wittevung, infonderfheit wenn er pum thefl
fagemebl, und gum theil mit veinem faube;ﬁ
feet wird, Seh will nuy noch die anmerfung *-‘
~dhen, Daf man iyt ehev davan gedenten fl!
tritben oder unloutern Wein Hlar g madyen ¢ 5
‘enn die groffe formmetBise vorbey iff. Aue
dem monat apeill muf es nicdht gefchehn ,
die Weine, su dev seit, da dev foft in Dem Y&
in bewegung ift, ‘immer in einidje qdhrung
e, Ausaenominen, in dem falle dev te[!él'
fecordentlich tipl, o‘ber bev Wein fehr olt W

Obfchon der fifchleim dem Wein Lein el
\gugen Pan , twenn mon foldyen ab den I)Efﬂ”‘ f‘
Bet, fobald fo!d*zr feine wivung gethan ok ,6
giche ich Doch um meleé den ambu‘d)en gum i

- Sich bediene mtd) l\eﬁ'elben anf folgcn t il ;_
Kdy nehme ju 400, maffen 2. unjen af“m .
gummi, ver fcl)im, fauter #nd faubey feph: 5 i

nm“

nt
|
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ﬁt& ﬂoﬂ'e folchen ju veinem meBl, und laffe iGn
Wrd) ein fieb geben. e giehe 4. oder 5. maffe

ein aus dem fafi, damit ein Eleiner leever raum
‘l@cn davauf fen.  Jndem idy diefen gummi hine
tinfdyitte , fo vilbre id) die oberflache des Weines
fonft in die vinde , damit der qummi fich jue
Veciten und gur linfen auf diefer oberflache audbreis
‘- Sy lege den found auf das loch, aber nuy
¥ Dand, obue den Gammer ju gebrauchen , das
it ich dag finfen bes gummis nidht aljugefchiind
Defbidere, San vibret den wein vor 14. tagen
"t an, und alsdenn fillet man fu, ofne daf
8 ithig ey, abjusichen. Der gummi Hat dies
% qute an fich : dafi ev fich in dem wein nicht
YCderbet; daf ev fich erbalt; daf ev ein febr guo
feeund bes menfchlichen Edrpers i, und dah
i.:-;ggtt#m weine weder gefcymat nody getud) mittheis
W
Wenn der mciu einen fd)imlid;ten gefd)mal.' Biee
Smmen Bat; fo muf er, wenn 8 nener Wein
%7 obne verjug von feinen groben Gefen aBaesos
Cphr und in ein wohl befdaffened gefchive ges
! -ﬁfﬁt wetben , in weldhem ihr eine gute dofis

Soen fdwefelbrand einbrennen werdet,  Sobald
¥ aeliutert fepn wird , welches Bald efcbtebt; fo
iy -“f i ihn wiederum in ein andeves faf, und
'f"*ij““et aute newe Befen Hinein. ~ Sbr Lonuet och
% Baar ungen geftoffen pfétﬁ:f)terne bingufiigen ,
D viifyet ibn von geit fu eit, wahrend vievieh
& U, it dev Tette um. Dev gefhmat mifte feiw
m fﬂ)n, menn er nidht beuommm wirde,

Wﬂm cud) diefe Dandthicvung i Vil miibe
N 4 Toffet



"sioo" s&m %wﬁeﬂ'evung

fﬁffeh fo tonnet ihr davaus mermutbmefu
g’,f“{. whiB et iﬂﬂrebienaten i den apots
be

Wenn eutf) biefer ufall an altem %em—-
~gegnet s 1o verfabret damit auf die gleiche voe
und bedienet endh frifcher Hefem. Allein dev ev
Aff viel unfichever , uub man tan nur EBerm'
mm daraus macden. griii g

Man giebt den rotben al!susarten ‘.‘Bemen
far‘[te wieder foentt fie fold)e vevlohren oder ve
“dert Haben , indem man newen duntelfarbi
- Bein dagie mifchet.  Allein er muﬁ nichts
“an fidh Haben , al8 welches ihm fehr suwid
“ve, indem ev Demfelben eine aﬁgefchmatte
unangenchme fauve geben wide,  Fhr Lon
viertelmaf qutes ﬂvfd)enmaffer auf 400,
Beym abjichen btuaufﬁgeu. :

it dem vothen Wein, der au faureu auf&ﬂ
“perfabret alfo: Anuf 400, maffe taut 4. 1b
feine geﬂofféne freide Dinein. Rubeet btefeu
~ wahrend 14. tagen alle 24, ffunden um. I
et e gernbet haben wird, ichet ih fol_dmt g
“den Gefen, und fittet ein viertelmaﬁ ety
ljinau. Berfauft ihn auf dag baldefte.  Die M
"wikd durdy bdie gdbrung dag fanve vevgehret B
benn.  Gin jeder weif' die vorficht, die man 1
cinem ffar? gabrenden Wein braudhen foll 5 / 1l
‘Diefer Befindet fich in diefem falle. Ienn oer
the Wein gauglich fauer wive; fo rweif id) Ho 1
andere parthen s evareiffen , alg folchen on. ‘«, 1
vﬁnganbler m vertauﬁeu. Snbeﬁ fagt maﬂlmﬁ

‘sﬁ'-
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