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Il. Hackfriichte auf dem Felde, Kartoffeln, Olpflanzen,
Tabak, Hopfen, Zwiebeln, Kabis und Kohl

1. Die Kartoffel (Solanum tuberosum)

Sie heift im Volksmund bei uns «Hardépfel». Herd, mhd. hert, bedeutet Erde,
Boden (ldi. I, 1597), also Erdapfel. In den Akten des 18. Jahrhunderts ist von
«Erdapflen und Grundbirnen» die Rede.

Die Kartoffel stammt aus Siidamerika. Als die Spanier nach der Entdeckung
Amerikas (1492) in Columbien und Ecuador eindrangen, fanden sie auf den
Hohen der Anden die Kulturen der «Papas», wie die Kartoffeln von den
Indianern genannt wurden. Aus den an der Sonne getrockneten Knollen hatten
diese eine Art Brot zubereitet. Der Englénder Francis Drake, der 1578
in Chile landete, traf auch hier auf Kartotfelkulturen. In der Mitte des 16. Jahr-
hunderts hatte die Pflanze in Europa in Gérten Eingang gefunden und wurde
mit der Zeit allgemein bekannt. Die Italiener nannten die Knollen tartufili, nach
tartufo (Triiffel). Daraus wurde in deutschen Landen: Tartuffel, Tartoffel, Kar-
toffel. Die Romanen des Oberhalbsteins bezeichnen heute noch die Kartoffeln
als tartuffels, tiffels, truffels, und im italienischen Dialekt des Puschlavs ist von
tartifula die Rede'.

Hermann Christ hat die Einfilhrungsgeschichte der Kartoffel griindlich
behandelf’. Ein Basler Professor war es, der die Pflanze mit dem wissenschaft-
lichen Namen Solanum tuberosum bezeichnete, der sie als Erster abgebildet
und eine einldhliche Beschreibung derselben gegeben hat: Caspar
Bauhin (gestorben 1620 als Professor der Arzneikunde in Basel, in seinem
Pinax, Basil. Henrici Petri, 1596, Seite 301 und Appendix zu Seite 302).

Die erste Nachricht von einer wirklichen Einfilhrung des Kartoffelbaues in der
Schweiz geht auf das Jahr 1730, resp. 1729, zuriick. In K. Geisers Studien lber
die Bernische Landwirtschaft des 18. Jahrhunderts (Landw. Jahrbuch IX, 1895)
wird erwdhnt, daf Sam. Engel in seiner Anweisung zum Erdépfelbau
(Abhandl. 8konom. Gesellschaft 1772, S. 7) erzéhlte, er habe im Jahre 1730 zu
Brienz gesehen, daf man dort viel Kartoffeln gepflanzt habe. Die Schweiz.
Anbaustatistik vom Jahre 1927 erwéhnt, daf durch Sdldner 1727 Kartoffeln aus
Frankreich nach Goldau gebracht worden seien, wo sie zunachst auf dem 1806
verschutteten Hot Gummi gepflanzt wurden. Noch heute nenne man im Muota-
tal die Kartoffeln «Gummel» nach jenem Hof. Idi. Il 307/8 zweifelt wohl mit
Recht diese Erklarung an und gibt dafur eine andere. In der Theologia naturalis
von Pfarrer Abraham Kyb urz, 1754, steht dann der Spruch:

! Braun-Blanquet, J.: Flora advena raetica, 1951, p. 87.
2 Christ, Hermann: Zur Geschichte des alten Bauerngartens der Schweiz, 2. Auflage, Basel
1923, p. 135—140. :
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Erdapfel allermeist jetzund die Bauern pflanzen,
Dieweil sie ndhrhaft sind und fillen brav den Ranzen.

Im Berner Seckelmeister-Protokoll R. 216 vom 24. November 1729 werden die
Erdépfel bereits als zehntpflichtig bezeichnet.
Damit kommen wir zu einer Angelegenheit, welche in der

Einfilhrungsgeschichte im Schaffhauserlande

eine grofle Rolle spielt, eben der Zehnipilicht. Wahrend die kliigeren Berner
Regenten die neue Kulturpflanze einfach der Zehntpflicht unterwarfen, glaub-
ten die Schaffthauser, ein gutes Vierteljahrhundert, durch Mandate und Verbote
den Bauern das Pflanzen der Kartoffeln verbieten zu kénnen. Horen wir, was
die Urkunden festgehalten haben:

17 47. Das Domkapitel Konstanz beschwerte sich im Oktfober 1747 beim Rate
zu Schafthausen, dak einige Einwohner von Thayngen den schuldigen
Zehnten nicht abgestattet hatten. Nach Anhdren von KirchenpflegerClemens
Oschwald vernimmt der Rat, daf voriges Jahr einige Thaynger «Erdapflen»
gepflanzt und den kleinen Zehnten davon dem Domkapitel-Amtmann
Buchter nicht entrichtet hitten, da sie der Meinung waren, einen solchen
nicht schuldig zu sein. Sie wurden vor Rat geladen, und derselbe beschlofy, der
Obervogt zu Thayngen solle sémilichen Gemeindegenossen anbefehlen, «dafs
sie dergleichen Friichte zu pflanzen hinfiiro unterlassen sollen». In einem sal-
bungsvollen Schreiben vom 24. November 1747 wurde hierauf nach Konstanz
berichtet: «daf nach der alten und bisherigen Uebung von den meisten Spezi-
bus Friichten, welche dem kleinen Zehenden angehdren, als Obs, Riben usw.,
kein Zehenden eingezogen noch gegeben worden seye. Da nun die Erd-
apflen mit den Riben equipariert und unter diejenige Gattung Friichte, so in
den kleinen Zehenden eingeschlossen, gezahlet werden, als vermeinen sie,
nicht den Zehenden hiervon zu geben schuldig zu sein. Uebrigens aber héatten
die Beklagten von selbsten deklariert, die Pflanzung solcher Erdépflen, weylen
die Besitzer der Aecker wenig oder keinen Nutzen darvon gezogen, in Zukunft
zu unterlassen und die Felder mit anderen zehendbaren Friichten wiederum
anzubauen, dergleichen auch weiteres zu pflanzen, sowohl den Konstituierten
als auch sémtlichen Gemeindegenossen alles Ernstes untersagt worden, infolge
dieser Streit von selbsten cessieren diirfte®». 5 Jahre spater sind aber in Thayn-
gen wieder Kartoffeln gepflanzt worden.

1757. Holzherr Ott berichtet dem Schaffhauser Rat, dak im Klettgau an
einigen Orten die Anpflanzung von Erdapflen mehr und mehr in Uebung
kommen wolle. Der Landvogt Ammann zu Neunkirch erhdlt den Auf-
trag, «er solle sich informieren, was fiir Aecker und mit was fiir Nutzen mit Erd-

% Ratsprotokolle St. A. Schaffh., Bd. 205, p. 235, 294, 305, 310, sowie Missivenbuch, p. 319.
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apflen bepflanzt werden und ob darvon der Zehenden erstattet und selbiger
zum grofien oder zum kleinen Zehenden geschlagen werde». Der Landvogt
antwortet, «dafj die Kultur der Erdapflen zunehme, dafj solche die Erde sehr
aussaugen, dafy aber gewiifs seye, dafy in Mangel dieser Gattung Frucht, man-
cher Landmann bei einigen Jahren her fast mit den Seinigen héatte Hungers
sterben miissen». Darauf vertagte der Rat den Entscheid und beschlof, auch
die betreffenden Landleute anzuhéren.

So werden z.B. Vogt Hans Jerg Tanner und Martin Wéackerlin
von Siblingen wegen Anpflanzung der Erdapflen befragt. Sie melden:
«dafy solche Frucht bei ihnen in keiner Zelg, wohl aber in verschiedenen Hanf-
plinten und den Gemeindereutinen angesdyet werden». Der Rat erkennt, «daf
fir gegenwartiges Jahr der Zehenden auf eine moderate Weise auch von den
Erdapflen eingezogen werden miisse». Im Herbst werde dann eine Verordnung
fiir alle Gemeinden erlassen. Unterdessen fithrten auch geistliche und weltliche
Rate zu Rheinau harte Klage wider die Gemeinde Wilchingen, welche
«zu unlidenlicher Schmélerung aller Zehendrechte Erdépfel in grofyer Quantitat
sogar in Hanfpiinten und in Zelgen selbst zu pflanzen sich erfrechen». Der Rat
beschlieht liber das Geschéft zu deliberieren und hernach zu antworten.

Am 14. Dezember 1757 wird dann beschlossen: «Nachdem sémiliche Aus-
schiisse der Gerichte der HerrschaftNeunk irchunddes FleckensSchleit-
heim auf Erforderen wegen Anpflanzung der Erdapflen und Grundbiren
den einmiitigen Bericht erteilt haben, daf die neue Fruchtpilanzung in Zelgen,
Hanfplinten, Gérten und Weinbergen sehr schédlich sei, mithin solches zu
hindern sehr nétig wére, weylen aber bei den gegenwaértigen nahrungslosen
und fruchtteuren Zeiten ihren armen Gemeindsgenossen dennoch zu goénnen
ware, dafs sie dergleichen Friichte zu ihrer héchstnétigen Nahrung an unschéd-
lichen Enden und Orten auch fiirters anpflanzen dirfen, so wollten sie darum
untertanig gebeten haben.»

Hierauf haben die gnédigen Herren und Oberen erkannt, «dafy auf dero ganzen
Landschaft das Pflanzen der Erdapflen oder Biren in den Zelgen und an anderen
guten Oerteren, wie auch in den Hanfpiinten, Garten und Reben von nun an
véllig und bei zu erwartenden Strafe unterlassen werde. Nur in schlechten und
entlegenen Aeckern und Reutinen soll es kiinftighin gestattet sein, so lange es
U. G. H. fiir arme Untertanen niitzlich finden. Sadmtlichen Untervégten und Vor-
gesetzten wird anbefohlen, daf sie diese Verordnung steif halten sollen und
diejenigen, welche in den Zelgen und in andern guten Aeckern, in Hanfpiinten,
Garten und Reben ,Erdépfel und Grundbiren ansdyen’ wiirden ohne Ansehung
der Person U. G.H. anzeigen, damit die Ungehorsamen zur Straf gezogen
werden kénnen.» ‘

Dieser Beschlufj wird allen Herren Obervégten und dem Herrn Landvog’r zu-
gesandt, damit er bei nédchstem Anlal den Gemeinden vorgelesen werde®.

4 Ratsprotokolle Nr. 214, p. 841, 881, Nr, 215, p. 11, 358, 412.
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175 8. Doch bereits im folgenden Jahre 1758 hat der Rat mitden Hallauern
zu schaffen. Am 1. Dezember 1758 beschlok er ihretwegen®: «Nach Abhdren
von Herrn Kornamtmann Pfau, Jesajas Pfund, Seckelmeister Hans
Jakob Gasser und Hans Huber, Ausgeschossenen der Gemeinde
Unterhallau, wegen des verlangten Zehnten von den dort gepflanzten
Grundbiren und Erdépfeln, beschlieht der Rat, daf er bei der am 14. Dezember
1757 allen Gemeinden der Herrschaft Neunkirch und Schieitheim schriftlich zu-
gestellten Erkanntnus nicht nur verbleiben wolle, ,sondern selbige in ver-
schérfter Form per Mandatum in allen Kirchen der ganzen allhiesigen Land-
schaft publiziert werden solle, dafy kiinftighin niemand sich unterstehe, Grund-
biren oder Erdépfel anderst als in abgelegenen Aeckern, so schlecht, in
Reutenen zu pflanzen, hingegen bei Straf von 1 Mark Silber per jeden Vierling
in den Zelgen und andern guten Aeckern, wie auch in den Hanfpiinten, Gérten
und Reben solche zu pflanzen unterlassen werden miisse’. Den Untervdgten
und Vorgesetzten jeder Gemeinde wird anbefohlen, gute Aufsicht zu halten
und die Uebertreter anzuzeigen, damit dieselben von U. G. H. abgestraft wer-
den kénnen.»

Um ein fiir allemal Ruhe zu erhalten, etliehlen die Gnadigen Herren am
10. Januar 1759 auf die ganze Landschaft ein

Mandat betreffend das Pflanzen der Erdapflen und Grundbiren

das folgenden Wortlaut besitzt:

«Nachdem U. G. H. u. O. mikfallig zu vernehmen gehabt, dafj einige ihrer an-
gehodrigen Untertanen in der Herrschaft Neunkirch, der am 14. Dezember 1757
ergangenen und allen Gemeinden der Herrschaft Neunkirch und
Schleitheim zugestellten Erkanntnus zuwider, in guten Aeckern Erd-
apflen und Grundbiren gepflanzet, und die Zehendherren liber die dardurch
verursachte Schwéichung des Fruchtzehendens sich beschwert und den Zehen-
den von Erdapflen und Grundbiren auch protendieret haben, als wollen hoch-
ehrengedachte U. G. H. u. O. hierdurch dero besagte Erkanntnus dahin confir-
miert haben, dafy auf ihrer ganzen Landschaft manniglich das Pflanzen der Erd-
apflen und Grundbiren in den Zelgen und andern guten Aeckern, wie auch in
den Hanfpiindten, Gérten, Reben und guten Gemeindreutenen, von nun an
und bei Straf 1 Mark Silbers auf jeden Vierling unterlassen und hingegen nur
in abgelegenen schlechten Aeckern und Reutenen, so lang es U. G. H. fiir arme
Untertanen niizlich finden werden, gestattet sein soll. Zu dem End denen
Untervégten und Vorgesetzten jeder Gmeind alles Hochoberkeitlich anbe-
fohlen wird, Uber dieser wiederholten Verordnung gute und fleifige Aufsicht
zu haben und die Uebertreter anzuzeigen, damit sie von U. G. H. u. O. um die
angesetzte Bufj abgestraft werden konnen, wndrlgenfalls sie selbst zur Verant-
wortung gezogen werden sollen.

Actum den 10. January 1759 | " Canizley Statt Schafthausen®.»
5 Ratsprotokoll, Bd. 216, p. 531. & Mandatenbuch 1751—1762, p. 120.
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Doch durch engstirnige Polizeimafjnahmen hat sich eine notwendige Entwick-
lung nie aufhalten lassen. Im Mai 1759 hat sich der Rat erst mit den Neun-
kirchern und gleich darauf mit den Hallauern zu beschaftigen gehabt. Erstere
behandelte er recht gnadig, die Hallauer aber ungnéadig. Die beiden Verfii-
gungen haben folgenden Wortlaut :

Mandat nach Neunkirch wegen Erdapflen und Grundbirenpflanzen
vom 9. May 1759.

Demnach E. E. Gmeind zu Neunkirch bey U. G. H. geziemend angehalten,
dafy ihren Gemeindgenossen gestattet werden méchte, auf dem in 25 Juchart
und in 100 Teil abgeteilten Stadtacker, welcher meistenteils taube Frucht und
bei anhaltenden Neblen gar nichts trlige, wie auch auf den Béhlern und Wolf-
gruben, aut welche niemalen keine Frucht gepflanzet worden, Erdapflen und
Grundbiren zu pflanzen, so haben hochehrenbemelt U. G. H. auf denen vom
dortigen Gericht hieriiber abgestatteten Bericht, den Gemeindsgenossen zu
Neunkirch bewilliget, so lang es hochdenselben gefallt, in benannten beiden
Gegenden Erdapflen und Grundbiren zu pflanzen mit dem deutlichen Vorbe-
halte, dak es in Ansehung der Zelgen, Hanfgarten, guten Aeckern, guien
Reutenen und Reben bei dem den 10. Jenner dieses Jahrs ergangenen Verbot
verbleiben und diejenigen, welche an diesen verbotenen Orten Erdapflen und
Grundbiren zu pflanzen sich unterstehen wiirden, von dem Untervogt und
Richtern dem Herrn Landvogt angezeiget und um 1 Mark Silbers fiir jeden
Vierling gebliht werden sollen.

Actum Mittwoch den 9. May 1759 Cantzley Statt Schafthausen’.

Mandat nach Unterhallau wegen Erdapflen und Grundbiren
vom 14. May 1759.

Demnach U. G.H. u. O. zuverlassige Nachricht bekommen, daf einige ihrer
angehérigen Untertanen in Unterhallau, dem im letztabgewichenen
Jenner ausgekiindeten Mandat zuwider sich unterstehen, Erdapfel und Grund-
biren in gute Aecker und den Zelgen und anderen Orten, flirnehmlich wann
sie zehendfrei sind, zu pflanzen, so nehmen hochdieselben keinen Anstand,
den nochmaligen ernstgemeinien hochoberkeitlichen Befehl dahin zu wieder-
holen, daf niemand sich unterfangen solle, Erdapfel und Grundbiren in die
Zelgen, Hanfgéarten, Reben und guten eigenen Aeckern, wann sie schon zehed-
frey waren, oder in gute Reutenen zu pflanzen, bei Strat 1 Mark Silber von
jedem Vierling, zu welchem End dem Untervogt und dem Gericht, wie auch
den Bannwarten, Forstern und Hirten anbefohlen wird, fleikige Aufsicht zu
tben, dafy dieser Verordnung von manniglich nachgelebt, die Ueberireter aber

7 Mandatenbuch 1751—1762, p. 228.
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ohne Ansehung der Person einem hohen Amisbirgermeister angezeigt wer-
den, damit sie zu der angedrohten Straf gezogen werden kdnnen. Wornach
sich manniglich zu richten und vor Straf und Ungnad hiiten mége.

Actum 14. May 1759 Cantzley Statt Schaffhausen®.

17 6 0. Wegen Pflanzen von Erdapfeln gegen das Mandat haben sich 4 Sib -
linger und 2 Lé6hninger vor Rat zu verantworten. Den Siblingern ist
nichts Sicheres nachzuweisen und die 2 Léhninger, welche auf Rebland Kar-
toffeln gepflanzt haben, versprechen, es nicht mehr zu tun und den Platz wie-
der mit Reben zu bepflanzen. Das Mandat soll neuerdings publiziert werden’.
1762. Untervogt Briithlmann in Lohn hat das untertanige Ansuchen
gestellt, dafy den Untertanen von Lohn vergénnt werden mochte, auf denjeni-
gen Platzen, so das Gartenrecht haben und auf Winsten (unfruchtbares Land),
die Hanfpiint gewesen, Erdapfeln und Grundbiren pflanzen zu diirfen. Nach-
dem der Vizeobervogt Baschlin einen Augenschein genommen und die
Gemeindegenossen befragt hatte, wird erkannt, fiir die ndchst um den Flecken
liegenden Einfdnge, als Hanfpiint und Garten, welche zur Anpflanzung von
Hanf und Krautelwerk nicht wohl tauglich sein sollen, den gnadigen Consens
zu erteilen, dalj auf eine Prob auf diesen Platzen Erdapfeln und Grundbiren
gepflanzt werden kénnen®,

17 7 0. Dieses Jahr brachte in Schafthausen eine Sinnesanderung. Die Getreide-
ernte war sehr schlecht ausgefallen, und, da von aufen die Zufuhr abgeschnit-
ten war, drohte eine Hungersnot. Was tat der Rat? Er erlieh ein Ausfuhrverbot
fir Lebensmittel, u. a. auch fiir Radben und Erdapflen. Das interessante Mandat
vom 10. November 1770 hat folgenden Wortlaut":

Demnach Unseren Gnadigen Herren und Oberen pilichigemaf hinterbracht
worden, dafy aus Veranlassung der leider allerorten {iberhandnehmenden
Teuerung in verschiedenen Dorfschaften mit allerlei Gattung Lebensmitteln,
besonders mit Radben und Erdapflen, welche doch in der besorgenden Not
ein wichtiges Hilfsmittel abgeben kénnten, ein schadlicher Verkauf getrieben
und eine Menge von Auswartigen hinweggekauft und aus dem Land gezogen
werden, als befehlen Hochehrengedacht U. G. H. und Oberen allen ihren An-
gehorigen dieser Landvogtei Neunkirch, daf hinkiinftig keiner dersel-
ben, weder von den genannten noch ander Arten zur Lebensnahrung dien-
licher Friichte an auswartige in die Dérfer kommenden Kaufer unter keinerlei
Vorwand etwas hingeben, sondern selbige alliglich zu eigenem Gebrauch auf-
behalten, oder, falls jemand daran einen Ueberfluf zu haben vermeinte, solchen
in die Stadt bringen und allhier auf offenem Markt verkaufen solle, widrigen-

8 Ebenda p. 234.

9 Ratsprotokolle, Bd. 218, p. 317, 356.
10 Ependa Bd. 219, p. 964 und 994.

11 Mandatenbuch 1763—1777, p. 199.
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falls diejenigen, welche sotaner aus landesvéterlicher Vorsorge herrschender
Verordnung zuwider handeln und entweder selbst an Auswartige in den Dér-
fern diese hochbendtigten Lebensmittel verkaufen oder zu einem solchen
Fiirkauf Hand bieten wiirden mit der unnachlahlichen Straf von 6 Mark Silber
gebiift und nach Beschaffenheit der Umsidnde mit einer Leibessiraf belegt
werden sollen. Wornach sich ménniglich zu richten und vor Buf und Strafe
hiten mdge. -

Actum 10. November 1770 Cantzley der Statt Schaffhausen.

Am 17. August 177 1 wurde der Verkauf von Erdapflen und Raaben, sowie
von griinem und diirrem Obst aufer Landes neuerdings verboten «wegen der
leider allerorten iberhand genommenen und bereits iiber 1 Jahr anhaltenden
Teuerung»',

Endlich, am 30. M&rz 177 2, folgte auch eine klare Lésung wegen des Zehn-
tens. Der Rat beschlof, daff der Zehenden von den Erdapflen,
so in zehendbaren Gitern gepflanzt werden, zu dem
grohen Zehenden gezogen werden soll®,

Der Anbau nahm stark zu. Zwar ist 1777 den Wilchingern das Anpflan-
zen der Kartoffel im Talacker untersagt worden, weil derselbe zur offenen
Zelg gehorte. Doch das waren Riickzugsgefechte. In Thayngen, wo der
Grundbirenzehnt in natura geliefert wurde, hatte dieser 1774: 57 Viertel im
Werte von 7 Gulden abgeworfen. Anno 1791 waren es bereits 132 Viertel
im Werte von 36 Gulden.

Im September 1797, als der Staatsumbruch nahe bevorstand, betahl der
Rat «aus landesvaterlicher Vorsorge und um den Mangel der notwendigsten
Victualien vorzubeugen» den Untertanen, Obst, Erdapfel, Raében etc., welche
sie zu verkaufen gesinnet sind, nicht an fremde Autkaufer abzugeben, sondern
dieselben auf den allhiesigen Markt zu bringen, wo sich Kiufer genug dazu
finden werden®,

Zur Zeit der Helvetik, 1798, ist der kleine Zehnt auf Hanf, Flachs, Lewat, Riiben,
Klee usw. unentgeltlich aufgehoben worden. Auch die Kartoffeln waren inbe-
griffen. Darum erwédhnt das kanfonale Loskaufgesetz vom 14. Mai 1805 die
Kartoffeln nicht mehr.

Fir lange Zeit haben sich die Hungerjahre 181 6/17 in die Seele des Volkes
eingepréagt. Der Sommer 1816 war nafy und kalt. Der anhaltende Regen hinderte
die Feldfrichte am Reifen. Getreide, Kartoffeln, Obst, Gemiise, alles mifriet.
Die Preise der Lebensmittel stiegen und erreichten im Sommer 1817 eine be-
denkliche Héhe, Damals, 1816 und 1817, hat der Kleine Rat des Kantons Schaff-
hausen 2 Erlasse herausgegeben, die es verdienen, auch der heutigen Gene-

12 Mandatenbuch 1763—1777, p. 222.

13 Ratsprotokolle, Bd. 229, p. 920.

14 Wildberger, W., in Festschrift des Kantons 1901, p. 473.
15 St. A. Schaffh.



ration in Erinnerung geruten zu werden. Die erste Verfligung datiert vom
8. Mérz 1816, als niemand wuhlte, was kommen sollte. Es ist ein Verbot,
aus Kartoffeln Branntwein zu verfertigen. Das Verbot lautet:
«Nachdem der W. W. Kleine Rat in seiner heutigen Sitzung mit groffem Mik-
fallen vernommen, dafy bei dem so duferst hohen Preise des Weins seit einiger
Zeit in eint oder andern Gemeinden des Kantons mit der Verfertigung von
Branntwein aus Kartoffeln Versuche gemacht worden, und derselbe es fir
heilige Ptlicht hélt, sich der Ausbreitung eines die Moralitdt und Gesundheit
des Volkes so tief erschiitternden Uebels mit Kraft und Nachdruck zu wider-
setzen, auch noch Uberdies der fernere Gebrauch der Kartoffeln zu diesem
Getranke das bedenklichste Steigen im Preise dieses, der armen Biirgerklasse
so unentbehrlichen Nahrungsmittels zur unvermeidlichen Folge haben miikte,
so siehet sich wohlderselbe bewogen, alles Branntweinbrennen aus Kartofteln
und Getreide zu Stadt und Land bei einer unerldhlichen Bufe von 4 Mark
Silber fiir jeden Uebertretungsfall génzlich zu verbieten, mit dem gemessenen
Auffrage an samtliche Polizeibehdrden, sorgféltig auf die genaue Befolgung
dieser Verordnung zu wachen, auch falls sie entdecken sollten, dafy da oder dort
betrachtliche Autkdufe von Kartotfeln zu diesem Behuf Platz finden sollte, die
Ké&ufer und Verkaufer anzuzeigen, damit auch sie zu ernsthafter Verantwortung
und Strafe gezogen werden kénnen. Wobei librigens der W. W. Kleine Rat in
der Erwartung steht, dafy samtliche Kanionsangehorlge, von dieser wohlmeinen-
den Verordnung selbst liberzeugt, sich nicht um eines voriibergehenden klei-
nen Gewinnes willen, zu einem Schritte verleiten lassen werden, der friiher oder
spater die fraurigsten Folgen haben, sie von einem kraftvollen zu einem abge-
margelten Volke umschaffen und ihrem Widerstande eine tiele Wunde schla-
gen miifte.»

Die Verordnung vom 29. September 1817 hmgegen gibt der Freude Aus-
druck, daff nun eine schwere Zeit voriber ist:

«Wir Biirgermeister und Rat der Stadt und des Kantons Schaffhausen haben als
Folge der gesegneten Ernte und des noch reicheren Ertrages an Kartoffeln,
welche wir der giitigen Vorsehung verdanken, bereits friilher die beschrénken-
den Mafiregeln, welche in bezug auf den Verkehr mit Lebensmitteln stattge-
funden hatten, aufgehoben, finden indessen notwendig zur Verdeutlichung
unserer Absichten und zur Firsorge gegen schadliche Spekulationen riicksichi-
lich des letzteren Produktes folgendes zu verordnen:

1. Der Kauf und Verkauf der Kartoffeln bleibt fiir sémtliche Kantonsangehérige
im Innern des Kantons von Gemeinde zu Gemeinde ganz frei und unbe-
schrénkt, insofern er sich auf den eigenen Hausgebrauch erstreckt und nicht
Firkauf oder Mehrschatz zum Zwecke hat.

2. Unsern Miteidgenossen und Nachbarn wird der Ankauf von Kartoffeln fiir
den héuslichen Bedarf, sowie von Getreide, im herwértigen Kanton freigestellt,
nur soll sich selbiger einzig auf die &ffentlichen Markte in Schaffhausen und
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Stein beschranken und nicht gegen die immer bestandenen Verbote auf einen
Handel aufier den Mérkten und auf Spekulationen in den einzelnen Gemeinden
auszudehnen.

3. Der Ankauf von Kartoffeln auf dem Felde wird mit dem Firkauf in gleiche
Klasse gesetzt und ist demnach unbedingt und bei einer zu erwarten habenden
hohen Strafe untersagt.

Gegeben den 29. Herbstmonat 1817.»

Im Jahre 1845 erschien unversehens die Kartoffelkrankheit. Jeremias
Gotthelf hat die Not mit dichterischer Kraft geschildert. Die Krankheit griff
Jahr um Jahr weiter und zerstorte alle bisher gepflanzten Sorten. Der Kleine Rat
beschloff am 6. Oktober 1845, den Gemeinden folgende Weisungen zu
erteilen: :

«Es sind geeignete Raumlichkeiten zu schaffen, um die Kartoffeln richtig auf-
zubewahren.

Es ist dafiir zu sorgen, dak die zum Kochen und Dérren der angegritfenen aber
noch brauchbaren Kartoffeln erforderlichen Einrichtungen beschafft werden.
Der Firkauf von Kartoffeln soll verhiitet werden.

K&ufer, welche in einer andern Gemeinde als an ihrem Wohnorte Ankaufe von
Kartoffeln zu machen beabsichtigen, haben sich auszuweisen, dak diese An-
kaufe fur ihr eigenes unmittelbares Bediirinis stattfinden.

Das Brennen von Branntwein aus Kartoffeln wird bei einer Buke von 4—20 Gul-
den fiir jeden einzelnen Fall untersagt.

Bei einer Bufe von 1 Gulden fiir jedes Malter wird verboten, fiir sich selbst
oder fiir andere an ein und demselben Tage auf dem Markte mehr als 10 Sester
Kartoffeln oder Uiber Verhéltnis anderes Gemiise einzukaufen.

Der Einkauf von Kartoffeln oder Gemiise, die auf den Markt des betreffenden
Ortes gefiihrt zu werden im Begriffe sind, ist auf der Straffe im Umkreis von
einer Stunde bei einer Buffe von 1 Gulden fiir jedes erkaufte Malter und bei
Ungiiltigkeit des Kaufes untersagt.»

Am 20. Oktober 1845 empfahl der Kleine Rat dem Gemeindepréasidenten so-
dann, es sollten Dérrstuben eingerichtet werden, um die Kartoffeln zu trocknen
und sie zu Mehl zu verarbeiten, denn die auf Lager befindlichen Kartoffeln
seien ebenfalls der Ansteckung ausgesetzt. Im Klosterareal in Schaffhausen
kénnten solche Dérreinrichtungen besichtigt werden. Von grohziigigem Geiste
aber zeugt der Beschluf;, es sei, um einer allfdlligen Hungersnot vorzubeugen,
eine Aktiengesellschaft zu griinden, welche Getreidevorrate anlegen soll. Das
eingelegte Kapital wird nicht verzinst. Ein Gewinn ist nicht beabsichtigt. Die
Regierung zeichnet 100 Aktien zu je 100 Gulden und stellt die Lagerrdaumlich-
keiten. Gemeinden und Private werden eingeladen, ebenfalls Aktien zu zeich-
nen. Sobald der Mangel fiilhlbar wird, und die Lebensmittelpreise zu sehr
steigen, werden die Vorrdte an die &/mere Klasse von Einwohnern zum Selbst-
kostenpreise abgegeben. —
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Die Arbeiten im Kartoffelfeld

a) Einst: Milte April, wenn der Boden gut getrocknet hatte und das Erd-
reich wéarmer geworden war, wurde es Zeit zum «Héardopfle» oder «Hérdopfel
stupfe». Man holte im Keller den nétigen Bedarf an «Stupthardépfeln», d.h. man
nahm einfach vom Vorrat, den man im Herbst eingekellert hatte. Fremdes Saat-
gut brauchte man nicht, die Bodensprenger und Pfdlzer waren schon recht.
Gréhkere Knollen wurden halbiert, und dann fuhr man mit Wagen und Pflug
auf den Acker. Es war noch der alte holzerne Pflug, den der Vater an der
«Gaaze» fuhrte. lhm nach legte man auf einen Schritt Distanz die Saatkartoffeln
in die Furche, und auf der Riickfahrt wurden sie vom Pfluge zugedeckt. Jede
zweite Furche wurde so belegt. Waren die Hérdoépfel «divorne», d. h. guckten
die jungen Triebe aus dem Boden, so kam der Bauer mit der Haue, um die
Kartoffeln zu «schorpen», den Boden locker zu machen und vom Unkraut zu
sdubern. Wenn die «Hardopfelpdschen» gréher geworden waren, mufiten sie
gehéufelt werden. Auch das wurde von Hand mit der Haue besorgt und moég-
lichst sorgfiltig ausgefithrt, denn das richtige Haufeln ist sehr wichtig, sollen
sich im lockeren Grund die Knollen gut entwickeln kénnen. Dann begannen
die Pflanzen weil;, oder bei anderen Sorten blau zu blihen. Bis zum Herbst
war das Kraut allmahlich dirr geworden und die Ernte riickte heran. Die Ménner
hackten mit zweizinkigen Kérsten die Knollen aus dem Boden. Es bedurfte einer
gewissen Vorsicht, da man an der richtigen Stelle den Karst einschlug, um
hierauf mit einem tiichtigen Ruck den Segen ans Tageslicht zu bringen. Nach
einem trockenen Sommer war dieses Heraushacken eine miihevolle Arbeit
wie das Rebenhacken. Frauen und Kinder lasen die Knollen in Zainen und
Koérbe zusammen. Die Kleinen, Zerhackten und von Méausen oder Engerlingen
Angefressenen kamen in besondere Behélter. Das waren die «Stiiharddpfel»,
d. h. fiir Schweinefutter bestimmt. Einst besahen die Bauern noch lange zwil-
chene Séacke, die den Namen des Eigentiimers trugen. Diese Sdcke wurden mit
den guten Speisekartoffeln gefiillt, in kleinere kamen die iibrigen. So reihte
sich in guten Jahren Sack an Sack, Stumpen an Stumpen. Die Buben freuten
sich, die diirren Stauden verbrennen zu diirfen. Es war eine Wonne, tberall
die aufsteigenden Rauchs&ulen zu sehen. Am Abend kam dann der Bauer mit
dem Wagen, die schweren S&cke wurden aufgeladen und mit einem gewissen
Stolz, wenn es «wohl ausgegeben hatte», fuhr er nach Hause. Bisweilen, be-
sonders wenn die Kartoffeln begehrt waren, konnte man, ohne abzuladen,
direkt auf die Briickenwaage zum Abwégen und hernach auf die Rampe des
Bahnhofes fahren, wo die Sacke in offene Eisenbahnwagen entleert wurden
und somit fiir den folgenden Tag wieder zur Verfiigung standen.

b) Jetzt': Kartoffeln folgen normalerweise auf Weizen. Bald nach der

16 Berichte hieriiber aus dem Jahre 1953 verdankt der Verfasser den Herren: Hans Béchtold,
Reallehrer, Wilchingen); August Bédchtold, Lehrer, Schleitheim; Albert Hug, Lehrer Ramsen
und Adolf Walter, Lehrer, Guntmadingen.
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Ernte wird das Feld oberflachlich gepfliigt, man nennt es «Struuche». Im Herbst
wird «gemistet» und «tiiift z'ackergfaaren. Es ist besser, wenn dies im Herbst
geschieht als im Friihjahr, denn der Mist kann dann gehérig «verwérre», wie
der Wilchinger sagt. Fehlt der Stallmist, so streut man mehr Kunstdiinger. Hat
im Frithling das Feld gut abgetrocknet, so «kultiviert» der Bauer mit dem Kulti-
vator, d. h. der Boden wird gelockert. Zéhe und glasige «Furrene» werden von
der Scheibenegge zerhackt. Hernach diingt man mit Kalkstickstoff und Kali und
eggt. Nun ist der Acker «zum Héardépfle» vorbereitet.

Das Saatgut, die «Stupthdrdépiel» kauft der Bauer schon im Herbst von
der Kant. Saatzuchtgenossenschaft oder vom Landw. Verein. Dasselbe stammt
aus Holland, Norddeutschland, Polen. Es soll aus einer rauhen Gegend kom-
men. Ist nicht geniigend ausléndisches Originalsaatgut erhaltlich, so verwendet
der Bauer auch inléndisches, feldbesichtigtes, zum Teil eigenes, doch nur von
der ersten Absaat. Oft aber geraten schon diese Kartoffeln nicht mehr, weil sie
bereits degeneriert sind. Die eigenen «Stuptharddpfel» werden den Winter
Uber in Harassen in einem nicht zu warmen aber hellen Raum autbewahrt. Sie
treiben dann 2—3 cm lange Keime; treiben sie im Dunkeln, so bleiben die
Keime weif und fallen beim Stupfen ab. Grofe Knollen mit mehreren «Augen»
werden vor dem Stupfen halbiert und die Schnittfléchen in Holzasche getaucht,
als Schutz vor dem Austrocknen. Die vorgekeimten Kartoffeln wachsen sehr
rasch, kénnen friih geerntet und auf den Markt gebracht werden, was natiirlich
von Vorteil ist. Frihjahrsfroste sind eine grofe Gefahr.

Beim Kartoffelstupfen kann man verschieden vorgehen. Wer kein
Vielfachgerat besitzt, zieht mit dem «Huiiffilipflueg» Furchen. Frauen und Kin-
der legen die Knollen von Hand in diese hinein. Mit dem gleichen Pflug wer-
den die Kdmme gespalten und die Kartofteln zugedeckt.

Verwendet man das Vielfachgerat, so entstehen gleichzeitig zwei Furchen, wo-
bei mit einem Schaufelrad des Gerétes Lécher im Abstand von 30—60 cm ge-
schlagen werden, je nach der Sorte. Nachher laht man die Kartoffeln von Hand
in die Locher fallen. Bei vorgekeimtem Saatgut wird direkt aus den Vorkeim-
harassen eingelegt. Das praktische Geréat deckt gleichzeitig zwei Furchen wie-
der zu. *

Mit der Kartoffelpflanzmaschine kann alles in einem Arbeitsgang besorgt wer-
den. Sie besitzt einen Pflugkérper, der kleine Furchen zieht und einen Trans-
porteur, welcher die Knollen in gleichméhigen Abstdnden in die Furchen fallen
l&ht und sofort zudeckt.

Das «Hardopflen erfolgt anfangs bis Mitte April, am besten bei warmem,
frockenem Wetter. Weil die jungen Stauden sehr frostempfindlich sind, ist all-
zufrithes Stecken oft von Nachteil. :

In sehr anschaulicher Weise erzéhlt Albert Bachtold im «goldige
Schmid» wie in Wilchingen ein fortschrittlicher Bauer das Pflanzen von Friih-
kartoffeln betrieben hat: «De R&inhart hat naame glase, da me en Fehler machi,
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wéd me d'Hérdopfel mit vier—fluif Auge schiupfi, meh weder aas séi gaar nid
nootig. Derfiir s6tt mes vorchiime und schpddéter in Bode ietoo. Da séi jo sogaar
en aalti Puureregle: ,Schtupfsch mi im Abrill, chom i, wén i will. Schtupfsch mi
im Mai, chom i glai’. De Réinhart hat schtatt eme halbe oder ganzne Haardépfel
blook en aanzig Aug tnoo. Han im emol zueglueget, won ers verschnitte hat.
Luuter Chlai hat er tnoo, wo me suscht de Saue giit, und hat sogar die no ver-
schnitte. Und dann hét ers i Harafli ietoo, mit ere Laag Torfmull unnedure, und
i di hinder Chammer gschtellt, und vo Ziit zo Ziit aagfliechtet bis si aagfange
hénd chiime. Und wo de andere &ni scho handlang zom Bode uusglueget hénd,
hat ers dan gschtupft. Aber e Wuche vier—flif driiberabe. Chressichtick sind
die Schtuude doogschtande, mi hat kan Bode me gséh, ka Furi, niit. Die der-
nédbed, wome vier Wuche frliiener gschtupft héat, sind gsii we im ene Féhljohr.»
Humorvoll erzahlt Bertha Hallauer, geb. 1863, ebenfalls von Wilchingen, aus
ihrer Jugendzeit von einem &hnlichen Problem: «Der Pfarrherr eines prachtig
gelegenen Bergddrfchens in der badischen Nachbarschatt erwies sich als ein
Meister auf dem Cello. Da zu dem Pfarrhaus ein grofer Garten gehorte, befahte
sich der Pfarrer eingehend mit dem Problem der sogenannten Sechswochen-
kartoffeln, die, wie es hiefy, von dem Tage ihrer Anpflanzung bis zu der vélligen
Reife nur sechs Wochen brauchten. Wir alle nahmen lebhaften Anteil an der
Entwicklung dieser wundersamen Kartoffeln. Doch zur allgemeinen Ent-
tauschung stellte es sich heraus, dafy sie den Namen davon hatten, weil sie sechs
Wochen unter der Erde blieben, wo es ihnen so gut gefiel, dak sie liberhaupt
nie ans Tageslicht kamen.»

Arbeitenim Laufe des Sommers:

Etwa 14 Tage nach dem Stupfen wird der Acker meistens noch einmal geeggt
wegen des Unkrautes. Man verwendet dazu den Ackerstriegel oder die
«Trommlieggen.

Gucken die Triebe aus dem Boden, so fdhrt man mit dem «Hackpfliiegli» den
Reihen entlang. Das zwischen den einzelnen «Pdschen» gewachsene Gras
«schorpt» man mit der «<Haue» (von Hand). Die Kartoffeln wachsen nun rasch.
Sind sie 20—30 cm hoch, so kommt der Bauer mit dem «Huiffilipflueg», um
leicht anzuhaufeln. Etwa 14 Tage spéter erfolgt das richtige Haufeln. Man kann
dazu wieder das Vielfachgerét verwenden und zieht damit in einem Gang zwei
Furchen. Bei trockenem Wetter verabfolgt man eine Kopfdiingung, um das
Wachstum zu férdern. So decken die Stauden bald den Boden und halten das
Unkraut zurick. Man gibt gewdhnlich 2—3 kg koérnigen Kalksalpeter oder
Ammoniumsalpeter auf die Are.

Im Laufe des Sommers mufj 2—3 mal gespritzt werden, je nach Witterung. Bei
unserer besten Sorte, der sehr empfindlichen Bintje, geht es nicht ohne. An-
fangs Juni findet die erste Bespritzung mit Bordeauxbrilhe gegen die Kraut-
faule statt. Nach je 2—3 Wochen erfolgt die zweite, eventuell auch eine dritte
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Bespritzung. Gegen den Kartoffelkdfer mengt man der Bordeauxbriihe noch
Gesarol oder Bleiarseniat bei. Frither spritzte der Bauer mit der gewdhnlichen
Rebenspritze, heute erledigt eine Motorspriize dieses unangenehme Geschift.
Viele Jahre hindurch, besonders wéhrend des Krieges, haben die Schiiler der
oberen Klassen die Aecker nach Kartoffelkdfern absuchen miissen. Das war
eine gute Mafjnahme; hat sich doch der Schadling vielleicht deshalb bei uns
nie verheerend ausgebreitet.

Die Kartoffelernte. In manchen Gemeinden sieht man heute noch,
wie einst, die Bauernfamilie am «Hérddpflet» mit den zweizinkigen Kérsten
arbeiten. In der Regel aber wird mit «Pfligen» verschiedener Art hantiert. Da,
wo zur Hauptsache ganz frihe und mittelfriihe Sorten gepflanzt werden, wie
z. B. in Buchthalen und Wilchingen, beginnt die Kartoffelernte schon Mitte Juli.
Mit dem «Herdopfelgraber» werden die Knollen herausgeschleudert, «a Zatte
gworfen (schmale Reihe, damit sie auf dem Riickweg vom Graber nicht wieder
zugedeckt werden), einige Zeit zum Trocknen liegen gelassen und hierauf auf-
gelesen. In Guntmadingen werden seit 2 Jahren die ausgefahrenen Knollen mit
kleinen Kartoffelrechen abseits beférdert, dafy die folgenden Furchen ausge-
fahren werden kénnen. Als Zug verwendet man oft den Traktor. So ist die Ernte
in recht kurzer Zeit vorbei. Auf den friih abgeernteten Aeckern sét der Bauer
hernach noch Herbstfutter, Mais oder Landsbergergemenge.

Eine andere Artf, Kartoffeln «uhetue», erfolgt mit dem Kartoffelpflug, der von
einem Pferd gezogen wird. Die Kdmme der Reihen werden gespalten, die
Knollen rollen dabei auf beide Seiten und werden aufgelesen. Nachher t&hrt
man mit der Pferdehacke darliber, um die noch zugedeckten Knollen ans Licht
zu beférdern. Dies geschieht auch oft kniend mit kleinen Handkéarsichen, man
nennt dies auf dem Reiath «<noochérschtle». Wie bei Verwendung des Kartoftel-
grabers missen allfdllig noch griine nicht abgestorbene Stauden und Unkrauter
vorher geméht und entfernt werden. Das Sortieren kann beim Heraushacken
mit dem Karst direkt auf dem Felde geschehen, erfolgt aber meist zu Hause. Es
gibt auch Maschinen, welche nach der Gréhe sortieren.

Die Kartoffelernte kann sich bei nasser Witterung bis Ende Oktober hinaus-
ziehen, insbesondere bei den spaten Sorten. Ist es dann schén, so werden alle
dienstbaren Geister aufgeboten. In der Schule gibt es Kartoffelferien, denn
keines ist zu klein, Helfer zu sein. Heutzutage ist es nicht mehr Brauch, lange
Séacke zu fullen, die dann nur mit Mihe auf den Wagen geladen werden kénnen,
sondern es werden 50-kg-Sacke verwendet. Es kommt auch nicht mehr vor,
Kartoffeln direkt vom Felde auf den Bahnhof zu fiihren, sondern sie werden zu-
erst in der Scheune oder im Schopfe ausgeleert. Alle noch anhaftende Erde
fallt dann ab, und hierauf erliest man sie sorgfaltig, denn die Abnehmer sind
heikler geworden als friiher. Die Futterkartoffeln werden meist nicht sortiert,
sondern Grohe und Kleine miteinander verkauft. Seitdem aber der Kantonale
Landw. Verein eine sogenannte «Dampfkolonne» besitzt, die im Spatherbst auf
Bestellung ins Dorf fahrt, werden diese Futterkartoffeln in gréferen Betrieben
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eingedampft und siliert. Sie sind ein wertvolles Schweinefutter und kdnnen bis
zur neuen Ernte verteilt werden. Das friihere umstandliche «Hardépfelsiiide uf
em Holzherd oder im alte W&schiroog» ist aut diese Art behoben worden.

Der Verkauf

Wahrend frither private «Herdépfelhdndler» in den Gemeinden oder Bezitken
die Ware aufkauften und auf den Bahnhéfen fir den Versand tatig waren, oder
als «Rohkeler» mit Plerdefuhrwerken die Kartoffeln z. B. von Schieitheim nach
Zirich oder St. Gallen fiihrten, liegt heute der Handel in den Hénden der
landwirtschaftlichen Genossenschaften. Diese geben die 50-kg-Sacke und die
vorgedruckien Etiketten ab, und auf Abrut bringen die Bauern ihre Ware. Im
Rekordjahr 1951 wurden z.B. von Schleitheim ca. 100 Wagen zu 10 Tonnen
fir Fr. 200 000.— abgesetzt. Aber es ist nicht alles Gold, was glénzt. Der Bauer
hat auch Auslagen. So kann es vorkommen, dafy eine Familie wohl Fr. 1700.—
Kartoftelgeld erhalt, aber fiir Samenkartotfeln Fr. 700.— und fiir Kunstdiinger
Fr. 300.— bezahlen muk, so daff dem Bauer noch Fr. 700.— verbleiben. Nach
dem letzten Weltkriege ist der Bedarf an Karfotfeln in der Schweiz stark zuriick-
gegangen und praktisch kénnen eigentlich nur noch Friihkarfoffeln und Bintje
verkauft werden".

Angebaute Flache:

1884: 1666 ha, 1917: 1195 ha, 1934: 991 ha, 1945: 1341 ha, 1950: 1020 ha.

Bei 1000 ha Anbauflache macht der mittlere Jahresertrag: 167 700 q aus. Im
Jahre 1945 lieferte die Gemeinde Ramsen 18 698 q Speise- und Saatkartofteln,
also 186,9 Wagenladungen zu 10. Tonnen, Schleitheim 137,9 Waggons,
Thayngen 108 Waggons, Wilchingen 106,8 Waggons usw. Hauptabnehmer ist
die Ostschweiz.

Kartoffelsorten

Als infolge der Kartoffelkrankheit, die durch den Pilz Phytophthora
infestans, welcher Kraut- und Knollenfdule bewirkt, eine schwere Krise
verursacht worden war, kreuzte man Wildformen aus Mittel- und Stidamerika
mit alten Kultursorten. Durch «Blutauffrischung» probierte man des
Uebels Herr zu werden. Lange blieb aber der praktische Erfolg aus. Heute
sucht man aus alten Kartoffelsorten, welche die Seuche einigermafien tber-

17 Pioniere fiir den Anbau von Friihkartoffeln sind: Johann Spengler in Buchthalen und Paul
Schwaninger in Wilchingen (Marbach, W.: 25 Jahre Saatzuchtgenossenschaft Schaffhausen,
Thayngen 1946),

18 Qlma-Sondernummer des Schaffh. Bauers 1951, Seite 8.
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standen haben, neue mit gréferer Ertragssicherheit zu gewinnen. Doch weil
der Pilz auch wieder neue Rassen zeugt, welche die scheinbar immunen
Kartoffelstdimme zunichte machen, so ist es ein schwieriges Unterfangen. Durch
regelméahigen Wechsel des Saatgutes hotft man, den Ertrag zu sichern. Dak der
Ankauf neuer «Soomehédrddpfel» immer wieder grofle Kosten verursacht,
ist klar.

Es durfte hier der Ort sein, an frilhere Kartoffelsorten zu erinnern. Anton
Pletscher erwdhnt 1908 in seinen «Sitten und Gebriduchen» von Schleit-
heim, daf anfangs der 1850er Jahre eine neue, widerstandsfdhige Sorte, die
Bodensprenger, die Not habe lindern helfen. Diese Bodensprenger, runde Knol-
len mit tiefliegenden Augen, sind bis vor 40 Jahren noch mit Erfolg bepflanzt wor-
den, ebenso die Pfilzer, eine verwandte Art. Sie bildeten lange die Hauptsor-
ten unseres Kantons, bis dann die «Magnum bonum» voriibergehend an ihre
Stelle traten. Als ganz feine Speisekartoffeln sind vor gut 60 Jahren in Thayngen
die Schneeflocken, Bisquit und Miisli gehalten worden, welche man sozusagen
als Leckerbissen in geschwelltem Zustande mit Butter und Salz genok. In Ramsen
hatten sie auch «blaui und roti Riseherdépfel». Dr. Alfred Keller hat
mir aus Ridlingen iiber einst gepflanzie Sorten einen anschaulichen Bericht
gesandt. Er schreibt: «Man unterschied friieni und spooti, Hardépfel zum esse
und S&uhérdépfel. Die ersten waren um 1890 die friene Rose, d'Rhiitaaler
(kleine, lange, gelbe) und die Kupferroote (grofse, rote). Spatere Kartoffeln
hiefen: die Luzerner (grofie, gelbe), d'Blaudugler (blau geténte Augen, gut, in
nassen Jahren, wenig widerstandstdhig), d’'Belforter (grok, nicht ertragreich),
d’Bodesprenger (grofy, breit, mit tiefliegenden Augen, gut, fruchtbar, viel an-
gepflanzt, wie die Luzerner). Noch gréhker waren die blauen Riesen, die aber
kropfig wurden und zur Hauptsache als Sauhérdépfel dienten. Dann kamen die
Magnum bonum auf, welche erfragreich und schmackhaft waren, aber rasch
degenerierten. Sie blieben oft klein und bildeten viele ,Grenggel’, ,Griinggili’,
die nicht zu verwerten waren. Sie hatten auch Wassersacke (nahi Fidli), die
nicht gut schmeckten, daher der Spottname ,Magebédnli’. Um und nach 1900
tfraten auf: Odenwaldler, Institut, Plochinger (Futterkartoffel). Die ,Industrie’
wurden lange Zeit zur fihrenden Sorte, bis sie ausartete. Hernach kamen die
Up to date (eine recht gute Sorte, so lange sie hielt); das Volk nannte sie
Utto’ oder ,Uttedaat’. In nassen Jahren wurden die kranken Teile der angefaul-
ten Kartoffeln abgeschnitten, das noch Gute ist in Seechtkesseln zu Schweine-
futter gekocht und in Sténdli aufbewahrt worden. Das Zeug stank oft fiirchter-
lich. Aber die alten Leute frischten ihre Erinnerungen an die Hungerjahre (1845
u. a.) auf und hielten so viel wie méglich das Brauchbare zusammen.»

Im Jahre 1916 ist von der landw. Schule Charlotienfels eine Umirage bei 250
Landwirten liber die Anbauwiirdigkeit von Kartoffelsorten veranstaltet wor-
den®, Es lieferten:

19 V. Bericht iiber die landw. Winterschule des Kts. Schaffhausen, 1918,
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Weizenfelder zwischen Lohningen und Neunkirch, 1953

Die Aufnahme stammt aus der Gegend &stlich von Neunkirch. Die Béume stehen am Bache.
in den «Wieden». Im Hintergrunde ist der Langranden westlich Siblingen zu sehen.

.

Garbenwagen bei Schleitheim, 1942

Wir befinden uns «auf der Egg» westlich Schleitheim. Im Hintergrunde, der Wutach zu, ist
der Lendenberg. Die Aufnahme ist dlteren Datums. Das ist schon daran ersichtlich, weil es

sich um einen Leiterwagen mit Eisenreifen handelt und weil die Garben mit Garbenseilen ver-
mittelst Wellen festgebunden sind. ' ‘
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Feld mit Sommergerste der Sorte Kenia vom Hauserhof, Gemarkung Hallau, 1951

Der Hauserhof befindet sich auf der Westseite des Hallauerberges, auf dem Plateau ob der
Wutach. Im Kanton Schaffhausen, vor allem auf dem Reiath, wird eine vorziigliche Braugerste
gepflanzt, die von den Bierbrauereien Falken in Schaffhausen und Haldengut Winterthur zur
Malzbereitung verwendet wird. Friiher ist die sogenannte Reiathgerste als Braugerste gepflanzt
worden, spdter die Sorte Isaria, und neuerdings werden Kenia und Freya vorgezogen. Der
Ertrag des abgebildeten Feldes wurde als Saatgut verwendet.
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Wannenmache_réi in Schleitheim

In frilheren Zeiten, als es noch keine Staubmiihlen und keine Dreschmaschinen mit Putz-
einrichtungen gab, welche die Spreu und den Staub von den Kérnern sonderten, wurde «ge-
wannet». Man warf mit der Wanne die Masse in die Hohe und fing sie dann wieder auf. Dabei
flog das leichte Zeug zur Seite. Diese Wannen waren breite, muldenférmige, korbartige Gebilde
mit 2 Handgriffen. Sie wurden vom Wannenmacher hergestellt. Nach freundlicher Mitteilung
des Emil Heusi, Sohn des Wannenmachers Ulrich Heusi, gab es in Schleitheim vor 50 Jahren
noch 18 Wannenmacher. Der chnenmacherbe_ruf*‘verlangte eine volle zweijahrige Lehrzeit.
Zur Herstellung einer Wanne erforderte es 3 Sorten Holz: Ahornholz fiir die Schienen, Weil3-
tannendste flur die Bogen und geschdlte weilBe Weiden zum_Flechten. Vom Ahornbaum durfte
nur der erste.Meter vom Wurzelstock weg verwendet werden, weil er sich zum Spalten besser
eignete als die oberen Partien. Im stark erhitzten Ofen wurde das Holz erwdrmt, damit man es
in diinne, etwa 3 mm dicke Schienen spalten konnte, die dann auf einem Schneidstuhl mit dem
Ziehmesser glatt gemacht wurden. Fiir eine Wanne brauchte es 60 solcher Schienen. Neben
den Bogen wurden auch die 2 Oehri (Handgriffe) aus Tannenholz hergestellt. Die Weiden
pflanzte jeder Wannenmacher selbst. Sie wurden im Friihjahr geschnitten, wenn sie in Saft
kamen, damit sie gut geschdlt werden konnten. Fiir das Flechten einer Wanne brauchte man
einen Tag. Der Erlés pro Wanne betrug bis 1914 Fr. 6— bis Fr. 8.— oder 5 Mark. Jetzt
kostet eine Wanne Fr. 30.—. Das Gewerbe ist heute so gut wie ausgestorben.

Das Bild stellt Christian Heusi, Wannenmacher, beim Griitli in Schleitheim, beim Wannen-
machen dar. Die Wannenmachergerdte sind bei seinem Bruder . Ulrich Heusi, Wannenmacher
zum Rosenegg, photographiert worden. In der oberen Reihe sind Ziehmesser und Wannen-
hocker (niederer Schemel auf den sich der Wannenmacher beim Flechten setzte) zu sehen. Die
untere Reihe zeigt: Wanneneisen, Schienenzange, groRer und kleiner Holzhammer, Biegeisen
und Oehri (zum Biegen der Handgriffe).
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Kartoffelfeld der Sorte Bintje beim oberen Hiirstenhof, Gemarkung Gidchlingen, 1951

Nérdlich von Gdchlingen, westlich der Siblingerhdhe gegen Schleitheim, sind 1945 anldBlich
der Melioration 2 schone bduerliche Siedelungen angelegt worden, die beiden Hurstenhdfe. Im
Jahre 1951 wurde beim oberen Huirstenhof Saatgut der Kartoffelsorte Bintje gewonnen. Die
Sorte Bintje ist unsere beste Speisekartoffel und zur Zeit einzig noch zu Speisezwecken ver-
kduflich. Die Sorte ist aber sehr empfindlich und krankheitsanfdllig bei schlechter Witterung.
Der Landwirt muBl immer auf einwandfreies Saatgut halten. Die Aecker, welche Saatgut liefern
sollen, werden wiederholt kontrolliert. '



Neujahrsblatt der Naturforschenden Gesellschaft Schaffhausen, 6. Stick, 1954 : Tafel V
6. KUMMER -

Th. Seeger, Binningen



Ocle in der Riidisthalmiihle Schleitheim, 1953

Im Schleitheimertal, in der Ndhe der Begginger Grenze, befindet sich die Oel- und Gipsmiihle
im Riidisthal, die heute dem Georg Stamm gehort. Gedlt wird in Friedenszeiten nur noch wenig,
meist sind es Mohn,Reps und Baumniisse, bisweilen auch Bucheln. Vor dem Auspressen miissen
NuBkerne, Mohnsamen, Repssamen gerostet werden. Unten ist der Réstherd abgebildet. Er wird
mit Holz geheizt. Die Presse ist auf dem Bilde nicht zu sehen. Modern eingerichtete Qelen
befinden sich in Hallau und Marthalen.
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Bollenfeld zur Gewinnung der Samen der Sorte Wadenswil, Neunkirch, 1953

Frilher wurden die Setzbdllen meist von auswdrts bezogen, vor allem von Oensingen. Franz
Wildberger in Neunkirch machte 1953 einen Versuch, einheimischen Samen zu gewinnen.

Bdllenernte in Gdchlingen, 1951

Statt der Oensinger, Basler und Wistenlacher wird nun die Selektion Wadenswil angebaut. [505
Stecken, Pflegen und Ernten erfordert viele fleiRige Héande. h
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HanfrooBBe bei Osterfingen und das Brechen von Hanf und Flachs

Frilher befand sich im untern Hardtal am Ostausgang des Dorfes Osterfingen eine schone
Hanfroofle, die leider in den letzten Jahren aufgefillt worden ist. Die Photographie stammt
aus dem Jahre 1925, In den Roof3en machten die Gespinstpflanzen einen Faulnisprozel3 durch,
bei welchem die Bastfasern vom ubrigen Gewebe gelockert wurden. War der geroofte Hanf
oder- Flachs dann gut getrocknet, so wurden die Biindel ‘mit der Breche bearbeitet, um die
Bastfasern von den holzigen Bestandteilen zu trennen. Frau Magdalena Stamm in Schleitheim
ist eben mit Hanfbrechen beschdftigt. :
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Gute Erfrdge: Plochinger (96 Félle), Wohltmann (84 Falle), Industrie (54),
Bauerngliick (39), Bohms Erfolg (26).

Mittlere Erirdge: Industrie (88), Up to date (30), Bohms Erfolg (257).

Schlechte Ertrdge : Up to date (125 Falle), Magnum bonum (42), Berner Magnum
(40), Frihe Rosen (22), Bodensprenger (13).

Gegenwartig (1952) werden in der Schweiz zur Hauplsache Bintje als Speise-
kartoffeln angepflanzt, Ackersegen als Futterkartoffeln. Ganz fritlhe Sorten sind:
Eerstelinge und Frithbote. Auch Voran werden angebaut™.

Zahlreiche Sorten friiherer Zeit, allerdings nicht aus unserer Gegend, sind im
Schweiz. Idiotikon (Bd. I, 380—382, aus der Zeit um 1880), erwéhnt.

Volkskundliches

Die starkereichen Kartoffeln bilden ein wichtiges Nahrungsmittel, dessen Wert
erst so recht gewiirdigt wird, wenn in Kriegszeiten Brot und Teigwaren nicht
leicht erhaéltlich sind. Von den vielen Kartoffelgerichien seien erwahnt: gsottni
oder gschwellti Hardépfel (auch mit Butter und Kase) zu Milchkaffee, — gsottni
Hardopfel in braune Essigsauce getaucht zu Milchkaffee, — praglet,
prootni oder proodtleti Hardopfel zu Milchkaffee, Bratwiirsten und allen
moglichen Gerichten, — Héardépfelsaloot zu Schiiblingen («Schiiblingmuste-
ring» bei der Feuerwehr), — Salzhdrdépfel mit Peterli und Schnittlauch zu
Forellen in Buttersauce, — Hardopfelstock zu Braten, — Hardépfel obenabe
gschmaalze und Hérdopfel anere Sauce zu Rindfleisch etc.,, — Hardépfel-
bappe, — Hardopfelchnopili, — Hardépfelchiechli, — Hardopfelstengili, —
Hardopfelsuppe, — Hardopfelchaasfade, — Hardépfeltiinne mli Speck, —
bruuni Hardépfel usw.

Dr. Keller berichtet aus Riidlingen, dak dort aus Kartoffeln Mehl zum Brot-
backen bereitet worden sei. Man verwendete die «griinen». Dazu wurde ein
Instrument gebraucht, das wie ein Krauthobel aussah. Aber an Stelle des
Messers war ein Reibeisen eingesetzi. Das bewegliche Kastchen wurde mit
sauber gewaschenen Kartoffeln gefiillt, und diese geraffelt, indem man das
Ké&stchen iiber die Reibe hin und her bewegte. In einen Zuber, gefiillt mit einer
Gelte Wasser, fiel das Geriebene. Dieses wurde getrocknet, in Sacke abgefullt
und in der Mihle wie Korn gemahlen. Kartoffelmehl lief sich jahrelang autbe-
wahren und bildete eine Nahrungsreserve fiir schlechte Zeiten. Zum Brof-
backen nahm man vier Teile Kartoffeimehl und einen Teil Weizenmehl. Die
Ofenhitze muhte starker sein als beim Backen des gewdhnlichen Brotes. —
In Ridlingen héatten einst arme Leute, welche ihr Land nicht recht diingen
konnten, jedem «Hérddpfelsamen», den sie in den Boden legten, ein Hampfili
gemahlenen Gips oder zerriebenen Oelkuchen beigefiigt. Die Kartoffeln seien

so weniger ins Kraut geschossen und hatten mehr und grékere Knollen ge-
geben. —

20 XX. Bericht, 1951,
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Gesottene Kartoffeln bilden fiir Kiihe ein wertvolles Kraftfutter, Schweine und
Hagen werden damit gemastet, und auch die Hiihner picken sie mit Vorliebe auf.

Schafthausen hat immer auf den Anbau guter Speisekartoffeln gehalten, die
hauptsachlich in der Osischweiz Absatz fanden. Gebrannt wurden auf dem
Lande keine Kartoffeln. Erst als der Verkauf stockte, wurde von 1888 an
ein Teil der Ernte in den Bundésbrennereien von Ramsen, Diefenhofen und
Schleitheim in Schnaps verwandelt. Anton Pletscher berichtet, in
Schleitheim seien aus den 3 Dérfern Beggingen, Schleitheim und Siblingen
jéhrlich 10000 bis 12 000 Zentner Kartoffeln gebrannt worden.

In Ramsen hat Albert Hug den noch lebenden, heute 83jshrigen fritheren
Brennmeister Jakob Schweizer befragt. Die Ramser Brennerei befand
sich in Bibern am Rheine. Sie ist durch Prasident R u h in Wylen, Major Biiel
in Stein und Baron de Vuille in Rickelshausen gegriindet'worden und hatte
ein Schnapskontingent von 600 hl jéhrlich. Gebrannt wurden nicht ausschliefs-
lich, aber vorherrschend Kartoffeln. Die Bauern fiihrien diese direkt vom Acker
nach Bibern, grofe und kleine durcheinander, zum Preise von 3—4 Fr. fur
100 kg. Die hochbeladenen Wagen standen in grofer Zahl, oft gegen 100,
hintereinander bis an den Wald hinauf und warteten, entladen zu werden. Dies
dauerie etwa von morgens 6 Uhr bis tiber den Mittag hinaus.

Diirre Kartoffelstauden werden, sofern sie nicht auf dem Acker verbrannt wur-
den, da und dort als Viehstreue verwendet oder auch als Deckmaterial fiir ge-
legte Reben gebraucht.

Bezeichnungen und Spriiche

Héardépfelpdsche, Harddpfelstuude (Kartoffelstdcke), Harddpfelchruut, Hérd-
opfelchiime (Kartoffelkeime), Baabilihdrddpfel (Kartoffeln, welche nach lan-
gerer Trockenperiode im Spatsommer infolge eingetretenem Regen Auswiichse
getrieben haben), Hardépfelschelfere (Kartoffelhaut, Kartoffelschale), Hard-
Spfelsack, Hardodpfelzeine, Hardépflelsiiiider, Harddpfelbuuch (dicker Bauch),
Hardopfel schelle (gesottene Kartoffeln schalen), Hardépfel b'schniide (die
Schale von rohen Kartoffeln entfernen), wasserig Hardépfel (ungeratene Kar-
toffeln), mehlig Hardopftel (gut geratene Kartotteln, die beim Sieden autsprin-
gen), Hardépfel abchiime (im Friihjahr die Keime entfernen), hardopfle (Kar-
toffeln legen, stupfen), Hardopfel schorpe (Kartotffeln hacken), Hardopfel
hiffele (Kartofteln haufeln).

Die schénsten Kartoffeln und viele gibt es, heiht es auf dem Reiath, wenn man
sie in der «Waage» stupft. Im «Fisch» erhalt man nur «Fischméuler», im «Krebs»
lauter Kriippel. ' |

Récht Luiit — réacht Hardopfel | — Di timmschie Puure hand di grodschte Hard-
opfell — Chumm, i will d'r 6ppis verzelle. Waa? Uliseri Chatz cha Hardépfel
schelle! :
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2. Allerlei Riiben

Hier sind zu nennen: Die Runkelriibe, Zuckerriibe, Rande,
dann Oberkohlrabi, Bodenkohlrabe und Rédbe und endlich
die Karotte. Die 3 Erstgenannten gehdren zu den Génsefuhgewachsen, die
3 folgenden zu den Kreuzbliitlern und die Karotte zu den Doldenpflanzen. Alle
7 aber werden ihrer fleischigen Wurzeln wegen angebaut, die Mensch und
Vieh zur Nahrung dienen.

Die Runkelriibe (Beta vulgaris var. rapacea)

Ruebe (Thay., Barzh., Bibern, Hofen, Altort, Opferish., Bargen, Schleith.),
Runggle, Runggele, Runggelruebe (Stein, Hemish., Ramsen, Dérfl., Klettgau,
Riidl.), Dickriiebe (Schlatt a. Rd., Erzingen, Ramsen. In Ramsen wohl von ein-
geheirateten Frauen aus der badischen Nachbarschaft so benannt). — Durlips
(Wiechs. Dieser Name ist in Baselland und Solothurn verbreitet). Ausdriicke:
Runggelruebe stupfe, Runggelruebe seize, Runggelruebe durzie, Runggelruebe
schorpe, Runggelruebe giille, Runggelruebe hole, Runggelruebe abblatte,
Runggelruebe abhaue, Runggelruebe stoofie, Runggelruebe male.

Die Runkelrilbe ist wegen des Zuckergehaltes ein wertvolles Viehfuiter. Seit
der Aufgabe der Dreifelderwirtschaft hat sie groke Bedeutung erlangt. Die
Stammpflanze (Beta maritima) ist im Mittelmeerraum daheim. Die Ziichtung er-
folgte erst in neuerer Zeit. Sie ist aus den Bedlirinissen der Stallviehhaltung
herausgewachsen.

Runkeln werden im Frithling entweder gestupft (Samen reihenweise in den Bo-
den gelegt) oder aber gesetzt, wobei die im Garten gezogenen Setzlinge
reihenweise aufs Feld verpflanzt werden. Da, wo man Wintergerste anbaut,
welche Ende Juni geerntet wird, folgen als Nachfrucht oft gesetzte Runkelriiben.
In Ridlingen wurde der «Runggelesoome» mit Holzasche und Petrol angemacht.
Im «Storpio» (Skorpion) soll man keine Runggeln sden, aber im «Leue» (Ridl.).
Die Runkelnernte erfolgt Mitte Oktober, damit hernach noch Weizen als Win-
terfrucht angesat werden kann. Die Blatter dienen als Viehfutter. Das Zerkleinern
vor der Fiitterung wird bei der Rébe erwéhnt.

Im Protokoll des Anstaliskomitees von Friedeck bei Buch findet sich unterm
12. Februar 1845 der Eintrag: «In Erwédgung des noch unzureichenden Giiter-
besitzes fiir den erforderlichen Viehstand, findet sich Herr Pfarrer Vetter von
Schleitheim veranlaft, dem Hausvater als ein sehr vorteilhaftes Nahrungsmittel
far das Vieh, das Pflanzen von Runkelriiben zu empiehlen, was in neuerer Zeit
an vielen Orten mit groffem Vorteil geschah.»

Um die vorteilhaftesten Riibensorten auszuwéhlen, fiihrte die landw. Schule
Charlottenfels mehrmals Anbauvetrsuche durch. Beim 1. Versuch (1914) hielten
sich die «Andelfinger» und die «Eckendérter» recht gut neben «Kirsches Ideal».
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Beim 2. Versuch (1924) mit 9 Sorten bei A. Tappolet in Gennersbrunn, haben
sich die «Andelfinger» wieder recht leistungsfahig und anbauwiirdig erwiesen'.
Die Anbaustatistik 1884 berichtet, dafy im Kanton Schaffhausen 21 769 Ar mit
Runkelriiben bepflanzt gewesen seien. Auffallenderweise wurden in Schleit-
heim und Lohn keine angebaut. Die Schweiz. Anbaustatistik erwahnt fiir 1917:
27 350 Ar, 1919: 25696 Ar, 1926: 27 189 Ar, 1929: 26 857 Ar, 1934: 28 212 Ar.
Die Kohlrllben waren hiebei miteinbezogen. 1945: 31 504 Ar, 1946: 32 742 Ar,
1947 : 34 134 Ar, 1950: 32 986 Ar (die Halbzuckerriiben inbegriffen).

Seit einigen Jahren werden fur die Viehfltterung auch Halbzuckerriben ge-
pflanzt, welche ihres hohen Zuckergehaltes wegen besonders milchtrei-
bend sind.

Alter Spruch : Wie der Acker, so die Ruben; wie der Vater, so die Buben!

Die Zuckerriibe (Beta vulgaris f. altissima)

Sie wird im Kanton Schaffhausen erst in neuester Zeit gepflanzi. Sowohl Runkel-
ribe wie Zuckerrilbe stammen wohl von der Mangoldriibe ab, welche auf
Sizilien entstanden ist. Der hohe Zuckergehalt dieser Mangoldriibe ist schon
im 4. Jahrhundert n. Ch. einem griechischen Arzte aufgefallen. Im Jahre 1747
hat sodann der Berliner Apotheker Margraf nachgewiesen, dafj Zucker aus
Riben hergestellt, dem Rohrzucker vollstandig gleich sei. Die Kontinentalsperre
Napoleons gab spéter der Riibenzuckerfabrikation grofyen Aufirieb. Nachher
gab es allerdings einen empfindlichen Rickschlag wegen der Konkurrenz des
Rohrzuckers aus den Kolonien, aber seit 1830 ist die Riibenzuckerfabrikation
gesichert. Durch Auslese und Ziichtung neuer Stdémme gelang es, den Zucker-
gehalt der Riiben bis zu 27° zu steigern’®.

Im Kanton Schaffhausen reichen die Bestrebungen, Zuckerrilbben anzubauen,
in die Jahrhundertwende zuriick. So berichtet Paul Gasser?® vom landwirt-
schaftlichen Verein Schleitheim: Zum Studium der Zuckerriibentabrikation und
des Anbaues von Zuckerriiben und Gemiisen wurden zwei Mann nach Aarberg
und Lenzburg abgeordnet (1901). Bauern, welche sich fir den Zuckerriiben-
anbau interessieren, sollen sich beim Vorstand melden, welcher fiir das Saatgut
besorgt sein wird. Die Mitglieder des Vereins bringen aber der Sache kein
Interesse entgegen, im Gegenteil, der Vorstand wird kritisiert, weil er ohne
speziellen Auftrag sich der Sache angenommen und dem Verein Kosten verur-
sacht hat. Darauf tritt derselbe zuriick.

Die schlechte Lage der Landwirtschaft rief aber in der Mitte der 1930er Jahre
aufs Neue in einigen Gemeinden des Kantons dem Studium der Frage nach

1 Jahresberichte der landw. Schule Charlottenfels, 111, 1914 und X, 1927.
2 Bertsch, K. u, F.: Geschichte unserer Kulturpflanzen, Stuttgart 1947.
3 Gasser, P.: Randenscholle 1934, p. 43.
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der Einflihrung neuer Kulturen®,® Schaffhausen beteiligte sich darum an den
in der Ostschweiz durchgefiihrten Zuckerriiben-Anbauversuchen. Im Jahre 1935
wurden im Befrieb der Anstalt Friedeck in Buch 9 Sorten ausprobiert, ferner
1936 wieder in Buch und des weiteren im Gutsbetrieb der Konserventabrik in
Hallau. Sie zeigten, daly im Kanton Schaffhausen in tiefgriindigen Béden der
Anbau gut méglich ist. Im Hinblick auf den bisher sehr ausgedehnten Kartotfel-
bau und der seit Ende des Weltkrieges recht unangenehmen Absatzschwierig-
keiten von Qualitdtsspeisesorten muf eine neue Kultur eingefiihrt werden,
denn der Getreidebau verlangt unbedingt einen Fruchtwechsel. Seit 1946 hat
die Zuckerriibenkultur definitiv Eingang gefunden. Dafy aber noch Zurtickhal-
tung geiibt werden muf, rithrt davon her, weil in der Ostschweiz eine Zucker-
fabrik fehlt und Aarberg einen gréferen Anfall nicht bewaltigen kann. Es waren
mit Zuckerriiben bepflanzt: 1917: 21 Aren, 1940: 611 Aren, 1943: 1569 Aren,
1950: 3768 Aren. Die gréhten Anbauflachen besaffen Ramsen, Buch, Thayngen,
Neunkirch, Hallau, Wilchingen.

Der Anbau der Zuckerriibe geht in folgender Weise vor sich®: Zuckerriiben
pflanzt man gewdhnlich nach Getreide. Im Spétherbst wird Stallmist in den
Boden gebracht und tief gepfliigt. Vor der Friihjahrsbestellung erfolgt wegen
der Herzfaule Diingung mit Nitrophosphat-Kali mit Bor. Gleichzeitig wird tiich-
tig geeggt oder mit dem Kultivator gelockert. Die Aussaat erfolgt anfangs
April mit der Maschine. Der Reihenabstand betrdgt 50 cm. Hierauf wird ge-
walzt, damit der Boden eben und geschlossen ist. Sind die jungen Pfléanzchen
erschienen, so lockert man eniweder mit der Haue oder mit dem Vieltachgerat
den Boden und entfernt das Unkraut. Bald darauf werden die Pflanzchen ver-
einzelt. Bei Verunkrautung wird spater nochmals gehackt, ferner gediingt mit
Kalksalpeter.

Die Ernte erfolgt von Mitte September ab nach Plan und Abruf von der Zucker-
fabrik Aarberg aus, welche auf dem Giiterbahnhot einen Verladeplan anbrin-
gen lakt und die Giiterwagen bestellt. Je nach Witterung werden die Riilben
auch ausgegraben und auf Haufen bis zum Abruf bereitgehalten. Vor dem
Ausgraben wird das Kraut mit der Kopfschippe abgestofien. Bei Griinfutter-
mangel verfittert man es sofort dem Vieh oder konserviert es andernfalls in
Silos. Die Rilben werden mit dem Rodepflug ausgefahren, durch Schiifteln
grob gereinigt, in einen Sammelkorb gelegt und reihenweise ausgeschiittet.
Der Verkauf erfolgt geméal Anbauvertrag und Kontingentierung. Bei einem
Zuckergehalt von 15% betrdgt der Grundpreis Fr. 7.25 fiir 100 kg. Fiir je
Yu’/e Aenderung im Zuckergehalt erfolgt eine Erhéhung oder Verminderung’
des Preises von 5 Rappen fiir 100 kg. Vom gelieferten Quantum kdénnen 35%

4 Marbach, W.: Die Zuckerriibe als Kulturpflanze, Schaffh. 1946.

5 Marbach, W.: Berichte der landw. Schule des Kantons Schaffh., XV, 1937, XVIII, 1943,
XIX, 1946, XX, 1950.

® Freundliche Mitteilung von J. Wéckerlin, Neunkirch, 1953.
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der Schnitzel unentgelilich zuriickverlangt werden als Viehfutter. Bei Nicht-
bezug wird eine Verglitung von 80 Rp. bis Fr. 1.— ausbezahilt.

Die Rahne, Rande (Beta vulgaris var. rapacea f. rubra)

Roone, Raane genannt, in Stein: rooti Rande. Bei uns als Gemiisepflanze im
ganzen spérlich kultiviert, Die gesottenen Randen, mit Essig, Oel und Kiimmel
angemacht, liefern den «Roone- oder Raanesaloot». Die Schafthauser Kaufleut-
stube besitzt einen Traktier-Rodel aus dem Jahre 1689. Darin sind u. a. erwéahnt :
Fiir Ranen 26 Schilling, fiir Sempf 14 Schilling, fir Gewiirz u. Zitronen 2 Gulden
(Harder 1867 in Idi. VI, 978).

Die Kohlrabi (Brassica oleracea var. gongylodes)

Obercholeraabe, Cholrdabli geheiffen. Gemisepflanze in Gérten, weify oder
blau geférbt. Weich gesotten und mit Buttersauce angerichtet, sind Cholraabli,
wenn nicht «hélzig», ein beliebtes Gemiise zu Fleisch und Kartoffeln.

Die Kohlriibe, Bodenkohlrabe
(Brassica Napus var. Napobrassica)

Kurzweg ' «<Bodecholerabe» genannt, im Gegensatz zur «Obercholerabe»
(Brassica oleracea var.gongylodes). Sie wurde frilher als Gemisepflanze in
den Runkelrilbbendckern viel haufiger angebaut als heute, hauptsachlich auf
dem Reiath, wo eine gute und zarte Sorte gezogen wurde. Die Riilben bekom-
men beim Sieden ein rotliches oder gelbliches Fleisch. Mit xeme Bolle oben-
abegschmaalze» schmecken sie gut als Zugemiise zu Rindfleisch und Kartofteln.
Die Bodenkohlrabe ist ein Reservenahrungsmittel fiir Notzeiten. Im Jahre 1915
sind 1500 Aren mit solchen bepflanzt worden, vor allem in Thayngen, Bibern,
Altorf, Opfertshotfen, Lohn, wo die Kultur von jeher tiblich war. Die Anbau-
statistik 1884 erwahnt 1616 Aren aus derselben Gegend, und schonImthurn
(1840) erwahnt sie. Heute ist die Kultur sehr stark zuriickgegangen: 1945: 896
Ar, 1946: 544 Ar, 1947: 271 Ar, 1950: 198 Ar.

Spriiche: De Schniider und si Frau, si labed ganz genau,
Und wenn sie nichts mehr haben, so fressen sie Kohlraben,
Cholrabeschnitz, Cholrabeschnitz, de Schniider hat si Frau verwixt.
(Schafthausen)

In Hemishofen lautet das Spriichlein etwas anders:

Hoochziiter und Bruut, dssed garn Chruut,
Und wenn sie nichts mehr haben, dann essen sie Kohlraben,
Cholrabeschnitz, Cholrabeschnitz, de Robert héit si Frau verwixt.
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Die weifje Rilbe oder Rdbe
(Brassica Rapa var. rapa subvar. communis)

Ahd. rappa, raba. Im Volksmund Raabe (Hemish., Ramsen, Buch, Déril., Oberh.,
Hallau, Begg., Trasad., Wilch., Riidl.) oder Reibe (Thay., Barzh., Bibern, Hofen,
Altorf, Opferish., Lohn) genannt, in Bargen: Boderadbe. Sie wurde im letzten
Jahrhundert als Nachfrucht von Getreide, hauptsachlich von Roggen, viel héau-
figer angepflanzt als heute. Damals diente sie dem Menschen oft zur Nahrung,
heute ist sie nicht einmal mehr als Viehfuiter besonders geschéatzt. Ich kann
mich erinnern, daf der Bauer auf dem Stoppelfeld mit dem Pflug erschien, so-
bald der Roggen geerntet war, und dafy das Pfliigen fir Mensch und Vieh wegen
des Ungeziefers eine Qual war. Das Sden des feinen Samens geschieht mit
3 Fingern, damit sie nicht zu dicht kommen. In Bittenhardt wird er deshalb und
zum Schutz gegen Tierfralf mit Holzasche und Petrol vermischt. Den Ré&ben-
samen zieht die Bauerin selbst im Gemiisegarten. Es werden einfach einige
letztjahrige R&ben gesetzt, die dann treiben und buschige Stauden mit vielen
gelben Bliiten entwickeln. Der Samen ist vor der Getreideernte reif und kann
deshalb bald darauf geséat werden. Auf dem Reiath heifst es: «Sait me d'Reibe
noch Lorenz (10. August), so giits weder Chruut no Schwenz.» Beim S&en sollte
man immer den Spruch aufsagen: «Reibe we Chépf, we Chiibel, we Gelte»,
dann gebe es schéne grofje Exemplare! (B. Kummer, Volkskundliches vom
Reiath, 2. Teil, 1947). Kaum sind die Pflanzlein zum Vorschein gekommen, so
kommt der Bauer mit der Haue, um zu schorpen. Das mufy sein, wenn die
Riben gedeihen sollen. «Mi mo d'Reibe a d'Schwenz henke», sagte mein
Vater. Diese Meinung bestand auch in Riidlingen. Auf dem Reiath, wie in Riid-
lingen, bestand auch der Volksglaube, dafy die jungen Rében verschwénden,
wenn es oft blitze. «De Blitz hat ene d'Schwéanz verbrennt», heift es in Rid-
lingen, «es hat d'Reibe wegplitzt» in Thayngen und Biittenhardt. Erfahrene
Praktiker halten dies nicht fiir Aberglauben. '

Eingeheimst werden die Riben so spat wie mdglich. Man wartet zu bis der
erste Schnee féllt. «xD'Radbe miiend a d'Schwanz friilire», heilt es in Radlingen.
Die Bauernregel : «De Galli hocket uff em Stai, Puur, wa d'usse hascht, tue hail»
wird also auch dort nicht strikte befolgt. Es war immer ein schéner Anblick,
einen groffen Bennenwagen voll Rében zu sehen. Kunstvoll aufgebaut, die
Schwénze nach aufien und oben, lagen die weifibauchigen «Friichte» auf dem
Wagen, so dafj jedermann erkennen konnte, dafj die Rdben geraten waren. In
der Scheune oder im grofien Schopf wurde dann alles auf einen Haufen ge-
worfen, und nun begann «s'Radbenabhaue», eine grofye Arbeit. Das Kraut und
die Schwénze wurden abgeschnitten. Jeder, der ein Messer filhren konnte,
mufite helfen. Die abgeschnittenen R&dben warf man in ein «Biicki» oder in
eine «Bére» und brachte sie in die Grube zum Ueberwintern. Dieser Rében-
keller befand sich im Garten in der Ndhe des Hauses. Es war eine lange Grube.
Mit Stroh, Mist, Laub, Schilf, Tannasten und Erde wurde sie zugedeckt, damit
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die Rében nicht erfroren. Jeden Tag holte man den nétigen Bedarf heraus
und zerkleinerte ihn im «Stampftrog» mit «em Stampfiise». In Thayngen sagte
man «Ruebetrog» und «Ruebestédhel». Die Stampfeisen hatten entweder eine
S-form oder eine Kreuzform. Es war fiir die Buben keine leichte Arbeit, die
Rében und Riiben zu zerkleinern, denn sie multen ganz «rai» sein, wie der
Rudlinger sagte, damit das Vieh an groben Stiicken nicht «verworgete». Heute
wird die Riilbenmiihle mit Elektrizitat betrieben, und es geht «ringer».

Schéne, grofe Raben, in nétiger Menge, wurden sauber gewaschen und in
eine Stande geleert. Dann kam der «R&abehobler», «R&dberutscher» oder
«Chabishobler», um sie «einzumachen», d. h. zu Sauerkraut zu hobeln. Die
einen Leute machten lieber Kabis ein, die andern Rében. In Ridlingen zog
man vor 50 Jahren die Raben vor, ebenso in Thayngen. Rackolterbeeren,
Chiimich und Dill wurden als Wiirze ins «Suurchruutstdndli», «Chabissténdli»
beigegeben und darnach alles der Garung tiberlassen. Das Ueberwachen die-
ser Garung war fiir die Bauerinnen eine wichtige Angelegenheit. Der gute Ge-
schmack des Krautes hing davon ab. Folgender Spruch erinnert an das Sauer-
kraut (siehe auch bei Kabis S. 95).

Sauerkraut und Dill, Dill, Dill
Kocht mi Mueter, vill, vill, vill.

(Beggingen)

Mit viel «schwinigem Schmalz» (Schweinefett) wurde jeweils eine tiichtige
Portion Sauerkraut gekocht, jeden Tag aufgewérmt, bis dann alles gegessen
war. Auch «R&dbebappe» wurde zubereitet, und es brauchte oft eine gewisse
Anstrengung, bis man ihn geschluckt hatte. Unser Lehrer in Thayngen pflegte
darum, wenn ein Schiiler undeutlich sprach, zu sagen: «H&scht s'Muul voll
Reibebappe?» Der Herbst brachte der drmeren Reiathbevélkerung mit dem
«Reibebappe» eine willkommene Abwechslung in den einténigen Speisezettel.
Die weichgekochien Riben wurden mit einer Béllenschweiksi verriihrt und mit
Salz, Kimmel und Nidel gewiirzt. (Volkskundliches vom Reiath, 2. Teil, S. 13.)
In Ridlingen habe man auch «Ré&abestiickli» und «Radbemaéuchli» gemacht.
Kleine Rdben mit Kartoffeln gesotten, wurden daselbst «Schnatterling« genannt.
Frostbeulen an den Hénden heilte man mit gekochien Rében, die aufgelegt
wurden. |

Ein Fest fiir uns Kinder in Thayngen war das Herumtragen der «Reibeliechter».
Schoéne Raben wurden ausgehéhlt, ein Gesicht, Sonne, Mond oder Sterne hin-
eingeschnitten, ein brennendes Kerzlein eingefithrt und das Laternchen auf
einem Stecken befestigt und herumgetragen.

Besah eine Rébe oder eine Runkelriibe in einem Acker weikes Kraut, so galt
dies als Vorbedeutung, dafj jemand in der Familie bald sterben miisse (Buch).
In Thayngen prophezeite man dies von weifiblilhendem Dreiblattklee (S. 119).
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Im Jahre 1884 sind nach der kant. Anbaustatistik 540 ha Ackerland mit Raben
bestellt worden (als Nachfrucht auf Getreide). Roggen wird auf etwas leichtem,
kiesigem Boden gepflanzt, und auf Roggen folgten meist Rdben. Darum wur-
den in Hemishofen, Ramsen, Buch, Dérflingen, Thayngen, Herblingen, Buch-
thalen, Beringen viel Rédben angebaut. Weil die Bauern von Obetlauchringen
im badischen Klettgau grofe Mengen Rében pflanzten, gaben ihnen die spoti-
stichtigen Nachbarn den Uebernamen «R&abeseck».

Vor dem Einwintern

Des Jahres letzte Feldfrucht fuhr ich ein, —
ein Fuder Raben, hastig ausgerissen.

Schwer senkten sich der Wolken volle Kissen,
und in der nachsten Stunde wird es schnein.

Das Feld ist abgeerntet und allein.

Ich trieb zur Heimkehr an; ich floh, ich fror.

Die Welt auf einmal duster sich verengte;

von allen Seiten dicht und lautlos dréngte

die Einsamkeit, kalt, massig auf mich vor.
(A. Keller)

Die gelbe Riibe, Karofte (Daucus Carota ssp. sativus)

Sie wird kurzweg Riiebli genannt: gaali Riebli, rooti Riiebli. Riiebli sind ein
wichtiges und beliebtes Gemiise, reich an Zucker und Vitaminen. In Gemiise-
géarten und bisweilen auch als Ueberfrucht in° Getreide werden sie in mancher-
lei Sorten kultiviert. Die Karotte ist nicht einfach eine geziichtete Mohrriibe,
sondern vielleicht ein aus dem Mittelmeergebiet stammender Bastard der Mohr-
riibe und der Riesenmdhre. Bei Verwilderung treten bald Rickschlage gegen
die Wildformen ein (Thellung). Der Genufy roher Riiebli (abbeifen, abchateln)
erhélt die Z&hne der Kinder gesund. «D'Riebli sind guet fiir d'Biiebli, bsunder-
heitli fur d'Meitli», sagt die Mutter, um die Kinder zum Essen von Riiebli zu er-
muntern. Taglich rohen Rieblisaft zu frinken, gilt heute als gesund. Einem
Buben, der sich nicht gerne wascht, erklart die Mutter: «Bueb, du hascht Drack
in Ohre, mi chénnt Riiebli séje.» Kinder verspotten einander, indem sie mit ent-
sprechender Handbewegung («uusgd&gge») sich zurufen: «Giix, giix, uus-
glacht, gaali Riiebli schabel» Bei einem gehérigen Durcheinander sagt man:
«Alles durenand wie Chruut und Riiebli.»

Anbaustatistik : Riebli als Hauptfrucht: 1945: 6106 Ar, 1946: 4344 Ar, 1947:
2282 Ar, 1950: 449 Avr.
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3. Hiilsenfriichte

Saubohne, Gartenbohne, Sojabohne, Erbse, ‘
Linse, Wicke und Kichererbse

Die Saubohne (= Ackerbohne, Feldbohne,' Grokbohne, Pferdebohne)
(Vicia Faba)

Dieser Hiilsenfriichtler ist von Nordafrika nach Spanien und dann nach Mittel-
europa gebracht worden, schon zur Zeit des Neolithikums. Hermann
Christ bezeichnet die Saubohne als archaistische Nahrungspiflanze ersten
Ranges. Bis Ende des 16. Jahrhunderts verstand man unter Bohne nur diese Art.
Vor Einfiihrung der Kartoffeln bildete sie mit dem Habermus eine Hauptnahrung
unseres Volkes. Dann ist sie, wie der Name sagt, zum Viehtutter degradiert wor-
den. Heute wird im Kanton Schaffhausen die Saubohne nur noch recht selten
kultiviert. Latfon schreibt in seiner Flora 1847 : Wird angebaut, Merklein (1861):
Wird viel kultiviert. In der Geschichte des alten Bauerngartens der Schweiz
bringt Hermann Christ eine Mitteilung von Ernst Kelhofer (T 1917), daf
die Saubohne in der Gemeinde Hemmenthal neuerdings wieder angepflanzt
werde, und zwar nicht nur in Reihen und als Einfassung anderer Kulturen, son-
dern in ganzen Feldern, oft gemischt mit Getreide. «Frither wurde sie auch in
Lohningen ziemlich haufig gepflanzt, ebenso in Guntmadingen von einzelnen
Bauern. Das war zirka 1890. Man sah damals ganze Aecker davon, und der
herrliche Duftt ist mir sehr wohl in Erinnerung'.» Ich habe um jene Zeit in meiner
Heimatgemeinde Thayngen keine Saubohnen gesehen, wohl aber hé&ufig in
der angrenzenden badischen Nachbarschaft gegen den Hohenstoffeln und
dann um 1900 bei Schleitheim und Beggingen. Elsa Stamm schrieb mir
1925 aus Beggingen: Die Saubohne wurde meist mit Gerste gepflanzt, damit
man sie nicht hacken mufite, was ndmlich der Fall war, wenn man sie fiir sich
allein séte. Sie wurde diinn gesét; fir eine halbe Juchart brauchte man einen
Sester Bohnen. Bohnenland sei hernach fiir den Anbau von Korn ausgezeichnet
gewesen. Ein Malter Bohnen habe 240 Pfund gewogen. Die Bohnen wurden
auch verkauft und Bohnenmehl daraus gemahlen. Mischte man es mit Weizen-
mehl, so ging der Teig schén auf. Bohnenmehl mit Gerstenmehl gemischt, er-
gab ein stark brockliges, grauschwarzes Brot. In Hungerjahren, wie z.B. 1817,
war man aber auch froh um dieses. Da beschlofy das Gericht (der Gemeinderat)
in Schleitheim:

1. Eine Armensteuer von 15 Mutt Mischelfrucht (Bohnen und Gersie) Zu sam-
meln und an die Armen zu verteilen.

2. Bei fortdauerndem Mangel sollen vom Kirchgut 15 Muft Mlschelfruchi an-
gekauft werden.

! Christ, Herm. : Geschichte des alten Bauerngartens der Schweiz, 2, Auflage 1923, p. 123. .
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Als im Kriegsjahre 1917 wenig Mais fiir Futterzwecke angekauft werden konnte,
pflanzte man im Kanton Schafthausen wieder 9,3 ha Land mit Saubohnen an.
Mit einer gewissen Ironie berichtet Anton Pletscher, die Bauern
friiherer Zeiten hatten gesagt:

De Ch&arne und de Wii gh66red im Schuldherr z'Schatfhuuse.
Mir essed Boonebrot und trinked Biremoscht.

Weil die Stengel der Saubohné-sieif und hart sind, brauchte man sie als Ver-
gleich und sagte:

«Grob wie Boonestrau» oder «tumm wie Boonestrau».

Die Gartenbohne (Phaseolus vulgaris)

Diese Bohne stammt aus dem fropischen Amerika. Sie ist in Europa nicht vor
dem 16. Jahrhundert nachgewiesen. Was bei den Griechen und Rémern
Phaseolus hiek, war ein anderer Schmetterlingsblitler. Von der Gartenbohne
wurden sehr viele Formen geziichtet, welche nach Wuchs, Bliitenfarbe, Form,
Grohe und Férbung der Hiilsen und Samen verschieden sind. Das Volk unter-
scheidet vor allem zwei Formen: die Stangenbohnen mit windendem Stengel
und die Buschbohnen (Héckerli), welche niedrig bleiben und nicht winden.
Die Stangenbohnen sind in unserem Weinbaukanton in friiheren Zeiten meist
in den Reben gepflanzt worden. Die Frauen fanden es angenehm, von dem
Ort, wo sie so viel zu werken hatten, «im Brechsack oder im Vortuech e Chochete
Gmies» zum Mittagessen heimzunehmen. Fir den Weinbau war aber diese
Doppelkultur nicht vorteilhaft und hat heute aufgehért. Jetzt haben die Bauern-
frauen ihren «Bohnenplatz» im Gemiusegarten. Als «Bohnenstecken» werden
junge Stammchen der Rottanne verwendet. Die Hockerli pflanzt man auf dem
Lande meist als Beifrucht in Kartoffel- oder Rilbbenackern. Besonders geschéatzt
sind «Schmaalzboonen.

Der grofere Teil der gepflanzien Bohnen wird «griin» gegessen, als Gemiuise,
oft zusammen gekocht mit Speck. Sie werden auch sterilisiert, sowie mit Salz-
wasser eingemacht. Als Wiirze verwendet man gerne das Bohnenkraut (Satureja
hortensis), einen stark duftenden Lippenbliitler. Was aber noch «vorig» ist, und
es gibt in guten Bohnenjahren ganze Zainen voll, das wird gedérrt. Dieses
«Bohne teere» gibt viel Arbeit. Sind die Bohnen «abgenommen», so miissen
sie «abgefadelt» werden. Grofe Haufen liegen auf dem Stubentisch und
Urahne, Grohmuiter, Mutter und Kind haben zu tun, die Bohnen der Schwénz-
chen zu entledigen, wie Gottfried Keller in der Bohnenromanze des griinen
Heinrich so hiibsch erzahlt. Sind sie gerichtef, so mufy man sie «schwellen» (en
Wall driiber luu) und hernach werden sie an der Sonne oder im Ofen auf Dérr-
brettern getrocknet, bis sie klipperdiirr sind. In weiken, zwilchenen S&cken
werden sie sodann aufbewahrt. Die Landfrauen haben einst viele diirre Bohnen
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in der Stadt verkauft. Der Fastnachtmarkt hielf auch Bohnenmarkt. Jetzt besteht
er nicht mehr, nur noch der Pfingstmarkt, der Béllenmarkt und der Martinimarkt.
Von den Hoéckerli werden oft die Kernen verwendet, d. h. man laht die Hiilsen
an der Staude ausreifen. Die dirren Stauden fiihrt man dann nach Hause, rupft
die Bohnen ab, offnet die Hiilsen und erliest sie. Das ist eine hiibsche Arbeit
far Kinder. Hockerlibohnen dienen zur Bereitung der «Chostsuppe», die in
Ridlingen eines der wichtigsten Nahrungsmittel darstellte. Die sauber ge-
waschenen weifyen Béhnli werden liber Nacht in Wasser eingelegt, von wel-
chem sie viel aufsaugen. Ist am Morgen noch Wasser vorhanden, so werden
die Bohnen sogleich «libertue» (aufs Feuer gestellt). Dazu kommen Lauch-
stengel, eine Sellerie, ein Stiick Bodecholerabe, einige Riiebli und vor allem ein
Stiick Speck oder eine Wurst. Auf kleinem Feuer (im Winter im Ofen) laht man
das einige Stunden kochen. Diese Suppe fiillt gut aus und hélt lange an. Sie
beférdert auch die «Gérung im Geb&uch», was als gesund betrachtet wird.
Wer seinerzeit im Militardienst weiffe Bohnen zu kosten bekam, wird seinen
Vers dazu machen.

«Boonesaloot» mit Bollen ist nicht zu verachten. — Ein Absud von durren
«Boonehiiltsche» sei ein Tee, der die Nieren «puize». — Bohnen solle man
im Zeichen der Waage stupfen, im Obsigends, ja nicht in den «lddren Moo». —
Bohnejohr, Joomerjohr! (Joomer = Jammer). — Kinder spielen gerne mit far-
bigen Bohnen. Sie machen damit Chliiris, Hasefangis, Nilinimool. — Redens-
arten: Du bischt e hérzigi Bohne, e chliini Bohne, e glungni Bohne. Du bischt
kei Bohne wert, —

Guete-n-Oobed, Vreenili, g'dsse hani Boonili
Trunke hani usem Bach. Isch da nid e Harresach?
| (Schaffhausen)

Im alten, nun erloschenen Thayngerdialekt im Oberhof, sagte man fiir Bohne
«Baunen».

Die Sojabohne (Glycine hispida, Soja hispida)

In Ostasien spielt sie wegen ihres reichen Gehaltes an Eiweifs und Fett auch
fiir die menschliche Erndhrung eine grofe Rolle. Wiederholt wurden im Kanton
Schaffhausen Versuche mit der Sojakultur gemacht. In den 1880er Jahren hat
eine Samenhandlung in Hallau mit dem Verkauf von Saatgut viel verdient.
Doch die Kaufer sind bald wieder ausgeblieben. Ernsthafte Anbauproben im
Rahmen einer schweizerischen Serie erfolgten in den Jahren 1942—1944 im
Gutsbetrieb der Konservenfabrik Hallau, welche 1935 schon einmal Versuche
unternommen hatte. Es zeigte sich aber, daf fir den feldméhigen Anbau bei
uns die Sojabohne nicht in Betracht kommt. In den entscheidenden Monaten
ist bei uns die Witterung zu trocken®.

2 Berichte der landw. Schule des Kantons Schaffh., XVIill, 1943 und XIX, 1946.

76



Die Erbse (Pisum sativum)

Wie die Saubohne, so ist auch die Erbse eine sehr alte Kulturpflanze, welche
sich schon in vielen Pfahlbauten nachweisen lahkt. Die Wilderbse kommt im
Mittelmeergebiet und in Vorderasien vor.

Arpse — ahd. araweiz, mhd. areweiz, erweiz. In einer Rheinauer Urkunde von
1331 erws (Idi. |, 429), in einer Diefenhofer Urkunde 1340° erbis, in einer Steiner
Urkunde 1372* erbs und smaltz, in einer Paradieser Urkunde® 1386 drwes.

Als die Besoldungen fiir die Geistlichen noch in Naturalien entrichtet wurden,
bildeten Etbsen oft einen Bestandteil derselben. So wurde die Pfrund des
Pfarrers zu Lohn 1332 bemessen mit: 6 Muit Kernen, 8 Mutt Roggen, 3 Malter
Haber, 6 Viertel Erbsen, 12 Pfund Brisger (Breisgauer Pfennig), Stroh und Holz,
und fiir den Pfarrer Hans Kitzinger, genannt Gaifjenbock, 1536: 11 Mutt Roggen,
8 Malter Vesen, 5 Malter Haber, 1 Mutt Gerste, 3 Viertel Erbsen, 7 Saum Wein,
200 Burden Fasenstroh und an Geld 17"z Pfund Haller®.

Mit dem Autkommen der Kartoffel haben Bohnen und Erbsen nicht mehr die
grofje Bedeutung besessen wie frither, aber im «Gesetz iiber den Loskauf des
trockenen und nassen Zehnten im Kanton Schaffhausen» vom 14. Mai 1805, in
welchem der Loskaufspreis oder Kapitalwert festgelegt wird, werden neben
Kernen, Fasen, Roggen, Gersten, Haber, Einkorn auch Erbsen, Bohnen, Wicken
und Linsen erwahnt. Ein Mutt Erbsen mufte mit 109 Gulden 40 Kreuzer Kapital-
wert abgel6st werden, 1 Mutt Bohnen mit 83 Gulden, 1 Mutt Wicken mit 54 Gul-
den 20 Kreuzer. Fiir die Linsen wird der Wert nicht angegeben, also spielten
diese damals kaum noch eine Rolle. Regierungsrat C. R a h m bemerkt in seiner
Agrarstatistik 1884 : «Auffallend ist die geringe Ausdehnung des Anbaues der
Hiilsenfriichte, zu einer Zeit, da man von allen Déchern den Nahrwert der
Leguminosen zur Wiederkraftigung des Volkes empfehien hért und fiir Kraft-
futter groe Summen ins Ausland gibt.»

Eine Sorte, bei der die unreifen Hiilsen samt den Samen gegessen werden, heift
Chafe, Schafe oder Chifel. Die unreifen siiken Samen der var. saccharatum bil-
den die Zuckererbsli.

Statt der Bohnen wurden fur die Chostsuppe auch Erbsen verwendet. Die dicke
Suppe wurde vor dem Essen liber gerdstete Brotwlirfili angerichtet. Das war
eine nahrhafte Mahlzeit und die Hausfrau auf dem Reiath meinte an solchen
Tagen jedesmal: «Hiit Idbed mer chostlich I»

Fir die Konservenfabrik Frauenfeld wurde bei uns in Hemishofen, Ramsen,
Buch sowie in der Thurgauer und Ziircher Nachbarschaft, auf Feldern Erbsen in
groferem Mafistabe angebaut. In den Jahren 1932—1937 sind aus dem oberen
Kantonsteil insgesamt 5132,64 q Etbsen im Werte von Fr. 149 872.— nach

3 Riiedi, W.: Geschichte der Stadt DieBenhofen im Mittelalter, 1947, p. 253.
4 Walter, G.: Urkundenregister |, Nr. 981.
5 Walter, G.: Urkundenregister I, Nr. 1190,

§ Steinemann, E.: Aus den Anféngen der Kirchgemeinde Opfertshofen, 1941.
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Frauenfeld geliefert worden, aus dem ganzen Kanton Schaffhausen 10582 q
im Werte von Fr. 308 911.—. Auch die Konservenfabrik Hallau brauchte Erbsen,
doch nicht in dieser Menge. Nach der eidg. Anbauerhebung wurden im Kanton
Schaffthausen gepflanzt:

Erbsen 1946: 2470 Aren, 1947: 2795 Aren, 1950: 882 Aren.
Bohnen 1946: 2261 Aren, 1947: 1735 Aren, 1950: 1092 Aren.

In neuester Zeit ist als Entlastungs-Hackfrucht die Kultur der Drescherbse (Schal-
erbse) begonnen worden’. Die Drescherbse wurde 1951 im Kanton Schafthausen
eingefihrt. Im ersten Jahr (1951) betrug die Flache 45 ha, was einen Ertrag von
rund 140 000 kg oder Fr. 110 000.— abwarf. 1952 waren es 95 ha mit einem
Ertrag von 300 000 kg oder Fr. 230 000.—. 1953 werden es im ganzen Kanton
240 ha sein. Die gréhten Flachen weisen folgende Gemeinden auf: Hallau,
Schleitheim, Beggingen, Trasadingen, Gaéchlingen, Neunkirch, Thayngen,
Schaffhausen, Wilchingen und Oberhallau. (Mitteilung von Direktor Munz,
Hallau, 11. Mérz 1953.)

Die Linse (Lens culinaris) und die Wicke (Vicia sativa)

Die Linse wird bei uns schon langst nicht mehr kultiviert. Erwahnt ist sie in einer
Urkunde von 1504, in welcher als Abgabe fiir einen Hof in Beringen ein Viertel
Linsen erwdhnt werden neben Roggen, Vesen, Haber und Erbsen®.

Die Saatwicke wird als Futterpflanze haufig angebaut. Einst wurde sie auch zur
Samengewinnung gepflanzt, Wickenmehl diente als Viehfutter. Ein Gemenge
von Erbsen, Wicken und Haber nannte man Paschi (Siehe S. 27). Im Jahre 1736
wurde in der Martinigemeinde in Gachlingen verboten, die Brachzelg mit
Gerste, Einkorn und Kochwicke zu beséen, damit der Weidgang nicht geschma-
lert werde.

Die Kichererbse (Cicer arietinum) |

Die Kichererbse ist eine im Mittelmeergebiet vorkommende Kulturpilanze,
deren Anbau bis ins griechische und rémische Altertum zuriickreicht. Der N&hr-
wert der Samen ist bedeutend. Bei uns scheint die Pflanze in der 2. Halfte des
18. Jahrhunderts angebaut worden zu sein. Im Kriegsjahre 1916 sah ich kleine
Parzellen in Schafthausen und Thayngen. L. Fuch s redet in seinem Kréuter-
buch von Zisern und erwéhnt allerlei heilende Wirkungen: «Zisern treiben und
brechen den Stein, nehmen hinweg die Verstopfung der Leber und des Milzes.
Sie reinigen und séubern die ganze Haut. Sie sind trefflich niitz denen, so die

7 Studer, W.: Die Drescherbse, eine Entlastungs Hockfrucht Schaffh. Nachrichten 19. Dez.
1952, 4. Blatt.
8 Walter, G.: Urkundenregister [I, Nr, 3771,
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Gaélsucht und Wassersucht haben. Doch welcher verseret Nieren und Blasen
hat, der soll die Zisern nit brauchen.»

Der Rat zu Schafthausen hingegen war aut die Kicheren nicht gut zu sprechen,
und er dichtete ihnen allerhand schadliche Wirkungen an. In einem Mandat
vom 17. Februar 1762 heift es, die Gnédigen Herren und Oberen seien be-
nachrichtet worden, daf Untertanen zu Léhningen unter die Winter- und
Sommersaat Kicheren angesaet und gepflanzt hatten. Bei einer Buke von 4 Mark
Silbers wird dies verboten. In einem neuen Verbot vom 5. September 1777
schreibt er, «dah die Gnadigen Herren mit duherstem Mikfallen hatten ver-
nehmen missen, daff die Untertanen zu Ober- und Unterhallau, sowie auch in
tbrigen Flecken der Herrschaft Neunkirch, sich unterfangen, gegen die ofters
ausgesprochenen hochoberkeitlichen Mandata die sogenannten Kicheren unter
die Sommer- und Wintersaat zu sajen. Sotane Frucht habe den widrigsten und
héchstschadlichen Einflul auf die Gesundheit derjenigen, so die geniefen,
wie solches durch verschiedene alte und neuere Beispiele erprobet worden.
Um gefahrlichen Krankheiten wiirksam vorzubeugen, wird die Anpilanzung bei
Strat 6 Mark Silbers ganzlich verboten. So der eint oder andere dennoch der-
gleichen schadliche Frucht unter Sommer- oder Wintersaat séjen wiirde, soll
solche im Friihjahr oder Sommer, bevor selbige zu ihrer Zeitigung gekommen,
mithin griin, samt der darunter gepflanzten Frucht abgeschnitten, der Eigen-
tiimer zur Verantwortung gestellt und zur Erlegung vorerwéhnter Buly angehal-
ten werden. Der Vogt und die Vorgesetzien der Gemeinden haften fur die
Durchfiilhrung des Mandates®».

4, Oelpilanzen'

Der Gartenmohn, Schlafmohn (Papaver somniferum)

Ahd. mago, mhd. mage; darum die Volksnamen: Maggs (Déril., Thay., Barzh.,
Bibern, Hoten, Altorf, Opferish., Lohn, Bargen, Schleith.,, Begg.); Magis
(Schaffh., Léhning., Neunk., Oberh., Hallau, Trasad., Wilch.); Méagich veraltet
(Radl., Buchb., Neuh.).

Die Fruchtkapseln, Fruchtkolben heiffen: Maggs-Cholpe, Magis-Cholpe, in
Ridlingen-Buchberg Magichpoldere. Der Samen wird Maggs-Soome, Magis-
Soome, Mégich-Soome genannt. Die Samenriickstande beim Oelen bilden das
Maggsbrot, Méagisbrot, Méagichbrot.

Der Gartenmohn ist eine stattliche Pflanze mit grofen Bliten von weiker oder
rotlicher oder dunkelvioletter Farbe. Ein blilhendes Mohnfeld bietet einen
préchtigen Anblick.

? Mandatenbuch 1751—1762, p. 343 und Mandatenbuch 1763—1777, p. 385.
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Der Gartenmohn ist als Wildpflanze nirgends bekannt, nur als Kulturpflanze,
die schon in recht frilher Zeit aus dem Mittelmeergebiet nach Mitteleuropa kam.
In den Pfahlbauten der Jungsteinzeit und Bronzezeit der Schweiz und von Std-
deutschland sind Mohnsamen in grofer Zahl gefunden worden. Der Mohn war
eben seit jeher eine Heil- und Genufpflanze. Der Milchsaft der unreifen
Kapseln enthélt eine Anzahl stark wirkender Alkaloide, unter welchen Opium
und Morphium sehr wichtig sind. Die Schlafwirkung war seit uralter Zeit bekannt.
Bei uns wurde der Mohn frither und heute noch, wenn auch sehr spétlich, als
Oelpflanze angebaut. Die Samen liefern ein wertvolles Oel, das kalt gepreht,
klar und dinnflissig ist und einen angenehmen Goit besitzt. Es wurde darum
gerne als Salatdl verwendet. Die Riidlinger sagen, es mache nicht «chiisterign»
wie das Nufol. In meiner Jugendzeit waren die Buben sehr darauf versessen,
irgendwo reife Maggs-Cholpen zu erwischen, da wir die Samen mit Vorliebe
afsen. Dr. Keller erzahlt aus Ridlingen, sie seien den Magichpoldere = Uspop-
pele «gram» gewesen. Das Wort «gram si» bedeutet nach Idi. ll, 731, aufsatzig
sein, zu vertilgen suchen, gerne essen. («D'Spatze sind de Chriesi gram.»)

Mit Vergniigen wurde auch das Maggsbrot aus den Oelen vertilgt. Um 1840
gab es nach Imthurn im Kanton noch 21 solcher Oelmiihlen, wéhrend der letz-
ten Zeit hérte ich nur von denjenigen von Schleitheim, Hallau und Marthalen
(Siehe Raps). Bertha Hallauer erzahlt': «Wenn der Herbstwind die letzten wel-
ken Blatter von den Baumen schiittelte und der Duft von geddrrtem Obst die
behagliche, dammerige Stube durchzog, da wurde die Ampel entziindet, und
auf dem grohen Tisch ein stattlicher Haufen von trockenen Mohnkolben zum
Enthiilsen vor uns aufgeschittet. Wir taten das sehr gerne und liehen jeweils
die eiférmig gestalteten Mohnképfe ein wenig vor unseren Ohren lduten, um
zu erfahren, ob sie einen reichlichen Inhalt bargen, ehe wir sie 6ffneten und
in die vor uns stehenden Schiisseln entleerten. Von Zeit zu Zeit tauchten wir
den angefeuchteten Zeigfinger in die schwarzen, winzigen Kérnchen und
brachten, was daran hdngen blieb zum Munde. Auf diese Weise fiihrten wir
uns, ohne Schaden zu nehmen, eine ganz ansehnliche Menge von Mohnsamen
zu. Sein Genulj machte uns keineswegs schléferig, im Gegenteil, wir wurden
eher lustig davon und bewarfen uns nach getaner Arbeit gegenseitig mit den
leeren Kapseln.»

Die Mohnkultur verfolgte bei uns ausschlieflich den Zweck, sich mit Speisedl
selbst zu versorgen. Grofy war die Anbaufl&che nie, aber sie schwankte erheb-
lich. Besonders in Kriegszeiten, wenn die Einfuhr fremder Oele unterbunden
war, wurde die alte Kulturpflanze wieder geschétzt. In der «Agrarstatistik des
Kantons Schaffhausen» des Jahres 1884 wird die Anbauflache mit 579 Ar ange-
geben. Im Jahre 1917, wéhrend des 1. Weltkrieges, betrug sie 525 Ar. Im
2. Weltkrieg aber stieg das Anbauareal stark an, um hernach wieder abzu-
nehmen, was folgende Zahlen beweisen®:

1 Schaffhauser Intelligenzblatt Nr. 133 vom 8. Juli 1928.
2 Eidgendssische Anbauerhebungen.
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1940 399 Ar 1944 3884 Ar

1941 2212 Ar 1945 6636 Ar
1942 2553 Ar 1946 1563 Ar

1943 2902 Ar 1947 964 Ar
' 1950 184 Ar

Der Oelreps oder Lewat (Brassica Napus var. arvensis)
und die Riibse (Brassica Rapa var. silvestris)

Heute vor allem «Raps» genannt, frither Lewat (Dérfl., Opfertsh., Oberh., Begg.,
Ridl.) oder Odlsoome (Ramsen, Buch, Dérfl., Thay., Hallau, Oberh.). Nach
Idi. 1ll, 1544 ist Lewat entstanden aus dem franz. navette durch Wechsel von
n und | und Vertauschung der Vokale.

Mit der Kultur des Oelrepses ist bei uns in der 2. Hélfte des 18. Jahrhunderts
begonnen worden, als die Bauern anfingen, in der Brache «Lewat» zu pflanzen.
Besonders im Klettgau war dies der Fall, und es gab dann Streit mit dem Hoch-
stift-Konstanzischen Amt in Schaffhausen. Die Bauern bestritten die Zehntpflicht.
Der Rat entschied aber zugunsten der Zehntherren. So heifft es in einem
Mandat vom 23. Juni 1783*: «Von den hie und da in ziemlicher Menge und auf
zehendbaren Giitern gepflanzten Lewatsamen soll der Landmann, der ohnehin
schon einen betrachilichen Nutzen davon bezieht, den Zehenden geben oder
sich diesfalls mit dem Zehendherren wegen der Schwierigkeit, solchen in der
Natur zu liefern, so oder anderst abfinden.» Es wurde dann eine sogenannte
Rekognitionsgebiihr vereinbart®, - |

Ueber den Repsanbau, wie er vor etwa 50 Jahren betrieben worden ist, verfiigt
der Autor liber Berichte aus Beggingen und Rudlingen®. Aus Beggingen wird
erzahlt: Wenn die Kartoffeln gehaufelt waren, wurde der Lewatsamen einfach
in den Kartoffelacker gesat und zwar mit 3 Fingern, wie der Klee. Heimste man
"dann die Kartoffeln ein, so fiel natiirlich manches Lewatpflanzchen dem Karst
zum Opfer, aber das schadete nicht viel. Im Frithjahr wurde gehéckelt und das
Unkraut beseitigt. Vor der Kornernte war auch der Lewat reif. Es war nun eine
recht heikle Geschichte, den rechten Reifezustand zu erkennen (weil die Reife
fast plotzlich eintritt) und das Heimbringen ohne grofsen Verlust durchzufiihren.
Vor Tagesanbruch, solange er vom Tau noch feucht war, wurde der Lewat mit
der Sichel geschnitten und in Reihen auf den Boden gelegt. Der Leiterwagen
war beim Heimfiihren mit einem grofen «Plaa» (Blahe, Plache) ausgekleidet,
damit durch das Riitteln nichts verloren ging. Daheim wurde der Lewat mit dem
Flegel gedroschen und der Same dann in der Ridistalmihle gedlt. Zwei Sester
gaben eine Kanne Oel zu 6 Litern. Das Lewatdl wurde ausschlieklich als Brenn-

3 Mandatenbuch 1780—1800, p. 62, Staatsarchiv.

4+ Wildberger, W.: Geschichte der Stadt Neunkirch, 1917, p. 169.
5 Von Frl. Elsa Stamm, Lehrerin, in Beggingen und Dr. A. Keller, Redaktor, in Bern.
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6l gebraucht. Es war beliebter als das Hanfél, rauchte aber in der Ampel sehr
stark. Man habe im Frithjahr auch Lewat gesetzt, die Pflanzchen je auf 1 Schuh
Distanz. Das sei der sogenannte «Kabislewat» gewesen.
In Ridlingen wurde der «Raps» oder «Grabs» ebenfalls in Kartoffeldckern als
Beifrucht angepflanzt, Die Ernte erfolgte wie in Beggingen. War der Same
«utfgmacht», d. h. mit der Windmihle gereinigt und richtig «résch» geworden,
so ging man damit in die Oele. Dort wurde er zuerst «grétzet» in einer Maschine,
die wie eine grofe Kaffeemiihle aussah. Dann réstete man ihn in einer grofjen
Pfanne (wie die Nufkernen), und hierauf schiittete man ihn in das Oeltuch und
legte die Masse unter die Presse. Weil das Lewatdl flirchterlich rufte und stank,
war man froh, als die Petrollampe autkam. (Dr. Kellers Vater brachte aus dem
Seminar Kreuzlingen die erste Stehlampe nach Riidlingen, die dann jedermann
ansehen wollte.) Das Lewatélbrot gab man den Sauen.
Die von Imthurn 1840 im Kanton erwéhnten 21 Oelmihlen lieferten hauptsach-
lich Brenndl. Gut eingerichtet sei besonders die Hurter'sche Oele in Schaff-
hausen gewesen. Es wurde viel Oel ausgefiihrt. Modern eingerichtete Oelen
bestehen heute in Hallau und Marthalen. In Schleitheim sind die altehrwiir-
digen Rufe:

«Wele will 66le, da séll i d'Riedistalmiili uhi laufe!

Wele will d66le, da sdll is Amtsbecke Oltrotte laute I»
verstummt.
Die Einrichtung von Oelen bedurfte einst der Bewilligung des Rates. So meldet
das Ratsprotokoll vom 9. Februar 1770°: «Dem Martin Riihlin in Barzheim ist
auf sein untertdniges Anhalten der Consens zur Erbauung einer neuen Ocelirotte
gnadigst erteilt worden, weil allda noch keine aufgerichtet. Er soll dem 16b-
lichen Seckelamt das gewohnte Pieffergeld, alljghrlich 40 Kreuzer, davon ab-
fiihren und mit Martini 1770 den Anfang damit zu machen gehalten sein.»
Ueber die heutige Rapskultur habe ich folgendes erfahren’ : Raps wird gewdhn-
lich nach Getfreide oder nach ganz friihen Kartoffeln gepflanzt. Flachpfliigen
ist notwendig, damit beim Sden der Boden recht zart ist und in der Tiefe keine
Hohlrdume aufweist. Als Saatgut verwendet man entweder Chabisraps (Brassica
Napus var. arvensis) oder Ribenraps (Brassica Rapa var. silvestris). Der Erirag
ist bei beiden gleich. Die Aussaat erfolgt Mitte August bis anfangs September,
mit der Sdmaschine, in Reihenabstand von 30—40 cm. Im gleichen Arbeifsgang
wird das Saatgut leicht eingewalzt. Will oder kann der Pflanzer nicht von seinem
eigenen Samen verwenden, so bezieht er ihn vom Landw. Genossenschafts-
Verband. Nach Aufgang der Saat wird mit dem Vielfachgerat gehackt und
gleichzeitig die Erde zu beiden Seiten der Pflénzchen angehéaufelt. Wegen der
Schadlinge mufy der Raps dreimal gespritzt werden. Schon im Spétjahr erfolgt
die 1. Spritzung und zwar gegen den Rapserdfloh. Jetzt verwendet man dafiir

¢ Staatsarchiv Schaffhausen.

7 Freundliche Mitteilung von J. Wackerlin vom 7. Januar 1953 nach Angaben von Franz
Wildberger, am Graben, Neunkirch.
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Etilon, ein geruchloses Kontaktgift. Im Frihling erscheinen dann zwei andere
Schadlinge: der Rapstriebriifler und der Rapsstengelriifler. Gegen diese zwei
muk wieder gespritzt werden. Vor derBliite tritt noch derRapsglanzkéfer auf, der
die Knospen ausfrifit, bevor die Bliten sich 6ffnen. Die Bespritzung gegen die-
sen Feind mufj vor dem Oeffnen der Bliiten erfolgen, weil sonst die Bienen,
welche den bliihenden Raps sehr gerne besuchen, getétet werden. Erfolgt das
Schneiden des Rapses mit der Sense oder mit dem Bindmaéher, so geschieht das
bei Gelbreife, weil sonst der Samen ausfallt. Dann wird aufgepuppt. Besitzt
man einen M&hdrescher, so kann bis zur Vollreife zugewartet werden. Dabei
fallt man den Samen sofort in Sdcke ab. Der aufgepuppte Raps wird nach der
Ausreife mit der Dreschmaschine gedroschen. Jede Gemeinde bestimmt fir
den Samen eine Sammelstelle, und durch Vermittlung des Kant. Genossen-
schaftsverbandes erfolgt die Ablieferung an den Bund. Fiir normale, trockene
Oelsamen garantiert dieser einen Preis von Fr. 1.10 fur das Kilogramm, bei Ab-
zug oder Zuschlag je nach Qualitdt und Reinheit. Das etwas grobe Stroh ver-
fault leicht und liefert als Viehstreue einen guten Mist. Der Oelkuchen dient als
Viehfutter und mufy vom Landwirt zu einem festgesetzten Preis zuriickgenom-
men werden.

Ueber den Umfang der Rapskulturen geben folgende Zahlen Auskunft:
1884: 1037 Ar in 11 Gemeinden (kant. Anbaustatistik 1884). 1917: 27 Ar. (So
tief war also der Anbau gesunken sogar zur Kriegszeit.) Wéhrend des letzten
Weltkrieges, als die Versorgung mit Fetten und Oelen immer schwieriger ge-
worden war, verfligte der Bund die Anbaupfilicht. Es wurden im Kanton Schaff-
hausen mit Raps bepflanzt:

1940 31 Ar 1944 10592 Ar

1941 26 Ar 1945 18 293 Ar
1942 292 Ar 1946 23035 Ar
1943 2255 Ar 1947 15 690 Ar

Im Jahre 1950 befrug das Areal nur noch 2 206 Aren.

Aufker der Walnufy und dem Hanf, die an anderer Stelle beschrieben werden,
sind voriibergehend noch zwei weitere Gewdchse als Oelpflanzen angebaut
worden, namlich der Leindotter (Camelina sativa) und die Oelmadie
(Madia sativa). Der Leindotter wurde «Odlsoome»n, «Besilichruut»,
«Besilirdps» genannt. Ich kann mich noch erinnern, daf meine Grofymutter 1893
auf friherem Rebland in der Buchhalde Thayngen zur Gewinnung von Brenndl
fur die Ampeln Leindotter angepflanzt hat. Aus den ziemlich feinen Stengeln
wurden kleine Wischer gebunden, welche am Herd oder beim Backofen zum
Zusammenwischen der Asche Verwendung fanden. Apotheker Schalch
(1796—1874) erwéhnt in seinen «Verzeichnissen» den Anbau vom Griesbach
und Eschheimertal. Bei Hiintwangen wurde in den 1880er Jahren Camelina
angepflanzt (Dr. Baumann).
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Die Oelmadie erwéhnt einzig Imthurn im «Gemalde» 1840. Es war dies
eine stidamerikanische Composite, deren Friichte ein dickfliissiges Oel liefer-
ten. Nach Hegi (Bd. VI, p. 532) ist Madia vor allem in Wiirttemberg angepflanzt
worden. Das ungleiche Reifen sei der Kultur hinderlich gewesen.

5. Der Tabak (Nicotiana Tabacum)

Der Tabak (Tubak) wird im Kanton Schafthausen, vor allem in Riidlingen, seit
dem Jahre 1939 regelméhig angebaut, desgleichen im ziircherischen Thurtal
bei Flaach, Alten, Andelfingen, sowie weiter hinauf im Kanton Thurgau. Auf
Schaffhausergebiet waren es 1950 rund 300 Aren.

Anbauversuche sind schon frilher gemacht worden. So beschlofy der Schaft-
hauser Rat am 22, Mérz 1747: «Hans Jakob Moser von Neuhausen ist
in gesuchter Erlaubnis, Tabak auf des Klosters Allerheiligen Lehengiitern zu
pflanzen, abgewiesen. Der zwischen ihm und dem Alexander Moser
errichtete Traktat wird kassiert und aufgehoben. Die oberkeitliche Ahndung
gegen den Gemeindepfleger Moser wird vorbehalten» (R. P. Bd. 204, p. 397).
In einem Schreiben des Prasidenten des Landwirtschaftlichen Vereins an den
Regierungsrat vom 3. Mérz 1850 ist u. a. auch der Saiz enthalten, den wir wort-
lich zitieren wollen: «<Man wird nicht unterlassen, die Hopfenanbauverhélinisse
zu beriicksichtigen und namentlich dem Tabakbau, der erprobterweise in
unserem Kanton gut gedeiht, sein Augenmerk zuwenden, sowie auch der Obst-
bau seine Beriicksichtigung finden soll. Jedoch wird bei den sehr beschrankten
o6konomischen Mitteln, welche dem Verein zu Gebote stehen, der gute Wille
manchmal das Vollbringen tiberfliigeln.»

Im Jahre 1880 sind dann in Wilchingen ernsthafte Proben veranstaltet worden.
So steht in der Beilage zum Amtsblatt (Nr. 28, 1881, p. 189) zu lesen: «Herr
Kantonsrat H. Gisel in Wilchingen erstattet der Direktion des Gewerbe-,
Handels- und Verkehrswesens Bericht (iber die Erfahrungen, welche im Jahre
1880 im Kanton Schafthausen liber den Tabakbau gemacht worden sind:

,Der Tabakbau kann bei uns der klimatischen Verhéltnisse halber tiberall einge-
fihrt werden. Derselbe ist unbedingt rentabel, sofern der Pflanzer eigene
Kréfte hat, deren Taglohn er anschlagen kann, wie er will, weil er sie doch
erndhren mufs. Wenn jemand alles mit fremden Arbeitskraften machen mub,
lohnt sich der Tabakbau nicht, schon deswegen nicht, weil immerfort andere
Feldarbeiten, namentlich Arbeiten in den Reben, der ebenso dringenden Be-
arbeitung des Tabakfeldes hindernd entgegenwirken.

Die Pflanzungen diirfen nicht zu grok sein. Eine halbe Juchart ist schon zu viel
fir den einzelnen, weil derselbe nicht Raum genug in seinem eigenen Hause
besitzt, um die Blatter authdngen zu kénnen. Ein halber bis ein Vierling ist
wohl das Normale.
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Das kleine im letzten Jahr angepflanzte Areal und die Unkenntnis der Fabrikan-
ten vom Anbau in unserer Gegend hat keine Zwischenhandler angelockt, was
bei gréfieren Pflanzungen wohl der Fall sein miifte.

Den Pflanzern ist absolut zu empfehlen, dah sie nur die Sorte Goundie anbauen
und keinerlei andere. Sodann ist méglichste Sorgfalt anzuwenden, dak das
Blatt bei den Manipulationen des Abnehmens und Aufhéngens nicht verletzt
wird."» : P
Die Agrarstatistik von 1884 weist dann eine Anbaufldche von 90 Aren nach und
zwar zusammen fir die Gemeinden Dérflingen, Hemishofen, Schaffhausen,
Schleitheim, Thayngen und Hallau. Hernach ist es stille geworden, bis zu Be-
ginn des zweiten Weltkrieges, bedingt durch die Weltlage, der Tabakanbau
rentabel wurde. Wegen der Ubrigen Lebensmittel mukte natiirlich mit dem
Pflanzen dieses Genufmittels zuriickgehalten werden, immerhin waren 1946
in unserm Kanfon 404 Aren mit Tabak bepflanzt'.

Ueber die nadheren Verhéltnisse habe ich aus Riidlingen folgenden Bericht er-
halten®: Der Anbau des Tabaks in Ridlingen kam um das Jahr 1939 auf. Da-
mals waren es nur wenige Pflanzer, heute sind es 20, und die Zahl wird noch
steigen, da sich der Anbau als rentabel erweist. Der Samen wird in einer Ver-
suchsanstalt in Lausanne geziichtet. Im Gebiet der Ostschweiz hat sich die Sorte
«Mont Calme jaune» am besten bewéahrt. Durch die Tabaks-Einkaufsgesellschaft
(Commission d'achat S. A, = CASA) kommt der Samen zu den é&rtlichen
Gartnern, welche allein der Aussaat und dem Keimen die nétige Sorgfalt schen-
ken kénnen. Einzelne Bauern haben es auch schon versucht, Setzlinge selbst
zu ziehen, doch ohne guten Erfolg. Der Gaériner (in Ridlingen Herr J.
Frehner) s& den Samen in einen warmen Kasten. Die Wéarme wird durch
Rofymist erzeugt oder in Heizschlangen. Zeit: ca. 20. Februar. 1 g Samen reicht
fir 1000 Setzlinge. Bei warmem Wetter keimt er innert 10 Tagen. 3—4 Wochen
nach dem Keimen werden die Pflanzchen piquiert in einen kalten Kasten. Unter
Glas wird dann feucht und warm kultiviert. Das Piquieren soll bis zum 20. April
abgeschlossen sein.

Die Abgabe der Seizlinge an die Pflanzer erfolgt in der ersten Halfte des
Monats Mai, wenn die Pflanzen etwa 10 cm hoch sind. Ridiingen verbrauchte
in den letzten Jahren 60—70 000 Setzlinge fiir rund 2 ha Anbauflache.

Das Setzen erfolgt am besten bei trilbem Wetter oder am Abend in feuchten,
humés-sandigen Boden, der vorher tief gelockert worden ist. Das Diingen ge-
schieht durch einen besonderen Tabakdiinger, der in Marthalen hergestellt
wird, ein Volldiinger, der jedoch wenig Stickstoff enthalten soll. Einzelne Pflan-
zer diingen aber auch mit Stallmist, Kompost und Asche.

Nach dem Setzen erfolgt noch eine Diingung mit denselben Mitteln, ferner ein
zweimaliges Hacken, Ende Mai werden die Pflanzen «gehaufelt» wie Kartoffeln.
Dann beginnt das eigentliche Langenwachstum. Die Pflanzen erreichen Manns-

1 Kummer, G.: Die Flora des Kantons Schaffhausen, 6. Lfg. 1945. Sonderdruck p. 715.
2 Freundliche Mitteilung von Reallehrer Hans Kiibler, vom 9. Januar 1953.

85



hohe. Bis zur Ernte ist nicht mehr viel zu tun. In den vergangenen Trockenjahren
muften die Pflanzer mit Wasser tranken.

Die Blite entwickelt sich im August. Sie mufj abgeschnitten werden, damit das
Blattwachstum nicht benachteiligt wird. Ferner wiirden die verfaulenen Bliiten-
teile auf die Blatter fallen und dort minderwertige Stellen verursachen. In die-
ser Zeit miissen auch die Beischosse, die in den Blattwinkeln zahlreich wachsen,
entfernt werden.

Die Ernte beginnt anfangs August. Da werden zuerst die untersten Blétter aus-
gebrochen, wenn sie gleichméahig gelb geworden sind. Dies sind die gréhten;
sie kdnnen bis 1 m lang werden, sind aber im Durchschnitt 70 cm lang. Bei guter
Qualitét werden sie fiir Zigarren-Deckblatter verwendet. Die oberen und klei-
neren Blatter werden spater gelb und kénnen dann bis in den September hin-
ein auch noch abgenommen werden. '

Zum Trocknen werden sie an lange Schnire aufgestochen mit besonders langen
Nadeln, so, daff mindestens eine Daumenbreite Platz zwischen zwei Blattern
ist. Der beste Platz zum Trocknen ist der Estrich gerade unter dem Dach, wo es
im August noch sehr heiff werden kann. Zuerst sollen die Blatter im Dunkeln
hangen, damit ihnen die letzten griinen Farbstoffe entzogen werden. Dann
wird kraftig geliftet; bei trockenem Wetter werden die Laden weit aufgetan;
bei Nebel sollen sie geschlossen werden. Die spatere Ernte hat in Riidlingen
wegen des haufigen Nebels manchmal Miihe, ganz zu trocknen. Nach 6—8 Wo-
chen Trocknen kénnen die Blatter abgenommen werden.

Verpackung: Sie werden auf ein Brett gelegt, die Stiele nach aufjen, die Blatter
nach innen. Mit einem zweiten Brett werden sie stark gepreft und so zusammen-
gebunden. Zum Verpacken diirfen die Blatter nicht ganz trocken sein, da sie
sonst beim Pressen zerbrockeln. In trockenen Jahren wurden sie in der Wasch-
kiiche wieder gefeuchtet, um sie zur Verpackung geeignet zu machen.

Abgabe: Die Riidlinger Pflanzer geben mit ihren Kollegen vom ziircherischen
Weinland den Tabak in Andelfingen ab. Das ist wie die Abgabe von Weizen
ein besonderer Tag, der manchmal bis spat in die Nacht gefeiert wird. Traktoren
und Lastautos bringen die Tabakkisten auf den Bahnhof, wo ein Sachverstan-
diger der CASA diese 6ffnet und den Inhalt nach der Qualitat beurteilt. Er setzt
auch den Preis fest. Fiir die beste Qualitat von Riidlingen betrug im letzten Jahr
der Preis Fr. 3.50 das kg. Fiir schlechtere Qualitdten kann er aber bis auf Fr. 1.—
sinken. Hagelschaden und nachlassige Wartung kénnen daran schuld sein. Die
Abgabe fand meistens anfangs Dezember statt, so daf die Pflanzer ihr Geld auf
Weihnachten hatten. Der Brutioerirag pro Are kann bei gutem Tabak bis auf
Fr. 100.— ansteigen. '

Griinabgabe : In gewissen Gegenden (nicht in Riidlingen) kann der Tabak auch
griin abgegeben werden. Die Blétter werden dann nach Frauenfeld transpor-
tiert, wo sie im technischen Verfahren entfarbt und getrocknet werden. Der
Preis fir den griinen Tabak ist allerdings sehr gering. In diesem Fall wirft eine
Are etwa 40 Fr. ab.
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Krankheiten: Der Tabak ist stark virusanfdllig. Im Saatbeet tritt beim Warm-
halten gern Wurzelhalsfiulnis auf. Beim Trocknen kann der Dachbrand die
Blatter befallen (Schwarzwerden). Die Bodenmlidigkeit ist an manchen andern
Krankheiten schuld. Schon die Setzlinge missen in Kasten mit dampfsterilisier-
ter Erde geziichtet werden.

Die Tabakpflanzer von Riidlingen sind mit denjenigen des Kantons Ziirich
(Weinland) und eines Teiles des Kantons Thurgau in einer Genossenschaft zu-
sammengeschlossen, Diese organisiert jedes Jahr eine Versammlung mit Vor-
trédgen iber den Tabak und von Zeit zu Zeit auch eine Reise in andere Tabak-
gegenden, Die Tabakfabriken schatzen den Tabak aus der Ostschweiz sehr und
bewiesen das durch Preiserhéhungen in den letzten Jahren.

Auch im Kletigau ist da und dort Tabak gepflanzt worden.

6. Der Hopfen (Humulus Lupulus)

Hopfe, Hupfe. Kommt in Geblischen, Hecken, an Bachufern wild vor. Wer der
Entdecker seiner wertvollen Eigenschatten fiir die Bierbereitung gewesen ist,
wissen wir nicht. Man nimmt an, es seien Ménche gewesen, die auf Verbesse-
rung ihres Bieres bedacht waren. Der sagenhatte Kénig Gambrinus ist niemand
anders als der Frater Kellermeister (Cambarius) den Eduard Griifzner in seinen
Gemalden und Zeichnungen dargestellt hat. Die Stadt Miinchen fihrt im Wap-
pen einen Ménch und einen Bierkrug. Die dltesten Bierbrauer, die Aegypter,
verwendeten als Bitterstoff fiir ihre Emmer- und Gerstenbiere nicht den Hopten,
sondern die bitteren Schalen einer wilden Zitrone, welche in Eritraea heimisch
ist. Die ersten Spuren der Verwendung des Hopfens zur Bierbereitung tretfen
wir in der Karolingerzeit. Auffallend ist, dak die erste Erwdhnung an Kloéster,
Kirchen und Bischdfe gekniipft ist. Das mag seinen Grund darin haben, dafs
man den Mdnchen und Geistlichen ihre Verpflichtung zur Keuschheit durch
Hopfen zu erleichtern suchte, weil das darin enthaltene Lupulin eine be-
ruhigende Wirkung auf den Geschlechtsirieb ausiibt. Die dichibliitigen Schein-
dhren (Fruchtzapfen) enthalten Lupulindrisen, welche den fir die Wiirzung
des Bieres wichtigen Stoff absondern. Die erste Herstellung eines feineren
Bieres verdanken wir dem Regensburger Jesuiten Benno Scharl, der in der
2, Halfte des 18. Jahrhunderts lebte und zuerst Kulturhefe im Bier als wesent-
lichen geschmackbildenden Bestandteil heranzog.

Als feinste aller Hopfensorten gilt der Saazer Rothopfen Bohmens. Die in Sacke
verpackten, getrockneten und versandfahigen Hopfen wurden mit einem amt-
lichen Siegel versehen, um die Echtheit zu beurkunden (Saazer Siegelgut).
Durch die Hopfenbraune, die durch 2 Mehltaupilze verursacht wird, werden die
Erirage beeintrachtigt. Der eine der beiden Pilze, Pseudoperonospera humili,
stammt aus Japan. Nun handelt es sich darum, eine neue Sorte heranzuziichten,
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welche das Aroma der deutschen Sorten mit dem Harzgehalt der amerikanischen
und den Ertragreichtum der franzdsischen verbindet und zudem die Wider-
standsfahigkeit gegen Krankheiten des wilden Hopfens besitzt'.

Ueber die Kultur des Hopfens im Kanton Schaffhausen berichtete mir s. Z. Bier-
brauer Theophil Graf in Buch, welcher in Buch und Ramsen eine Bierbrauerei
besessen hatte: «Die Kultur des Hopfens erfordert sehr viel Arbeit. Bei der An-
lage eines Hopfengartens wéhlt man ein geschitztes, tiefgriindiges, nicht zu
trockenes und nicht zu feuchtes Gelande aus. Auf 1,50 m Entfernung werden
60 cm tiefe und ebenso weite Locher gegraben und diese mit Stallmist und
guter Erde angefiillt. In der Mitte wird dann eine kleine Erhéhung von der Art
eines Maulwurthaufens gemacht. Da hinein pflanzt man je 3 Setzlinge, ,Fexer’,
und deckt sie handhoch mit Erde zu. (Es sind immer weibliche Pflanzen, der
Hopfen ist zweih&usig.) Etwa 20 cm von den Setzlingen entfernt, werden so-
dann die 5—6 m langen Hopfenstangen aufgestellt. An diese bindet man im
Frihjahr die ,Ranken’ mit Roggenschaub an. Hernach winden sie sich von selbst
an den Stangen empor. Ende Juli oder anfangs August haben die Pflanzen
Stangenhdhe erreicht und blithen. Der intensive Duft ist ahnlich demjenigen
des blilhenden Hanfes. Rasch entwickeln sich nun die zapfenférmigen weib-
lichen Bliitenstédnde, die sogenannten ,Hopfendolden’, und anfangs Septem-
ber kann mit der Ernte begonnen werden.

Die Stangen werden umgelegt, die Ranken abgestreift und helmgefuhri Das
Abrupfen der Dolden braucht fleifige Hande. Frauen, Méadchen und Kinder
besorgten einst diese Arbeit in der Scheune. Abends dauerte das Abrupfen
oft bis Mitternacht. Jede Arbeiterin rupfte fiir sich und bekam als Lohn 5 Rappen
pro Pfund. Flinke Leute konnten im Tag bis 28 Pfund abrupfen, was einen
grofsen Sack voll gab. Bei der Arbeit wurde gesungen und gescherzt, was das
Zeug hielt. So gestaltete sich dieses Hopfenabrupfen (Hopfeglinne) zu einem
kleinen Volksfest. Manche Kinder haben sich damit jeweilen das Geld fir die
Schulreise verdient. War in Buch die Arbeit vorbei, so gingen die Madchen
jeweilen nach Gottmadingen, wo man viel Hopfen fiir die groffen Brauereien
pflanzte, um dort zu helfen.»

Aus meiner Jugendzeit erinnere ich mich, daf im Sandbiiel, in Saalen und im
Wolfsacker in Thayngen Hopfenkulturen bestanden haben. Wegen des aus-
gedehnten Rebbaues hatte man nicht Zeit, viel Hopfen zu pflanzen. Zahlreicher
waren die Hopfengértien bei Gottmadingen und Bietingen, tberhaupt in der
badischen Nachbarschaft, wo der Rebbau keine groke Rolle spielte. Auch in
Schleitheim pflanzte man Hopfen. -

Dr. A. Keller berichtete : In Riidlingen wurde in den Siebziger Jahren der Plan
erwogen, eine Hopfenkultur einzufiilhren und zwar «im Kapf» am Wege nach
der Kirche. Es kam aber nicht dazu. Wéhrend der Gymnasialzeit, als ich bei
meinem Bruder (Pfr. Adolf Keller, spater Theologieprofessor) aut Burg in Stein
am Rhein wohnte, besal; die Brauerei zum Adler (Gnehm) hinter dem Stadichen,

1 Bertsch, Karl u. Franz: Geschichte unserer Kulturpflanzen, Stuttgart 1947,
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den Reben zu, einen grofien, schénen Hopfengarten. Die Pflanzen wurden an
Dréhten gezogen. Der Hopfen soll sehr gut gewesen sein. Im angrenzenden
Badischen wurde ebenfalls Hopfen gepflanzt.

Gegenwartig (1953) ist im Kanton Schaffhausen die Hopfenkultur vollstandig
erloschen, hingegen sah ich solche Kulturen in der ziircherischen und thur-
gauischen Nachbarschafft.

Die kantonale Anbaustatistik 1884 ergab fiir den Kanton Schaffhausen noch eine
Anbauflache von 593 Ar und zwar wurden Kulturen erwéhnt von: Barzheim,
Battenhardt, Dorflingen, Neunkirch, Ramsen, Schaffhausen, Schleitheim, Stein,
Thayngen und Unterhallau. Es gab eben frither bei uns eine gréfere Anzahl
von Brauereien. Eduard Imthurn erwéhnt 1840 in seinem «Gemalde» solche:
Acht mehr oder minder bedeutende Bierbrauereien, fiinf davon in der Haupt-
stadt, bereiten jéhrlich viele tausend Saum Bier, welches zu /4 im Kanton selbst
getrunken wird, zu ¥+ aber nach der Schweiz, besonders dem Kanton Ziirich
verfithrt wird. Das friiher sehr geringe Bier hat in neuerer Zeit eine solche Giite
erreicht, dafy es den vorziiglichsten Ulmer- und Augsburger Bieren an die Seite
gestellt werden darf. '

Einfuhr des Hopfens aus Bayern und Béhmen.

Die Bierhefe diente als Volksmittel bei Eifken und Ausschldgen. Sie wurde ge-
nossen. Sonst aber brauchte man sie zum «Treiben» beim Backen, damit «de
Teig goot». Wie schon in Lfg. I, p. 50 erwdhnt wurde, haben Bécker auch
«Hopfenbrot» gemacht.

Redensarten: «A dir ischt Hopfe und Malz verloore.» «Du bischt e réchti Hopfe-
stang» (sehr grofy gewachsen und hager).

7. Speisezwiebel, Knoblauch

Die Speisezwiebel (Allium Cepa)

Die Speisezwiebel wird im Schaffhauserland durchweg «Bélle» genannt.
darum: Bollehiilische (tfrockene &ufere Schale), Bélletiinne (Zwiebelkuchen,
Zwiebelwéihe), Bollesuppe, Bolleschweilsi, Bollesaloot, Setzbélle. Das Wort
Bélle bedeutet etwas Kugeliges, Knollenartiges, ahd. bolla, mhd. bolle (Idi. IV,
1175). «<En Chisbolle» ist ein grofser, runder Kieselstein. In sehr alten Hausern
sind noch «Bolle» zum Mauern verwendet worden. Bei Lilien, Hyazinthen usw.
wird zum Pflanzen «de Bélle gsetzi», d. h. eine Zwiebel gepflanzt. Das Wort
Zwiebel stammt vom lat. cepa, cepula her., berndeutsch Zibele (Zibelemarit).

Der Kanton Schafthausen wird in der librigen Schweiz als «Boélleland» bezeich-
net und man glaubt, neben den schénen Getreidefeldern und Rebbergen auch
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groke Zwiebeladcker zu Gesicht zu bekommen'. Dem ist aber nicht so. Bis in
die neueste Zeit sind im Schaffhauserlande nicht mehr Bollen gepflanzt worden,
als irgendwo anders in der Schweiz. Es wurde am Boéllenmarkt wohl mit Zwie-
beln gehandelt, aber diese stammten zum allergréhten Teil aus der badischen
Nachbarschaft.

Dem Altordnungenbuch der Stadt Schafthausen 1520—1550 ist zu entnehmen,
dal am Samstag vor Bartholoméi des Jahres 1520 eine sogenannte «Gremppel-
oder Pfragner-Ordnung» aufgestellt worden ist, in welcher folgendes festge-
legt wurde : Kabis und Zwiebeln, «so in Schiffen oder ander weg in die Stadt
zu Markt gebracht, sollen ufigerutft» und den ersten Tag dem Publikum fiir den
Hausbedarf ausgesetzt werden; den Rest mégen sodann die Handler ein-
handeln. Dieser Marktordnung ist ferner zu entnehmen, dafs die Béllen schon
in der ersten Halfte des 16. Jahrhunderts zur Hauptsache aus der badischen
Nachbarschaft am Untersee und Rhein mit dem Schiff nach Schaffthausen ge-
bracht worden sind. Das «Paradies» bei Konstanz war das &lteste Zwiebelanbau-
gebiet der Gegend. (Das Klarissenkloster Paradies bei Konstanz war am 6. De-
zember 1253 in die N&he von Schaffthausen verlegt worden.)

Auf dem Bartholom&usmarkit (Bartlimees-Markt, in Riidlingen Bartliméfigmaérkt),
welcher am Dienstag nach Bartholom&us Ende August stattfindet, wurde «der
Béllen» in Schafthausen verkauft. So erhielt dieser Markt den Namen «Bolle-
markt», an welchem Leute von Stadt und Land sich mit Béllen fiir ihren Jahres-
bedarf eindeckten.

Damit auf dem Markt nicht beliebige Preise gefordert werden konnten, haben
vorher jeweils die «Béllenschatzungen» stattgefunden. Fir die Zeit von
1691—1743 kennen wir diese Preise. Sie wurden fiir 1 Viertel Béllen (etwa
14'2 kg) festgesetzt und schwankten zwischen 24—60 Kreuzern. Im Mittel be-
trug der Preis 37 Kreuzer fiir das Viertel. Die festgelegten Schatzungspreise
muften eingehalten werden,

Auch die Namen der Bollenhandler sind fiir die Zeit von 1691—1743 bekannt.
Es waren ungefdhr 40, meistens Stadiblrger aus den Familien der Geltzer,
Habicht, Hurter, Kiibler, Meyer, Neidhardt, Oechslin, Pfau, Spengler, Stille-
mann, Vogel und Végelin. Sie verteilten sich auf die Berufe der Schreiner,
Schiffsleute, Maurer, Biirstenbinder, Seiler, Gipser.

Als die Eidgenossen 1503 nach Bellenz zogen, nahmen die Schafthauser 2 Saum-
rosse mit verschliehbaren «Legenlen» (flache Fasser), in denen 2 Mutt Kernen,
1/ Mutt Haber, Schmalz und Brymel, Salz, Haringe und Béllen als Proviant
enthalten waren (Idi. 1ll, 1168).

1 Woefiner, Dietrich: Geschichtliches iiber die Zwiebel (Allium Cepa L.) und ihre Bedeutung
als Kulturpflanze im Kanton Schaffhausen. Mitt., Naturf. Ges, Schaffh., Bd. XX, 1945. —
Woeliner, Dietrich: Die Produktions- und Absatzverhdltnisse von Speisezwiebeln (Allium
Cepa) in der Schweiz, Ziirich 1951. — Woefner, Dietrich: Abschnitt Gartenbau in den
Berichten der Kant. Landw. Schule Charlottenfels Neuhausen.
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Im Jahre 1865, das sehr frocken war und einen ausgezeichneten Wein hervor-
brachte, fand vom 2.—12. Juli in Schaffhausen das eidgenossische Schiitzen-
fest statt. Der Solothurner «Postheiri» verbrach bei diesem Anlaf folgenden
Schiitzenfestvers:

Und sind die Friichte rings verbrannt, sieht’s aus wie in der Héllen,
Im gliicklichen Schaffhauserland gerieten doch die Béllen!

Wahrend also die Zwiebelkultur im Tagerwilerwoos bei Konstanz bliihte, wur-
den aber auch seit Anfang des 18. Jahrhunderts in der «Hori» auf der Westseite
des Untersees siidlich von Radolfzell, in ausgedehntem Mahke Zwiebeln ange-
baut. Daher der Name «Zwiebelhéri». Zur Hauptsache pflanzte man die dunkel-
roten «Braunschweiger», die nicht zu grofy und schén rund waren und in der
Schweiz gerne gekauft wurden.

Als wahrend des 1. Weltkrieges und dann insbesondere nach 1930 der frither
rege Verkehr mit den badischen Nachbarn so gut wie verunméglicht worden
war, haben unter der tatkréftigen LeitungvonDietrich Woefner, Ober-
gértner und Lehrer fiir Garten- und Gemiisebau an der landw. Schule auf Char-
lottenfels, Biuerinnen den Zwiebelanbau in gréherem Makstabe im Kanton
Schaffhausen organisiert. Ein Berner Bauer, welcher den Wilchinger Berghot
gepachtiet hatte, bepflanzte 1929 mit Erfolg daselbst ein grofies Stiick Land mit
Zwiebeln. Ein Jahr darauf hat sein Nachbar auf dem Trasadinger Berghof das-
selbe getan. Das Ergebnis war so, daf in den folgenden Jahren in verschiedenen
Klettgauergemeinden vermehrt fiir den Handel Anbauversuche gemacht wor-
den sind, welche befriedigend ausfielen. Zur Hauptsache sind Elsasser Steck-
zwiebeln zur Anpflanzung gelangt. Im Frithling 1933 unternahm dann der
Bauerinnenverband Schaffhausen die ersten Schritte fiir eine Gemiisebauaktion.
Unter den verschiedenen Dauergemiisen nahm die Speisezwiebel den ersten
Platz ein. Dieser Verband iibernahm den Ankauf der nétigen Steckzwiebeln:
Oensinger, Basler (Elsasser) und Wistenlacher. Es zeigte sich, dafj Boden und
Klima sich bei uns fiir den Zwiebelanbau ganz besonders eignen. Eine Diingung
wird normalerweise nicht verabreicht. Am besten hat sich als Vorfrucht Ge-
treide erwiesen, wahrend nach Hackfriichten die Zwiebeln keine gute Haltbar-
keit besitzen. Angepflanzt werden heute die gelben Wadenswiler. Der Zwiebel-
anbau erfordert sehr viel Arbeit, besonders das Herrichten fiir den Markt. Fir
den Absatz ist gesorgt, weil nunmehr die Ware im Vertragsanbau abgeliefert
wird. Es sind vor allem die Stadte Schaffhausen, Winterthur und Zirich, dann
auch St. Gallen und Basel, welche die Schaffhauserzwiebeln libernehmen. Die
Lehren des Jahres 1946, als infolge der groffen Ueberproduktion Absatz-
schwierigkeiten eintraten, sind beherzigt worden.

Ueber die Grohe der Anbauflache geben folgende Zahlen Auskunft:

1933 246 Ar 1943 1874 Ar
1934 381 Ar 1944 2338 Ar
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1946 3649 Ar 1949 930 Ar
1947 1359 Ar » 1950 907 Ar
1948 1128 Ar 1951 997 Ar

Die Bauerinnen von Gachlingen verstanden es, den Anbau in dieser Gemeinde
auf eine Stufe zu bringen, die fiir die ganze Schweiz vorbildlich ist. Im Trocken-
jahr 1947 hat neben der Weinrebe die Speisezwiebel am besten rentiert.

Bei den neuen Verhaltnissen hat der Bollenmarkt in Schafthausen seine Bedeu-
tung verloren. Er findet zwar noch alljéhrlich auf dem Miinsterplatz statt, aber
die Zeit ist vorbei, da eine grofye Kauferschar im Zwerissack fiir das ganze Jahr
die Ware heimtrug. Man deckt in den Gemiisehandlungen den laufenden Be-
darf, und auch auf dem Lande versorgen Konsum und Migros diejenigen, welche
des wiirzigen Bollens bediirfen und denen der eigene Vorrat ausgegangen ist.
Verwendet wird er auf mancherlei Art: Geschnetzelt und gerieben, gedampft
oder gebraten, sei es in Suppe, zu Kartoffeln, Bratwiirsten, Wurstsalat, Saucen,
Salaten und als Boéllentiinne. Handwerker und Bauern essen gerne zum Zniini
rohe Bollen mit Pieffer und Salz zu Brot und spritzigem Wein oder Most. Was
schon der alte F uc hs vor Jahrhunderten schrieb, gilt heute noch: «Zwiebeln
machen Blast oder Wind, reizen zu essen, machen Durst, lindern den Stuhl-
gang». — Bollenhiltschen verwendet man zum Ostereierfarben.

Beliebt ist der Bollen, heute wie frither, in der Volksmedizin: Man
schnetzelt kleine Béllen und siedet sie mit «<schwarzem Zucker» (Kandis), dann
wird gesiebt und der Saft als Hustenheilmitiel verwendet. — Man legt ins
Innere einer groffen ausgehdhlien Zwiebel Stiicke von Kandiszucker und trinkt
den entstehenden Saft gegen Husten. (Dasselbe wird auch mit schwarzen Ret-
tigen gemacht.) — Geschnetzelte Béllen in ein Leinwandsécklein gefiillt und
auf die Brust gelegt, sind ein Mittel gegen Bronchitis. — Bei Nasenbluten soll
man eine halbe Zwiebel auf die Schlagader am Halse oder am Handgelenk
driicken, oder auch eine halbe Zwiebel rittlings auf die Nase setzen und fest
driicken. — Bei Ohrenweh wird ein Bollenréhrli in heiljes Schweinefett ge-
taucht und méglichst heifs in den Gehdrgang eingeschoben. Das wirke unfehl-
bar. — Manner sollen, sofern sie eine «Glatze» besitzen, dieselbe mit einer
Bollenscheibe einreiben, dann wichsen die Haare wieder. — Ist jemand dem
Schwindel unterworten, so trage er einen weifien Béllen oder einen Chnoblich-
béllen bei sich, hernach bessere es. — Geschneizelte Béllen seien gut gegen
Frostbeulen.

Aberglauben: Béllen, Riebli und Herdépfel soll man im Nidsigends
pflanzen. — «Z'Johanni mue de Bélle glait werde» (Riidl.), damit er gréker
werde und die Kraft nicht in die oberen Teile gehe. Das Legen erzielte man mit
einem Besenstiel, der bei Vollmond um Mitternacht stillschweigend tber das
Beet mit Zwiebeln gerollt wurde. Man hat die Réhrlein auch einfach niederge-
treten. — In Ridlingen wurde frilher am Weihnachtsabend das Zwiebelorakel

92



ausgefiihrt und zwar genau gleich, wie es von An h o r n 1675 in seiner «Magio-
logia» beschrieben worden ist: Eine grohe Zwiebel wurde in der Mitte durch-
schnitten, zwolf Schalen oder «Beckili» ausgewéhlt, «e Spriseli» Salz hinein
gestreut und vor dem Zubettgehen auf den Tisch gestellt, Jede Schale stellte
einen Monat dar, wobei man von rechts nach links z&hlte. Am Morgen friih sah
man nach, was aus dem Salz geworden war, ob sich viel, wenig oder kein Was-
ser gebildet hatte. Daraus wurde geschlossen, wie das Wetter im nachsten Jahr
kommen werde, d. h. ob die betreffenden Monate trocken, feucht oder naf
wiirden.

Spriche. Uuszelle, Bolle schelle, enne, denne, Tisch, und du bisch! (An-
z8hlvers). — Erscht aazelle, Bélle schelle, d'Chinde laufed furt! (Anzéhlvers). —
Erscht giinne, Seckili riinne. Zweitgiinne, Bdlletiinne. Drittgiinne, Seckili fille.
(Spriiche beim Chliirispiel oder Gliickerspiel.) — Wenn min Vatter gu Meiland®
faart, chocht mi Mueter Nudle. Obe und unne Bolle draa, i d'r Mitti loot si's
strudle. — D'Hallauer héjid de Rofibergerhof verbolletiinnelet und d'Wilchinger
héjid en om en Birebutze gchauft.

«Etz wemmer zom Schluf no verzelle, we da goht bem Bélle pflanze®: Sobaald
d'Friielingssunne schint, so haaltets die Puurefraue nimme-n-uus i dr Stube-n-
inne. Wenn d'Rébe gschnitte sind, fangets aa Bélle schtupfe. De Setzbdlle wiiirt
vo der Laube ob-n-abe gholt. Me hét en scho im Herbscht gchauft be dr «Setz-
bolle-Aabaugnosseschatt» Onsinge und au verschproche, jedes Johr dort
iizchaufe.

S'Bolle-schtupfe ischt eigetlich di grodscht Aarbet a dr ganze Béllesach. Fiir
Lait, wo glii s'Ruggeweh hend, isch die Aarbet nid glinschtig. $'Mannevolk mo
de Acker richte: im Herbst z'Acker fahre, im Frieling grad vorem Schtupfe
egge, denn de Bode mo schdd muur sii. Etz wiarded Réie zoge, entweder mit
ere Gaarteschnuer oder mit ere n'Egge, wo aber bloof i aaner Raie 5—6
Zingge hét, dppe 20 Santimeeter usenand. Denn chémed d'Fraue mit irne Seckli
oder Chérbli und schtupfed de Bélle, sch66 exakt, 7—10 Santimeeter vorenand
und 3 Santimeeter tidf i d’'Furili. Me giit sich alli Miie, da die Bettli ppmis glii
send, will vill Laiif, wo nédbeddure génd, am no g&érn iischatzed no de grade
oder chrumme Raie.

Friiener hats ghaafie, me t6rf zom Bélleschtupfe bloofs uf aa Baa schioh, sufy géb
‘s Doppelnasigi. Sogaar no vor e par Johre hend d'Liiit no druff glueget, 8bs
obsi- oder nidsigendige Moo sei. Hiit schtoht me mit beide Baane i s'Béllen-
Ackerli, und au de Kolender nimmt me niimme z'lieb fiire. S'isch au racht, wenn
de Bode sch66 muur und gmoldig isch. Wie freut me sich denn, wenn noch-eme
laue Rége die Ballili irni wunderfifzige grédne Réhrli zom Bode ufe strecked!
Wenn s'Uuchruut de Chopf schireckt, wiiiirt de Bode gsiiiiberet. Da de Bolle
gsund bliibt, wiilirt au emol gschpriitzt mit ere Bordoobriieje, grad wie d'Hard-

2 Maildnder Feldziige 1500—1515.
3 Bericht von Frau A. Gasser-Vogeli, Gachlingen.
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opfel. Schpdoter lockeret me d'Bode nonemol. Sufy wiitirt gwééndlich niiit
me gmacht, bis der Bélle riif isch.

Im Juli lueget me denn, 6b die Rohr gaal wéaérded und abschtaérbed. Isch de
Watterpricht guet, und hatt me e paar sché6ni Tag in Uussicht, so witirt de
Bélle-n-uusgrie, schéé a Raie glaat, und 2—3 Tag lige gloo. Aber denn mo-ner
unders Tach! Wener etz Rége liberchdaadm, so waérs nid guet, wége d'r Halt-
barkeit. De g'dérntet Bolle wiilirt im Schopf oder sufy amene frochne Ort uus-
gschpraatet. So loot men vier Wuche lige. Dem saat me Vorlagering.

Denn cha de Bélle putzt waarde. Di Ussere Hiiit ménd ewdg, di tliere Rohr bis
uff 2 Santimeeter abghaue. Etz liit de Bélle doo, sché6 glenzig, an wie de ander.
Di Groohe und di Chliine chémed psunders, jedi Sorte fiir sich i Haraf ie. Isch
denn de Priis gmacht, so wiiiirt de Bdlle verschickt. De Schafthuuser Bélle isch
bekannt als en guete und dorom begerrt.

Wenn all's guet goot, chémed d'Puurefraue ire Béllegélt no liber, da si chéned
s'Chrischtchindli chaufe fiir d'Chinde und de Maa.»

Der Knoblauch (Allium sativum)

Chnoblich. Nicht haufig kultiviert. Knoblauch wird als Wirze und Konservie-
rungsmittel von manchen Bauern in die Wiirste getan, besonders in Rauch-
wirste. Knoblauch gilt als Heilmiitel gegen allerlei Krankheiten, so wird er
empfohlen gegen zu hohen Blutdruck, Arterienverkalkung, Darmstérungen,
Bronchialkatarrh; man verwendet ihn auch gegen Spul- und Fadenwiirmer im
Darm. — Als Schutz- und Abwehrmittel gegen Krankheiten und Verhexung
hédngte man kleinen Kindern Sacklein mit Knoblauchzwiebeln um den Hals. —
Mit Milch zusammen gekocht und in «Schlegeln» aufbewahrt, wird Knoblauch
von Bauern gebraucht bei Windvélle des Rindviehs. — Juden «knéblauchelen»
bisweilen.

8. Kabis und Kohl

Vom gelbblilhenden Kreuzbliitler Brassica oleracea bestehen folgende Kultur-
formen: Der Kabis, der Kohl, der Rosenkohl, der Blumenkohl, der Federkohl,
der Markstammkohl und die Kohlrabi.

Der weifje Koptkohl oder Kabis (Brassica oleracea var. capitata)

Bei uns Chabis genannt, ahd. kapuz, mhd. kabefy. Die langlichen Képfe sind
Spitzchabis, die rotlich oder blau gefarbten Formen: Rotchabis, Blauchabis,
Rotchruut, Blauchruut. Ein ausgewachsenes Exemplar «ischt en Chabis-Chopf»,
ein kleiner Kopf «e Chabishoptlin. Die Striinke nennt man «Chabisstoorze».
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Kabis gedeiht gut auf schwarzem Moorboden, in den «Chabisléndern» von
Ramsen, Buch, Thayngen, Herblingen. Frither war es auch Mode, in den Reben
Kabis und Kohl zu pflanzen, doch das ist gliicklicherweise abgegangen. Kabis
ist ein wertvolles Wintergemiise, das entweder als Salat «Chabissaloot», oder
gesotten und gehackt wie Kohl (Rotchruut mit Marroni usw.), hauptsachlich aber
als Sauerkraut genossen wird. De Chabis mo me biziite dsse, er wiirt susch
karfanglig (er bekommt schwarze Flecken. (L6hning.). Vgl. auch Hantf p. 102.
In den Jahren 1946, 1947 und 1950 wurden im Kt. Schaffhausen 1054 Ar, 903 Ar,
550 Ar mit diesem Dauergemiise bepflanzt. Groke Ohren an einem Menschen
bezeichnet man als «Chabisblettern. So sagt Schlaarpi-Sammel auf seiner
Berner Reise: «lIch ha natiirlich mini Chabisbletter gstellt zum naamis ufzschnap-
pid'.» Gewisse Familien mit runden Kdpfen sind «s'Chabisse», die runde Blite
der Trollblume heift «Chébisli» und eine voll entwickelte weibliche Brust eines
Médchens «en ziinftige Chabis». Erz&hlt einer dummes Zeug, so ist das «en
Chabis oder kein Chabis wert», Macht man Kabis ein zu Sauerkraut, so gibt
dies «Suurchabis» und der Mann, der das Geschéft besorgt, ist «de Chabis-
hobler» (Thay.) oder «Chabisratzer» (Schleith.). In Schafthausen besteht das
Spriichlein:
«Miiner Mueter Chabishobel haut uf beide Siite,
Schatzli, wenn d'mi numme witt, sdg mers au biziite.»

Das Sauerkrautstandchen wurde mit grofien Steinen beschwert. Schlaarpi-
Sammel sagt: «D& Garschtehandel ischt iis uf em Mage glége, wienen Suur-
chabisstaa.» In reizvoller Weise beschreibt Paul Gasser die Sauerkraut-
bereitung im «Schleitheimer-Tal» 1945, Er schlieht seine Ausfithrungen mit der
Bemerkung: «Die Hallauer machen ihr Sauerkraut aus R&&ben, weil sie stets
vom Besten das Beste bieten, und wir Schleitheimer machen es aus Kabis, weil
wir unsere Sache mindestens ebensogut verstehen.» Als geblirtiger Hallauer,
der in Schleitheim wohnte, war er sicher auf dem Laufenden. In Schaffhausen
waren die Kabisverkaufer bei den Fischern ziinttig. Der Kabismarkt fand an der
Hintergasse beim Munster statt, und das ehemalige Kabishaus beherbergt heute
die Stadtbibliothek.

Der Kohl (Brassica oleracea var. sabauda)

heifst bei uns Ché6l, im Kanion Ziirich Wirz, in Biichern auch Wirsing. Es gibt
Frilech66l und Spootchéél. E Ché6lhoptli ist ein Kohlkopf. Da ischt en schééne
Chodl, bedeutet eine bléde Sache. Mehr Gassenbubendeutsch sind die Aus-
driicke : Da ischt en Kohl. Du giischt mir en Kohl aa. Du hascht mi aakohlet. Alle
drei Redensarten bezeichnen eine Liige.

Kohl ifit man meistens als Gemiise (Nootracht) zu Rindfleisch oder Wiirsten in

1 Schlaarpi-Sammels Berner Reise, Schleitheim 1942,
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gehacktem Zustande. «Chddlwickel» sind mit Hackfleisch gefiillte Kohlblatter.
Gewalzte Kohlblatter in rohem Zustande sind in der Volksmedizin ein Aller-
welisheilmittel. Sie werden aufgelegt bei Geschwiren, Artritis, Rheuma-
tismen usw.

Werden bei Kabis und Kohl die gewdlbten Laubblétter verwendet, so braucht
man beim Rosenkohl (var. gemmifera), dem «R&6slichéél», die Knospen und
beim Blumenkohl (var. botrytis subvar. cauliflora), dem «Bluemech&él» oder
Karfiol, die Bliitenstdnde als feines Gemiise. Den Federkohl (var. acephala)
pflanzt man bei uns wenig. Als Viehfutter wird der Markstammkohl da und dort
angebaut, im Volke «Guntmadingerchéél» genannt, weil er beim Dérfchen
Guntmadingen ofters zu sehen ist. Er kam von England nach Deutschland und
in die Schweiz. Anbauversuche in Buch (1934/35) zeigten, dafy Blatter und
Strinke vom Vieh gerne gefressen werden und die Milchleistung bei Kiihen
erhdht wird. Man verfiittert ihn im Spatherbst und Winter.
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