Zeitschrift: Neujahrsblatt / hrsg. von der Naturforschenden Gesellschaft
Schaffhausen auf das Jahr ...

Herausgeber: Naturforschende Gesellschaft Schaffhausen
Band: 6 (1954)

Artikel: Schaffhauser Volksbotanik [Fortsetzung]
Autor: Kummer, Georg

Kapitel: 1: Das Getreide

DOl: https://doi.org/10.5169/seals-584773

Nutzungsbedingungen

Die ETH-Bibliothek ist die Anbieterin der digitalisierten Zeitschriften auf E-Periodica. Sie besitzt keine
Urheberrechte an den Zeitschriften und ist nicht verantwortlich fur deren Inhalte. Die Rechte liegen in
der Regel bei den Herausgebern beziehungsweise den externen Rechteinhabern. Das Veroffentlichen
von Bildern in Print- und Online-Publikationen sowie auf Social Media-Kanalen oder Webseiten ist nur
mit vorheriger Genehmigung der Rechteinhaber erlaubt. Mehr erfahren

Conditions d'utilisation

L'ETH Library est le fournisseur des revues numérisées. Elle ne détient aucun droit d'auteur sur les
revues et n'est pas responsable de leur contenu. En regle générale, les droits sont détenus par les
éditeurs ou les détenteurs de droits externes. La reproduction d'images dans des publications
imprimées ou en ligne ainsi que sur des canaux de médias sociaux ou des sites web n'est autorisée
gu'avec l'accord préalable des détenteurs des droits. En savoir plus

Terms of use

The ETH Library is the provider of the digitised journals. It does not own any copyrights to the journals
and is not responsible for their content. The rights usually lie with the publishers or the external rights
holders. Publishing images in print and online publications, as well as on social media channels or
websites, is only permitted with the prior consent of the rights holders. Find out more

Download PDF: 17.02.2026

ETH-Bibliothek Zurich, E-Periodica, https://www.e-periodica.ch


https://doi.org/10.5169/seals-584773
https://www.e-periodica.ch/digbib/terms?lang=de
https://www.e-periodica.ch/digbib/terms?lang=fr
https://www.e-periodica.ch/digbib/terms?lang=en

l. Das Getreide

So lange die Erde stehet, soll nicht aufthéren
Saat und Ernte, Frost und Hitze, Sommer und
Winter, Tag und Nacht. (1. Mose, 8, 22.)

Der Kanton Schaffhausen besitzt gute Ackerbéden und ein trockenes Klima;
darum ist er ein Getreideland von groher Gite. Nennt der Berner Bauer das
Getreide «Gwéchs», so spricht der Schaffhauser von «Frucht». Unter «Frucht»
versteht er Getreide aller Art: Weizen und Korn, Roggen, Gerste und Haber. —
En Fruchtacker, Frucht aasdje, d'Frucht wachst, d'Frucht riiffet, d'Frucht ischt
riiff, mi cha si abhaue. D'Frucht ischt gottlob nid verhaglet worde, Frucht uffnee,
Frucht binde, Frucht cheere (wenden), Frucht hole, d'Frucht ischt groofe,
d'Frucht ischt schwer, d'Frucht ischt liicht, Frucht ablade, en Fruchtsack (Ge-
treidesack), en Fruchthdndler (Getreidehandler), im Kanton Schaffhausen
wachst gueti Frucht. Spruch:

Wenn es am Charfreitag regnet,
so ist das Jahr mit Frucht gesegnet.
(Thayngen)
Die wichtigste Getreideart ist heute der W e iz e n. Es folgen Sommergerste
(Braugerste), Haber, Roggen, Wintergerste, Korn (Dinkel). Erloschen ist der
Anbau von Emmer, Einkorn und Hirse.

Der Weizen (Triticum aestivum L.)

Im Volksmund heifit er Weize, Waize (Riidl.), Wooze (Rams., Buch), Waaze
(Lohn, Biittenh.), Waahke (Wilch., Schleith., veraltet). Er ist heute die Haupt-
gefreideart und Hauptbrotfrucht. In friiheren Zeiten war dies das Korn (Dinkel).
In den Urkunden tUber Grundzins und Zehnten ist immer von Fésen (Korn) und
Kernen (entspelztes Korn) die Rede. Die einzige Urkunde aus alter Zeit, die den
Weizen erwiahnt, stammt aus dem Jahre 1329. Am 30. Oktober 1329 erhohte
der Bischof Rudolf von Konstanz die Besoldung des Leutpriesters in Meris-
hausen um 4 Mutt Weizen und 4 Saum weifen Wein (U. R. Nr. 495). Noch in den
Jahren 1785/86 werden im Zehentertrag der Schaffhauser Aemter an Féasen:
1829 Malter, Kernen: 231 Mutt 7 Viertel, Roggen: 102 Malter 364 Mutt, Haber:
117 Malter 14 Mutt 6 Viertel, Gerste: 75 Malter 219 Mutt und an Weizen: nur
6 Viertel (aus dem Thaynger Amt) erwdhnt'. Im Zehentabldsungsgesetz vom
Jahre 1805 wird der Weizen zwar genannt, aber dafiir kein Loskaufpreis ange-
geben, wahrend dies fiir Kernen, Fasen, Roggen, Gerste, Erbsen, Bohnen,

1 Steinegger, A.: Zehntabldsung, 1924, p. 50. 1 Malter alt, bis 1837 = 4 Mutt = 16 Viertel.
1 Mutt = 89,147 Liter. 1 Viertel = 22,28 Liter.
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Wicken, Haber der Fall ist. Er war eben als Grundzins und Zehnten meist nicht
in Betracht gekommen. Noch im Jahr 1840 bildete nach Ed. Imthurn (Ge-
mélde p. 31) der Dinkel oder das Korn die Hauptgetreideart. Dann folgten
Weizen, Gerste, Roggen, Haber, Saubohnen, Erbsen, Wicken, Linsen. In der
Schafthauser Agrarstatistik von C. R ah m 1884 ist ersichilich, daff Weizen vor
allem in Altorf, Bargen, Buch, Buttenhardt, Opfertshofen, Osterfingen, Hallau,
Trasadingen, Wilchingen gepflanzt worden ist. Von Beggingen werden neben
111,81 ha Korn nur 1,87 ha Weizen erwahnt, von Schleitheim neben 198,16 ha
Korn noch 51,11 ha Weizen. Am Samenmarkt 1885 in Schafthausen sind 54 Sacke
Weizen (61,38 q), 44 Sacke Rot- und Weilkkorn (31,90 q), 9 Sécke Gerste
(9,88 q), 8 Sécke Roggen (8,67 q) und 29 Sacke Haber (22,35 q) aufgetiihrt
worden (Beilage zum Amisblatt Nr. 30, p. 183/86).

Der kleine Kanton Schaffhausen produzierte in den guten Getreidejahren 1933
und 1938 iiber 500 Wagenladungen Brotgetreide, meist Weizen. Zur Zeit des
Mehranbaus, 1941—1944, wurden jedes Jahr 400—500 Wagenladungen er-
zeugt. Um die Jahrhundertwende war der lockerdhrige «Landweizen», und
zwar rot- und weifjahriger, begrannter und unbegrannter im gleichen Acker, zu
sehen. Den begrannten nannte man «Bartweize» oder «Hoorweize». Bisweilen
sah man auch einen Acker dichtdhrigen Weizen, sogenannten «Dickkopf-
weizen». An landwirtschaftlichen Schulen sind aus diesen Landsorten Rein-
zuchten selektioniert worden, so in der deutschsprachigen Schweiz der «Arena-
berger», «Strickhéflers, «Plantahéfler», «Rothenbrunner» und der «Ruttiwei-
zen», Diese Sorten waren Qualitatssorten, der Gegend angepalt, frihreif, win-
terfest, wenig anspruchsvoll, gut im Sirohertrag wie in den Mahl- und Back-
eigenschaften, Auf dem Rafzerfeld &stlich «Stadtforren» pflanzten Bauern aus
Wiler bei Eglisau im Jahre 1945 auch sogenannien «Bismechterweizen». Alle
Uberragte der Plantahofweizen, der 1920—1940 fihrend war. Dieser ausge-
sprochene Qualitatsweizen driickte unserem Weizenbau den Stempel auf. Mitte
der 1930er Jahre nahm diese Sorte noch 75% der Schafthauser Weizenflache in
Anspruch. Sie hatte den «Rheinauer» und «Arenaberger» abgel6st. Dann trat
wahrend des 2. Weltkrieges eine Wende ein. Der Grundsatz der Kriegszeit:
«Menge geht vor Qualitat», wurde vorherrschend, sodaff dem Ansturm der
dickkopfahnlichen Kreuzungssorten aus dem Welschland nicht mehr Stand ge-
halten werden konnte. Die Mont-Calme-Sorten Nr. 268 und Nr. 245 bekamen
Auftrieb. Am langsten konnte sich der Plantahofweizen auf dem Reiath halten.
Mont Calme 245 war aus Mont Calme XXII und der franzdsischen Sorte Hativ
inversable hervorgegangen. Er hatte den Sieg errungen, weil er Kérnerertrage
von 40 kg pro Are und sogar dariiber lieferte. 1942 wurde eine neue Periode
eingeleitet mit der Oerlikoner Neuziichtung 56/96, dem heutigen «Probuswei-
zen», Diese Sorte ging hervor aus der Weihenstephaner Sorte Trubilo und dem
Plantahofweizen. Dieser Weizen ist im Ertrag gleich wie Mont Calme 245, be-
sitzt aber viel bessere Mahl- und Backeigenschaften. 1952 war er die Haupt-
sorte im Kanton Schafthausen. Die bisher erwdhnten Weizensorten sind alles
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«Winterweizen», d. h. Sorten, welche im Herbst angesat werden, dann keimen
und Uberwintern. Es wird aber auch «Sommerweizen» angebaut, besonders
dann, wenn aus Witterungsgriinden im Herbst nicht angesat werden kann. Der
Sommerweizen gedeiht aber nicht Giberall gut. Eine vorziigliche Sorte ist der
sogenannte «Huronweizen», eine rotdhrige, begrannte Sorte, die in der Ver-
suchsanstalt Mont Calme bei Lausanne aus einem kanadischen Weizen selek-
tioniert worden ist. Der Sommerweizen muf friih gesat werden und eignet sich
flr mildere Lagen®.

Ueber die Anbauflachen fir Getreide im Kanton Schaffhausen geben fol-
gende Zahlen Auskunft’:

Winterweizen Sommerweizen

1884 1542,0 ha ——n

1917 1417,0 ha 19,2 ha
1919 1715,6 ha 8,3 ha
1926 1588,0 ha 17,4 ha
1929 1505,1 ha 56,5 ha
1934 1653,0 ha 251,8 ha
1945 1519,0 ha 337,3 ha
1946 1701,8 ha 172,0 ha
1947 1466,6 ha 271,6 ha
1950 1568,0 ha 199,0 ha

Das Saen. Der Winterweizen wird im Oktober gesat, am besten bis Galli
oder bis Simon und Judj, wie die Riidlinger sagen. Beim Séen mufy es «lind»
sein, d. h. das Erdreich soll stark durchfeuchtet sein, ganz im Gegenteil zum
Roggen, welcher in trockenen Boden gesdt wird. «De Weize mo me
iischwemme, de Rogge iibrenne» heifjt eine alte Bauernregel. Weizen sét man
nach Kartoffeln, Runkeln oder Klee. «De Chleeweize ischt de schénscht, schéner
als de Herdopfelweize.» Vor dem Pfligen wird der Acker gut gediingt mit
Stallmist. Auch Thomasmehl und Kainit wird gestreut und eingeeggt. Das Saat-
gut, das regelméahig gewechselt werden muf;, soll, um dem Stein- oder Stink-
brand vorzubeugen, gebeizt werden. Frilher geschah dies mit Kupfervitriol-
I6sung oder Formalin. Heute verwendet man Trockenbeize : Prosat, Graminon,
Prograno. Einst séte der Bauer direkt auf die Furchen, heute wird zuerst geeggt
und hernach fahrt die Sdmaschine durch den Acker. Mit Ehrfurcht gedenke ich
noch der Tage, da mein Vater von Hand sate. Der gepfliigte Acker wurde in
Saatlen «Sootle» (Wurfbreiten) abgesteckt, mit Strohwischen oder Staudchen.
Dann nahm der Saer das Saattuch auf. Es war ein grofes leinenes Tuch mit roten

2 Marbach, W.: 25 Jahre Saatzuchtgenossenschaft Schaffhausen, 1920-1945, Thayngen 1946
u. Marbach, W.: Der Getreidebau in der Schweiz in «<Das Buch vom Schweizer Brot», Ziirich
1952, p. 157, 164,

3 Kummer, G.: Flora des Kts. Schaffhausen, 1.Lfg. 1937, p. 27. Die Zahlen sind der eidg.
Anbaustatistik enthommen. :

13



Strichen. Zwei Zipfel wurden zu einem tilichtigen Knoten gebunden und das
Sétuch liber den Kopf an die Schultern gehéngt. Die linke Hand fahte die bei-
den andern Zipfel fest zusammen, und nun ging der S&emann gemessenen
Schrittes Giber den Acker und wart hoch im Bogen den Samen aus. Gut zu sden
war eine Kunst. Es war der Stolz des Sdemanns, keine «Untersaaten» zu
machen, d. h. den Samen nicht zusammenzuwerfen. Die Saat mufjte «in einem
Gufy» dastehen! Dies konnten lange nicht alle Bauern. Die wenigen, die es
fertig brachten, kannte jedes Kind im Dorfe, wie August Winzeler aus
Barzheim berichtet. Die alten Bauern waren stolz auf ihre Kunst und lieken nur
notgedrungen den Sohn oder einen Knecht séen. Sie wollten diese wichtige
Handlung selbst vornehmen... Wie sagt doch C. F. Meyer in «Huttens
letzte Tagen:

Gelassen schreitet dort im Ackerfeld

Ein riist‘ger Mann, der spate Saat bestellt.

Schén ist ein jedes Werk das Jahr entlang,
Am liebsten doch ist mir des Séers Gang.

Die S&er zdhlten Schritt um Schritt

Und streuten edeln Wurfs, geheimen Winks
Die wundersamen Korner rechts und links.

Ich schaute die Gebéarden allesamt,

Streng und gemessen, wie beim heil'gen Amt.

Und in heiliger Erinnerung ist mir heute noch aus meiner Jugendzeit, wie meine
Mutter, wenn der Vater den Acker bestellt hatte und alles fertig war, die Hande
faltete und den Allmachtigen um seinen Segen bat.

Dem Mutterschohe,

Dem Vater droben,

Saat, sei befohlen!

Keime verstohlen,

Strebe nach oben

Ein Kind des Lichts!
(Arnold Oft)

Je nach dem Winter sieht im Frihjahr das Saatfeld aus. Werden die jungen
Pflanzchen «ausgewintert», so ist es nétig, dak gewalzt wird. Gegen aufkom-
mendes Unkraut geht man mit der Egge oder mit dem Ackerstriegel vor. Sehr
oft muly aber «gejétet» werden. Das ist eine Arbeit der Frauen, welche den
«Hennetarm» und das «<Roofchruut» ausreilfen oder mit einem Messer die Disteln
ausstechen. Es gibt zwar auch «Unkrautvertilger», die gesdt werden und auf
bestimmte Unkrauter spezifisch wirken. Doch das Jaten von Hand, welches
allerdings Riickenweh verursacht, ist immer noch das Sicherste. Hernach lafkt
man alles wachsen bis zur Ernte.
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Das Korn [Dinkel, Spelz) Triticum Spelta

Diese Getreideart wird bei uns allgemein «Chorn» genannt; die Bezeichnungen
Dinkel und Spelz sind im Volksmund nicht liblich. Das Wort «Korn» hat je nach
der Gegend verschiedene Bedeutung. Diejenige Getreideart wird als Korn be-
zeichnet, welche in der betreffenden Gegend friilher am meisten angebaut wor-
den ist oder noch wird. Im schweizerischen Mittelland war dies der Spelz, in
Graubiinden die Gerste, im Wallis und in Norddeutschland der Roggen, in
Skandinavien die Gerste, in Schottland der Haber, in Nordamerika der Mais, in
China der Reis. Die Aehrenspindel dieser Getreideart ist zerbrechlich, deshalb
die Bezeichnung «spaltechorn» (ahd.), aus welchem Wort «spelz» wurde
(mhd.). Das lat. spelta ist nach Kluge-Gétze, Etymolog. Wérterbuch (15. Aufl.
S. 739) eine friihe Entlehnung aus dem Germanischen. Das einzelne Aehrchen
samt Kern heifft «Fése» ahd. fesa, mhd. vesen. Vesen bedeutete auch die
Getreideart als solche. Der Kerninhalt wurde «Cherne» genannt. Die Trennung
der Hiille vom Kern erfolgt in der Miihle beim Renlen, Rellen, Rendeln oder
Gerben, ahd.: rennila, Idi. VI, 969/72. Von einer Frau mit losem Mundwerk
sagte man friher in Ramsen: «Die hdt e Muul wene Raélle» oder: «Die hat
anderscht g'réllet». In Ridlingen heifit es: «Die hat e Randle!l», in Stein am
Rhein: «S'Muul lauft wie-n-e Rélle». Leere Fésen nennt man «Spriir». Man
fullte einst damit Kissen. Sduglinge liegen auf «Spriirchiissi» (Spreukissen). Die
Bauerin legt ihren Vorrat an Eiern in ein Kistchen mit Spreu. Hatte man Zahn-
weh, so hiefy es frither in Ridlingen, man diirfe nicht auf einem Federkissen
ruhen, sondern solle ein Spreukissen verwenden. Rohe Fasen bilden ein gutes
Pterdefutter. Pliffige Bauern oder Viehhéndler fiittern eingefallenem, magerem
Vieh vor der Fahrt auf den Markt Fasen, damit dasselbe schon rund aussieht.
Im Dorfe Buch bei Ramsen besteht der Familienname Feser (Faser, Veser); der
Name wird schon 1485 erwahnt. Die Herkunft des Flurnamens «Fasenstaub» fiir
die Gegend oberhalb der Miihlenen in Schafthausen ist unklar. Er war friih ein
eigentlicher Familienname (Idi. X, 1070).

Der Dinkel ist eine bewéhrte Brotfrucht. Sein Mehl lieferte gutes Brot. Man
sagte, es sei g'aafy (Rudl., Thay.), d. h. schmackhatt. Weil bei frockener Witte-
rung beim Ernten viel Verlust entsteht, da die Aehren leicht zerbrechen, und
da in den Bauernmiihlen die Vorrichtungen zum Rendeln meist nicht mehr be-
stehen, pflanzt man heute nur noch wenig Korn. Am ehesten wird es in der
Néhe der Dérfer angepflanzt, weil die Spatzen dort dem Weizen, wenn er «in
der Milch steht», viel Schaden zufiigen, dem Korn hingegen wegen der harten
Spelzen nichts anhaben kénnen. Korn gedeiht in rauheren Lagen besser als
der Weizen. Darum pflanzte man auf den Hochflachen oberhalb Stiihlingen am
Osthang des Schwarzwaldes noch viel Korn bis vor einigen Jahren. Am
Am 19. Februar 1951 sah ich, wie Konrad Hug, Miller in Ramsen, auf dem
Bahnhotf daselbst einen Eisenbahnwagen mit Getreidesdcken belud. Er sagte
mir, die eidg. Getreideverwaltung sende das Rotkorn, das in der Gegend ge-
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pflanzt und dem Bund verkauft werde, ihm zum Rellen. Die Pflanzer wohnen
in Basadingen, Schlattingen, Etzwilen, Kaltenbach und auf dem Schienerberg
in den Héten von Wald™,

Das Korn hatte sein Hauptverbreitungsgebiet nérdlich der Alpen in aleman-
nischen und altratischen Landen. Nach K. u. F. Bertsch ist in dieser Gegend auch
der Formenreichtum des Kornes am gréhten. Er ist eine Kreuzung von Emmer
und Zwergweizen. In spatneolithischen Siedlungen Schwabens kommen Zwerg-
weizen, Emmer und Spelz immer zusammen vor. Vielleicht sind sie als Gemenge
miteinander gepflanzt worden®, Heute wird in Schaffhausen meist Oberkulmer
Rotkorn angepflanzt, etwas seltener Neuegger und Zuzger Weikkorn. Vor
30 Jahren sah ich auf der Kirchenzelg in Schleitheim nochviel Rotkorn. Einst
sagte man in Schaffhausen: D'Wilchinger Dutterezelg, d'Schlaatemer Chilche-
zelg und d'Begginger Zalus (Flietzemerzelg), die mached d'Wélfi (Wohlfeil-
heit) im Chornhuus®.

Die auf Haus und Hof lastenden Schulden miissen auf Martini verzinst werden.
Dies geschieht heute durch Geldzahlungen, meist an eine Bank. Es gab aber
friher Zeiten, da die Zinsen auf Grund und Boden in Naturalien entrichtet wur-
den. Namentlich die Kirche und der Staat bezogen aus ihren Landereien den
Grundzins meistens in Getreide, Wein, Hithnern, Eiern. Auch der Zehenten war
eine solche Grundsteuerberechtigung, kraft welcher der Zehentherr aus den ihr
unterworfenen Grundstiicken den zehenten Teil der Friichte erhob, welche aus
der Bewirtschaftung derselben gewonnen wurden. Beim Fruchizehnten spielten
vor allem Fasen und Kernen, Roggen und Haber eine grofe Rolle.

Crof ist die Zahl der Urkunden, welche diese Abgaben betreffen, so seien
solche des Klosters Paradies erwahnt:

Gunitmadingen

Der Hof des Klosters Paradies entrichtet nach dem Einnahmenrodel von 1349
folgende Abgaben: Das gut, daz der Kunzler von Guntramingen buwt, das het
1 hus und 1 schiir und 1 acker dabi; des invangs ist wol 1 iuchart. Es het och zu
der zelg in Hubwis 22 iuchart ackers; so dii selb zelg lit mit winterkorn, so git
er 14 mut roggen. Es het och zu der zelg in dem Boden 22 iuchart; wenn die
selb zelg mit winterkorn lit, so git er 14 mut kernun. Es het och ze der zelg
wider Sand 24 iuchart; wenn die mit winterkorn lit, so git er 7 mut kernun und
7 mut roggun. Es het och 4 mannemat héws, 12 iuchart holz. Er git zu dem
ainen iar 14 mut kernun, zu dem andern iar 14 mut roggun, zu dem dritten iar

3a Korn besitzt ein Hektolitergewicht von 48 kg. 1 Malter Fasen (150 I) wiegt also 72 kg.
100 kg Fdsen liefern beim Rendeln 70 kg Kernen. 1 Malter Féasen gibt ca. 50 kg Kernen.
Das Hektolitergewicht der anderen Getreidearten betrdgt: Weizen 80—84 kg, Roggen
74—80 kg, Sommergerste 75—77 kg, Haber 52—57 kg. (Mitt. von Konrad Hug, Miiller,
Ramsen.)

4 Bertsch, K. u. F.: Geschichte unserer Kulturpflanzen, Stuttgart 1947, p. 39—48

5 Meyer, Joh.: Die drei Zelgen. Programm der thurg. Kantonsschule, Frauenfeld 1880, p. 10.

16



7 mut kernun und 7 mut roggun und alli iar 7 mut haber und 1 pfund pfenning
ze wisat®®, 2 pfennig ze wegl6si, 2 herpsthiiner und 2 vasnahthiiner und 60 aiger®.

Trasadingen

Das Paradieser Urbar von 1349 erwéhnt von einem Gut: «Daz gut ze Trasen-
dingen, daz uns wart von Herman Appen saligen, das het 1 hus und 1 klain
gartli dabi; es het och im dorf ain hanflant, des ist wol 1 iuchart. Daz git allu iar
1 mut kernun. Es het och zu ainer zelg 5 iuchart ackers, zu der andren 7, zu der
dritten 6 iuchart ackers. Es het och 1 wingarten, des ist wol 1 iuchart. Swenne der
selbe wingart besundret wirt von dem gut, so git er minen frowen 1 mut kernun.
Es het och 2 mannemat héws und gemain mit der gebursami das holz. Es gilt
och ierlich 4 mut kernun, 4 mut roggun, 1 malter habern, 8 schilling pfennig,
2 herpsthiiner, 1 vasnaht hun, 50 aiger. Das selb gut buwet Herman der Soler
von Wilchingen» (Schib, K., ebenda p. 33).

Lohn

Im Paradieser Urbar von 1349 steht u. a. geschrieben: «... der kelnhof aller-
samet der gilt alli iar 6 malter vessan und 1 mut vessan von dem héwzehenden,
3 malter habern, 2 pfund pfennig ze wisat, 4 herpsthiiner, 1 vasnaht hun,
100 aiger» (Schib, K., ebenda p. 69).

Bibern

Konrad Fulach und seine Briider verkauften ein Gut zu Biberach, «giltet jerlich
6 mut vasen, 1 malter habern und 15 schilling haller» (Schib, K., ebenda p. 77).

Die Klosterverwaltung Allerheiligen erhielt 1529/30, also zur Zeit der Reforma-
tion, 630 Mutt Kernen und 640 Malter Fasen’. Alle Schaffhauser Aemter bezogen
1785/86 insgesamt 1829 Malter Fasen und 231 Mutt 7 Viertel Kernen. Anléflich
der Zehntablésung 1805 wurde der Kapitalwert fir das Mutt Kernen auf 115 Gul-
den 40 Kreuzer berechnet und fiir das Malter Fasen auf 173 Gulden 40 Kreuzer.
Das St. Agnesenkloster hatte 1477 verfigt, dal 4 Malter gute Fasen fiir 8 Mutt
Kernen angenommen werden kénnen. Aus 20 Malter 14 Vierteln Vesen konn-
ten 31 Mutt 3 Viertel 3 Vierling Kernen «grendlet» werden (Géachlingen 1646).
Vgl. Fuhnote S. 16.

Die Grund- und Zehentertrage des Spitals zum Heiligen Geist in Schafthausen
betrugen:

1581/82 599 Malter Fasen

1589/90 540 « « .
1667/68 507 « «

1700/1701 470 « «

5a wisat = Geschenk bei Besuch des Herrn.
8 Schib, K.: Heimatkunde des Kantons Schaffhausen, 1947, p. 29.

7 Walter, G.: Schaffhausen und Allerheiligen. 8. Heft der Beitrdge zur vaterléndischen Ge-
schichte, 1906.
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Derselbe hatte vor allem in Merishausen und Bargen viele Giiter®. Der Kernen
wurde meist auf den Gallustag abgeliefert, der Haber auf Martini.

Im Vergleich zu friheren Zeiten ist heute das Anbauareal von Korn sehr klein.
Es wurden gepflanzt:

1917 140,71 ha 1945 50,48 ha
1919 136,02 ha 1946 60,35 ha
1926 76,36 ha 1947 53,34 ha
1929 43,55 ha 1950 30,22 ha

1934 136,34 ha

Der Emmer (Amelkorn) Triticum dicoccum

Diese mit dem Korn nahe verwandte Brotgetreideart (Dinkel, Emmer und Ein-
korn gehéren zur Spelzfrucht) ist im Kanton Schafthausen einst gepflanzt wor-
den, wie die Flurnamen: Emmerberg, Emmerbreite, Emmerbreithalde (Gem.
Merish.), Emmerland (Schleith.) und Emberacker (Géchl.) beweisen’. Die Floren
von Meister (1887) und Merklein (1861) bezeichnen ihn noch als «selten kulti-
viertn. Es mufy dies aber nur ausnahmsweise geschehen sein, denn schon im
Zehntablésungsgesetz vom Jahre 1805 wird der Emmer nicht mehr erwéhnt.
Der Emmer ist eines der altesten Brotgetreide tberhaupt. In Aegypten, Baby-
lonien und Palastina war er das Hauptgetreide. Der Weizen der Bibel war der
Emmer. Am Hermon ist 1855 vom &sterreichischen Botaniker Kotschy der Wild-
emmer nachgewiesen worden und 1910 auch von Strauf im westpersischen
Grenzgebirge. Im Spéatneolithikum am Bodensee, Zirichsee, Bieler- und
Neuenburgersee wurden Ueberreste des Emmers gefunden.

Er gilt als die beste Brotfrucht, die ein sehr aromatisches, goldgelbes Brot
liefert. In der Schweiz wird er z. Z. nur noch im Obetrbaselbiet angepflanzt und
zwar in der Gemeinde Buus am Nordabhang des Farnsberges. Gemafy Anbau-
vertrag der Saatzuchtgenossenschaft Baselland wird dafiir gesorgt, dafy die alt-
ehrwiirdige Getreideart in der Schweiz der Nachwelt erhalten bleibt'® *'.

8 Steinegger, A.: Geschichte des Spitals zum Heiligen Geist, 1. Teil, Schaffhauser Beitrédge
zur vaterldndischen Geschichte, 21. Heft, 1944,

9 Der Flurname Emmersberg Schaffhausen hat eine andere Herkunft. Er geht auf einen Per-
sonennamen Emertz zuriick, Die Rieger-Chronik berichtet (p.389): «Im 1315 iar des
Herren zinset Jacob KnuB3 dem closter Allerheiligen.ab einem wingarten, der ligt uf dem
berg genannt Emertzberg, den er von dem Emertz erkouft hat.»

10 Bertsch, K. u. F.: l.c. p. 16.

11 Marbach, W.: l.c. 1952, p. 168.
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Das Einkorn (Triticum monococcum)

Auch der Anbau dieser Getreideart ist erloschen. Alte Leute kénnen sich aber
noch an die Kultur erinnern, so Reallehrer Burkh. Hibscher, geb. 1858, der in
seiner Jugendzeit beim «Chasbriinnili» auf der Nordseite des Hallauerberges
«Aachorn» gesehen hat und Reallehrer Christian Wanner, geb. 1870, welcher
berichtet, dafj er in den 1880er Jahren die letzten Einkornacker auf dem
«Landli» in Schleitheim gesehen habe. Auch in Beggingen ist 1885 noch Ein-
korn als Sommerfrucht gepflanzt worden, wie mir s. Z. Reallehrer Ernst Schudel
erzihlte. In Beggingen verwendete man das zarte Stroh gerne zum Anbinden
der Reben. Das Einkorn war sehr anspruchslos und nahm mit dem schlechtesten
Boden vorlieb. Im Jahre 1917 sind in der Schweiz gemafy Anbaustatistik noch
352,7 ha mit Einkorn bepflanzt gewesen, am meisten im Kanton Baselland, wo
die Saatzuchtgenossenschaft das Einkorn zur Saatguterzeugung heute noch
feldbesichtigt.

Im Zehntablésungsgesetz 1805 wird das Einkorn als «Eichkorn» bezeichnet.
Mit Eiche hat das nichts zu schaffen, sondern ist eine falsche Schreibweise der
Namen «Aacher» (Sibl.) und «Aachorn» (Hallau, Schleith., Begg.). Der Name
rihrt davon her, weil das Einkorn, im Gegensatz zum Emmer und zum Spelz,
meist nur einkérnige Aehrchen besitzt.

Das européische Wildeinkorn ist 1833 von L i n k auf dem Peloponnes entdeckt
worden. Das mitteleuropéische Einkorn wurde schon in den Siedlungen des
Vollneolithikums getunden. Langs der Donau ist es wahrscheinlich nach Mitfel-
europa gekommen*.

Der Roggen (Secale cereale)

Der Roggen ist dasjenige Brotgetreide, das mit weniger fruchtbaren, sandigen
Bdden vorlieb nimmt und dabei noch gute Ertrage abwirft. Am meisten ist er
im Kanton Schafthausen auf leichten Bé6den in Hemishofen, Ramsen, Buch,
Thayngen, Herblingen, Ridlingen und Buchberg gepflanzt worden, ferner auf
dem Rafzerfeld. Sehr wenig Roggen pflanzt man auf dem Reiath, in Merishau-
sen, Bargen, Hemmenthal sowie in Beggingen und Schleitheim. Die Agrar-
statistik von 1884 erwahnt fir Ramsen 57 ha, Riidlingen 40 ha, Beringen 30 ha,
wéhrend fir Altorf, Bargen gar keiner, fiir Beggingen 1,5 ha und fiir Schleit-
heim 1,6 ha angegeben sind. Er wird bei uns allermeist als Winterfrucht ge-
pflanzt. Man sét ihn frith im Herbst, schon im September. Eine alte Redensart
lautet : «z'Michaeli (29. Sept.) s6tt de Rogge im Bode sii.» Man s&t den Roggen
bei trockener Witterung im Gegensatz zum Weizen. «De Rogge mo me
iibrenne, de Weize iischwemme.» Friiher pflanzte man Landroggensorten, z. B.

12 Bertsch, . c.
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Rothenbrunner, heute mehr Petkuser. Die Landroggen lieferten ein zéhes, aber
zartes geschmeidiges Stroh. Der Petkuser ist auf hohen Kdérnerertrag geziichtet,
dafiir aber grobhalmig. Der Roggen treibt in der Regel um Auffahrt herum die
Aechren. Der Bauer sagt dann: «Er schliiiift zon Hose-n-uus.» Wenn er an einem
heiffen, schwillen Tag bliiht, so éffnen sich alle Staubbeutel wie auf einen
Schlag, und eine Staubwolke liegt wie ein leichter Nebel iiber dem Saatfeld.
Im Gegensatz zum Weizen ist ja der Roggen ein Windbliher und Fremd-
bestduber. Der Weizen bliiht friih morgens und bestéubt sich selbst. Einige
Unkréauter scheinen an den Roggen gebunden zu sein, so der frihblilhende
Ehrenpreis (Veronica praecox) und der Bastard-Frauenspiegel (Specularia
hybrida). Friiher, als die intensive Saatgutreinigung noch nicht Ublich war, kam
die Kornrade, «de Ratte» vielfach im Roggen vor. Ein Sprechreim in Buch lautet :
«Ratte uffem Rogge jétte, und de Rogge nid verirétte.» Da, wo keine Winter-
gerste gepflanzt wird, ist der Roggen am friihesten reit, und die Ernte beginnt
anfangs Juli. Gleich nachher s&te man das Feld mit Raben an, die dann grofy
wurden. Man nannie sie «Roggerédabe»; sie wurden zum Einmachen zu Sauer-
kraut verwendet. Weil das Roggensiroh als Schaub zum Anbinden der Reben
Verwendung findet, wird Roggen auch heute noch mit dem Flegel gedroschen,
dann sorgféltig ausgeschiittelt und zu «Boofjen» gebunden. In meiner Jugend-
zeit habe ich vor der Ernte aus Roggenschaub «Garbenbander» gekniipft, bis
dann die neumodigen Garbenseile und Schniire aufgekommen sind. Roggen-
mehl ergibt ein feuchtes, nahrhaftes, dunkles Brot. Man sagt, es liege etwas
schwer im Magen, und verschleckie Leute rimpfen die Nase, wenn das Brot
ein wenig «réggelet». Bei den Bergbauern im Wallis, ferner in Norddeutschland
ist Roggenbrot das gewdhnliche Brot.

Der Roggen stammt vom Bergroggen (Secale montanum) ab und wird in Mittel-
europa schon seit urgeschichilichen Zeiten kultiviert. Er war im Mittelalter auch
zehentpflichtig. So erhielt der Spital zum Heiligen Geist (nach A. Steinegger,
l.c.) 1581/82: 412 Malter, 1589/90: 176 Malter, 1667/68: 291 Malter und
1700/01 : 323 Malter Roggen. Im Jahre 1785/86 bezogen die vereinigten Schaff-
hauser Aemter 193 Malter Roggen. Bei der Zehntablésung 1805 wurde fur das
Mutt Roggen (/4 Malter) der Loskaufpreis von 75 Gulden 40 Kreuzer festgesetzt.
Weil 1777 das Branntweinbrennen aus Roggen Mode werden wollte, erliefy der
Schaffhauser Rat am 7. Juli ein Mandat dagegen, «da durch die neue Gattung
Branntwein nicht nur die Friichten (Getreidearten) im Preis hdher steigen, son-
dern auch die ohnehin allzugroke Menge des in mancherlei Absicht schon zu
sehr vervielfaltigten Getrdnkes noch weiter wiirde vermehrt werden». Zuwider-
handlungen werden mit 4 Mark Silbers gestraft.

Geméfy der eidg. Anbaustatistik wurden im Kanton mit Roggen bepflanzt:

1917 324,27 ha 1929 338,81 ha
1919 554,73 ha 1934 245,41 ha
1920 426,60 ha 1945 136,0 ha
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1946 140,7 ha 1950 251,8 ha

1947 133,7 ha 1952 wurde fast gar kein Roggen ge-
pflanzt, weil keine Anbauprémie ausge-
richtet wurde.

Die zweizeilige Gerste, Sommergerste (Hordeum distichon)

Spricht man von «Gaarschte» schlechthin, so ist immer diese Sommergerste
oder Braugerste gemeint. Neben dem Weizen ist sie die Hauptgetreideart im
Kanton Schaffhausen. Der Bezirk Reiath ist das beste Braugerstegebiet der gan-
zen Schweiz. In der Schweiz kann nicht hochfeine, doch gute bis sehr gute
Braugerste erzielt werden. Die besten Braugersten im allgemeinen wachsen in
Mahren und in der Saalegegend. Das Braugerstenklima bedingt ein gleich-
mahiges Ansteigen der Luftwérme von 8 Grad Celsius im April bis 19 Grad im
Juli, ferner eine mit zunehmendem Wachstum gesteigerte Regenmenge von
30 mm im April bis 70—80 mm im Juli. Der Boden mufy mild, locker und ge-
niigend kalkhaltig sein. Die beriihmteste Braugerste ist die mahrische «Hanna-
gersten. In der Schweiz dominierte von jeher die Schafthauser Landgerste. Sie
war unter dem Namen «Reiathgersten bekannt. Erstmals ist sie 1923 unter
Direktor P. Lichtenhahn von der landwirtschaftlichen Schule zusammen
mit Prof. Dr. Vo lkart selektioniert und als «Léwensteingersten verbreitet
worden. Sie erwies sich aber nicht als lagertest und war rostanféllig. Darum
wurde von der landw. Versuchsanstalt Oerlikon (Prof. Volkart) in Verbindung
mit W. Marb ach, dem Leiter der Beratungsstelle fiir Pflanzenbau der landw.
Schule Charlottenfels in Neuhausen am Rheinfall, auf den Feldern von G.R i hli
in Bittenhardt und A. Briitsch-Gennerin Ramsen eine zweite Selektion
durchgefiihrt und ausgeprobt. Diese nannte man «Bittenhardigersten. Nach-
dem aber vergleichende Anbauversuche mit der auslandischen Sorte Isaria
gezeigt hatten, dah diese fiir die Brauereien wirtschaftlicher ist, wurde der
Isaria der Vorzug gegeben. Die Isaria aus Bayern, eine Kreuzung der «Danubia»
mit der «Bavaria», Ubertraf unsere Blittenhardtgerste, und diese wurde darum
aufgegeben. Die Isaria ist aber seither durch die danischen Ziichtungen Kenia
und Freya, die standfester und noch ertragreicher sind, auch wieder iiberboten
worden. Isaria und Kenia werden nun am meisten angepflanzt.

Sommergerste wird Ende Marz oder anfangs April bei schénem trockenem
Wetter angebaut. Sie folgt immer auf Weizen oder Roggen und gedeiht am
besten auf tiefgriindigem, humosem Lehmboden, der geniigend kalkhaltig ist.
Fur eine direkte Stallmistdiingung ist die Gerste nicht dankbar. Der Acker wird
im Herbst gerichtet, so daf§ im Frihling nur noch «kultiviert» und geséat werden
mufj. Das Saatgut wird (wie der Weizen) wegen «Brand» mit Trockenbeize be-
handelt. Es heilt beim Sden: «d'Gérschte sétt me iibrenne und de Haber
iischwemme.» Sofern eine Kopfdiingung notwendig ist, wird eine Gabe von
Nitrophosphatkali verabreicht. Auffer Phosphorsédure ist vor allem Kali sehr
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wichtig, welches die Kernbildung stark beeinfluft. Macht sich im Friihling
Bodenverkrustung bemerkbar, so wird die Saat mit dem Ackerstriegel behan-
delt. Im Gegensatz zum Weizen erfolgt die Ernte bei Todreite. «<D'Gérschte mo
luege, wo si harchunnt, denn ischt si riif» (Redensart in Opferishofen, die sagen
will, dafy die Gerste krummreif sein soll, d. h. die Aehren gebogen nach unten
schauen sollen). Gerste wird auch heute noch oft mit dem «R&tz» gemaéht. Eine
alte Bauernregel lautet, «d'Géérschte mue s’"Maal am Bode sueche» (Opferish.),
was sagen will, man misse die Gerste nach dem Mahen nicht zu friih einfiihren.
In Riidlingen heift es:: «<D'Gaarschte soll me vergédsse, wenn sie gschnitte ischf,
und mi mo si lang ;halme’ loo.» Wenn immer méglich sollte die geméhte Gerste
vor Regenwelter unter Dach gebracht werden, sonst leiden Farbe und Ge-
ruch sehr.

Die Stammpflanze unserer Sommergerste ist in Palastina als zweizahlige Wild-
gerste (Hordeum spontaneum) entdeckt worden. Sie ist in ganz Vorderasien und
in Nordafrika heimisch. Die vierzeilige Wildgerste wurde 1938 in Osttibet gefun-
den, Sie ist wohl die Urform der Vierzeilgerste. Die zweizeilige Saatgerste wird
als Bastard der vierzeiligen Kulturgerste und der zweizeiligen Wildgerste be-
trachtet. Zweizeilgerste ist schon von Oswald Heer im Pfahlbau Wangen
am Untersee im Jahre 1866 gefunden worden. Die Vierzeilgerste kennen wir
aus dem Spatneolithikum vom Pfahlbau Hornstaad am Untersee (Berisch |. c.).
Die Gerste, welche nicht den Brauereien verkauft wird, ist ein wertvolles Fut-
termittel und als solches fiir Schweinefitterung uniiberiroffen. Geschrotiete
Gerste liefert die Kochgerste oder «Gaarschtechost». Fir Rindvieh ist die
Gerste ein Heilmittel. Den Kithen wird 14 Tage vor dem «Kalbern» und sofort
nach dem Kalbern sog. «Gerstenwasser» (ein Absud von Gerste) verabfolgt.
Es wirkt kithlend und férdert die Milchbildung. Wenn ein Stiick Vieh den
«Frost» hat, d. h. erkéltet ist, so gibt man ihm ebentalls Gerstenwasser. Erkilte-
ten Pferden macht man Gerstendampfe. Gerstenwasser sei auch gut fir den
Menschen bei Influenza (Rudl.). «Géaarschtenagle» finden Verwendung zum An-
machen des Lehmes, der zum Ofenaussireichen gebraucht wird, ferner bei der
Herstellung von «Wickelwanden». Junge Roggensaat langs einer Wiese wird
vor den Nacktschnecken durch Streuen von «Gaéarschtenaglen» geschiitzt. Von
einem hablichen Bauern sagt man: «Da hat si Gaarschtli binenand.»
Grundzinse wurden immer in Korn, Kernen, Roggen, Haber entrichtet, nicht
aber in Gerste. Hingegen wurde die Gerste verzehntet. Der Zehntertrag der
Schafthauser Aemter belief sich 1785/86 auf 130 Malter Gerste. Als Loskaut-
preis des Zehntens ist 1805 fiir ein Mutt ('/+ Malter) die Summe von 81 Gulden
festgesetzt worden. Das Anbauareal belief sich im Kanton Schaffhausen:

1917 673,14 ha 1945 800,82 ha
1919 598,5 ha 1946 769,01 ha
1926 686,98 ha 1947 913,87 ha
1929 780,92 ha 1950 823,91 ha

1934 482,48 ha
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Das Hektolitergewicht betragt rund 75 kg, und auf die Ar entfallen Ertrége bis
zu 39 kg. Seit Menschengedenken iibernimmt die Bierbrauerei Falken in Schaff-
hausen alljdhrlich den Hauptteil der Ernte. Auch die Brauerei Haldengut kautt
Schaffhauser Gerste. Gesicherter Absatz ist natiirlich eine Hauptbedingung
fir die Gerstenkultur. In den Normaljahren 1933—1939 haben rund 400 Pflanzer
2300—6100 q Braugerste an die beiden Brauereien abgeliefert, was fiir sie ein
Gerstengeld je nach Jahrgang von Fr. 120 000.— bis Fr. 300 000.— ausmachte,
den Doppelzentner zu 50 Franken berechnet.

Als zu Anfang des letzten Weltkrieges Hochstpreise vorgeschrieben wurden,
drohte zwischen der eidg. Getreideverwaltung und den Gerstenpflanzern ein
ernsthafter Konflikt auszubrechen, der dann aber in Minne geldst werden
konnte, Nach Beendigung desselben erschien 1942 in Schleitheim ein humo-
ristischer Bericht zum Schafthauser Gerstenhandel betitelt: «Schlarpi-Sammels
Berner Reise» (Schleith. 1942). Der Schlufy des Elaborates lautet:

Uliseri Gaarschte vo hiitr und fern,

Die hat en Bart vo hie bis Bern.

Mer nemid 's Gaarschtegeld wie 's chunnt
Fufzg Franke gern, zo jeder Stund!
Josuher, Neisufer, lupfed d'Baa,

Hit wemmer zeme-n-e Freudeli haal

Die Wintergerste oder vielzeilige Gerste (Hordeum polystichon)

Sie wird von jeher vor allem im Klettgau angepflanzt. Ende August oder an-
fangs September gesét, reift sie schon Ende Juni oder anfangs Juli. «Wintergerste
ist die erste, die das Reifegelb hineinstreut ins Griin der Halme. Es ist ein lich-
tes, leichtes Blond, das sich kaum abhebt vom hellen Licht der Sonnentage, die
dann herrschen» (P. Gasser). Die Wintergerste liefert frithzeitig ein gutes Kraft-
futter. Im Gegensatz zur zweizeiligen Gerste besitzt sie viel Eiweif§ und kann
darum fir die Bierbrauerei nicht verwendet werden. Wenn das Brotgetreide
ausgegangen  ist, so wird Gerstenmehl zu Brot verbacken, Das Gerstenbrot ist
schmackhaft, aber «brocklig», «broselign. Frilhe Sorten sind die «Riniker» und
die «Batterkinder». Viel im Anbau war die «Argovia» und heute die «Strick-
hofgerste», sodann die 6zeilige «Salemer», im Welschland «six rouge»
genannt®,

13 Als wichtige Quellen iiber den Gerstenanbau dienten: Marbach, W.: Getreidebau und
Saatzuchtwesen im Kt. Schaffhausen, 5. Tadtigkeitsbericht der Saatzuchtgenossenschaft
Schaffhausen 1929—1935, Thayngen 1936. — Marbach, W.: Anleitung zum Braugersten-
anbau, Ziirich 1949. — Marbach, W.: 25 Jahre Saatzuchtgenossenschaft Schaffhausen
1920—1945, Thayngen 1946. — Das Buch vom Schweizerbrot, Ziirich 1952, mit Beitrag
von Walter Marbach: Der Getreidebau in der Schweiz, p. 93—185.

Direktor W. Marbach entfaltet als Leiter der Saatzuchtgenossenschaft Schaffhausen seit
Jahren eine erfolgreiche Tatigkeit zur Férderung des Schaffhauser Getreidebaus.
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Der Haber (Avena sativa)

Ahd. haparo, mhd. habere. Im oberdeutschen Sprachgebiet wird tiberall Haber
gesprochen, und doch ist merkwiirdigerweise das niederdeutsche Hafer in
unsere Schriftsprache iibergegangen. Im Volksmund aber sagen wir unentwegt
Haber und reden von Habermehl, Habermues, Haberstrau, Habersack, Haber-
chrieche, Haberpflumme, Haberadarn. Der Soldat «goot gi habere», wenn er zum
Mittagessen geht, und der Lausbub wird «abghaberet», wenn er Priigel erhalt.
Ist einer Ubermiitig, «so sticht en de Haber». In Johann Peter Hebels
schénem Gedicht heift es: «s’"Habermues wér fertig, so chémed, ihr Chinde,
und essed!» Der Haber ist eine sehr alte Getreideart bei den Deutschen. Sein
nahrstoffreiches Korn, das heute hauptsachlich als vorireffliches Pferdefutter
dient, lieferte einst das Breimehl fiir das Habermues, das eine wichtige Volks-
nahrung bildete und auf dem Lande bis vor 50 Jahren morgens und abends
gegessen wurde. Sehr oft wurde beim Essen noch Milch beigegeben, so dafy
das Nahrungsmittel, besonders fiir junge Leute, aulerordentlich kréftigend und
wertvoll war. Der Morgen- und Abendkaffee ersetzen das einstige Habermues
niemals. Unser Ridlinger Landsmann, Prof. Johannes Meyer, hat sich
in seiner «Geschichte des schweizerischen Bundesrechtes», Bd. |, 1875, p. 224,
uber die kulturhistorische Bedeutung des Habers gedufert. Im Habersack hat
ehedem der Kriegsmann als Proviant Breimehl mitgetragen. Heute nennt man
den Habersack Tornister, und auf demselben ist der Brotsack festgeschnallt.
Fir die Herstellung des Breimehles oder «Primels», wie es abgekiirzt genannt
wurde, sorgten einst die Primelmacher. Im Jahre 1592 untersagte der Schaff-
hauser Rat den «Primelwern» Haber aufzukaufen, weil sie den Primel nach
Konstanz verkauften. Keiner durfte mehr Haber kaufen, als ihm die Verord-
neten des Kaufhauses zu kaufen gestatteten. 1602 wurde aber den Primel-
machern wieder gestattet, 3 Sdcke Primel wochentlich auszufiihren unter der
Bedingung, dak sie in der Fremde Holz kauften; und 1622 durften sie wochent-
lich 2 Sacke nach Konstanz liefern unter der Bedingung, dafs sie Butter zuriick-
brachten.

Der Speisezettel im Spital zum Heiligen Geist in Schatthausen war zu Anfang
des 18. Jahrhunderts folgendermahen zusammengestellt:

Montag: morgens Habermues, klein und grok;
mittags : Die Kinder erhalten die Suppe, die sie am Sonntagabend
nicht gegessen haben. Die Armen erhalten Gerstenkost. Die Kin-
der kénnen auch davon haben;
nachts: Habermues, klein und grok.

Dienstag:  morgens, mittags und abends Gerstenkost. Die Armen, so zu Mit-
tag Fleisch haben, erhalten diesen Tag keine Kost.

4 Steinegger, A.: Der Schaffhauser Getreidehandel. Artikelserie im Schaffh. Bauer 1949.
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Mittwoch: morgens Habermues, miftags und nachts Erbsenkost.

Donnerstag: morgens Habermues, mittags erhalten alle Kinder Fleisch, die
Armen, so kein Fleisch haben, nur Suppe;
nachts gibt man den Kindern das iibrige Fleisch, den Armen
Gerstenkost.

Freitag: morgens Habermues. Mittags erhalten die Kinder die Ubrige
Suppe vom Donnerstagabend und die Armen Erbsenkost. Nachts
essen alle Erbsenkost.

Samstag: morgens Habermues, mittags Gerstenkost und nachts Bollen-
suppe.

Sonntag: morgens kein Friihstiick. Mittags erhalten alle Fleisch und Suppe.
Die Kinder haben zusammen einen halben Rindskopf. Nachts gibt
es fur alle Suppe. Die Kinder sparen diese auf den Montag und
erhalten dafiir geschwellte Erdaptel®.

Man ist erstaunt Gber dieses eintdnige Menli, dem vor allem das Gemdiise fehlte.

In seiner Schrift: Volkskundliches vom Reiath, 2. Teil, 1947, schreibt Bern-
hard Kummer (S. 11): «Bis etwa zum Jahre 1900 gab es zum Frithstiick auf
dem Reiath Habermues, dazu ein Stiick Brot oder einige gesottene Kartotfeln.
Diesen beliebten Brei machte die Grofmutter aus Primel. Er wurde in Fett ge-
rostet und mit Wasser abgeldscht, hernach Salz beigemengt. Beim Essen wurde
beliebig Milch dazu gegeben. Zur Abwechslung streute die Groffmutter etwa
Zucker dariiber, wenn die Kinder brav gewesen waren. Habermues ,hei guet
aaghabe und Chraft gee’.» — Schon die alten Deutschen sind Habermuesesser
gewesen, wie uns Plinius der Jiingere erz&hlt'.

Haber macht wenig Anspriiche an das Erdreich. Man kann ihn im Friihjahr séen,
sobald der Schnee weg ist. Vor einigen Jahren sah ich in Oberbargen, wie ein
Bauer Ende Januar Haber gesat hat. Seiner starken Natur kann auch ein Frih-
jahrsfrost nichts anhaben. Einst wurde er als letztes Getreide geerntet. Darum
galt die Redensart: «Da wahret e Haberaarn» wenn etwas lang dauerte, oder
wenn etwas schnell ging: «Da wahret kei Haberaérn.» Doch die heutigen Sor-
ten sind fruher reif, so daff der Haber mit dem anderen Getreide geerntet wer-
den kann. Man pflanzt meist den erfragreichen «Goldrégenhaber». Jungen
Haber méht man bisweilen als griines Futter und laht ihn zu Heu trocknen. Das-
selbe ist sehr nahrstoffreich. Selbst Haberstroh wird vom Vieh nicht ungern
gefressen, Kein anderes Getreide laft den Acker in so gutem Zustande zuriick
wie der Haber.

15 Steinegger, A.: Geschichte des Spitals zum Heiligen Geist in Schaffhausen, 2. Teil, p. 110.
Schaffhauser Beitréiige fiir vaterldndische Geschichte, 20. Heft, 1943.
18 Germaniae populi serant eam (avenam) neque alia pulte vivant (Germaniens Vélker pflanzen

ihn und leben von keinem andern Brei). C. Plinii secundi Historiae mundi Libri XXXVII
Can. XVII.
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In einigen Kinderliedern und Spriichen ist vom Haber die Rede, so z. B.:

Riite, riite ROkl

z'Bade stoot e Schidhli

z'Bade stoot e guldi Huus
s'lueged drei Mareie druus.
Di eint spinnt Siide,

Die ander schnetzlet Chriide,
Di dritt schniit Haberstrau.
B'hiiet mer Gott mi Chindli au!

oder der Anzahlreim:

Eins, zwei drei,

bige, boge, bei.

Bige, boge, Habermues,

d'Hiener laufed baarfuef,

baarfuely génd si

hinderem Ofe sténd si.
(Buchthalen)

In Wilchingen singen die Kinder:
Riichili
Mit em Sichili
goot i d'Arn
schniidt nid gaéarn,
nimmt de Loo,
lauft devoo,
und loot im Puur,

de Haber stoo.
(Ruth Blum)

Die Spriiche «Haberjoor, Magerjoor» und «Boonejoor, Joomerjoor» deuten
darauf hin, dak nasse Jahre, wenn Haber und Bohnen gut geraten, nicht zu den
besten gezshlt werden.

In alten Zeiten, als Getreide noch nach Zelgen gebaut wurde, da rechnete man
zur «Chornzelg» die Brotgetreide trug: Weizen, Korn, Roggen, die man auch
«Winterzelg» nannte; zur «Haberzelg» oder «Summerzelg» gehdrten Gerste,
Haber, Wicken, Erbsen, Bohnen. Das Erstere hief auch «Grof-Saat», das letz-
tere «Schmal-Saat». Die Kornzelg mufite auf Martini, die Haberzelg auf Wal-
purgis (1. Mai) umzaumt sein.

Der Zehntertrag der Klosterverwaltung Allerheiligen betrug 1529/30 insgesamt
380 Malter Haber. Der Loskaufpreis fiir das Malter wurde 1805 auf 191 Gulden
berechnet,
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Die Anbauflachen betrugen fiir Haber:

1917 561,0 ha 1945 609,6 ha
1919 383,83 ha 1946 558,01 ha
1926 347,72 ha 1947 546,55 ha
1929 350,68 ha 1950 399,38 ha

1934 98,07 ha (Rickgang wegen Anbau v. Sommerweizen)

Mischelfrucht. Ein Gemenge von 2 oder mehr Getreidearten ist bei
uns sehr selten zu treffen. Hingegen hatte in friiheren Zeiten ein Gemenge von
Saubohnen und Gerste, das ebenfalls «Mischelfrucht» genannt wurde, eine
gewisse Bedeutung (sieche Saubohne S. 74). Eine Mischung verschiedener
Fruchtsorten hiely auch P aschi. Im Kanton Schafthausen bestand diese Be-
zeichnung, ohne dafj allerdings irgendwo die Zusammensetzung genau ange-
geben wird. Im Schaffhauser Zehntablésungsgesetz von 1798 bzw. 1801 wur-
den vom grofen Zehnt loskéuflich erklért: Gersten, Roggen, Korn, Weizen,
Einkorn, Haber, Emmer, Feldbohnen, Erbsen, Wicken, Paschi, Linsen, Tabak,
Wein, Heu und Emd. Im Schweizerischen Idiotikon (IV, 1759) wird als Paschi
bezeichnet: ein Gemenge von Erbsen, Wicken, Mais, Hirse, Haber, auf mage-
rem Neubruch gepilanzt.

Emanuel Friedli erwdhnt in Barndiitsch (Bd. Ins p. 310/12): «Im ber-
nischen Jura gab Gerste samt Hafer und Wicken eine rauhe Brotfrucht, das bage.
Das Wort erkennen wir in dem seelandischen ,Baschi’ oder ,Baaschi’. Der
Baschi war bald Mischung von Weizen oder Dinkel mit Roggen, bedeutete also
Mischelkorn. Bald verstand man darunter Gerste und Erbsen oder Wicken, zu-
nachst als Brotfrucht fir Baaschibrot, dann als Schweinefutter. Bald trat zu dieser
Mischung noch Haber, wohl auch Weizen usw.»

Das Gesetz Gber den Loskauf des trockenen und nassen Zehnten im Kanton
Schaffhausen vom 14. Mai 1805 weicht einer Definition aus und sagt: «Mischel-
frucht wird jedesmal nach den verschiedenen Bestandteilen, aus denen solche
an jedem Ort zusammengesetzt ist, besonders berechnet.» Also war Mischel-
frucht oder Paschi kein fester Begriff. Heute wird das Wort Paschi nicht mehr
gebraucht.

Der Mais (Zea Mays)

Bei uns wird vor allem Futtermais gepflanzt; wie Versuche jedoch wahrend
des letzten Weltkrieges zeigten, wiirde auch Kérnermais reif und gute Ertrdge
abwerfen, besonders in trockenen Jahren. Im Volksmund sagt man nicht «der»
sondern das Mais. Fuitermais liefert im Herbst gutes Griinfutter, das auch oft
einsiliert wird. Das Vieh frit es gern, es ist sehr milchtreibend, des hohen
Zuckergehaltes wegen. Griinmais wird meist als Hackfrucht gebaut.
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Die Hirse

Sie ist zu den éaltesten Kulturpflanzen zu rechnen. Der althochdeutsche Name hirsi
bezeichnete urspriinglich nur die Rispenhirse (Panicum miliaceum), die
dann auch «deutsche Hirse» genannt wurde zum Unterschied von der «italie-
nischen Hirse» oder der Kolbenhirse (Setfaria italica). Hirse wird im
schweizerischen Mittelland schon langst nicht mehr angebaut. Bekannt ist der
Hirsebrei auf dem glickhaften Schiff des Jahres 1576, den die Ziircher noch
warm nach Straflburg gebracht hatten. Aus Hirse wurde meist Mus bereitet. In
Berggegenden, z.B. im Biindner Oberland, ist Hirse nachBraun-Blanquet
(Flora raetica advena, 1951) bis in neue Zeit gepflanzt worden. Die Kolbenhirse
nannte man auch Fennich oder Fench (aus lat. panicum). Wildberger berichtet
im «Martinischlag» aus dem Jahre 1404, daf in Schaffhausen ein Viertel Fench
1 Pfund Heller, ein Viertel «Waifsen» 24 Schilling, 1 Mutt Kernen 3 Pfund gekostet
habe. L. F u ¢ h s schreibt in seinem Pflanzenbuch : «Der Hirs nédhret weniger dann
andere Friicht. So man Brot oder Gemiis aus Hirs macht, so stopft es den Bauch
und treibt den Harn. So man den Hirs zur Speis will brauchen, soll er in Milch
gekocht werden, denn so schadt er weniger, dann so man ihn allein gebraucht.»
Vom Fench weily er zu berichten: «Fench wird jetzund (1543) an vielen Orten
gepflanzt und wachst gern in rauhem und sandigem Erdreich. Der mag zur
Speis, Brot und Arznei geniitzt werden wie Hirs, doch néhret er weniger als der
Hirs. Das Brot, so aus Fench gemacht wird, ist eine geringe Nahrung. Fench
weicht in allen Dingen dem Hirs, ist auch unlieblicher zu essen, ndhret weniger.»
Kolbenhirse ist 1921 unter dem Namen «Mohar» in Thayngen, Herblingen und
Buchthalen als Grinfutter fur das Vieh angepflanzt worden. Die Rispenhirse
trifft man oft adventiv auf Schuttstellen.

Die Ernte

Z'Jakobi ischt Aarn,
Hat mes uugérn oder garn.

Z'Jakobi ischt Aarn
Wenn nid am Vormittag so doch am Nomittag.

Diese 2 Spriiche sagen, dafy um den 25. Juli der Hauptteil des Getreides reit zur
Ernte dasteht, vor allem Weizen und Gerste. Mit einem gewissen Bangen sieht
der Landmann der Ernte entgegen. Es ist eine strenge Zeit, auch heute noch,
wo doch allerlei Maschinen zur Verfiigung stehen, denn es hangt viel davon
ab, ob die Frucht gut eingebracht werden kann oder nicht. Vor hundert
Jahren ging das Ernten wesentlich anders vor sich als jetzt, poesievoller sagen
die alten Bauern. Horen wir den Alten zu, die erzéhlen, wie die Ernte einst von
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statten ging. Von Schleitheim berichtet Anton Pletscher in den «Sitten
und Gebrauchen usw.» darlber:

«War endlich die hochwichtige Erntezeit erschienen und das Korn reif, so er-
lieh der Gemeindeprasident durch den Weibel das Gebot: ,Me séll Weg
schniide!" Jetzt war die Kornzelg, die bis dahin seit dem Spéatherbst geschlos-
sen gewesen, gedffnet und z.B. der Gatter bei der Lucketen beseitigt. Die
heutigen Zelgwege mit Steinfalz waren teils noch nicht angelegt, teils waren
es nur schmale Wege ohne Steinunterlage oder Schotter. Die Gewannenwege,
die heute breit und fahrbar sind, waren damals schmale Pfade und markierten
kaum die Gewanne voneinander. Da mufiten Wege durch das Getreide hin-
durch geschnitten werden, damit bei der Garbenabfuhr kein Schaden entstand.
Die etliche Hande voll abgeschnittenen Kornes lehnte man an das stehende,
bis es dann beim Schneiden des Ackers an die ,Sammlete’ (Schwaden) gelegt
wurde. Der Bauer ging mit der Sichel in der Hand in die Kornzelge hinaus, um
nachzusehen, ,wo er reif habe’. Die Bauerin buk das ,Schnittbrot’. Am Abend
kam das Meitli mit einem grofien Laib und einer Flasche Wein ins Haus der
Werkleute und meldete, da und da sei der Juchartacker reif, man solle des
folgenden Tages mit Schneiden anfangen. Dieser Bericht mit der Schniitbrot-
gabe kam aus allen Bauernhdusern und erging an alle Werkleute des Dorfes.
Die Sicheln wurden gedengelt und in der nichsten Morgenfrihe am einen
Ende des Gefreideackers ,angeschlagen’. In der ganzen Kornzelge herum
hérte man die Sicheln wetzen und erklingen und vernahm den Freudenruf des
gegenseitigen Morgengruhes der Schnitter. Es war Ehrensache der Werkleute,
sauber zu schneiden, so dafy nachher keine Aehren im Stroh gesehen wurden
und die Schwaden schén wie an der Schnur lagen. Zu dem Ende wurde ,auf-
recht’ geschnitten. Das von der Sichel rechtshandig umfahte Korn wurde gleich-
zeitig mit der Linken gefaht, etwas vorwaéris Uber die Sichel gedriickt und diese
mit der Rechten gegen sich gezogen. Die Handvoll ('Hampfle) blieb beim
Weiterschneiden ,aufrecht’, d. h. nur wenig gegen das stehende Korn geneigt,
bis sie grofs und dick genug war, um auf die Erde gelegt zu werden. Beim
spater in den Brauch gekommenen ,Grasen’ oder ,Madere’ wurde das Korn
von der Linken seitwarts gedriickt und mit der Sichel ,abgeméahdert’, d. h. ab-
geschlagen und armvollweise niedergelegt, was die Schwaden und nachher
auch die Garben unsauber machte. Vom geschnittenen Korn band ein sorg-
faltiger Binder andern Tags mit Weiden, Schaub und Binnagel Garben wie ,ge-
stréhlet’, d. h. so schén, wie gekdmmt. Ein Binnagel (Bindnagel) war ein geglét-
teter Pflock, in der Mitte dicker als an den Enden, mit welchem der Binder
den Knoten der die Garbe umschlingenden Weide drehte.

Der Fuhrknecht lud mit den Garben einen Garbenwagen, der die Freude
jedes Begegnenden war. Um einen hohen Garbenwagen mit mehreren Ettern!

1 Etter bedeutet eigentlich Flechtwerk, ettern = flechten. Der Garbenetter auf dem Wagen
hief3 vermutlich so, weil die gegeniiberliegenden Garben mit den Halmen aneinander gefloch-
ten wurden. Etter hie auch der geflochtene Zaun um das Dorf herum.
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kunstgerecht zu laden, brauchte es aufer der Kraft viel Geschick und
Umsicht und Beachtung der Laderegeln. War der innere Teil des Leiter-
wagens gefiillt, so schichtete man iiber den Leitern die Garben zu Ettern,
indem man auf beiden Seiten die Schnitiseite nach aufen etwas lber die
Leitern hinaus, die Aehrenseite nach innen, legte, so zwar, dak die Garben
dabei waagrecht und fest aneinander zu liegen kamen. Beim zweiten Etter, d. h.
bei der zweiten Schicht, lieh man die Schnittseite der Garben nicht mehr so
weit hinausgehen und beim dritten, vierten und fiinften ebenfalls nicht, so dak
sich die Ladung nach oben verjiingte. Damit die Garben nicht auswaérts rutsch-
ten, schlang der Lader eine Handvoll Halme zweier gegentberliegenden Gar-
ben in Flechten. War der Wagen geladen, so wurde tber den obersten Etter
der Wiesbaum gelegt und hinten und vorn am Wagen mit Seilen, die um Wellen
gedreht wurden, befestigt.

Giterbesitzer, die sehr viel Korn zu schneiden hatten, dingten einen Schnitter-
meister mit einer Anzahl Schnitterinnen aus der Baar ,Schwabenschnitter’, welche
nach Jucharten abgeléhnt wurden und freie Bekdstigung genossen. Diese zogen
mit dem Frihesten aus und kehrten des Abends spét, anmutige Lieder singend,
ins Dorf zurlick. Wenn die Kornernte vorbei war, so erwiderten hiesige Mad-
chen unter der Leitung eines Schnittermeisters ofters diese Arbeitshilfe durch
den Besuch der Schwabenernte, die etwas spater eintrat. Sie verdienten damit
ein schénes Stuck Geld.»

Von Wilchingen erzéhlt Bertha Hallauer:

«Es war jedesmal ein Fest fiir uns Kinder, wenn zur Erntezeit die Schnitterinnen
einrlickten im Dorf. Saubere, muntere Schwabenmadchen waren es,
doppelt schmuck in ihrer kleidsamen Schwarzwalderinnentracht. Mit dem run-
den schwarzen Képpchen, das die breiten Seidenbéander lustig im Wind flattern
lieh, auf den schénen, schweren Zépfchen, dem kunstvoll geféltelten, kurzen
Rock und den hiibschen roten Strimpfen boten sie einen herzerfrischenden
Anblick. Sie wanderten an, in Gruppen zu sechs oder acht, und gewdhnlich
war solch eine Gruppe fiir ein grofieres Bauernhaus berechnetl. Jede Partie
fuhrte ihren eigenen Schnittermeister mit sich, der wurde so benannt, weil er
die Aufsicht Uber die ihm beigegebenen Schnitterinnen zu fiihren hatte. Sie be-
stimmten denselben jeweils schon in ihrem Heimatdorfe, vor dem Auszug zur
Ernte, und ordneten sich ihm willig unter. Er geleitete sie des Morgens zur
Arbeit, und wies ihnen des Abends den Heimweg an, er sorgte fiir scharfe
Sicheln und ging ihnen mit der seinigen tapfer voran — er lobte die Fleifigen
und ermunterte die Lassigen, doch mufite er aufs &uhlerste darauf Bedacht
mehmen, neutral zu bleiben, um ja keiner Eifersucht unter den Schénen auf-
kommen zu lassen.

Wir konnten uns lange nicht erklaren, wie es die Madchen fertig brachten, mit
blitzblanken Schuhen, frisch wie aus dem Ei geschélt, im Dorfe Einzug zu halten,
nachdem sie doch einen Weg von vielen Stunden hinter sich hatten, bis wir
durch Zufall dem Wunder auf die Spur kamen. Wir bemerkten némlich bei
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einem Streifzug durch die Felder, wie sie vor dem Dorf draufen Schuhe und
Strimpfe den mitgefiihrten Kérben entnahmen und sich damit bekleideten; sie
waren also die ganze weite Strecke barfufy durch den Staub gewandert, um
ganz sonntdglich bei ihren Arbeitgebern erscheinen zu kénnen.

Eine ganz besondere Freude war es fiir uns, nach Feierabend ihrem Gesang
zu lauschen. Es war damals namlich in den Bauernhiusern nicht Sitte, den
Sommer hindurch vor dem Schlafengehen Licht anzuziinden, besondere Ge-
legenheiten ausgenommen. Sonst aber wurden Haus- und Stallarbeiten beim
letzten Tagesschimmer verrichtet, kaum dafy zur Not einmal in der Kiiche ein
Kienspan entziindet wurde. So safien denn die Schnitterinnen allabendlich aut
den Banken vor den Haustiren und gaben die Lieder ihrer Heimat zum besten.
Gewadhnlich leiteten sie das Konzert mit heitern, leichten Volksliedern ein und
gingen, je mehr die Tageshelle schwand und die Sommernacht ihre weichen
Schleier geheimnisvoll auf den Dorfplatz und die blihenden Gérten legte, all-
mahlich zu schwermiitigen Romanzen und Schauerballaden liber. So vertrieben
sie sich die Abende mit Singen und allerlei Spassen und brachten Leben und
Frohsinn in die dérfliche Stille. Tagsiber aber schafften sie tiichtig und waren
munter und guter Dinge, trotz Schweify und Durst und Sonnenbrand. Und dann
kam zur Belohnung fiir alle Miihe die Sichelhankete. Welch ein frohes,
lustiges Fest war das! Hinter dem letzten Erntewagen zogen die Schnitterinnen
jauchzend und lachend mit einem Strdulchen von Feldblumen am Mieder, der
Schnittermeister mit einem solchen am Hut. Drei, vier Wochen lang, manchmal,
je nach der Witterung, noch lénger, hatte die schwere Arbeit gedauert, nun
sollte all den fleiffigen Heltern und Helferinnen ein fréhlicher Abend vergdnnt
sein, war dank ihrer Unermudlichkeit doch manch ein schwerer Wagen mit Gar-
ben noch rechtzeitig vor Ausbruch eines Gewitters unter Dach und Fach ge-
kommen! Schon den ganzen Nachmittag vorher lag eine schwere Wolke von
Kiichli- und Schmalzdampf Giber den groffen Gehéoften, zu der sich noch gegen
Abend hin der wirrzige Duft siedender Wiirste und Schinken gesellte, die man
nebst andern Herrlichkeiten fiir diesen Tag aufgespart hatte. Wohl schnitt da
und dort manchmal ein Bauer ein etwas gramliches Gesicht zu all den Vorberei-
fungen und brummte, — es diinke ihn, man wolle an einem Tag fertig werden
mit dem ganzen Vorrat, wundern tate es ihn, von was man nachher das ganze -
Jahr hindurch leben wolle, — aber da fuhr ihm die schmucke Bauerin lachend
Uber die Bartstoppeln und meinte begiitigend: O Alter, gib dich doch zufrie-
den, wir haben's ja und vermoégen’s, und eine Freude ist den Leuten auch zu
génnen; brav haben sie sich gehalten, und tiichtig geschafft haben sie auch,
und zudem ist es nun einmal Brauch so — punktum. Nachher war dann der
Bauer der erste, der seine Freude hatte an dem vollbesetzten Tisch und im ge-
heimen nicht minder an den blanken und lachenden Augen der jungen Schwa-
benmaitli. Die rechte Lust ging aber erst an, wenn er sein Pfeifchen ausklopfte
und sich, von den guten Dingen etwas benommen, ins Hinterstilbbchen zuriick-
zog. Dann ging es hinab zur blankgescheuerten Tenne, und alsbald war die-
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selbe in einen flotten Tanzboden umgewandelt. Ein paar Musikanten waren
auch schon zur Stelle, und zur Not tat's auch eine Ziehharmonika. Und nun
umfahte der Schnittermeister die Haustochter und wirbelte sie herum, und die
Bauernséhne und Burschen vom Dorf taten es ihm nach und flogen mit den
Schnitterinnen dahin, und die schmucken Madchen schwangen ihre kurzen
Faltenreihen und lieken die roten Strimpfe leuchten und hiipften und tanzten
drauf los, als wére der holperige Scheunenboden ein spiegelglatter Saal. Und
keines von ihnen dachte daran, die Schuhe zu schonen, die sie doch so
sorgsam im Korbe mitgetragen hatten beim Herkommen; nein, im Gegenteil,
durchgetanzt muften sie werden in einer Nacht und eine Lust war das, ein
Jubel und Gestampfe, als mihte die ganze Welt aus den Fugen gehen, und
niemand, der dem Treiben zusah, hatte geglaubt, dafj diese jungen Leute,
die sich an Lustbarkeit nicht genug tun konnten, wochenlang zuvor Tag um
Tag die strengste Arbeit verrichtet hatten und doch noch so viel Ueberflufy an
Lebensfreude und Jugendkratt aufbrachten, dafy sie jauchzend hatten mégen
den Erdboden durchtanzen. Ein reichliches Mittagessen beendete am Sonn-
tag den wohlgelungenen Ernteabschlufy. Dann holte der Bauer aus dem Geld-
schrank seinen schweren Lederbeutel hervor und der Schnittermeister nahm
seinen und der Méadchen vereinbarten Lohn in Empfang, und wenn der erstere
nicht gar zu knauserig war, so legte er noch einige Taler dazu. Und bald traten
die Schnitterinnen nach einem herzlichen Abschied, den Korb am Arm, ihren
Schnittermeister zur Seite, unter fréhlichem Zurufen und munterem Gesang den
Heimweg an.» (Schweiz. Hausfrauenzeitung 21. Marz 1924.)

Spater (1930) hat Bertha Hallauer noch einmal von alten Erntebrau-
chen erzéhlt:

«Wenn in der Morgenfriihe des Sommertages die Mahmaschinen durchs Dorf
rasseln und in Stunden so viel Getreide zu Boden legen, als man friiher Tage
brauchte, um es mit der Sichel zu bewaltigen, so wird man wohl verstehen, dafy
in dem alles Gberténenden Lérm dieser Maschinen die Poesie, die sich dereinst
noch um die Erntearbeit wob, vollends untergegangen ist. Aber einige sehr
alte Erntebrauche, die nur noch ganz wenigen bekannt sind, méchte ich hier
erwdhnen. Wenn der Schnittermeister mit seiner kleinen Truppe — es mochten
10 bis 12 Médchen sein — beim ersten Hahnenschrei auszog, um sich die
Morgenkiihle recht zu Nutzen zu machen und mit ihr bei dem in goldener Reife
prangenden Weizenfelde anlangte, so durfte keine Sichel beriihrt werden, ehe
und bevor er den sogenannten «Aehrenlob» geschnitten hatte. Zu die-
sem Zwecke trat er an das wogende Aehrenmeer heran, raffte so viele Halme
zusammen, als er mit einer Hand umspannen konnte, hob die blitzende Sichel
und mit den Worten «In Gottes Namen fangen wir an» schnitt er das kleine
Aehrenbiischel, wand ein aus Zittergrasern zierlich geflochtenes Band herum
und legte es beiseite. Jetzt erst regten sich die fleikigen Hande. Die schlanken
Halme erzitterten, neigten sich und sanken unter den blanken Sicheln langsam
zur Erde nieder. Am Abend lbergab der Schnittermeister dem Hofbauern den
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Achrenlob mit feierlicher Miene, und dieser betfestigte ihn eigenhéndig an dem
Platze, wo bis dahin der letztjahrige Aehrenlob geprangt hatte und woselbst
nun der neue bis zur nachsten Ernte verblieb. Man schrieb ihm schiitzende
Kréfte zu und es hiefs im Volksmund, so lange er in Ehren gehalten werde, habe
man Gliick in Hof und Haus, in Stall und Scheune. Wehe aber, wenn man ihn
mifiachte oder ihn gar dem Spott preisgebe, denn das kénnte das gréhte Unheil
nach sich ziehen. So erzéhlte man, ein junger Bauer habe einmal lachend einige
Halme aus dem Aehrenlob gezogen, um sein Pfeifenrohr zu reinigen, und in
der Nacht darauf sei die Scheune mit allen Vorréten bis aut den Grund nieder-
gebrannt. Und weiter berichtet man, eine schéne, stolze Bauerntochter, die oft
Uber diesen Aberglauben spottete, habe einmal beim Erntefest den Aehrenlob
voll Mutwillen an sich genommen, ihn wie ein Kranzlein um ihre blonde Zépfe
gewunden und sich lustig damit im Tanze gedreht, aber ein boses Insekt, das
darin verborgen war, stach sie unversehens, und schon nach wenigen Tagen
starb das erst noch so bliihende und kerngesunde Madchen unter qualvollen
Schmerzen. Ferner hiel es von einem hartherzigen Bauern, er habe seinen
Schnittermeister und dessen Gefahrtinnen, trotzdem sie ihm mit gréftem Fleify
seine Uberaus reiche Ernte einbrachten, aufyerst knapp gehalten, ihnen das Ge-
frénk verwassert, sie ber Gebiihr ausgeniitzt und ihnen schlieflich noch den
vereinbarten Lohn gekiirzt. Da hatte der Schnittermeister beim Weggehen den
Achrenlob heimlich mitlaufen lassen und ihn zwischen zwei grofen, dem Bauern
gehorenden Korndckern vergraben, und im folgenden Sommer, kurz vor der
Ernte, da sei ein Hagelwetter niedergegangen und habe dem geizigen Mann
den ganzen Ertrag vernichtet, wahrend die umliegenden Felder, so weit sie
nicht sein Eigentum waren, vollstdndig verschont blieben. Wenn nun der neue
Aehrenlob die Stelle des letztjdhrigen einnahm, so legte man diesen nicht etwa
einfach zur Seite, nein, der Bauer mengte die noch wohlerhaltenen Aechren
beim Dreschen unter das neue Gefreide. Auf diese Weise mischten sich die
frischen Kérner mit den alten, und etliche von den letzteren kamen als Aussaat
wieder in die Erde und frugen abermals Frucht, so dak die «In Gottes Namen»
geschnittenen Aehren gleichsam das Sinnbild der nie endenden, ewigen Frucht-
barkeit waren.

Nach einem ebentfalls sehr alten Brauch durfte man ein neugebackenes Brot
nicht vor Sonnenuntergang anschneiden, auch wenn es schon in der ersten
Frilhe des Tages aus dem Backofen kam. Tat man es dennoch, so hatte man
keinen Segen im Haus und ging langsam der Verarmung entgegen. Nun spielt
bekanntlich das Brot im landlichen Befriebe eine weit grohkere Rolle als in
einem stadtischen Haushalt. Im ersteren legt man oft mehr Wert auf die Zwi-
schenmahlzeiten, die in der Hauptsache aus Brot bestehen, als auf das Mittag-
und Abendessen. Es heilt auch, an der Beschaffenheit des Brotes kénne man
das Wesen der Hausfrau erkennen. Sei dieses schén locker, richtig braun ge-
backen und weise es einen sauberen Boden auf, so sei mit Bestimmtheit anzu-
nehmen, dafy die befreffende Hausfrau auch ihre librigen Geschafte aufs beste
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verrichte, wahrend ungeniigend gebackenes, weniger lockeres, ja sogar
speckiges Brot kein Ruhmesblatt fiir die Bauerin bedeute. Das mag zum gréhten
Teil zutretten, aber auch hier gibt es keine Regel ohne Ausnahme, denn oft-
mals trdgt auch das Mehl, namentlich in nassen Jahrgéangen, die Schuld, daf das
Brot nicht gerat.» (Schaffhauser Intelligenzblatt 27. Sept. 1930.)

In Osterfingen halfen bei der Erntearbeit auch Leute aus der badischen Nach-
barschaft, z. B. aus Baltersweil, Berwangen und Dettighofen, wo die Ernte der
héheren Lage wegen erst spéter einfrat, so daff dann die Osterfinger dort mit-
helten konnten. Da oft die gleichen Leute Jahre lang in denselben H&ausern zur
Erntearbeit eintrafen, bildete sich ein Freundschaftsverhalinis aus, dem der
Glaubensunterschied zwischen den katholischen Nachbarn und den reformier-
ten Osterfingern keinen Eintrag tat, sondern noch einen gewissen Reiz des
Unbekannten gab. Der Brauch horte mit dem Weltkriege 1914/18 ganz auf,
als die Grenze so sitreng abgesperrt war. Der Mangel an Arbeitskraften war
auch durch den zunehmenden Gebrauch landwirtschaftlicher Maschinen ersetzt
worden. (H. Huber, in Osterfinger Heimatbuch 1926, p. 17.)

Aus Ramsen hat 1932 K. Graf berichtet: Es werden nun 70—80 Jahre her sein,
seit der Schmidruedi (Rudolf Geier) die Schnitterinnen mit dem Schnittermeister
zum letzten Mal aus der Tuttlinger Gegend zur Ramser Ernte geholt hat.

In Dorflingen hatten sie Schnitterinnen aus Weilheim im Oberamt Balingen, in
Thayngen aus Tuttlingen oder Trossingen. ‘

Als der 30jahrige Krieg ausgebrochen war, machte am 19, Juli 1620 der Ober-
vogt auf Laufen, Hans Heinrich Holzhalb, die Ziircher Regierung auf die Ge-
wohnheit aufmerksam, dafj Leute aus den Dérfern des Weinamtes zur Zeit der
Ernte sich ins Schwabenland und in den Hegau begaben und dafj in etwelchen
Dérfern kaum der halbe Teil zu Hause blieb. Der Vogt fragte an, ob man in
dieser geféhrlichen Zeit die Leute hinaus gehen lassen durfe oder nicht. Der
Rat befahl am 22. Juli dem Vogt, seine Leute in die Schwabenernte gehen zu
lassen. )

Doch nicht nur die deutschen Nachbarn halfen uns bei der Ernte. Es wurde auch
Gegenrecht gelibt, und unsere Leute zogen liber die Grenze und halfen drii-
ben, wo es in der Regel spater Ernte war. Besonders die Siblinger gingen gerne
in die «<Schwabenernte», wie man sich ausdriickte. Die Schleitheimer
konnten das nicht tun, weil ihre Ernte gewdhnlich spater war als die im Klettgau
und mit derjenigen drauffen zusammentfiel. A. K. hat am 17. Oktober 1925 im
Schafthauser Bauer erzahlt, wie es war, als die Siblinger noch in die Schwaben-
ernte zogen: «Von Gachlingen und Léhningen ging nur je ein Gschnitt, Die
Hauptschlacht schlugen die Siblinger. Vom 13. bis zum 50. Altersjahr zog so-
zusagen alles Uiber die Grenze ins Badische. Wer nicht ging, der zé&hlte nicht,
von dem hiek es, er sei nichts und habe keine Kameraden. Sobald die letzten
Erntewagen kranzgeschmiickt unter den Triumphbégen und Ehrenpforten der
Scheunentore eingefahren waren, stellten die Schnittermeister das Gschnitt
zusammen. Ein Gschnitt bestand in der Regel aus vier Personen, zwei mannlichen
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und zwei weiblichen. Der Schnittermeister schlug die Sicheln in einen Stecken,
warf sich das Dangelgeschirr iber die Schulter, dann ging es zu Fufy der Grenze
zu. Die ganze Nacht hindurch wurde gewandert, nicht selten an die zehn Stun-
den, Richtung Donaueschingen. War die Ernte reif, so mukte man um Arbeit
nicht kimmern, die Schweizerschnitter wurden schon auf der Strahe abgefan-
gen, wie die Kaufer auf dem Markt, wenn die Ware nichts gilt. Da ist z. B. ein
Gschnitt die ganze Nacht gelaufen; als der Morgen graut, kommt ihnen ein
Gefahrt entgegen. Sofort werden sie engagiert. Den lieben langen Tag stehen
sie geblckt in der Sonne zwischen den Aehren und fihren die Sichel. Es hat
bereits nachts die neunte Stunde geschlagen, der Mond steht schon am Him-
mel, noch immer hért man draufjen das Rauschen der Sichel, das Lied des Wett-
steins und des Dengelhammers. Endlich gegen 10 Uhr ruft der Schnittermeister
Feierabend. Eine Stunde dauert der Heimweg. Und dann geht es nicht etwa ins
weiche Bett, sondern auf Heu und auf Stroh. Frith um 3 Uhr begann das schwere
Tagewerk. Zum Friihstlick, das die Magd aufs Feld brachte, gab es Suppe im
Topf und Griesbappe, frisch aus der Pfanne. Den Luxus der Teller kannte man
nicht. Tisch und Stuhl bildeten die Sammlete, und die ,Brehmen’ waren das
Orchester. Um 9 Uhr gabs Speck, Brot und geronnene Milch. — Es war schén,
wenn am Himmel die Sonne und auf dem Acker das Korn gerade und aufrecht
stand; wenn aber Regen und auch das Korn fiel, d. h. auf dem Boden lag wie
gewalzt, dann war’s bés! 1—3 Juchart fielen im Tag unter der Arbeit von vier
Schnittern. Fiir die Juchart wurden ganze 2 Guldi gleich 4 Franken bezahlt; spa-
ter etwas mehr. So ausgenitzt wurde die Zeit, dal man an den katholischen
Feiertagen in andere, evangelische Dérfer ging, um arbeiten zu kénnen. Aber
wie wurde dann der Sonntag begriifst! In der Regel hatten die Téchter Kaffee-
bohnen von daheim mitgenommen, die Milch stellte die Herrschaft, und so
wurde am Sonntag ,kéffelet’. Das war ein Fest! Und noch eins: Es wurde ge-
sungen, und wo die Schweizerlieder klangen, da lief das Volk zusammen. Ein-
mal haben sie sich sogar auf dem Schlohhof in Donaueschingen aufgestellt und
die Schweizerlieder gesungen, die sehr wohl gefielen. Auch die Schwabenernte
hatte ihr Schénes.» (A. Kaiser.)

So war es zur Erntezeit vor hundert Jahren. Nun aber wollen wir héren, wie die
Ernte zu Ende des 19. Jahrhunderts verlaufen ist: Wesentlich ist, dak nun die
Sichel ihre wichtige Rolle ausgespielt hatte und statt des «Schneidens» das
M&hen mit der Sense, mit dem «Rafz» oder «Réaff» oder «Haber-
gschier» aufkam. Das war eine richtige «Revolution auf dem Kornfeld», wie
Alfred Huggenberger in seinem Buche: «Die Brunnen der Heimat»
humorvoll von Berwangen berichtet, wo Vetter Liederlich die neue Mode ein-
fuhrte. — Ein solches Rafz war ein hélzernes Werkzeug mit langen Zahnen, an
welches man die «Sagif» anschraubte und mit dem man méahte wie mit einer
normalen Sense. Die Gerste konnte man mit dem Ré&fz «ablegen», d. h. an lange
Mahden schén geordnet hinlegen. Wer es «los hatte», bei dem gab es «<Semm-
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lete» wie «gstrahlet». Der lange Roggen und auch Weizen, Korn oder langer
Haber wurden vom «Méahder» angelehnt, d. h. die abgeméahten Halme lehnte
man an's noch stehende Getreide. Frauen und Téchter folgten mit Sicheln dem
Maher, fafiten die Frucht zusammen und legten sie so schén geordnet wie még-
lich auf den Boden an die «Semmlete» oder «Sammlete». War aber vor der
Ernte von Regen und Wind das Getreide umgeworfen worden und ein wirres
Durcheinander entstanden, so konnte man das Rafz nicht verwenden. Man
méhte mit der «Grassagiff» Mahdli, die dann die Frauen so gut wie méglich
«aufnehmen» und biischeln mukten. Diejenigen, welche noch am Alten hingen,
sagten, es sei ein Unrecht, so mit der Frucht umzugehen. Nach Arthur
Meyer istin Hallau 1888 erstmals die Sense zum Fruchtschneiden verwendet
worden. Manche Leute meinten, es sei eine Siinde, so mit der Gabe Gottes
zu verfahren, aber die Siinder hétten sich rasch gemehrt, da man mit dem neu-
modigen Geschirr mehr ausrichtete als vorher mit der Sichel, und weil die
Maénner sich nicht biicken mufiten. Die Begginger lernten das Réfz im benach-
barten badischen Flietzen kennen und in Ridlingen wurde es nach A. Keller
vom Hansueli (Hans Ulrich Matzinger, Schiffsmann) zuerst verwendet, der im
Tohktal auf dem Bléasihof bei Kleiniken gedient hatte. Als er in Riidlingen «in
Sandgruben» ldngs der Stralke zum ersten Mal méhte «ging alles go luege und
go schimpfe». Im folgenden Jahr aber machten es ihm viele Bauern nach.

Der alte Brauch, daf mit Kornschneiden erst begonnen werden durfte, wenn
die Erntegemeinde den Beginn festgesetzt hatte, bestand in meiner Jugendzeit
nicht mehr, Man hielt aber einst streng darauf, dafy der einmal bestimmte Termin
beachtet wurde. Am 7. Juni 1771 gebot der Schaffhauser Rat: «Aus landes-
vaterlicher Liebe und Sorgfalt wird den Untertanen wohlmeinend und nach-
drucksamst anbefohlen, dafy bei bevorstehender Ernte keiner sich unterstehen
solle, seine Frucht umzuhauen, bevor selbige zur vollkommenen Zeitigung ge-
langt ist und von einer ehrsamen Gemeinde der Tag zur Ernte anberaumt wor-
den ist. Buhe 6 Mark Silber'2.»

Die Oberhallauer Gemeinde setzte gar die Bufse im Ueberiretungsfalle einmal
auf die hohe Strafe von 4 Gulden fest’.

Auch bei schénem, trockenem Erntewetter, wenn die Frucht «todriif» oder
«chrummriif» geschnitten worden war, galt einst als Gesetz, daf sie mindestens
eine Nacht «an Semmleten» am Boden liegen miisse. Tags darauf, wenn der
Tau gefrocknet hatte, begann man sie zu «hiuffele». Das besorgten Frauen mit
der Sichel. Bei der kurzen Gerste wurde auch ein «Hiiiffelireche» verwendet.
An den «Huiffili» konnte die Frucht noch vollends trocken und «ré6ésch» wer-
den. Dann kam der Bauer mit den «Strauband», die er an einer Ladgabel trug.
Die Bander hatte er zu Hause gut angefeuchtet, damit sie weniger starr und
steif waren beim Binden der Garben. Von dieser Tatigkeit erhielt das Einfithren

la Mandatenbuch 1763—1777, p. 215, St. A.
* Riledi, p. 252.
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des Getreides die Bezeichnung «Binde». «Mi goot gi binde» heifst soviel wie:
Man fihrt Gefreide ein. Friher wurden noch groffe Garben gebunden. Die
Frauen faften die «Huuffili» mit den Armen und trugen sie aufs Strohband. Das
nannte man «héretrdge». Es war eine miithsame Arbeit, wenn es sehr heify war
und das Ungeziefer den Leuten lastig fiel, oder wenn Disteln im Getreide
steckten, welche die bloken Arme der Frauen zerkratzten. Mit der Zeit machte
man es sich dann leichter, indem Gabeln zum Hintragen Verwendung
fanden, grofe Gabeln mit langen hdlzernen oder eisernen Z&hnen.
Manche Binder setzten ihren Stolz darein, grohe, stattliche Garben zu bin-
den. Dazu brauchte es Kraft und Gewandtheit. Gewohnlich verwendete
man noch den Bindnagel, um den «Knopf» fest und solid zu machen, daf
beim Laden und Abladen alles gut hielt. War das Binden fertig, so wurden
die Garben gezahlt (zur Zeit des Zehntens hat einst der Zehntknecht die
Garben gezéhlt und je die zehnte auf die Seite gestellt), und wenn
der Leiterwagen unterdessen gekommen war, so wurde mit dem Laden be-
gonnen, Ein starker Mann stach die Garbe mit der zweizinkigen Ladgabel an
und hob sie mit kraftigem Schwung auf den Wagen. Dieses «Uegee» (Hinauf-
geben) der grofen und schweren Garben war eine herbe Arbeit. Heute, da
man nur noch Garbchen vom Bindmaher erhélt, hat man keine Ahnung, was
es frilher an Kraft brauchte, um einen Acker Weizen- oder Roggengarben zu
laden. Auch der Mann auf dem Wagen, der die Garben kunstgerecht zum
«Etter» formte, hatte es nicht leicht, besonders dann, wenn ein Gewitter her-
aufzog und zwei Mann Garben hinaufgaben. Frauen oder Kinder zogen die-
weilen den «Pauli», einen grohen hélzernen Rechen, tiber den Acker, um ein-
zelne Aehren zusammenzurechen, damit nichts umkomme. Man nannte dies
«paulen». Wenn dann alles aufgeladen war, so wurde der Wagen «gebunden».
Zwei grole Garbenseile vorn am «Leiterebomm» befestigt, wurden tbers
Kreuz Gber den Wagen geworfen und hinten mit der Welle fest angezogen.
An steilen Hangen und da, wo die Feldwege schlecht waren, verwendete man
auch den «Wisbomm», welcher vorn und hinten mit den Wellen fest auf den
Wagen gebunden wurde. Heute fillt es auf ebenem Terrain keinem Bauern
mehr ein, Wiesbaum und Garbenseile zu beniitzen. War der Wagen gliicklich
nach Haus gefahren und in die Scheune gebracht, so kam das Abladen, das
Aufziehen der Garben durchs «Oberteloch» auf den Garbenstock. Mit Haspel
oder Welle wurde diese Arbeit besorgt. Wenn die Garben unverniinftig grofy
waren, so war das «Fruchtablade» sehr miihevoll, besonders wenn Buben die
Garben aufziehen muhten. Heute plagt man sich nicht mehr so unnétig.

Ist alles gliicklich unter Dach gebracht worden, alles «dinne», wie der Bauer
sich ausdriickt, so wurde einst die «Sichelhenki» gefeiert. Das habe ich nicht
mehr erlebt, denn die Zeit, da man Schnitter, Schnitterinnen und Tagléhner zur
Ernte anstellte, war vorbei, man suchte mit den eigenen Leuten auszukommen
und machte darum nicht allzuviele Umstande. Hingegen besitze ich noch
schéne Erinnerungen an den «A&rnsunntig», an das Erntedankfest der
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Gemeinde in der Kirche. Besonders festlich lauteten die Glocken, wenn man
zur Kirche ging. Auf dem bekranzten Taufstein stand die Garbe, in welcher
alle Fruchtsorten vertreten, und die auch mit schonen Feldblumen und Blumen-
krénzen geschmiickt war. Wenn die Dank- und Loblieder des Kirchengesang-
buchliedes erklangen aus freudigem Herzen, und der Herr Pfarrer dem All-
maéchtigen fiir seine groffe Gite dankie, so &ffneten sich Herz und Gemiit. Da
dem Landmann die Aufgabe zuféllt, Jahr fir Jahr die Aecker zu bebauen, und
die Verbundenheit von Mensch und Scholle bleibt, so bleibt in ihm auch die
Verbundenheit zwischen Mensch und Gott, weil er fiihlt, daf er dem, der das
Gedeihen gegeben hat, auch zu Dank verpflichtet ist. Denn wie arm wére er,
wenn er nur die Arbeit, nur die Miihe, nur den Schweif;, nur den Ertrag, nur das
Herumschlagen mit dem Irdischen kennen wiirde, den Sonntagsrock verloren
hétte und zum Arbeitssklaven geworden waére! Ist es nicht ein késtlich Ding
und ein Gllick, dem Herrn danken zu diirfen!

Nach dem Gottesdienst verzehrte dann zu Hause jung und alt den Ernte-
weggen, den die Mutter aus Weifimehl, Milch und Butfer fir diesen Festtag
gebacken hatte. Dieses Erntedankfest gehért zum schénsten, was das Jahr bringt.

Méglichst bald nach der Ernte wird der «Halmacker», wie das Stoppelfeld
auch genannt wird, «gestirzi», d.h. leicht gepfligt. Die Ackergare wird so
erhalten und das Feld vor Verunkrautung bewahrt. Frilher hat man meist noch
Raaben gesat, was heute nicht tiberall mehr Mode ist. Eine alte Bauernregel
sagt, dafy der Pflug dem Erntewagen angehéngt werden solite.

Verbesserung des Getreidebaues
und neue Erntemethoden

Imthurn berichtet 1840, dah im Kanton Schaffthausen Getreide und Hiilsen-
friichte im Ueberfluh gebaut werden, und sie daher zur Ausfuhr kommen. Der
Ueberschul an Getreide komme auf die Kornmérkte von Schaffhausen, Stein
am Rhein, Rheinheim, Solothurn, Basel und Ziirich. Diese Lage anderte sich
gegen Ende des 19. Jahrhunderts véllig, nicht nur im Kanton Schatfthausen, son-
dern Uberall im Schweizerlande. Die Indusirie wurde ausgebaut, fiir die Arbei-
termassen aus dem Auslande billiges Brotgetreide eingefiihrt. Die Preise san-
ken auf einen Tiefstand, so dak viele Bauern, und namentlich in der Ostschweiz,
den Geftreidebau aufgaben und zur Milchwirtschaft Gbergingen. Im Kanton
Schaffhausen blieben die Bauern der Selbstversorgung mit Brotgetreide treu.
An den Verkauf von Weizen oder Korn bei einem Preise von Fr. 22.— fiir den
Kilozentner dachte aber niemand mehr. So wurde die Sicherung der Brotver-
sorgung unseres Landes in Kriegszeiten in Frage gestellt, und die Behérden
beschaftigten sich bei der gespannten Weltlage wiederholt mit der Brotver-
sorgung. Da brach Ende Juli 1914 der 1. Weltkrieg aus, und mit einem Male
bekam die Angelegenheit grofe Bedeutung. Trotz der Abhéngigkeit vom Aus-
lande waren weder von Behorden noch Privaten Vorrdte angelegt worden;
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einzig die Armee verfiigte lGber eine Reserve von 2000 Wagen zu 10 Tonnen.
Der Anbau im Lande selbst war so zuriickgegangen, dafy die einheimische
Getreideproduktion nur noch fiir 57 Tage im Jahr den Brotbedarf decken
konnte. Es war ein grohes Gliick fiir unsere Bevdlkerung, dafy immer ein Zugang
zum Meer offen gehalten wurde (Cette am Mittelmeer), und der Bund aus
Uebersee laufend Getreide einfiihren konnte. Durch Bundesraisbeschlufy vom
9. Januar 1915 wurde, gestitzt auf die auferordentlichen Vollmachten, das
staatliche Getreidemonopol eingefiihrt. Nebenher gingen die Mafynahmen zur
Férderung der einheimischen Produktion. Getreide multe zwangsweise ange-
baut und in einem bestimmien Ausmahe an die eidgendssische Getreidever-
waltung abgeliefert werden. Beim Pflichtanbau wurde natiirlich auch der
Getreidepreis den Produktionskosten angepafit. Versuchsanstalten bemiihten
sich, durch Anbauversuche die glinstigsten Gefreidesorten austindig zu
machen. Die grofken Anstrengungen wurden vom Auslande anerkannt, so daf
es moglich gemacht wurde, der Schweiz die Tagesration von 225 Gramm Brot
zu belassen, wahrend alle (ibrigen Einfuhrlander sich mit 180 Gramm zufrieden
geben mubkten. Durch die Volksabstimmung vom 3. Méarz 1929 wurde der
Artikel 23bis der Bundesverfassung betreffend die Getreideversorgung des
Landes angenommen. Es wurde festgelegt, daf der Bund innerhalb der Lan-
desgrenzen einen Vorrat von 80000 Tonnen Brotgetreide zu lagern habe. Der
Bund férdert den Anbau von Brotgetreide im Inland, begiinstigt die Ziichtung
und Beschaffung hochwertigen inldndischen Saatgutes. Er Ubernimmi gutes
mahlfahiges Inlandgetreide zu einem Preise, der den Getreidebau erméglicht.
Die Muller kénnen verpflichtet werden, dieses Getreide auf Grundlage des
Marktpreises zu Ubernehmen. Am 1. Juli 1933 trat das Bundesgesetz vom
7. Juli 1932 Uber die Getreideversorgung des Landes in Kraft.

Diese Mafnahmen hatten einen Aufschwung des Gefreidebaues zur Folge. Da
der Bund den Landwirten einen ansténdigen Preis zahlie fir das abgelieferte
Getreide, so war er natirlich auch berechtigt, bei der Getreidelibernahme
eine strenge Kontrolle auszuliben. Das filhrte dazu, daf gute Sorten gepflanzt
und die Erntemethoden verbessert wurden, Fiir die Heranziehung wertvoller
und ertragreicher Sorten sorgten vor allem die kantonalen Saatzuchtgenossen-
schaften unter Fiihrung der eidgendssischen Anstalten, der Versuchsanstalt
Oetrlikon und Mont Calme Lausanne. Im Kanton Schatthausen besteht seit 1920
eine Saatzuchtgenossenschaft, die unter Fihrung von Direktor Walter
Marbach aufierordentlich erfolgreich gearbeitet hat, sei es zur Ziichtung
und zum Anbau eines guten Brotgetreides oder aber zur Gewinnung einer
vorirefflichen Braugerste. lhrer Initiative ist es auch zuzuschreiben, daf
nun tiberall die modernen Erntemethoden Eingang gefunden haben.
Die wesentliche Neuerung besteht im Aufpuppen des geschnittenen Getreides
und im Zuwarten mit dem Einflihren bis die Kérner véllig ausgetrocknet und
glashart geworden sind. Anfangs wollten viele Bauern nicht recht an dieses
Neue herantreten, weil es vermehrte Arbeit brachte. Aber die Oberklettgauer,

39



hauptséchlich die Bewohner von Guntmadingen, gingen voran, und heute hat
das Aufpuppen im ganzen Kanton Eingang gefunden. Begonnen wurde damit
Ende der Zwanziger Jahre. Als um 1930 dann der Bindméher autkam und mit
einem Traktor innert kurzer Zeit ein Getreideacker schon geschnitten werden
konnte, brach sich die Neuerung rasch Bahn, besonders da, wo infolge der
Guterzusammenlegung fiir Traktor und Bindmaéher eine rationelle Verwendung
garantiert war. Es wurden Kurse fiir die Einfiihrung der neuen Erntemethoden
veranstaltet. Die Zehnerpuppe mit geknickter Deckgarbe,
die sogenannte Guntmadinger Puppe, wurde als zweckmaéfig Uberall einge-
fihrt. Der Getreidebauer, der einen Bindméher besitzt, ist vorsichtig beim
Diingen, sucht die Lagerfrucht zu verhiiten und bekampft das Unkraut syste-
matisch. Bei unsicherem Wetter mufy mit dem Einfithren nicht pressiert werden,
sondern man kann ruhig 8—14 Tage zuwarten. So geerntetes Getreide, das
gleichsam im Freien verschwitzt hat, kann auch friiher gedroschen werden, als
es einst der Fall war. Vor allem ist die Getreideernte, besonders tir die Frauen,
erleichtert und vereinfacht worden'. Ein alter Getreidebauer aus Barzheim hat
mir geschrieben: «De Grofjvatter goot gi € Mahd aameije und d'Grofmueter
nimmt si ewdg, dénn sind di alte Lutt fertig mit d'r A&rn und chémed ko Rugge-
wee me Uber. Da ischt 6ppis, wo ringer ischt als friiener.» Der ausgedehnte Ge- -
treidebau im Kanton Schaffhausen ist beim heutigen Mangel von Landarbeitern
nicht mehr denkbar ohne Bindméaher. Das Auf- und Abladen der kleinen Gar-
ben ist zudem viel weniger anstrengend als friiher, da grole Garben gebunden
worden sind. Der Verkauf von Brotgetreide an den Bund, d. h. an die eid-
genossische Getreideverwaltung, ist heute fir den Schaffhauser Bauer eine
wichtige Einnahmequelle. Der Getreidebau ist das Fundament unseres Acker-
baues. In den Jahren 1933—1948 hat Schaffhausen durchschnittlich 247,5 Wa-
genladungen Brotgetreide, hauptsdchlich Weizen, an den Bund abgeliefert
und zwar Getreide von anerkannt guter Qualitat. Im Jahre 1938 wurde der
Hochstbetrag von 356,3 Wagenladungen zu 10 Tonnen abgegeben. Die totale
Brotgetreideproduktion betrdgt im Kanton Schaffhausen im Mittel der Jahre
1933—1948: 410,4 Wagen und erreichte 1938, Selbstversorgung und Abgabe
zusammengerechnet, insgesamt 526 Wagenladungen, was den Hoéchstbetrag
darstellt. Auf Giber 500 Wagen brachten es auch die Jahre 1944 (516,6), 1943
(507) und 1933 (500,4). Bei den einzelnen Gemeinden steht Ramsen mit einer
Ablieferung von 2095,7 q obenan, gefolgt von Schleitheim (1500 q), Thayngen
(1249 q), Dérflingen (1210 q), Wilchingen (1193 q). Ramsen erreichte 1944 eine
Rekordablieferung von 3084,6 q Brotgetreide, was bei der damaligen Selbst-
versorgung von 1091,3 q eine totale Getreideproduktion von 41,75 Wagen-
ladungen ausmachte. Es folgten dann die Gemeinden Schleitheim, Hallau,
Thayngen, Wilchingen, Dérflingen usw. Als nach dem 2. Weltkriege die Zwangs-
abgabe dahingefallen war, hat der Kanton Schafthausen die Brotgetreide-

1 Marbach, W.: Die Anwendung des Getreide-Bindméhers im Kanton Schaffhausen. Festgabe
fiir Prof. Dr. Volkart, 1943. ‘
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fliche nicht stark reduziert, auch 1950 befrug die offene Ackerflaiche noch
5002 ha. Zur Zeit des Planes Wahlen (1944) hatte sie den Héchstbetrag von
5818 ha besessen. Mit Genf zusammen steht Schafthausen an der Spitze aller
Kantone im Verhélinis zur Gréhe des Areals. Auker dem Brotgetreide sind noch
die Braugerste-Produktion und der Speisekartoffelanbau zu erwéahnen.

Wenn im Spétherbst in einer Gemeinde jeder Bauer mit Dreschen fertig ist,
so erfolgt gemeinsam die Getreideabgabe an den Bund. Dann bewegt sich
eine Kolonne von Fuhrwerken, die mit den gefiillien Getreidesacken beladen
sind, der Bahnstation zu. Es ist das gleichsam ein Triumphzug, und jeder Bauer
ist stolz Uber den Anteil, den er dem Vaterlande an die Brotversorgung abliefern
kann. Und sein Stolz ist wahrlich berechtigt, denn viel Fleifs und Miih sind auf-
gewendet worden, bis es so weit war®.

Das Dreschen

Hat die Frucht auf dem Garbenstock verschwitzt, so beginnt das Dreschen.
'Friiher wartete man zu, bis im Spatherbst die librige Arbeit getan war. In meiner
Jugendzeit wurde noch viel mit dem «Pflegel» gedroschen. Der Dreschflegel
war damals ein wichtiges Werkzeug, und der Sattler hatte viel Arbeit, bis all
die «Pflegelchappe», welche das «Pflegelhopt» mit dem «Halm» verbanden,
in Ordnung waren, Erst erténte nur vereinzelt und ziemlich schiichtern aus die-
ser oder jener Scheuer das «Tick, tack», bis es dann allgemein wurde und zur
Dorfmusik anschwoll. Melancholisch war der Klang, wenn irgendwo einer
allein drosch; lustiger und lebhafter hingegen erténte es, wenn zu vieren oder
zu sechsen gut im Takt gedroschen wurde. Ein Junge, der das Dreschen lernte,
hatte es bisweilen schwer, bis er den «Takt halten» konnte, da man ihm auf den
Flegel schlug, wenn er aus dem Takt fiel, was fiir die Arme und Hande schmerz-
haft war. Gewisse Takispriiche halfen das Taktgefiihl stirken, so:

Dreitakt: Friff Roh-Dréack! Friff Rok-Drack! (Schleith.)

1 2 3 1 2 3
Drei fuul Hind! Drei fuul Hiind! (Sibl.)
1 2 3 1 2 3
Viertakt: Suppe, Spéck und Opfelstiickli, (Begg.)
1 2 3 4
d'Mueter hit ka Gelt im Triickli.
1 2 3 4
Gugged au wie d'Spatze bicked! (Bargen)
1 2 v 3 4 '
2 Marbach, W.: Der Ackerbau und der Anbau der Feldfriichte im Kanton Schaffhausen.
Olma 1951, Sondernummer des Schaffhauser Bauer vom 11. Oktober 1951.
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Sechstakt: D'Mueter chochet Fleisch und Opfelstiickli. (Schleith.)
1 2 3 4 5 6

De Schniider und si Frau, die labed ganz genau,
1 2 3 4 5 6

Und wann sie nilit me hand, so nimmt die Gschicht en End.
1 2 3 4 5 6

Bestand der Scheunenboden aus Holz, so erscholl das Gedréhn durchs ganze
Dordi.

Die Frucht war in 2 Reihen auf den Boden gelegt worden, so dafy in: der Mitte
die Aehren einander gegeniiber standen. Ein solches Gelege, je nach der
Crohe der Scheune aus 6 oder mehr Garben bestehend, nannte man ein
«Trascht», «Es ischt nonig Fiirobed, mi cha none Trascht trésche.» War die Ober-
seite gedroschen, so wurde alles gekehrt, und dann ging man noch einmal
«driiber». So einen ganzen Tag mit dem Flegel zu dreschen und mit aller Kraft
draufzuschlagen war ermiidend und bedurfte «Nachschub» durch Speise und
Trank. Man sagte nicht vergebens: «D& cha esse wie-n-en Tréscher.» Lag viel
Korn auf dem Boden, so wurde «aufgemacht», damit es wieder Platz gab.
Dieses Putzen geschah urspriinglich mit der Wanne. Dann kam die Staubmiihle,
welche das Korn von der Spreu sonderte, «mi hat g'milleret», und hernach
brauchte es noch verschiedene Siebe, «Riitere» bis das Getreide sauber ge-
putzt war. Die Wannen waren breite aus Eschenholz geflochtene Gerate (siehe
Tafel 1V), die dazu dienten, durch Werfen das Korn von Spreu und Staub
zu scheiden. In einer Urkunde 1523 (U.R. Nr. 4241) wird der Zins fiir einen Hof in
Hallau auf 30 Malter Vesen und 10 Malter Haber festgesetzt «mit dem Pflegel und
der Wannen wol geliitert». Wannen sind bis in neue Zeit in Schleitheim gemacht
worden, wo auch der Familienname Wanner verbreitet ist. Einem der schwer
von Begriffe ist, «mo me mit der Wanne winke» und einem Flinken «mo me nid
mit d'r Wanne winke». Der Beruf eines Wannenmachers oder eines Siebmachers
wére heute eine brotlose Kunst, da diese Geréate nicht mehr verwendet werden,
weil die modernen Dreschmaschinen das Putzen griindlich besorgen. Das ge-
reinigte Korn wurde hernach mit dem Sester in Maltersacke® aufgefaht und auf
den Kornboden getragen. Man besal noch lange zwilchene Kornsacke, die
vom Sackzeichner schon mit dem Namen des Eigentimers versehen worden
waren. Es gab Sackzeichner, welche Kiinstler waren in ihrem Berufe und schéne
Namen zustande brachten, die dem Kalligraphen alle Ehre machten. Ein starker
Mann war imstande, ein Malter Weizen, rund 120 kg, auf den Kornboden zu
tragen, Den Schlufy der Drescherei bildete die «Pflegelhenki», ein reichliches
Nachtessen, wo beim Staubwein die Mihe und der geatmete Staub vergessen

3 1 Malter, neu, seit 1837, = 10 Sester = 150 Liter; 1 Sester = 10 Maf3 = 15 Liter.
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wurden. Eine solche Flegelhenki blieb mit ihren Kriegs-, Bachofen- und Lavater-
liedern lange in freundlicher Erinnerung der Teilnehmer.

Ich kann mich aber noch sehr wohl erinnern, wie in den Neunziger Jahren die
Dreschmaschine auf den Plan frat, und das Dreschen mit dem Flegel allmahlig
aus der Mode kam. Erst war es eine Handmaschine, die von 4 Ménnern ange-
trieben wurde. Dieses Drehen war noch miihevoller als das Dreschen mit dem
Flegel, aber die Maschine richtete viel mehr aus. Spater wurde sie mit einem
Pterdegdppel angetrieben. Es gab auch Einrichtungen mit Petrol- oder Wasser-
motor. Sie wurden alle ersetzt durch die Dampfdreschmaschine, ein grofes
Ungetiim mit einem Lokomobil, das auf der Strale oder im Hofe placiert und
mit Steinkohlen geheizt wurde. Ein Riemen Gbertrug die Energie auf die Dresch-
maschine in der Scheune. Es war ein Ereignis, wenn ein Rofbauer im Herbst
die Maschinen von Hilzingen nach Thayngen brachte und im Kehr dann die
Maschine von Haus zu Haus weiter gebracht wurde. Die heutigen Dresch-
maschinen werden durch Elekiromotoren angefrieben. Paul Gasser hat
diese Drescherei anschaulich geschildert*:

«Es ist ein Singen im Dorf, das Singen der Dreschmaschine, das unwiderruflich
herbstlich stimmt. Zwei Monate bleibt es im Dorf — September, Oktober und
in den November hinein. Das Gerausch zieht von Haus zu Haus, von Scheune
zu Scheune. Der neue Dreschwagen bildet eine Arbeitskette, die vom Oberten-
loch zur Strohabfuhr reicht, von etlichen Menschenhanden her zu ihm und
durch ihn hindurch rasselt. Von den Oberten herab purzeln Garben auf sein
Dach, das zugleich eine Kommandobriicke vorstellt. Sie verschwinden in einem
Innern, im Gerumpel, Schlagen und Klopfen der versteckten Drescherei. Boden-
warts sinkt das «Mihlet», aus Hilsen, Strohspliftern, Staub. Was das Ungetim
endlich aus dem Hintern sozusagen, entlaht, sind die gelben, sauberen, leuch-
tenden Getreidekorner. Sie sind sogar sortiert nach Schwere und Grohe, er-
giefyen sich in die angehéangten Getreidesécke, die ein Schlumann in Empfang
nimmt und wegtrdgt. Dem sagen sie dann: Wir haben gedroschen. In den
Neunziger Jahren kamen die ersten Dreschmaschinen auf Stér, natiirlich nur
zu den grofien Bauern, die kleinen droschen von Hand. Die eine brachte ein
Wiirttemberger ins Dorf. Es war ein Lokomobil. Es setzte sich einfach in die
Strake. Die zweite kam von Hallau; ein Petrolmotor trieb sie an. Beim Wiirttem-
berger ward der Betrieb mit Dampfpfiff eréfinet, und schrille Pfiffe zeigten
Uberdies dem Dorfe Beginn und Ende vom Zniini, Zmittag und Zobed an. Das
leere Stroh ward aus der Maschine, wie sie’s herausschiittelte, in Garben ge-
bunden und haufte sich alsbald auf dem Hofplatz kreuz und quer iibereinander
zum Strohberg. Der war wie ein Magnetberg fiir Kinder. Ein Spiel- und Sport-
berg war's, Strohkéfer, die ringsher krabbeln, unversehens in eine Spalte ver-
sinken, die klettern, plumpsen, purzeln und abrutschen.

Seither ist auch dieses Lichtlein ausgeléscht. Die Dreschmaschine kommt nicht
mehr von aufien her unter Dampf und Gepfiff. Sie ist im Dorf stationiert und

4 Gasser, Paul: Schleitheimer-Tal Il, 1945, p. 63.

43



lduft elektrisch. Einschalten, und Maschine und Mannschaft laufen an ohne
Pfauchen. Der angeschlossene Binder aber biischelt und quetscht das Stroh
zum Biindel, schniirt und schiebt es auf eine Briicke, von wo es unmittelbar auf
bereitgestellte Briickenwagen verfrachtet und verfiihrt wird, — wo man’s haben
will. Der Magnetberg, der Strohberg der Kinder ist entschwunden. Die Wolken
Staubes beim Dreschen sind geblieben. Dort wird eben ein Glas Hauswein ge-
boten, wohl bekomm's. Der Staub in Hals und Nase wird abgeschwemmt, ge-
spuckt, geschneuzt. Das gehért zum Geschéft.»

Zum Dreschen braucht es viele Leute. «<Me hilft enand, das nid so tiilir chunnt.
S'Trésche ischt e staubigi Arbet und mi schaalt d'Tréschmaschine lieber zo der
Schiilir uus als ie» hat mir ein alter Bauer aus Barzheim berichtet.
Unverheiratete Riidlinger jlingeren Alfers, sogenannte «Chnabe», gingen einst
ins benachbarte Badische, um dreschen zu helfen. Es war dies ein Analogon zu
den «Schwobeschnittern», wie dlejenlgen genannt wurden, welche draufen
schneiden halfen.

Das Korn- oder Kaufhaus in Schaffthausen

Das Gefreide ist eine Welthandelsware, ein hochwertiges Massengut, das sich
eignet als Objekt fur internationale Abkommen, wobei die Landesversorgung,
Preis, Qualitédt und Handelspolitik in Einklang zu bringen sind. Die eidg. Ge-
treideverwaltung hat im Innern des Landes grohe Getreidesilos gebaut, um
fur die Armee und die Zivilbevélkerung die notwendigen Vorrdte zu lagern.
In frilheren Zeiten haben die Stadte ihre Kornhduser besessen und der Ver-
sorgung mit Brotfrucht grohe Aufmerksamkeit geschenkt. In Schatthausen steht
auf dem Herrenacker ein machtiges Gebaude mli 3 grohen Boden, das einst
als Kornhaus gedlent hat.

Wie weit die eigene Produktion der Schaffhauser Landschaft mitsamt allen
Zehent- und Zinsfriichten, die die Stadt bezog, fiir den eigenen Bedarf not-
wendig war, ist schwer zu beurteilen, da der hiesige Handel oft Dimensionen
annahm, die wesentlich tiber die Bediirfnisse der Selbstversorgung hinaus-
gingen. (Steinegger.) - |

Die Befugnis, Getreide zu messen und dafir eine bestimmte Gebiihr zu er-
heben, gehdrte einst zu den Regalien des Klosters Allerheiligen und wurde von
diesem verpachiet. Spater gingen die Rechte an die Stadt Uiber. Als Schaff--
hausen 1045 das Miinzrecht erhalten hatte und auch das Markirecht, folgte die
Griindung eines Kornhauses. 1273 gaben Abt Konrad und der Konvent des
Klosters Allerheiligen einem Biirger Hermann und seiner Gattin 2 Hauser um
2 Pfund Pfetfer, um darin offentlich Korn zu verkaufen. Sonst durfte in keinem
andern Haus mit Korn gehandelt werden. Das é&lteste Kornhaus stand am Fron-
wagplatz beim «siifen Winkel». Als das Rathaus an der Vordergasse 1412 er-
stellt worden war, verlegte man den Handel in die Rdume des Erdgeschosses,
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was beweist, dak die Stadt Inhaberin des Kornhauses geworden war. 1678/79 ist
sodann von Oberbaumeister Heinrich Peyer das méchtige Gebdude am Herren-
acker fertig gestellt worden. Das Gebdude gehérte dem Seckelamt, also der
Finanzverwaltung. Nach der Trennung von Stadt und Staat ist das Haus stad-
tisches Eigentum geworden. Um die Mitte des 19. Jahrhunderts wurden die
Eisenbahnen gebaut. Hinter dem Bahnhof, auf dem ehemaligen Bleicheareal,
wurde das Gebédude der 1869 gegriindeten Lager- und Kornhausgenossen-
schaft erstellt, und damit war das Korn- oder Kaufhaus am Herrenacker aufer
Dienst. Fortan brauchte man es bisweilen als Quartier fur Militdr und als Maga-
zin fir das Marktinventar oder als Markistatte fiir den Kleinmarkf®.

Aus der Geschichte des Kornhandels in Schaffhausen seien erwdhnt: Von
grofjer Bedeutung war das mit den Bodenseestadten 1537 getroffene Wiri-
schaftsabkommen. In Anbetracht der «tliry und notturtt» wird darin festgelegt,
solle keinem Fremden gestattet werden Korn aufzuschitten oder an den Marki-
tagen Geld fir den Autkauf des Getireides zu entlehnen. Desgleichen diirfe
auch nicht geduldet werden, dak Kornpfragner (Kornhéndler) zum Nachteil des
Marktes und des gemeinen Mannes Korn auferhalb der Markte, sei es in
Dérfern, auf Hofen oder in Miihlen einkauften. Der gesamte Kornhandel miisse
sich auf den Mérkten abwickeln. Wer gegen diese Ordnung verstofie, der solle
von seiner Behdrde «an sinem lib oder an sinem guot je nach gestalt der ver-
schuldigung» bestraft werden®. Das aus der Baar, dem Tuttlinger Amt und aus
dem Hegau in Schatthausen aufgefiihrte liberschiissige Korn fand seinen Weg
in die Innerschweiz, aber auch nach dem Osten. 1574 und 1575 fielen die Korn-
handler von Lindau, Konstanz und St. Gallen auf dem Markt von Schatthausen
«huffenwysz in die frucht», dak der Rat einschreiten muhte. 1578 mufte er
sogar militérische Kréfte autbieten, um die Ordnung auf dem Markte aufrecht
zu halten. Er befahl den Zinften, je fiinf Mann auf «Bartholomeimarckt» aufzu-
bieten und unterstellte sie einem Hauptmann. Ursache war die empfindliche
Mangelwirtschaft Oberésterreichs und Tirols.

1609 beschwerte sich Schaffhausen beim Ziircher Rat «. .. die kornkduttler von
Ziirich kouffend die friichten in der Nachbarschaftt uff ... an denen ordten und
enden, da man biszher zuo uns ze marckt gefahren». Selbst im Klettgau seien
sie erschienen und hatten dem Bischof von Konstanz daselbst die Zehntertrag-
nisse auf Jahre hinaus abgehandelt. Ziirich schddigte dadurch die eigenen
Leute, denn Schaffhausen sei in Zukunft auferstande die ziircherischen Unter-
tanen in der Grafschaft Kyburg und in der Herrschaft Andelfingen, weiterhin mit
Brotgetreide zu versorgen, hétten doch bisher von 300 Mutt, die «zemarckt
komen» stets 200 «bisz hinyn gen Winterthur, Pfeffikon, Wyningen und iiber
die Thur hiniber abgefiihrt werden missen»’,

5 Frauenfelder, R.: Das Korn- oder Kaufhaus. Schaffhauser Nachrichten, 1943, Nr. 298.

8 Steinemann, E.: Schaffh. Wirtschaftspolitik im 16. u. 17. Jahrhundert. Schaffh. Beitréige
zur vaterldndischen Geschichte, Heft 24, 1947.

7 Steinemann, ebenda.
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Altem Brauche gemal wurden jeweils am Neujahrstage im Kornhaus an Be-
durftige Lebensmittel ausgeteilt. Im Jahre 1611 brachte man 12 Mutt Korn, iber
1000 Brote und 500 Pfund an Geld zusammen. Einem Merishauser hingegen,

der im Kornhaus 1 Mutt Kernen stahl, lies der Rat ein Ohr abhauen und ihn
zudem mit Ruten auspeitschen.

Das Haberhaus an der Neustadt in Schaffhausen ist 1592/93 vom Handels-
herrn Josua Baumann-Peyer erbaut worden, kam dann durch Kauf an die Kloster-
verwaltung Allerheiligen und gelangte 1852 um 2500 fl. in stadtischen Besitz.
Es wurden darin besonders Haber und Gerste aufbewahrt, ferner im tiefen
Keller Wein, die Ertragnisse des Frucht- und Weinzehntens der Klosterverwal-
tung Allerheiligen. Das Gebaude mit den schénen Gewdlben ist eine Sehens-
wurdigkeit®.

Die Miihlen

Im Jahre 1840 bestanden im Kanton Schafthausen 38 Getreidemtihlen, die mit
Wasser betrieben wurden. Die meisten derselben sind nicht mehr in Betrieb, so
auch die grohen Miihlen am Rheine in Schaffhausen, wie z. B. die Weifimuhle
(Fischlimiihle) und die Neumiihle (Luchsinger). Auf dem Lande gibt es noch
eine Miihle in Stein am Rhein, in Ramsen, in Thayngen, in Oberhallau und in
Beggingen. In Schafthausen befindet sich die Genossenschaftsmiihle des kant.
Landw. Vereins. Ueber die Entwicklung des Schaffhauser Miillereigewerbes hat
Reallehrer AlbertSteinegger 1952 eine historische Studie herausgege-
ben. Die Miiller standen im {iblen Rufe, dafs sie die Leute, welche mahlen liehen,
tibervorteilten. Ein Sprichwort sagte : «Nur der Miiller ist fromm, der Haare auf
der Zunge und in der Hand hat.» Keine Zunft nahm ihn gerne auf, «weil Aemter
und Ziinfte so rein sein mussen, als wéren sie von Tauben gelesen». Hihner,
Gaénse und Tauben durften die Miiller nicht halten, ihr Viehstand war beschrankt
auf 2 Kithe, 6 Esel oder 2 Pferde, ferner 3 Schweine per Jahr, wovon jedoch
eins der Obrigkeit als Zins gegeben werden mufite. Redensarten: «De erscht i
dr Mili schitt uff.» «s'Pfarrers Chind und s'Miillers Chiie, grooted selte oder
nie.» Friiher fuhr zu bestimmien Zeiten mit Geschell der Miliwagen um, der
entweder das Gemahlene, Backmehl und Griisch, brachte oder wieder neu
auflud. A, Keller berichtet aus Riidlingen (1953), daff man in seiner Jugendzeit
gewodhnlich «ein Mitt» aufgeladen habe (89 Liter) also rund é Sester. Beim Séen
sei von den Alten noch nach «Vierteln» gerechnet worden (22 Liter). Auf Weih-
nachten und Neujahr hatten die Bauernfrauen vom Miiller immer ein Sacklein
Weifsmehl mit dem Gbrigen Mehl erhalten, damit sie schéne «Weggen» machen
konnten.

8 Frauenfelder, R.: Das Haberhaus. Schaffh. Nachrichten Nr. 36, 1943.
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Das Backen

Auf dem Lande ist der Backtag stets ein Festtag fir die Kinder. In der Regel
wird einmal in der Woche gebacken. Milch, Kaffee und «Tiinne» bilden das
Mittagessen am Backtag. Was anderswo Wahe oder Kuchen heift, wird bei
uns «Tanne» genannt. Je nach der Jahreszeit gibt es: Chriesi-, Zwagschte-,
Pflumme-, Opfel-, Bire-, Eppeeri-, Zippértli-, Binadtsch-, Chruut-, Niidel-, Bolle-,
Rhabarber-, Chiimich-, Raifare-, Hardépfel-, Chés- und Zuckertiinne (Chlopf-
tinne, Fairtinne).

Am Vorabend sagte die Grolmutter jeweils zu mir: «Gang zum Kossmann und
hol mer fir 30 Rappe ,Prefhapf’.» Der Vater brachte das Mehl fir «e Bachete»
(meist 10—12 Kilo). Dieses wird «i d'Muelt» (Backmulde) geleert und an die
warme Ofenbank gestellt. Am Abend wird «gheblet». Frither, als man noch
keine Prefhefe kaufen konnte, holte man im Keller den «Hebel», ein Milch-
becken voll sauer gewordenen Teiges von der letzten «Bachete» her und
weichte ihn mit Wasser auf. In manchen Gemeinden kaufte man beim Béacker
fir 10 Rappen eine Flasche «Hebelwasser», eine milchig-triibe Teigbriihe voller
Hefepilze. In Ridlingen brachte die Béttin die «H&apf» in Flaschen aus der
Stadt. Die «Heblete», die nicht zu dick und zu diinn sein darf, laht man «gehen».
In 3'/2 bis 4 Stunden ist sie genug «gegangen», und das Kneten kann beginnen.
Zuerst kommt das Salz dazu, damit man es nicht vergift. Die Bauerin mift es
von Hand ab, auf ein Brot eine kleine Handvoll. Nun leert man das nétige lau-
warme Wasser dazu. Das Quantum ist verschieden. Je mehr Wasser man dem
Mehl zugeben kann, um so ausgiebiger wird die Bachete. Frisch gemahlenes
Mehl braucht viel weniger Wasser als gut gelagertes. Darum heift es: «Mili-
warm und Ofe-warm, macht di riichschte Puure arm.» Man knetet so lange, bis
der Teig schén glatt ist. Das Kneten ist eine schwere Arbeit, und man kommt
dabei richtig zum Schwitzen. Das habe ich als Jiingling erfahren, wenn ich je-
weilen fiir meine krankliche Mutter geknetet habe. Nun muly der Teig «gehen»,
d. h. die Gérpilze haben sich zu entwickeln. Die Mulde steht an einem warmen,
ruhigen Ort, wo kein Durchzug herrscht. Unterdessen wird der Backofen mit
3 Wellen richtig geheizt. Sind diese verbrannt, so wird der Ofen geschlossen,
und die Gluten werden auf dem ganzen Ofenboden zerstreut. Nach einer be-
stimmten Zeit holt man sie mit der Ofenkriicke heraus. Zeigt der Boden Stern-
chen, so ist die Hitze recht und das «Einschiefyen» kann beginnen. Diese Arbeit
wird verschieden gemacht. In Ridlingen wird noch jetzt in einigen Familien
das Brot in Strohkérben gebacken. Sie sind &hnlich wie die «Immebiicher»,
nur etwas kleiner. Man sagt, das Brot gehe darin besser auf und sei «luftiger».
Auf dem R eiath verwendete man kleine, runde Weidenkérbchen, in welche
man weifje Leinentiichlein legte. Auf dem umgekehrten Muldendeckel formte
man die Teiglaibe und legte sie in die Kérbchen. Darin mukten sie noch ein
wenig «aufgehen», War der Ofen zum Einschiefen gerichtet, so stellte die
Bauerin die Kérbchen in die Ndhe der Ofentiire, legte den Brotschiissel zurecht,
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bestreute die Schaufel desselben mit Mehl, leerte den Teiglaib aus dem ersten
Kérbchen darauf und schob ihn flink in den Ofen. Sofort kam das néchste an
die Reihe, und so ging es fort, bis alles im Ofen war. Dann schlof die Grok-
mutter die Ofentiire und sagte andachtig: «Walt's Gott I». Andere formen allen
Teig zu Laiben und legen diese auf den Tisch, lber welchen Mehl gestreut
worden ist. Dann wird eingeschossen. Nach jedem Laib wird die Ofentiire ge-
schlossen, damit keine Hitze unnétig verloren geht. Wahrend 1'/2 bis 2 Stunden
bleibt das Brot im Ofen. Doch soll man nach 1 Stunde die Laibe etwas riicken,
damit sie einen guten Boden bekommen. Ist das Brot fertig gebacken, so
nimmt man es mit dem Schiissel heraus und sdubert es mit dem «Mehlwisch»
von der anhaftenden Asche. Damit es einen schénen Glanz erhdlt und die
Rinde einen guten Geschmack bekommi, wird der obere Teil des Laibes mit
heifem Wasser angestrichen. Nun wird das Brot zum Verkiihlen noch einige
Zeit in der Kiiche aufgestellt und hernach in den Keller getragen, wo man es
auf der «Brothurd» versorgt. Alle freuen sich auf den néchsten Tag, an welchem
das frische, schmackhafte Brot angeschnitten wird’. Frisches Bauernbrot, das
gut gebacken wurde, ist eine herrliche Speise, besonders, wenn die Mutter es
gebacken hat, denn das eigene ist immer das allerbeste. Brot ist «luftig, g'gaah,
grootex».Es kann aber auch «tengg, speckig, fadig, glesig»,imSommer auch grau
sein. Solch schimmliges Brot, das «einen Bart besitzt», suchte man den Kindern
mundgerecht zu machen, indem man ihnen angab, es gebe «weiffe Z&hne».
Brot ist im Bauernhaus das wichtigste Nahrungsmittel, das in Ehren gehalten
und fast als etwas Heiliges betrachtet wird. Die Bitte: «Gib uns heute unser
taglich Brot» besitzt fir die Bauernfamilie noch vollen Inhait.

Die Bdcker (Becken) oder Pfister, wie sie auch genannt wurden, standen
unter strenger Kontrolle der Zunit und des Rates. Pfister kommt vom lat. pistor
(Backer). Beck und Pfister sind auch Familiennamen in Schaffthausen. In der
altesten Zeit verfligte der Abt als Grundherr Gber den Backofenbann. Alles Brot
mufite gegen Entrichtung einer Abgabe im &btischen Backofen gebacken wer-
den, der sich am Rhein bei der Schifflande befand. Nachdem der Backofenbann
durch die Stadt abgeldst worden war, konnten die Backer in eigenen Oefen
backen. :

Laut der Beckenordnung von 1483 darf jeder Backer backen wann und so viel
er will, aber verkauten darf er sein Brot nur unter der «Brotlaube» am Fronwag-
platz. Ueber das Gewicht sagt die Ordnung: Wenn 1 Mutt Korn 15 Heller gilt,
soll das weifje hellerwertige Brot 16 Lot und das kernene pfennigwertige Brot
36 Lot schwer sein. Ein Schilling per Mutt Auf- und Abschlag bewirkte je 1 Lot
schwereres oder leichteres Brot. Alles Brot multe den geschworenen
«Schauern» vorgelegt werden, die wéchentlich dreimal Schau hielten und er-
méachtigt waren, «ob einer eine ganze Miltat tate», das Brot zu schétzen und
ausrufen zu lassen, sowie auch den betreffenden Backer fir das zu leicht er-

® Kummer, B.: Volkskundliches vom Reiath I, p. 8—12.
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fundene Brot um 1 Pfund Heller zu biiken. Der Rat lief in der Sorge dafiir,
dah die Biirger nicht zu teures Brot erhielten, nicht mit sich spassen. Als im
Jahre 1522 die Béacker sich liber die niedrige Schatzung des Brotes beklagten,
wurden 2 Ratsglieder beauftragt, das heller- und pfennigwertige Weifbrot
im Spital backen zu lassen. Diese fuhren mit dem Korn zur Mihle, brachten
das Mehl in den Spital und buken daraus 829 Laib Hellerbrétchen und 71 Ker-
nenbrote. Die angestellte Rechnung tiber Frucht, Miillerlohn, das verbrannte
Holz, Backlohn usw. lieferte das Resultat, dafy zu demselben Preise das im Spital
gebackene Brot 10 Lot schwer gemacht werden konnte, wahrend das im Laden
gekaufte nur 9 Lot wog.

Von Zeit zu Zeit erlaubte der Rat die Broteinfuhr. Die freie Konkurrenz sollte
die ziinftigen Backer an die Einhaltung gerechter Preise erinnern. Mit einem
Brotstreik versuchten die Bécker im Jahre 1629 eine solche Mahnahme des
Rates riickgéngig zu machen. Sie wurden aber mit grofter Strenge bestraft. Der
Rat verurteilte jeden der 30 Backermeister der Stadt zu einer Buke von 30 Gul-
den. Die Gebiiften wurden im Diebsturm eingesperrt, bis die Buhe be-
zahlt war®. Als der Gutertransport auf dem Rheine noch grof war, riefen die
Kinder in Stein am Rhein den Schiffern zu: «l wiinsch, dafj es eu wol géng,
z'Wasser und z'Land |» Bekamen sie aber kein «Ledibrot», so tdnte es: «Lilire-
chiibel, i wiinsch, dafy es eu géng hundsiibelI» (Idi. IV, 969). Eine Ledi ist ein
Lastschiff. :

10 Stddtische Festschrift 1901, p. 68 und Schib, Karl, Geschichte der Stadt Schaffhclusén, 1945,
p. 80.
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