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f]_(ullsse auf dle Tage voller Knochenarbelt d
“bei zwei Produzenten. Eine Foto-Reportage.




Text Anita Lehmeier
Bilder Martin Borner

«Der eigentliche Grund, warum es den Stanser
Wuche-Mircht gibt, ist der Landerpark! Beide
sind gleich alt: vierzig Jahre!», erzdhlt Mariet-
ta Zimmermann, Prisidentin der Vereinigung
Stanser Marktfahrer und seit 1999 im Vorstand
und als Aktive am Marcht dabei. «1980 fing das
an, kurz vor der Eréffnung des Einkaufszent-
rums.» Um diesem neumodischen Konsumtem-
pel da am Dorfrand etwas entgegenzusetzen
und den Kern attraktiv zu erhalten, trat ein
Trio der Taten statt der Worte auf den Plan:
der Chdélen-Toni senior, der Sepp Muri von der
landwirtschaftlichen Betriebsberatung und
der Gemeinderat Hermann Wyss. Sie griffen
die friihere Idee eines Wuche-Mérchts wieder
auf und verschickten im Juni 80 ein Rund-
schreiben an 250 Bauern im Kanton, ein gutes
‘Dutzend antworteten. Im August versammel-
ten die Initianten heimische Produzenten am
runden Tisch. Schon am 13. September fand
der erste Wuche-Mircht statt — trotz Dauerre-
gen ein Grosserfolg. Ab sieben Uhr stromten
Neugierige herbei, um elf Uhr waren viele der
Mairchtstinde leergekauft. 900 Kilo Gemiise,
300 Kilo Apfel und 100 Kilo Birnen waren in
die Korbe der Kunden gewandert. Seither ge-
hort der Wuche-Miarcht vom Frihling bis zum
Spatherbst als ein fester Bestandteil zum Dorf-
bild und zum Sozialleben. Am gleichen Ort —
notabene einem der schonsten Dorfplitze hier-
zulande. Samstag fiir Samstag.

Liebhaber von frischem Gemiise und Friichten, Fisch
und Floralem, von Wurst, Fleisch und Brot bekommen
nur die schone Fassade des Wuche-Mdrchts zu sehen,
wie hier am Stand des Biohofes Lussi. Die Brattig

hat zwei Produzenten an den Tagen zwischen den
Mdrchttagen begleitet.

Vorhergehende Seite: Die Blumenfee Maya Keiser
vom Hof Bitzi, Ennetmoos, in Aktion.

148




149



Die Einzelkdmpferin: Maya Keiser,
Hof Bitzi, Ennetmoos

Die Keisers bewirtschaften einen Betrieb von vier
Hektaren mit zehn Kithen und zehn Mastkalbern,
acht Katzen, fiinf Geissen, vier Rindern, zwei
Ponys und zwei Hunden. Hans Keiser arbeitet
Vollzeit im Schichtbetrieb bei einer Baufirma
aushausig, Maya Keiser kiimmert sich mit Vollgas
um Haus und Hof, Garten und Marcht. Und wenn
Zeit bleibt, auch gern um ihr erstes Enkelkind
Lena. Keisers, seit 1987 verheiratet, haben eine
Tochter - Kathrin, und einen Sohn - Adrian, der
dereinst den Hof iibernehmen wird.

Maya Keisers Herzensding sind die Blumen, das
zeigt schon ein Blick rund um den Hof und auf
ihren Marcht-Stand auf dem Stanser Dorfplatz.
Das Bliitenmeer ist ihr angestammtes Habitat. Die
gelernte Topfpflanzengartnerin aus dem aargaui-
schen Wynental strahlt, wenn sie mit Blumen
hantiert oder auch nur iiber sie spricht. Wie viele
Sorten sommers ums Haus wachsen und in ihren
Handen zu farbenprachtigen Bauernstraussen
werden, kann sie nicht beziffern. «Es hed was
wachst. Man kann der Natur nichts aufzwingen,
sondern muss sich nach ihr richten. Sie ist unsere
beste Lehrmeisterin!» Zu ihren Lieblingsarbeiten
gehort das Jaten: «Da geniesse ich den Kontakt
mit Mutter Erde - selbst auf allen vieren.»

Neben den Blumen bietet sie am Marcht handge-
machte Delikatessen an. Dazu ein paar beeindru-
ckende Zahlen: Sie stellt 65 Sorten Konfi und
Chutneys her, ihr Lager fasst bis 21'000 Glaser,
jedes einzelne von Hand etikettiert und mit
Stoffhaubchen und Bandeli hiibsch verziert.
Teigwaren gibt es 25 Sorten aus keiserlicher
Manufaktur. In der Nacht auf den Marcht-Samstag
verarbeitet sie um die 30 Kilo Mehl zu Butter-
zopfen, «wenns eine grosse Beerdigung gibt auch
mehr». Seit ihrem Marcht-Start 1999 hat sie
insgesamt eine Million Anis-Chrabeli gebacken!

Die Bio-Pioniere: Walter und Dora
Lussi, Hof Wydacher, Oberdorf

Entlang der Kantonsstrasse Richtung Engelberg
liegt der Biohof Wydacher, mittendrin das
schlicht-moderne Bauernhaus mit dem integrier-
ten Hofladen. Der jiingste der fiinf Lussi-Sprosslin-
ge arbeitet auch im Betrieb und lebt auf dem Hof
in einer eigenen Wohnung. Ganzjahrig arbeiten
ein Voll- und ein Teilzeit-Angestellter auf dem
17,5 Hektaren grossen Knospen-Betrieb, saisonal
helfen viele Freiwillige mit. Zum Hof gehoren
ausserdem 20 Kithe und 150 Hithner und zwei
Hahne. Im Stall nisten Mehlschwalben, aus den
alten Obstbaumen im Hithnerhof erklingt
vielstimmig Vogelgesang. Uberall wuselts und
rufts und kreuchts und fleuchts, wie man das nur
auf einem Betrieb antrifft, wo man die Sache mit
dem Naturnah ernst nimmt und lebt.

Lussis stellten 1995 von IP-Standard auf Bio um,
pioniermdssig friih und entsprechend skeptisch
beobachtet. Als sie den Hof, den sie seit vier
Jahren gepachtet hatten, kaufen konnten,
absolvierte Walter Lussi einen Bio-Lehrgang. Sie
setzten auch von Anfang an auf Direktvermark-
tung, im Hofladen und auf dem Wuche-Marcht.
Der unternehmerische Entscheid fiir diese
Wertschopfungskette sollte der Familie ein
Auskommen sichern. Die Lussis sahen sich stets
als Bauern und als Unternehmer. Und sie
erkannten bald eine Nische: Im Kanton wurde
wenig Gemiise produziert, also fiillten sie diese
Marktliicke. Damals wie heute liegt das Haupt-
augenmerk und -auskommen auf dem Anbau von
Gemuise, Salat und Beeren. «Was immer hier
wachsen kann an Arten und Sorten und Varian-
ten - wir pflanzen es an», so Walter Lussi. Und
um das Sortiment noch attraktiver zu gestalten fiir
die Kunden und den Austausch mit andern
Bio-Produzenten zu fordern, haben sich Lussis der
Plattform RegioFair angeschlossen.

Als Mdrcht-Kunden erleben wir unsere Produzenten samstags auf dem Dorfplatz in Aktion. Wie viel Biiez,
Handwerk und Knochenarbeit unsere Bauern leisten, bleibt uns verborgen. Die Brattig begleitete Maya Keiser

und Walter Lussi durch die Tage zwischen dem Mdrcht.
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Maya Keiser in ihrem natiirlichen Lebensraum an ihrem Lieblingsplatz: im Blumengarten auf dem Hof Bitzi (links).
Im Lagerraum (oben) stehen bei Vollbesetzung 21°000 Gldser mit 65 Sorten Konfi und Chutneys, alle von Hand
etikettiert und mit Stoffdeckeli und Bdndeli hiibsch dekoriert. Teigwaren fertigt sie in 25 Geschmacksrichtungen.
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So gut wie das alles aussieht — so gut schmeckts auch. Friichte, Gemiise, Salate und Beeren vom Biohof Wydacher
brauchen keine Aufhiibschung mit Photoshop. Hier ist nur Natur pur am Werk — und Walter Lussi.
Er leistete mit der Umstellung auf bio ab 1995 Pionierarbeit.
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Ruhen tut nur der Zopfteig (1). Maya Keiser arrangiert derweilen Geschenkkdrbe (4). Ihre Spezialitdten haben treue
Kunden aus nah und fern: Anis-Chrdibeli gehen bis nach Bangkok, Apfelsirup bis nach Jakarta. Der Freitag-Nach-
mittag gehort den Blumen (5). Auf dem Biohof Wydacher wird von Hand geerntet (8), per Motor-Raupentoller (3)
zum Hof gekarrt und hier von fleissigen Hdnden sortiert und geriistet (2), fiir den Wuche-Mdrcht oder fiir den
immer am Freitag gedffneten Hofladen (7). Wydacher-Hiihner haben Gliick: Sie logieren in der Beletage mit breiter
Treppe zur Wiese, wo sie unter alten Obstbdumen Schatten finden — und Wiirmli (6).
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Auf dem Hof Wydacher in Oberdorf ist Walter Lussi aufgewachsen, heute fiihrt er hier einen florierenden Familien-
Bio-Betrieb. Dank Direktvermarktung, guter Vernetzung und der cleveren Idee, auf Gemiise, Salat und Beeren zu



setzen. Er erkannte die Marktliicke friih und fiillt sie seit zwanzig Jahren mit «allem, was hier wachsen kann».
Er vereint zwei Seelen in seiner Brust: die des Bauers und die des Unternehmers.



Dieses Bild gibts nur hier zu sehen, exklusiv in der Brattig. Denn dieses Bild gibts eigentlich gar nicht:

Marktfahrer und Marktfahrerinnen vereint und gemiitlich vor der «Linde» sitzend, die Hdnde im Schoss

an einem

’
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Mdrcht-Samstag! So entspannt sitzt sonst die treue Kundschaft und schaut dem Mdrcht-Treiben zu. Der einmalige
Rollentausch Anbieter/Kunde fand statt am 24. Juli 2019 um 7.15 Uhr.
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Die Zimmermanns - Madame und Monsieur Marcht

Er ein Mann der (fast) ersten Stunde, sie als Marcht-Chefin das aktuelle Gesicht (und
Kopf und Seele) dieser Institution im 40-Jahr-Jubilaum. lhre besondere Beziehung
zum Marcht riihrt tief.

Als Présidentin und langjahriges Vorstandsmitglied der Vereinigung Stanser Marktfahrer ist Marietta
Zimmermann bestens dokumentiert und informiert iber die Anfange. Als die drei Initianten, statt
schockstarr der Eroffnung des Landerparks - ein Shoppingcenter im Dorf! - zu harren, dem neuen
Zeitgeist eine alte Idee und Institution entgegenhielten: ein Wuche-Marcht. Seit dieser im September
1980 erstmals iiber die (verregnete) Bilhne ging, hat sich nicht viel gedndert: Er behielt in etwa die
gleiche Grosse, den gleichen Standort, die gleichen orange-braunen Markisen an den gleichen
Standen - nur die Marchtfahrer selber, die haben im Lauf der Jahre natiirlich gewechselt, sich verjiingt.
Ein Generationenwechsel, den Marietta Zimmermann seit zwei Jahrzehnten hautnah beobachten kann
als aktive Marchtfahrerin. Seit ihrer Hochzeit mit Hans-Peter 1987. Zu der kam es liberhaupt
urspriinglich durch - ja, den Wuche-Marcht. Hans-Peter war seit 1982 dabei, jeden Samstag. Im
Herbst 1983 besuchte Marietta, die Hergiswilerin, mit ihrer Grossmutter und ihrer Mutter den Stanser
Wuche-Marcht. Da habe sie den Hampi zum ersten Mal gesehen und bei sich gedacht, nicht iibel, der
Kerl da. Angeschlagen sehe der aus, befanden Grossmutter und Mutter. Marietta kaufte bei ihm am
Stand Sauergrauech-Apfel. So ging das weiter, heute haben sie einen Bauernbetrieb und fiinf erwach-
sene Kinder, die alle seit der vierten Klasse fiir Sackgeld mitgearbeitet haben. Ein solide Basis fiir das
Verstandnis von Marktwirtschaft.

Marietta und Hans-Peter Zimmermann an ihrem Marcht-Stand auf dem Dorfplatz.
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Ein Mdrchttag auf dem Stanser Dorfplatz im Zeitraffer: Frithmorgens der Aufbau der Stinde (1, Hans-Peter Zim-
mermann) und das Entladen des frischen Griins (2, Walter Lussi). Mit dem Mdrcht selber gipfelt eine lange Arbeits-
woche in einen langen Tag, in den Kiirlauf fiir die Produzenten (3, 4, am Stand von Walter und Dora Lussi). Maya
Keiser (5), die Ein-Frau-Schau. Zum Schluss ein bekanntes Bild, samstags ab 12.30 Uhr: das Geriist des Mdrchts (6).
Die Seele, die geht zuriick auf die Felder.
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Fiir die Bauern dauert der Marchttag noch
lange, nachdem der Dorfplatz geraumt und
geputzt ist, Hans-Peter Zimmermann die ge-
stapelten Stinde und gefalteten Markisen mit
dem Traktor ins Depot bei der Recycling-Sam-
melstelle beim Turmattschulhaus versorgt hat.
Jetzt heissts fiir die Mdrcht-Heimkehrer riisten,
aussortierten, verwerten, einkochen, haltbar
machen.

Marietta Zimmermann mag diese Arbeit be-
sonders, alles weitgehendst zu verwerten
und Foodwaste zu verhindern. So ist ihr Lieb-
lings-Markttisch, einer von vieren, mit seinem
Sortiment an Geback, Dorr-Spezialititen und
Eingemachtem ganz der Nachhaltigkeit gewid-
met. Weit tiber den Tag hinaus weiter gehts
auch bei Maya Keiser, die ohnehin «immer
eppis Niiws probidrt»: An ihrem Marktstand
gabs im Sommer 2019 erstmals guéts Glacé. Die
heisst so und schmeckt so und ist das «Baby»
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von Schwiegertochter Anita. Das Start-up war
zuerst die Diplomarbeit ihrer Zusatzausbildung
an der Bduerinnenschule Giswil. Dann hat
Maya Keiser sie schwiegermiitterlich ermutigt,
das Theoretische in die Praxis, sprich in Glacé
umzusetzen. Zehn Sorten fanden an den vielen
heissen Sommertagen guten Absatz. Bei Keisers
soll Sohn Adrian, gelernter Zimmermann und
Bauer, dereinst das Bitzi weiterfithren. Auf dem
Wydacher-Biohof lernt Stephan, der jiingste
der fiinf Lussi-Sprosse, sein Handwerk und hat
da im Haus seine eigene Wohnung. Und bei
Zimmermanns ist Silvan, das mittlere der fiinf
Kinder, Aufstellchef, die andern sind regelmas-
sig am Marktstand zu sehen. Die drei Knopfe
von Kathrin Odermatt von der Lochhiitten-Alp
sehen kaum tiber den Tresen, helfen aber tat-
kriftig und versiert im Verkauf mit. Wo man
hinsieht — positive Signale fiir die Zukunft des
Wuche-Mirchts.

Anita Lehmeier, Wahl-Nidwaldnerin seit 2005
und ab da Fan vom Mdrcht. Ein Friihstiick ohne
Christen-Brot, Lochhiitten-Alpbutter und Lussi-
Himbeerkonfi hdlt sie fiir moglich, aber sinnlos.
Eine Woche ohne Keiser-Strauss auf dem Kiichen-
tisch fiir verloren.

Martin Borner von Sooli-Film hat sich Stunde um
Stunde an die Fersen von unseren Bauern und
Marktfahrern geheftet.

NIDWALDNER KALENDER
Brattig 2020
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