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paratefammer beim Wajjerjdhlo fiihrt eine
offen verlegte Drudleitung Dbeftehend aus
3wei Gtabhlrohren von 1,45 m Lidtweite
und einer Ldnge von 242 m jur Jentrale
weftlid) von Wolfen|diegen.

Die Jentrale des Werfes befinbet |ich be-
reits im CEndjtadium der Betonarbeiten.

An der Drudleitung, die bis jum Hojen-
tohr montiert ijt wurden bereits die Drud:
proben vorgenommnien. Jeft f[ind nod) Ddie
RojtichuBarbeiten an Dbder WuRenjeite Dder
Drudleitung fertig zu madyen.

JIm Drudjtollen find faft alle Wertpldge,
Pettlen, Gerlibad) und Oberau bdabei, die
legten Didtungsarbeiten und die Wusfiih-
rung des Vertleidbungsbeton abjujdliehen.

JIn wenigen Nonaten wird diefes Kraft-
werf vollendet fein. Der WVerbraud) an Elet-
trizitat wadjt und bald wird diejes Wert
uns helfen die riefigen Wusgaben des Kan-
tons 3u mildern. vm

Der Entfander fiir die Enaelbergeraa in Mbermatt

Ratschlage fiir den Futterbau

Magerwiesen und Weiden lohnen eine
kriftige Diingung

Auf Wiesen, die selten Hofdlnger erhalten,
werden durch eine angepafite Dingung hohe Er-
tragssteigerungen und eine rasche Verbesserung
der Grasnarbe erzielt. Man verabreicht kurz vor
Vegetationsbeginn 5—8 kg Nitrophosphatkali pro
Are. Dort, wo schon eine Phosphorsaure-Kaligrube
verabreicht wurde, streut man noch 2 kg Kalkstick-
stoff oder 2 kg Ammonsalpeter pro Are kurz vor
Vegetationsbeginn.

Naturwiesen, die wenig Hofdiinger erhalten

Solchen Parzellen gibt man, wenn moglich auf
Kosten der Gullenmatten, ein- bis zweimal jahr-
lich Giille, alle 2—3 Jahre Stallmist und eine Phos-
phorsdure-Kaligrube. Als Erganzung werden kurz
vor Vegetationsbeginn 4—5 kg Nitrophosphatkali
pro Are gestreut. Wo schon eine Phosphorsdure-
Kaligabe verabfolgt wurde, streut man noch 2 kg
Kalkstickstoff oder Ammonsalpeter pro Are kurz
vor Vegetationsbeginn.

Moosige und verunkrautete Wiesen

Der Ertrag auf Naturwiesen, die infolge Nahr-
stoffmangels vermoost oder verunkrautet sind,
wird durch eine angepafite Diingung gesteigert und
die Grasnarbe verbessert. Kurz vor Vegetations-

beginn streut man pro Are 3—4 Thomasmehl, 2—3
kg Kalisalz und 2—3 kg Kalkstickstoff ged6lt. Alle
3 Dunger konnen zur Einsparung von Streuarbeit
kurz vor dem Ausbringen miteinander gemischt
werden.

Hofstatten und Fettwiesen

Diese Bestdnde sind durch ibermafiges Giillen
und einseitige Médhnutzung meistens stark verun-
krautet. Abwechselnde Mah-Weide-Nutzung —
wobei man der Weide den Vorrang gibt —, Weg-
lassen der Giille wahrend 1—2 Jahren und Ver-
teilen derselben auf andere Wiesen sind hier erstes
Gebot. An Stelle der Hofdiinger verabfolgt man
kurz vor Vegetationsbeginn 3—4 kg Nitrophosphat
pro Are. Mit dieser kombinierten Nutzung und
Diingung verbessert man die Grasnarbe ohne Fut-
tereinbufle.

Kunstwiesen (Kleegras und Luzerneanlagen)

Schon bei der Anlage ist der Deckfrucht eine
ausreichende Phosphorsdure-Kaligabe zu verabfol-
gen (4—6 kg Thomasmehl und 4—5 kg Kalisalz
pro Are). Je nach der vorgesehenen Dauer der An-
lage sollte im 1. und 2. Nutzungsjahr die Gille
weggelassen werden. An deren Stelle gibt man kurz
vor Vegetationsbeginn 2—4 kg Nitrophosphatkali
pro Are. Luzerne in kalkreicheren Béden ist fiir
eine Gabe von 4—5 kg Nitrophosphatkali borhal-
tig pro Are dankbar. Bei Bestdnden, die vor dem
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Umbruch stehen, streut man kurz vor Vegetations-
beginn 2 kg Ammonsalpeter pro Are.

Ich helfe Ihnen sparen!

Jawohl, wenn Sie mir Thr Vertrauen schenken,
helfe auch ich Thnen, manchen guten Franken spa-
ren. Probieren Sie es doch einmal. Machen Sie es
genau so, wie es Tausende vor Thnen auch schon
getan haben. Sie werden in mir bestimmt einen
treuen Helfer finden, den Sie schon nach kurzer
Zeit nicht mehr missen mochten. Im Frihjahr, wo
man alle Hande voll zu tun hat, da erleichtere ich

Thnen die Arbeit: beim Anbau von Sommerweizen,
Hafer und Gerste, bei den Hackfriichten, wie Kar-
toffeln, Ruben und Mais. Und erst im Futterbau!
Das sollten Sie einmal sehen. Alle Nahrstoffe,
welche die Pflanzen bendtigen, sind in harmoni-
schem Verhiltnis schon in jedem Kornchen bei-
sammen: 6 % Stickstoff, 13 % Phosphorsdaure und
11 % Kali — alle in ausgezeichnet wirkender Form.
Und nun kommt der Kern der Sache; man bezahlt
fiir diesen altbewdhrten Volldinger Nitrophosphat-
kali keinen Rappen Mischkosten. Je nach Kultur
geniigt schon eine Menge von 4—6 kg pro Are. So
spart man Geld und Arbeit. i,

Der gute Tip fur die Krauterkiiche

Vor wenigen Jahren noch konnte ich mit der
Krauterkiche recht wenig anfangen. Ich verwen-
dete wohl reichlich Petersilie, Schnittlauch und et-
wa Bohnenkraut — aber damit hatte es sein Be-
wenden. Dann mufite ich plotzlich eines Herzlei-
dens wegen salzlos essen. Und nun begannen die
Krauter in ihrer grinen und in der getrockneten
und pulverisierten Form Einzug in meine Kiiche zu
halten. Auf einmal spirte ich den Salzmangel
nicht mehr. Die Speisen waren pikant — und als
ich dann infolge des sehr guten Heilerfolges zur
salzarmen Kiiche iibergehen konnte, aber sehr salz-
arm, da konnte ohne Bedenken fiir die ganze Fa-
milie dieselbe Kochweise eingefithrt werden. Nie-
mand merkte etwas — und es ist so viel gestinder.

Die beiden Krauter, die ich am meisten ver-
wende, sind Majoran und Liebstéckel. Der
Liebstockel riecht und schmeckt genau wie die be-
kannten Maggiwirfel, weshalb er auch Maggikraut
genannt wird. Seine Verwendungsmoglichkeit ist
also beinahe universal, in Suppe, Saucen, an Fleisch
und Salaten tiberall gleich vorteilhaft. Man braucht
sechr wenig, wie man die Krauter Giberhaupt spar-
sam verwenden soll. Ged6rrt noch sparsamer. Im
ibrigen entscheidet der personliche Geschmack. —
Majoran ist besonders gut in Kartoffelsuppe und
Kartoffelsalat. Sehr gut in Hackfleisch und Braten-
saucen. — Die Salbei wird zu Unrecht nur als
Kiichli verwendet. Das bekannte Ziircher Leber-
spiefili enthilt ja ein Salbeiblatt. So ist ein wenig
gehackte Salbei sehr gut an Sauce zu den geschnet-
zelten Lebern ein paar Blétter auch gut in der
Hackfleischmasse. — Der Rosmarin ist beson-
ders in der italienischen Kiiche zu Hause. Keine
Tomatensauce ohne Rosmarin. Kaninchen wird auf
italienische Art folgendermafien gebraten: die Vor-
legestiicke in geniigend Fett anbraten, nach einiger
Zeit ein paar Rosmarinnadeln oder ein kleines fri-
sches Stengeli dariiber. Die Bratzeit dauert drei-
viertel Stunden und es darf kein Tropfen Wasser
daran. Einzig dadurch, dafl man meist den Deckel
auf der Pfanne 1afit, bildet sich etwas Dampf, der
sich niederschlagt. Am Schluf} ein Loffeli Tomaten-

puree daran und die Stiicke drehen, bis sie gold-
gelb sind. Zu allerletzt mit ein wenig feinem Salz
uberstreuen. Dies ist die schmackhafteste Art, ein
Kaninchen zu braten, braucht aber Aufmerksam-
keit. Rosmarin wird ebenso zu Schweine- und
Schaffleisch gegeben.

Der Kimmel wiéchst bei uns wild und gedeiht in
jedem kraftigen Gartenboden. Er bringt erst im
zweiten Jahr Fruchte, ein verdauungsforderndes
Gewitrz von sehr kraftigem Geschmack. Wir setzen
es Kohl- und Wirsiggerichten zu, roten Riiben, sah-
nigem Quark, herzhaften Magerkaslein und ge-
schwellten Kartoffeln. Ein Sdckchen mit Kimmel
in das Innere der zu bratenden Ente geschoben,
kann zur Abwechslung besonders schmackhafi
wirken. Und schliefilich gibt Kimmel gebrannt
einen magenstarkenden, warmenden Schnaps.

Bitterlich und betdubend duftet das Grin des
Wachholder, aber wiirzig und suff schmecken die
frischgepflickten Beeren. Zwei Jahre brauchen sie
zur Reife, und zur Winterzeit hingen sie als win-
zige bldauliche Weihnachtskugeln im nadeligen’
Gedst. Diese kleinen Kugeln beleben als Wiirze un-
ser Sauerkraut, und die Wildbeize.

Zu allen Arten Fleisch sind auch Thymian,
Basilikum, Boretsch und Dill sehr gut. Dies
hingt sehr vom personlichen Geschmack ab. Zum
Einmachen von Gurken braucht man immer Dill.
Essig wird sehr schmackhaft, wenn man ihm Est-
ragon zusetzt.

In England wird auch Krauseminze in der
Kiiche sehr viel verwendet. Unserem kontinentalen
Geschmack entspricht dies weniger. Die berithmte
englische «Minthsauce» wird folgendermaflen zu-
bereitet: Eine Handvoll zarte Miinzenblattli ohne
Stengel sehr fein gehackt, mit 2—3 Efloffeln
Weiflwein, ebensoviel Essig und einem Efloffel
Zucker ibergossen und verrithrt. Nur eine Prise
Salz daran. Diese Sauce wird zu Schaffleisch und
Gitzi gegeben.

Im tubrigen gilt ganz besonders fiir die Krauter-
kiiche der Satz: Ueber den Geschmack lafit sich
nicht streiten.
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HUMOR

Eltern

Als der Vater das glianzende Zeugnis seines ersten
Sohnes sah, sagte er zu seiner Frau: «Die Intelli-
genz, die hat er bestimmt von mir»! — «Sicher»,
antwortete sie, «denn ich habe die meine noch.»

Vater: «Es ist ja toll, wie der Bub immer mehr
Dir ahnlich sieht.»

Mutter: «Mufit Du mich denn immer nur kriti-
sieren?»

«Mutti, wir waren heute mit unserer Klasse im
zoologischen Garten. Da war ein Affe, der war
genau so grofl wie Vater.» — «Red keinen Unsinn!
Einen so grofien Affen wie der Vater gibt es iiber-
haupt nicht!»

Erinnerungen

Das waren noch Zeiten, als man von Luzern nach
Zurich in derselben Zeit fuhr, die man heute
braucht, um eine Liicke auf dem Parkplatz zu fin-
den!

«Ich wundere mich, daf} Sie sich niemals an die
100 Franken erinnern, die ich Thnen gelichen ha-
be!» — «Aber, mein Lieber, das gehort zu meinen
schonsten Erinnerungen, die ich mir immer be-
wahren mochte.»

Ferien

«Schatz, ich schlage vor, wir fahren in Deinen
Ferien an den Genfersee!» — «Wir mussen an un-
sere Schulden denken», meint er. Sie erwidert:
«Das konnen wir doch auch am Genfersee!»

«Hast Du alles eingepackt, mein Sohn?» «Ja-
wohl, Mutti!l» — «Auch die Zahnburste?» —
«Zahnbiirste? ich denke, wir fahren in die Ferien.»

Steueramt

Auf dem Steueramt steht ein Mann. Ein kleiner
Mann, ein sehr bescheidener Mann. «Guten Mor-
gen», lichelt dieser Mann freundlichst. «Ich kom-
me mit einer ganz besonderen Frage, bitte schon.»
— «Und die ware?» — «Ich mochte fragen», ver-
neigt sich der kleine sehr bescheiden aussehende
Mann, «ob sie vielleicht Trinkgelder annehmen.»
— Der Beamte fiahrt entsetzt von seinem Stuhl
hoch. «Trinkgelder? Niemals!» — Da verneigt
sich der Mann auch vor dem danebensitzenden
Beamten: «Sie haben gehort, was Ihr Herr Kol-
lege sagte, nicht wahr?» — «Jawohl, ich habe es
gehort! Und ich finde es einfach unverschamt, uns
zu fragen, ob wir Trinkgelder annehmen. Niemals
wiirden wir so etwas tun!» Da atmet der kleine,
bescheidene Mann auf: «Dann ist es gut! Dann ist

es wirklich gut! Sie missen wissen . .. ich bin nam-
lich Kellner!»

Ich mochte gern zu dem Herrn, der meine Steuer
bearbeitet.» — Sind Sie geladen?» — «Und wie,
Fraulein. Und wie!»

Motorradfahrer

«Nach einigen Stunden Fahrt tut es mir regel-
mafig im Kopf weh!»
Der Sozius meine: «Mir ganz im Gegenteil.»

Die Wunderkuh

Ein Bauer liest in der Wirtschaft ruhig seine
Zeitung. Plotzlich ruft er laut: «Donner und Do-
ria, so ein Stiick Vieh machte ich auch haben.»

«Was ist denn?» fragt der Wirt.

Der Bauer zeigt ihm die Anzeige: «Eine Kuh,
die jeden Tag kalben kann, ist zu verkaufen.»

Der Geheimnisvolle

«So, der alte Huber ist tot? Woran ist er den
gestorben?»

«Die Aerzte konnten es nicht feststellen.»

«Ein geheimnisvoller Mensch, dieser Alte!»

«Wieso geheimnisvoll?»

«Nun — fruher wufite niemand, wovon er lebt.
und jetzt weill niemand, woran er gestorben ist!»

Fremdenverkehr

Pensionsmutter in einem Kurort zu ithrem Bub:
«Aber Karli, du bist ja beinahe so dumm wie ein
Kurgast!»

Frauen

«Es heifit immer, die blonden Frauen seien ver-
traglicher als die schwarzen. Ist das auch Ihre
Meinung?» — «Ich weifl nicht recht . .. meine Frau
war schon beides, aber ich habe keinen grofien Un-
terschied gemerkt.

«Sagen Sie bitte, wurden in diesem kleinen, ent-
ziickenden, alten Dorf auch grofle Méanner gebo-
ren?» Der Bergfihrer Alois denkt lange nach und
meint: «Bis jetzt wurden hier nur kleine Kinder
geboren.»

Fremdworter»

Feldweibel: «Was sind Sie von Beruf? — Re-
krut: «Bakteriologe.»

Feldweibel: «Reden Sie nicht so geschwollen. Das
heifit Backer! Verstanden!

Freundinnen

«Du glaubst nicht, wie ich wahrend meiner Ur-
laubsreise umschwarmt worden bin!»

Pia nickt. «Bei uns waren die Micken auch
schrecklich aufdringlich.»

«Ich habe mich heimlich verlobt» erzahlt die
kleine Nina. — «Mit wem denn?» fragt Theres. —
«Mit Kurt. Aber sag ihm nichts. Er weif es noch
IliCht!»



Gesellschaftsfahrten
Hochzeitsfahrten
Vereinsausflige

mit bequemem Car-Alpin
zu m&Digen Preisen

Hoflich empfliehlt sich

Gottfried Waser, Stans

Auto-Unternehmungen
Telefon 842222 /842224

Postauto-Halter der Postkurse Hergiswil — Beckenried u. Beckenried — Emmetten
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Werkzeuge flir Beruf
und Landwirtschaft
Drahtwaren
Beschlage

Haushaltartikel in Glas, Porzellan, Plastik
Biirstenwaren | Seilerwaren
Kunstharzfarben |/ Bodenpflegeartikel

Bestecke /| Messerwaren
Elektropfannen
Duro Matik

Geschwister Népflin
Eisenhandlung
Wolfenschiessen
Tel. 84 8158

Max Wicth

Autospenglerei
Stansstad

Telefon 842172

Parketterie
Siagewerk
Schreinerei

Gebr. Bissig, Grafenort

Telefon (041) 848106

Prompte und leistungsfahige Lieferung
an Private und Baugeschifte.

Verlangen Sie unverbindl. Offerte!

Verkaul von Brennholz

Sattler=Capezierers
Geschdfl

Gebr. Ad. & Ant. Murer
Beckenried

Telefon (041) 845753
Aussteuern

Betten, Polstermobel, Vorhiinge
Roflhaar- und Einlagematratzen

Teppiche, Reiseartikel, Schirme

Linoleum
Plastoflor
Sucoflor

Bodenbeldge:
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