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Delikat essen von Hundwil bis Ho-Chi-Minh-Stadt

Die Welt zu Gast im Kochtopf

an muss nicht nach China,

Vietnam oder Koreareisen,

um Hunde und Katzen auf

dem Speiseplan zu finden.

Auch in helvetischen Gefilden

sollen noch immer Gourmets

wohnen, die ihre Haustiere ger-

ne und oft liebevoll streicheln, um zu prii-

fen, ob das angesetzte Fleisch einen zarten
und saftigen Verzehr verspricht.

Dass es auf der Welt zudem Regionen
gibt, in denen sich leckere Insekten, Wiir-
mer und Raupen in Tépfen und Pfannen
tummeln, ist auch hinlénglich bekannt. Aus-
gefallene Raffinessen haben etwa die Me-
xikaner, bei welchen Eier und Larven von
Schwarzen Ameisen als Eintopf gereicht
wird. Oder die Westafrikaner, die zur Ge-
schmacksnuancierung eine knackige Fle-
dermaus behutsam im Suppentopf mitko-
chen. Ahnlich késtliche Ideen gibt es bei Chi-
nesen und Vietnamesen. Als Gegenstiick der
uns wohlbekannten Birne in der Flasche mit
Williams-Christ-Brand ist dort zur abrun-
denden Verfeinerung des Reisschnapses ei-

ne Schlange ins Glasbehiltnis eingelegt. Ob
gebratene Wasserratten in Stidamerika oder
hartgekochte Entenembryos auf den Philip-
pinen: Uberall gibt es fiir den weltreisenden
Gourmet verfiihrerische Speisen. Sogar in
Alaska, dort werden Elchnasen in Aspik als
geschitzte Delikatesse serviert.

Man muss jedoch nicht in die Ferne
schweifen, um ausgefeilte Feinschmecker-
gerichte zu entdecken. Auf Sardinien gibt es
eine Kédsespezialitdt, die erst dann verzehrt
wird, wenn sich im Kédseinnern Maden ge-
bildet haben. Dagegen muten die in Frank-
reich und Italien geschétzten gebratenen
Hahnenkd@mme recht einfallslos an. AufIs-
land wiederum sind eingeweihte Geniesser
zu dem Schluss gelangt, dass Haifischfleisch
erst dann seine Geschmacksfiille erreicht,
wenn es in die Verwesung iibergeht. Es sei-
en noch gerdstete Vogelspinnen, eingelegt
in Bananenblitter, genannt (Thailand und
Kambodscha). Oder Kekse, in die - an Stel-
le von Rosinen - schmackhafterweise Wes-
pen verbacken werden (Japan). Natiirlich
mag es nun auch einige kulinarische Barba-
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ren geben, denen bei solch exquisiten Spe-
zialitdten nicht etwa das Wasser im Mund
zusammenlauft; sondern die sich davon -
Oh Gipfel der Ignoranz! - am Ende gar nicht
angesprochen fiithlen! Thnen sei ein Satzvon
Fredl Fesl ins Kochbuch geschrieben: «Was
fiir eine obszone Brutalitét, das zerquetsch-
te Fleisch heimtiickisch ermordeter Tie-
re in deren eigene Darmkanile zu pressen,
und unter der irrefiihrenden Bezeichnung
Wurst zu kredenzen!» - Bon Appétit!

HARALD ECKERT
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Erhaltlich bei Coop Megastore, Volg und Spar

Liebe Gourmets, die feinen BSCHUSSIG Teigwaren sind auch ganz bequem
von zu Hause aus in unserem Online-Shop erhaltlich... Ein Klick & Pasta!
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