
Zeitschrift: Nebelspalter : das Humor- und Satire-Magazin

Band: 123 (1997)

Heft: 21

Werbung

Nutzungsbedingungen
Die ETH-Bibliothek ist die Anbieterin der digitalisierten Zeitschriften. Sie besitzt keine Urheberrechte
an den Zeitschriften und ist nicht verantwortlich für deren Inhalte. Die Rechte liegen in der Regel bei
den Herausgebern beziehungsweise den externen Rechteinhabern. Siehe Rechtliche Hinweise.

Conditions d'utilisation
L'ETH Library est le fournisseur des revues numérisées. Elle ne détient aucun droit d'auteur sur les
revues et n'est pas responsable de leur contenu. En règle générale, les droits sont détenus par les

éditeurs ou les détenteurs de droits externes. Voir Informations légales.

Terms of use
The ETH Library is the provider of the digitised journals. It does not own any copyrights to the journals
and is not responsible for their content. The rights usually lie with the publishers or the external rights
holders. See Legal notice.

Download PDF: 18.05.2025

ETH-Bibliothek Zürich, E-Periodica, https://www.e-periodica.ch

https://www.e-periodica.ch/digbib/about3?lang=de
https://www.e-periodica.ch/digbib/about3?lang=fr
https://www.e-periodica.ch/digbib/about3?lang=en


'S*

j.?

mTj&

aM^tiso^is^w^ssuaftisaacaaossa^»xit»jti

140 Seiten mit

52 ganzseitigen Farbbildern, gebunden
sFr. 48.-, DM 54-
ISBN 3-7245-0961-8

Mario
Grasso

Mario Grasso hat in Venedig in Archiven und

Bibliotheken herumgestöbert - das Resultat
ist höchst anregend. Was er verspielt in
Bilder umgesetzt hat, schärft auch ungeübten
Betrachterinnen und Betrachtern den Blick
für das launige Widerspiel von Schein und
Sein. So ist ein Band entstanden, der sich

von den üblichen Venedig-Büchern
unterscheidet. Auf 52 Farbtafeln zeigt Grasso mit
subtilem Humor Venedigs Kulturgeschichte.
345 detaillierte Bildhinweise gehen auf die

Farbtafeln näher ein.

VENEDIG
anders gesehen

Eriedrich Reinhardt Verlag Basel



was Sie a^s
ihren Kartoffeln

machen, bleibt ihnen

überlassen.

Rahm macht's
einfach feiner.

U eft?e f.

UNSER Tip: Packen Sie Kartoffeln einzeln in
Alufolie und stecken Sie sie 30 Minuten bei
200 °G in den Ofen. In der Zwischenzeit die
Creme fraiche mit Schnittlauch, Knoblauch,
einer Prise Salz und Pfeffer würzen. Verteilen
Sie schliesslich die kalte Kräuter-Rahmsauce auf
die heissen Kartoffeln. Augen zu und geniessen.

Unser Wettbewerb: Angenommen, Sie bekämen

5000 Franken, um sich einen kulinarischen
Traum zu erfüllen. Wie würden Sie das Geld
verbraten? Senden Sie uns Ihren Vorschlag.
Postkarte an Rahm, 3024 Bern oder via Internet
http://www.swissmilk.ch. Die Jury verwirklicht die
3 originellsten Ideen. Einsendeschluss: 31.1.1998.
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