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Der Stadtneurotiker

und das Geheimnis der deutschen Kiiche

in Volk offenbart sich unter ande-

rem in seinen Essgewohnheiten.
Man kann gegen die deutsche Kiiche
sagen, was man will, aber ohne Bratkar-
toffeln (ein Symbol deutscher Sekundar-
tugenden. Aber fragt mich bitte nicht,
welcher...), ohne Bratkartoffeln wire
die Welt armer. Es gibt da nur ein Pro-
blem: Sie lassen sich verdammt schlecht
mit Knoblauch kombinieren! Was wie-
derum interessante Ruckschlisse auf
deutsche Sekundartugenden zulésst;
diesmal die nicht vorhandenen, tiber die
in Deutschland besonders gerne schwa-
droniert wird.

Zum Beispiel halt sich der Deutsche
fur ungesellig, weil er im Lokal immer
einen freien Tisch sucht. Das wird
irgendwie negativ gesehen. Ich habe das
nie verstanden. Erstens machen das wir
Schweizer genauso — und dann muss es
gut sein — und zweitens schatze ich den
Luxus eines eigenen Tisches, an dem ich
ungestort den Playboy lesen kann.
Warum soll ich mich auch zu irgend
einem Langweiler setzen, der mir nach
spatestens funf Minuten von seiner
Schuppenflechte erzahlt und sich dart-
ber aufregt, dass die Deutschen ein
ungeselliges Volk seien, weil sie sich
immer an einen eigenen Tisch setzen.
Lieber setze ich mich an diesen freien
Tisch und philosophiere tber die deut-
sche Seele, genaugenommen tuber die
vier Stufen der deutschen Gastronomie.

1. DER STEHAUSSCHANK.

Mit weniger als einer Tdtowierung hast
du da nichts zu suchen. Wer Stammgast-
status erwerben will, sollte zusitzlich
mindestens eine Zahnliucke vorweisen
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konnen. Dafur geht der Bar ab. Als ob es
den postmodernen Fruhstiicks-Kult nie
gegeben hitte, besteht hier ein Fruhstuck
noch aus einer Brez’n vom Vortag und
einem doppelten Steinhdger.

2. GUT BURGERLICH.

Erkennbar daran, dass die Fertigsaucen
eine relativ stabile Haut bilden, wenn das
Essen zu lange an der Durchreiche
gestanden hat, was der Normalfall ist,
weil der Service in diesen Lokalen in der
Regel als schleppend bezeichnet werden
muss. Es gehort zu den letzten Geheim-
nissen der deutschen Gastronomie,
warum in Lokalen, in denen wenig los
ist, alles etwas langer dauert. Ich habe da
meine Theorie: Es liegt daran, dass der
Koch seine Zigarette zu Ende rauchen
mdéchte oder eine Lerneinheit in seinem
Gyndkologie-Fernstudium nicht unterbre-
chen will oder schlicht bei jeder Bestellung
wiederbelebt werden muss.

3. GEHOBEN BURGERLICH.
Hier versucht ein schleimiger Geschifts-
fuhrer, seine totale Uberflussigkeit da-
durch zu verschleiern, dass er in einer
Wahnsinnshektik und einer Wolke aus
Cool Water und kaltem Schweiss herum-
wetzt und en passant Gedecke millimeter-
genau nachjustiert. Dabei gibt er pausen-
los Befehle zum Leeren von Aschen-
bechern und stellt seine kombinatori-
schen Fahigkeiten unter Beweis, indem
er auf jedes neueingetretene Géstepaar
zustiirzt mit der Frage «Fur zwei?».
Nachdem das Sahnehdubchen schon
lange von der Gehobenen Biirgerlichen in
die Gut Biirgerliche Kiuche tberge-
schwappt ist und sich dort bereits bis auf

die Gulaschsuppe vorgearbeitet hat und
sogar tiberbacken wird, waren neue Ab-
grenzungsstrategien in Form von phan-
tasievollen kulinarischen Bezeichnun-
gen auf der Speisekarte erforderlich. Das
Forellenfilet a la Dubarry-Knesebeck-
Savarin, d.h. mit zwei handgerosteten
Mandelsplitterchen, wird deshalb nicht
mit einem Broccoliréschen, sondern an
einem Broccoliréschen serviert, also
praktisch hochkant. Bei einer Bei-
lagenanderung von Broccoli auf Linsen
konnte man dann direkt von Kontakt-
linsen sprechen.

4. ABGEHOBEN BURGERLICH MIT
MICHELIN-AMBITIONEN.
Hier arbeitet der Chefkoch grundsitz-
lich im Dinnerjacket, die Tellerwascher
haben ein abgeschlossenes Philosophie-
studium und werden zweimal im Jahr
zur Fortbildung an die Sorbonne ge-
schickt. Das Essen wird auf Wunsch
auch molekulweise serviert. Dafur wer-
den die Teller immer achteckiger und
grosser, ebenso die Sonnenschirme. Die
tberspannen neuerdings mehrere Post-
leitzahlen-Bezirke, zum Beispiel von
81667 Munchen bis 81672 Munchen.
Auch bei der raumlichen Anordnung
der Speisen sucht der Chefkoch den
Superlativ: Schneckeneier werden auf-
gebahrt, und zwar, wie es sich gehort, auf
ligurischen Triiffelscheibchen, umgeben
von einem Marzipanstaub-Rand — selbst-
redend mundgeblasen. Und der Service-
brigade entgeht auch nicht die geringste
Veranderung in der Sitzposition der
Gaste, d.h. die Kellner eilen mit dem
Feuerzeug herbei, schon bevor du einen
hast fahren lassen. ..
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