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Ein Blick in die Kiiche von morgen

Gemeinplétzchen

und

Selbstkochsuppe

VON PATRIK ETSCHMAYER

Immer mehr dringen Instant- und
Schlankheitsgerichte auf den Markt.
Es stellen sich daher ein paar Fragen
ganz von selbst: Wer steckt eigentlich
hinter diesen Gerichten? Wer erfindet
diese Fiinf-Minuten-Késtlichkeiten,
und wie werden sie iiberhaupt herge-
stellt? Der Nebelspalter wollte es genau
wissen und befragte Doktor Raubein-
Honigsiiss, einen der fithrenden Nah-
rungsmittel-Wissenschafter, der beim
Konzern Knoggi, einem der grossten
Schweizer Nahrungsmittelhersteller,
beschaftigt ist, zu diesem Themen-
kreis.

Herr Dr. Raubein-Honigstss, was dirfen
wir fiir die Kiiche der Zukunft aus diesem
Labor denn so alles erwarten?

Vieles — sehrvieles. Eines der ganz grossen Dinge
wird zum Beispiel das Gemeinplitzchen sein. Es
wird einerseits das Essen gestinder machen und
anderseits die Lebenshaltungskosten senken!
Ausserdem wird es als das erste Kunstfleischpro-
dukt auf dem Markt eine wahre Revolution
darstellen.

Kunstfleisch? Meinen Sie damit, dass Sie
Entrecotes im Labor erzeugen konnen?

Nicht nur das. Auch Gefliigel, Kalbfleisch,
Schweinefleisch, Straussenfilets ... es gibt da
kaum Grenzen.

Die Auslieferung der nichsten Wintermode
beginntin dennéchsten Tagen. Das planen
die fiihrenden Boutiquen, weil die Som-
mermode wegen des andauernden Son-
nenscheins bereits ohne Ausverkauf total
ausverkauft ist. Im Ernst: Das Teppich-
haus Vidal an der Ziircher Bahnhofstrasse
31 macht wieimmerim Juli seinen Sonder-
verkauf. Das ganze Sortiment mit 20%
Ausverkaufs-Rabatt.
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Und wie stellt man dieses Fleisch her?

Grundlagedazu ist eine Proteinpaste, die aus ver-
schiedensten Grundmaterialien wie Hiihner-
fuissen, Rinderhals, Tierhaaren und Hufen her-
gestelltwird. Diese Paste wird dann in einem spe-
ziellen Mikrovibrationsverfahren unter Zusatz
von Pflanzenfetten zu den gewrinschten Fleisch-
sorten verarbeitet. Das hier wéire zum Beispiel ein

Kalbsfilet ...
Aber ... das ist ja griin!

Wir hatten fiir diese Vorserie nicht die richtigen
Lebensmittelfarben ... es ist eben leider nétig, die
Fleischstiicke beim Aromatisieren auch noch zu
farben, aber das haben wir sicher bald im Griff.
Wir rechnen damit, dass wir im Herbst mit der
Vermarktung des Gemeinplitzchens beginnen
kénnen.

Sdgemehl-Recycling

Und was wird so ein ... Ding dann etwa
kosten?

Anfangs pro Kilo etwa 6 bis 7 Franken — ganz
abhdngig vom Preis fiir Schlachtabfille.

Schlachtabfalle? Und was erwartet den
Konsumenten denn in geschmacklicher
Hinsicht?

Nurdas Beste. Wir benutzen zur Aromatisierung
nur die auserlesensten Kunstaromen, die absolut
siberzeugen. Ausserdem hat unser Kunstfleisch
wenig Cholesterin, keine Knorpel, Knochen und
Sehnen und ist ungekihlt drei bis vier Wochen
haltbar, da es mit einem speziellen Konservie-
rungsmittel impragniert wird.

Sie beschaftigen sich ja nicht nur mit Kunst-
fleisch ... was hat Ihr Labor denn sonst noch
zu bieten?

Unser neues Kartoffelersatzpiiree, zum Beispiel.
Hier, schauen Sie!

Und was soll dran besonders sein? Sicht ganz

normal aus und schmeckt auch ... einfach
wie Kartoffelstock. Was ist denn das Spe-
zielle dran?

Das Besondere dran ist, dass es aus Schreinerei-
abfillen wie Sigespdnen und Sigemehl besteht.

Sagemehl?

Ja. Wir behandeln das Grundmaterial mit ver-
schiedenen Siuren, setzen dann die Farbstoffe
E 65 und E 87 zu und runden das Ganze mit
dem Kartoffelaroma K 6543 ab. Danach werden
noch Geschmacksverstdrker, Antioxidantien und
Holzschutzmittel zugegeben, um zu gewihr-
leisten, dass das Produkt auch einwandfrei in
Geschmack und Zustand zum Verbraucher ge-
langt und sich keine Holzwiirmer einnisten.

Aber ... ist denn das gesundheitlich niche
problematisch? Ich meine ... Holz zu essen?

Ganz im Gegenteil. Dieses Priree, welches tibri-
gens noch im Sommer unter dem Namen Wood-
stock auf den Markt kommen wird, ist sehr reich
an Ballaststoffen und sorgt so fiir regelmdssigen
Stuhlgang. Ausserdem ist es zum Abdichten von
Ritzen und Fugen geeignet und hat so auch eine
gewisse Markistellung im stindig wachsenden
Heimwerkerbereich!

Selbsterwiirmung

Faszinierend, wirklich. Aber gibt es denn eigent-
lich auch auf dem Gebiet der Instant-Gerichte
Neues zu berichten?

Sie haben da ganz besonderes Gliick. Gerade
heute morgen habe ich einige Experimentaldosen
unserer neugeplanten Suppenlinie bekommen.
Hier, 6ffnen Sie sie mal!

Sieht eigentlich ganz normal aus ... aber
weshalb denn diese Isolierung um die Dose
herum? He, die beginntjazu kochen! Was....

Da staunen Sie, nicht wahr? Wir sind schon seit
einigen Monaten daran, die sich selbst zuberei-
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