"Cha mes asse?"

Autor(en): [s.n.]

Objekttyp:  Article

Zeitschrift:  Nebelspalter : das Humor- und Satire-Magazin

Band (Jahr): 114 (1988)

Heft 17

PDF erstellt am: 29.04.2024

Persistenter Link: https://doi.org/10.5169/seals-608374

Nutzungsbedingungen

Die ETH-Bibliothek ist Anbieterin der digitalisierten Zeitschriften. Sie besitzt keine Urheberrechte an
den Inhalten der Zeitschriften. Die Rechte liegen in der Regel bei den Herausgebern.

Die auf der Plattform e-periodica vero6ffentlichten Dokumente stehen fir nicht-kommerzielle Zwecke in
Lehre und Forschung sowie fiir die private Nutzung frei zur Verfiigung. Einzelne Dateien oder
Ausdrucke aus diesem Angebot kbnnen zusammen mit diesen Nutzungsbedingungen und den
korrekten Herkunftsbezeichnungen weitergegeben werden.

Das Veroffentlichen von Bildern in Print- und Online-Publikationen ist nur mit vorheriger Genehmigung
der Rechteinhaber erlaubt. Die systematische Speicherung von Teilen des elektronischen Angebots
auf anderen Servern bedarf ebenfalls des schriftlichen Einverstandnisses der Rechteinhaber.

Haftungsausschluss

Alle Angaben erfolgen ohne Gewabhr fir Vollstandigkeit oder Richtigkeit. Es wird keine Haftung
Ubernommen fiir Schaden durch die Verwendung von Informationen aus diesem Online-Angebot oder
durch das Fehlen von Informationen. Dies gilt auch fur Inhalte Dritter, die tUber dieses Angebot
zuganglich sind.

Ein Dienst der ETH-Bibliothek
ETH Zirich, Ramistrasse 101, 8092 Zirich, Schweiz, www.library.ethz.ch

http://www.e-periodica.ch


https://doi.org/10.5169/seals-608374

Ria geistert durch die Pizze

Auch das Gastgewerbe ist modischen
Strijmungen unterworfen. So musste man
in den letzten Jahren etwa den Eindruck
bekommen, es sei die «Bistrosey ausgebro-
chen.

Aus dem «Alpenrosliy wurde «Herberts
Bistroy, mit Drum und Dran von Marmor—
tischchen und kahlen Winden bis zu einem
Dessertteller mit Sorbets in den franzési-
schen Trikolorefarben Blau (Heidelbeere),
Weiss (Zitrone) und Rot (Erdbeere).

Aber da wurde mittlerweile schon wie-
der auf die Bremse gedriickt. Immerhin
breitet sich eine Variante der Bistrose er-
folgreich aus: eine Restaurantkette namens
«Bistrettoy mit Selbstbedienung und der
Devise «Weg von schweren und zeitrau-

benden Hauptmahlzeiten, hin zum leichten
Qualitits-Imbisss. Und schon gibt’s da
nochmals eine Verkleinerungsform: Bistret-
tolino. Das ist aber kein Winzigbeizlein,
sondern ein Gericht fiir Kinder in den «Bi-
strettin: Spaghetti oder Nudeln mit Sauce
und Getrink nach Wahl.

Miichtig Erfolg aber hat, ich beziehe mich
da auf Ziirich, mehr und mehr die Ria. Das
ist kein von Soldaten mit «sie sah so ria-ria-
reizend ausy besungenes Girl, sondern ein
gastgewerblicher Hit. Vielleicht begann es
mit der Tratto-Ria. Oder mit der Cafete-
Ria. Und schon langte man bei der Pizze-
Ria an, von «da Paoloy bis «da Ricardoy.
Mit erlauchten Pizzas von «Margheritay,
die einfache, iiber «Napoli» mit Kapern

’i<Cha mes asse? »

fast um.

kal gegangen war.

gelmassig gefragt: «Isch es fein?»

Im helvetischen Musical «Wachtmeister Rosli» spielte seinerzeit die prominente Elisa-
beth Schnell, auch allen Radiohérern weitherum bekannt, die Wirtin Rosa Wiederkehr.
Sie ging auf der Biihne an einen Tisch und fragte die Kauenden: «Mundet’s?»

Ein Kritiker beanstandete die «veraltete und hausbackene» Frage. Wie ja einst schon
eine beliebte Schweizer Autorin angemerkt hat, die Frage «Mundet’s?» bringe einen

Was der Rezensent nicht wusste: Elisabeth hatte die Formulierung ganz bewusst ge-
wahlt. Sie erinnerte sich namlich einer beliebten Zircher Restaurateurin (im langst nicht
mehr existierenden «Zeltegg» ), die zur Gaudi vieler immer mit dieser Frage durch ihr Lo-

Also, wie denn sonst? « Schméckt’s?» Damit sind, ich habe herumgefragt, auch nicht
alle glicklich. «Isch es racht?» hére ich oft. In etlichen Schlemmerlokalen werde ich re-

Erstaunlich viele Gaste klettern aber auf die Palme, wenn sie gefragt werden: «Cha mes
asse?» Mich persénlich stért’s nicht. Aber andere argumentieren: Was soll die alberne
Frage? Ein Wirt hat doch gar nichts aufzutischen, das nicht zumindest geniessbarist! fn

Bootsferien im Burgund

Vom Hausboot aus Bekanntschaft machen mit
reizvollen Dérfern an den Wasserstrassen Bur-
gunds. Es warten auf den «Hobby-Kapitan»:

® komfortabel eingerichtete Hausboote (fiih-
rerscheinfrei) fiir ein Wochenende, eine Wo-
che oder sogar lénger

® ein Netz vor nahezu 1200 km Wasserstras-
sen (Fliisse und Kanéle)

® viele kulturelle Sehenswiirdigkeiten

® und natiirlich die hervorragende Gastro-
nomie

® sowie die berlihmten Burgunder-Weine

Ein ausfihrlicher Katalog mit einem Angebot
von Uber 30 Hausbooten (Mietpreise je nach
Grésse des Bootes und nach Saison) senden
wir Ihnen gerne zu.
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Bahnhofstrasse 23
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Von Fritz Herdi

und Sardellen bis zur «Marinaran, der be-
sonderen, die ihren Namen den aufihr ver-
teilten Muscheln verdankt.

Eines Tages war die Spaghette-Ria fallig.
Thr erwuchs in Ziirich allerdings Namens-
konkurrenz durch die «Spaghetti Factory»
(jetzt schon mit Zweitbetrieb) mit Spa-
ghetti in gut und gern zwanzig Varianten
von «Alaskay (wegen Riucherlachsstrei-
fen) iiber «O Salamio» (wegen Salamistrei-
fen) bis zu Spaghetti «Al Capone» (wegen
Rindshackkiigelchen in Munitionsform).

Vor etwa drei Jahren entstand, als erste
und bislang wohl einzige in der Schweiz,
eine «Bruzziteriay, mit Fladenbrot zum
Fiillen mit Diversem und dementsprechend
mit dem Beuteltier Kinguruh als Signet.
Der Schépfer dieser Einrichtung nennt dies
die «schweizerische Antwort auf Amerikas
Fast-food-Welley.

Und 1986 erlebten wir die erste Risotte-
Ria, iibrigens in einem Ziircher Zunfthaus.
Mit Safran- oder Weissweinreis in Variatio-
nen, begleitet von Scampi, Pilzen, Gorgon-
zola, Saltimbocca oder St.Peters-Fisch. Zu-
stindig fiirs Reisprogramm ist natiirlich
nicht ein Pizzaiolo, sondern tatsichlich und
ganz offiziell ein «Risottoioloy. Im gleichen
Haus hatte es vorher schon programmum-
schreibende Restaurantnamen wie «Ame-
lette» und «Gwiirzchammery gegeben.

Wie nun weiter? Die Oste-Ria existiert
auch schon in deutschschweizerischen Lan-
den. Die Rosticce-Ria streckt zaghaft, wie
Krokusse im Mirz, ihren Kopfaus dem Bo-
den. Fiir eine Bar, wo Minner Minner tref-
fen, hat eine Wochenzeitung bereits den
Namen «Tunte-Ria» verwendet.

Neu vorzuschlagen wire vielleicht,
wenn’s schon immer die Ria sein soll,
Steakeria statt Steakhouse, Bodegeria statt
Bodega, Spelunkeria statt Chnelle, Fritteria
fiir ein Frittenbudeli, Fastfooderia fiir ein
Himbérger-Bcrgwerk, Lobsteria fiir ein
Hummeretablissement, Formaggeria fiir die
«Chisstubey, Kebaberia fiir ein tiirkisch
eingefarbtes Beizli, Siissmoschteria oder
Schwachstromeria fiir ein alkoholfreies,
Hotdogeria fiir eine Wiirstchenbude. Auch
«Fresserian wire zu iiberdenken.

«Spriteria»  kime einerseits fiir ein
Schnapsspeliinkli in Frage, aber auch fiir
eine Benzintankstelle. Ein Griibler, auch
Hirner genannt, hat schon den Bereich des
Gastgewerbes verlassen. Da fallen Vorschli-
ge, die das Thema ausweiten: Fiskusseria fijr
Steueramt, Moneteria fiir Bankfiliale,
Tschuggeria fiir Polizeiposten, Bestselleria
fiir Buchhandlung, Sinfoneria statt Tonhal-
le, Barbieria fiir Coiffeursalon, Debatteria
fiir den Rathaussaal.
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