Zeitschrift: Nebelspalter : das Humor- und Satire-Magazin

Band: 112 (1986)
Heft: 20
Rubrik: Limmatspritzer

Nutzungsbedingungen

Die ETH-Bibliothek ist die Anbieterin der digitalisierten Zeitschriften auf E-Periodica. Sie besitzt keine
Urheberrechte an den Zeitschriften und ist nicht verantwortlich fur deren Inhalte. Die Rechte liegen in
der Regel bei den Herausgebern beziehungsweise den externen Rechteinhabern. Das Veroffentlichen
von Bildern in Print- und Online-Publikationen sowie auf Social Media-Kanalen oder Webseiten ist nur
mit vorheriger Genehmigung der Rechteinhaber erlaubt. Mehr erfahren

Conditions d'utilisation

L'ETH Library est le fournisseur des revues numérisées. Elle ne détient aucun droit d'auteur sur les
revues et n'est pas responsable de leur contenu. En regle générale, les droits sont détenus par les
éditeurs ou les détenteurs de droits externes. La reproduction d'images dans des publications
imprimées ou en ligne ainsi que sur des canaux de médias sociaux ou des sites web n'est autorisée
gu'avec l'accord préalable des détenteurs des droits. En savoir plus

Terms of use

The ETH Library is the provider of the digitised journals. It does not own any copyrights to the journals
and is not responsible for their content. The rights usually lie with the publishers or the external rights
holders. Publishing images in print and online publications, as well as on social media channels or
websites, is only permitted with the prior consent of the rights holders. Find out more

Download PDF: 27.11.2025

ETH-Bibliothek Zurich, E-Periodica, https://www.e-periodica.ch


https://www.e-periodica.ch/digbib/terms?lang=de
https://www.e-periodica.ch/digbib/terms?lang=fr
https://www.e-periodica.ch/digbib/terms?lang=en

In vino weriwas?’

Man liest’s mit Vergniigen:
(Bisher kein Giftwein im
Kanton Ziirichy. Auf lasst uns
schnaufen! Ungeféhr um die glei-
che Zeit inserierte die Weinhand-
lung des berithmten Ziircher
(Baur au Lacy-Hotels: «Was ist
das Leben, da kein Wein ist.»

Von Fritz Herdi

Und als einer fand, man solle
nicht so ein «Ghei» machen
wegen des Weins, parierte einer
flott mit Goethe: «Nach dem
Gelde ist wohl der Wein am ehe-
sten wert, dass man seiner geden-
ke.» Goethe: der Mann fiir alles,
wenn’s ans Zitieren geht!

Ganz abgesehen davon ist doch
festzuhalten, dass Wein bei den
alten Ziirchern eine grossere
Rolle spielte als heutzutage. Wein
war alles mogliche, von Medizin
bis Tafelgetréink. Begiiterte Stad-
ter hatten ihren eigenen Rebberg
ausserhalb der Mauern. Weinre-
ben wuchsen an den abenteuer-
lichsten Lagen. Und was man mit
dem Wein tat, war oft nicht min-
der abenteuerlich. In der Ziircher
Landschaft zum Beispiel iiber-
wog der Weisswein. Wenn’s an
Rotem mangelte, wurde der
(meist saure) Weisse mit Hilfe
von Kirschen- oder Holderex-
trakt schlicht umgefirbt. Dass
man mit Leim und Schwefel auf-
schonte, mit Asche entsduerte,
wer hitte es nicht schon irgend-
Wann einmal erfahren!

Bendliker & Cie.

Tatsichlich, Zirichs Weine
Waren zeitweise beriichtigt wegen
lhrer Siure. Im ziircherischen
Furttal ging nicht von ungefihr
der Vers um: «Am Oobig i dr
Trotte heissts allersiits: «Ver-
Suech!) / Der Meischter trinkt,
Wmpft d Nase: (Das isch en
sSuure Fluech.)

m Ziirichsee soll’s seinerzeit
der Bendliker in der Gegend von
dichberg auf besonders viel
Sdure gebracht haben. Kilchberg
€gt halt am linken Seeufer, an
d€r sogenannten «Pfniiselkiistey,
Im Gegensatz zur rechtsufrigen,
Sonnigeren «Goldkiisten. Item,
Sner schrieb ins Gistebuch eines

Irtshauses: (Wer nicht liebt

em, Weib und Gesang, der
bleibt ein Narr sein Leben lang.»

arunter notierte einer sauerlich

S Antwort: «Wenn Du den

Bendlikoner kenntest, / und mein

(Rebelfoaiter . 20,1986

Weib Dein Eigen nenntest, / und
ihre Stimme hortest klingen, /
Freund, Du wiirdest andre Lieder
singen!y

Foppeleien wegen sauren Wei-
nes waren an der Tagesordnung.
Von einer Sorte hiess es, sie ver-
liere an Siure, wenn man etwas
Zitronensaft dazugebe. Blanker
Hohn! Da und dort sprach man
von (Weinen mit eingebautem
Kopfwehy. Von einer Rebge-
meinde wurde berichtet, dort
wiichsen zwei Weinsorten. Die
eine fresse Locher in die Magen-
wand, die andere ziehe sie wieder
zusammen.

Von gewissen Traubenbeeren
erzdhlte man, sie seien gerade gut
zum Schiessen auf Spatzen.
Wegen einer steinharten Trau-
benbeere auf dem Geleise soll am
Zirichsee auch ein Eisenbahnzug
entgleist sein. Um 1340 schimpfte
der Chronist Johannes von Win-
terthur, der einheimische Billig-
tropfen greife selbst Fasshahnen
aus Fisen an. Und so weiter.

Diinn und milder

Es gab verschiedene Mittel,
den Wein zu entsiuern. In einer
Sammlung von Schwinken und
Anekdoten aus dem 16. und 17.
Jahrhundert steht nachzulesen:
Der Abt von Einsiedeln teilte sei-
nem Amtmann in Ziirich, der des
Klosters Haus- und Landbesitz in
Zirich verwaltete, mit, die Ziir-
cher Knechte im Dienste des
Amtmanns hétten sich iiber den
ihnen zum Essen aufgestellten
sauren Wein beklagt. Woher er
denn diesen sauren Tropfen
habe?

Der Amtmann darauf unge-
niert: ¢Wir geben den Knechten
ausschliesslich von den Weinen,
die an des Abtes Rebhingen
wachsen.» Der Abt iiberlegte
kurz, meinte dann: «Also gut,
wenn dem so ist, mischt doch den
Wein mit Wasser, das nimmt ihm
die Saure!y Wochen spiter wur-
den die Knechte gefragt, wie der
Wein jetzt schmecke. Worauf sie
sich beim Abt fir seinen Zu-
spruch bedankten und wissen
liessen, der Wein sei jetzt bedeu-
tend besser.

Mit Silberglitte

In Bern erkrankten vor Zeiten
etliche Leute an Bauchschmer-
zen. Nachforschungen - fithrten
auf die Spur eines Ziirchers, der
jahrzehntelang als Kiifer in Bern

gearbeitet hatte, jetzt aber seinen
Lebensabend im Ziircher Spittel
verbrachte. Man fragte ihn aus,
und er gestand: Ja, er habe jeweils
Wein gesiisst. Das habe er aber
von seinen Vorgesetzten in Bern
gelernt; dort sei das Vorgehen bei
sauren Jahrgéingen gang und
gabe. Fiir anderthalb Hektoliter
Wein habe er 15 Liter Silberglitte
und eine Guttere Essig verwen-
det, dann noch siisse Milch und
Zucker beigegeben. Der auf diese
Weise gesiisste Wein halte sich
drei Jahre. Nachher werde er tief-
schwarz.

Man war in Ziirich ordentlich
konsterniert, liess den Spitalin-
sassen aber ungeschoren. Immer-
hin wurden die Ziircher Kiifer ge-
warnt: Da und dort werde mit
giftigen Substanzen Wein ver-
falscht. Sie sollten danach trach-
ten, dies zu verhindern.

Erstunken

David Biirklis Ziiricher Kalen-
der meldete 1854, im vornehm-
sten Café Ziirichs habe ein Herr
drei Kollegen aus der englischen
Times vorgelesen: «Der Ziiri-
cherwein ist wegen seiner Sdure
weltberithmt. Letztes Jahr aber
war die Qualitdt, besonders des
am See gewonnenen Weins, so er-
barmlich, dass der Wein rein
nicht zu trinken ist. Um ihn doch
nicht umsonst gelesen und gekel-
tert zu haben, umgeben die Ziir-
cher ihre mit Steinplatten beleg-
ten Dreschtennen mit 2 Zoll
hoher Lehmeinrahmung. Wenn
sie nun ihre Pferde neu beschla-
gen wollen, so giessen sie das Bas-
sin 1 — 1% Zoll hoch mit dem
neuen Wein auf, fithren das Pferd
darauf, und in weniger als 2 Mi-
nuten fallen alle vier Eisen von
selbst ab, indem die scharfe Fliis-
sigkeit die Hufe erweicht und die
Négel locker macht.» Freilich:
Der Mann hat seinen Kollegen
etwas (vorgeleseny, das er selbst
erfunden und durchaus nicht in
der englischen Times gelesen hat-
te. Immerhin: Wo Rauch, da
Feuer.

Gott-bhiiet-is

Bestimmte Weinjahrginge er-
hielten in Ziirich frither spezielle
Namen. Auffallend siisse Jahr-

gange, auch das gab’s, wurden '

Witwenwein genannt, so die Ziir-
cher Ernte von 1921. Es hiess, er
werde so gern und haufig getrun-

ken, dass Manner mit schwachem
Herzen befiirchten miissten, vom
vielen Wein einen Schlaganfall
einzuheimsen.

Anno 1336 nannten die Ziir-
cher ihren Weinjahrgang Konigs-
wein. Und zwar wegen seiner
schonen Qualitit, die durchaus
an diejenige der importierten be-
liebten Elsdasser Tropfen heran-
reichte. Um 1400 itbernahm iibri-
gens die schlaue Stadt Ziirich das
Ausschankmonopol fiir die be-
gehrten Importweine. Zentrale
Verkaufsstelle: das ¢Haus zum
Elsédssery. 1529 war der Ziircher
Wein so sauer, dass er Kupfer-
rohre durchfrass und statt Wasser
zum Pflastermachen verwendet
wurde. Er hiess im Volk denn
auch schlicht «Gott-bhiiet-isy.

Kunsttropfen

Detail am Rande: Der Wein
war in Ziirich fester Bestandteil
der é#rztlichen Therapie, der
Staatskeller hatte fiir die Versor-
gung der Patienten der kantona-
len Spitiler mit Wein zu sorgen.
Besonders gute Jahrginge, so
1865, galten als «Patientenwei-
ney.

Aber das hinderte nicht, dass es
beiuns auch Kunstweine gab, die,
wenn als solche deklariert, er-
laubt waren. Bevor am 1. Januar
1913 das Kunstweinverbot erlas-
sen wurde, hatte es allein am Zii-
richsee sechs Kunstweinfabriken
gegeben. Daher am 4. Mérz 1911
Dr. W. Baragiolas Hohngedicht:
«Es lebe das Wasser, das Glyce-
rin, / die Weinsteinsidure, das
Anilin! / Es lebe der Zimt, der
Spiritus, / der Ritbensamen, die
Muskatnuss. / Es lebe der Blei-
zucker, aber rein, / mit einem
Wort: Es lebe der Wein!»
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Zwei Fliegen auf einen Schlag:
Gstaad my love
Alpina my love

Das gepflegte Haus in bevorzugter,
ruhiger Lage.
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