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ie besten Stiicke vom Dorsch

mit einer gesunden Portion Gemiise:

das neue Schlemmerfilet «Julienney, ganz a la Findus.

Eine neue, backofen-
fertige Delikatesse:
das Schlemmerfilet
«Julienne».
Findus nimmt dafiir
nur das Allerbeste:
delikate Stiicke vom

" Riickenfilet. Zartes
Karotten-, Sellerie-

' und Zucchettigemiise
gibt dieser Kostlich-
keit das gesunde
Gleichgewicht. Und

ie feine Kriuterbut-

1 ter-Sauce eine beson-

| dere Geschmacksnote.

Probieren Sie!

Und haben Sie diese Schlemmereien schon ausprobiert?

Schlemmerfilet 2 la Bordelaise. Mit herrlich duftenden Krautern - typisch franzosisch.
Schlemmerfilet mit Mandeln. Mit knusprigen Mandelsplittern und dem Aroma allerbester Kréuter.
Schlemmerfilet Zougoise. Mit einer sehr feinen und leichten Weisswein-Sauce.

Schlemmerfilet Capri. Auf die siidlindische Art mit Gemiisen tiberbacken und italienisch gewurzt.
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