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Abwechslung
auf den Tisch Von Aurel Schmidt

Spaghetti alpine (mit echtem Schneewasser

zubereitet), Spaghetti américaine
(mit Ketchup), Spaghetti amoureuse
(für Liebhaber und Verliebte), Spaghetti
Arezzo (unsere beliebten «Profilspaghetti»,

im Stil des Piero della Francesca),

Argentinische Spaghetti (mit dem
Duft der weiten Pampas), Spaghetti des
artistes (künstlerisch zubereitet),
Astronauten-Spaghetti (neu! aus der Tube!
Promotionsangebot! sensationelle Preise!

der grosse Erfolg in Gossau und
Frauenfeld!).

B

Spaghetti Bahnhofbuffet, Spaghetti
Bahnhofstrasse (für alle, die noch bereit
sind, ein Risiko einzugehen),
Bauernspaghetti (rustikal, währschaft,^ etwas
für kalte Tage), Spaghetti Belle Époque
(zum Aufwärmen), Spaghetti «Billi-Bil-
li», Spaghetti Bonnie and Clyde (dass es
nur so knallt), Spaghetti de la bourse
(auf deutsch «zur Börse»), Spaghetti
Brindisi, Spaghetti Brissago, Spaghetti
mit Broccoli, Spaghetti Brüsseler Art,
Spaghetti Burgunder Art.

Spaghetti Château Laval (lassen Sie sich
überraschen), Spaghetti Chung fung-fei,
Spaghetti Winston Churchill, Spaghetti
mit Curry.

D

Spaghetti Dante Alighieri (kurz und
lang), Spaghetti au diable (feurig
gewürzt, nur samstags), Dollar-Spaghetti
(zum Einheitspreis von einem Dollar,
umgerechnet zum Tageskurs), Spaghetti
Don Alfredo (anders als alle anderen),
Spaghetti Donau (mit Kabeljau, es kann
auch Dorsch genommen werden),
Spaghetti Don Camillo, Spaghetti Don
Francesco, Spaghetti Don Martin (mit
Tomaten und Kapern), Spaghetti Don
Massimo (mit Kapern und Tomaten),
Spaghetti Don Pasquale (das Rezept
wird nicht verraten), Spaghetti Don
Paolo, Spaghetti Düsseldorfer Art (mit
Erbsen und Speck, wird auch in
Domodossola gegessen, dort aber mit weissen
Bohnen und Speck).

Spaghetti Ecole militaire (ein bewährtes
Militärrezept), Spaghetti Entlebucher
Art (von Herrn Bärtschi, unserem
Küchenchef, besonders empfohlen), Spa¬

ghetti érotique (zum Gluschtigwerden),
Spaghetti espagnole (mit Spargelspitzen,

ein bekanntes Rezept aus Vallado-
lid), Spaghetti exotique (mit Kokosras-
peln).

Farmer-Spaghetti, Spaghetti First Lady
(lassen Sie sich verwöhnen), Spaghetti
folle (das haben Sie bestimmt noch nie
gehabt, mit Pernod!!), Spaghetti Forum
Romanum (in antikem Geschirr
serviert), Spaghetti Fra Diavolo (Räuber-
Spaghetti), Spaghetti Frank Sinatra (eine

richtige Spaghetti-Show), Freiburger
Spaghetti (mit Vacherin), Spaghetti
Fünf Kontinente.

Spaghetti Gerardo, Spaghetti «Gilli-
Gilli», Spaghetti Gorbatschow (für
Russland-Fans, ersetzt eine Pilgerreise
nach Moskau), Spaghetti Grazieila
(zart), Grüne Spaghetti (wie Spaghetti
Broccoli, aber zusätzlich mit Erbsen und
grünen Bohnen).

H
Spaghetti Hamlet (eine dänische
Spezialität, sehr gewagt und leicht frivol),
Spaghetti Hollywood (auch zum
Anschauen schön), Spaghetti Hubertus
(mit Reh-, Hirsch- oder Wildschweinaroma).

I
Spaghetti Izmir (mit Joghurt).

Spaghetti James Bond (das Rezept
bleibt Geheimsache), Spaghetti Jean
Cocteau (mit einer Béchamelsauce),
Spaghetti Jyskylähopsikalainen (eine
finnische Art, Spaghetti zuzubereiten).

K
Spaghetti Kreml (mit Kaviar, dazu ein
gekühlter Champagner, notfalls nehmen
wir einen erstklassigen Krimsekt).

Spaghetti Lehar (beschwingt, bekömmlich,

bewährt), Spaghetti Lucullus (für
Deutsche, die alles essen, wenn es nur
mit der Bezeichnung «Lucullus»
versehen wird).

M
Spaghetti «mamma mia», Midnight-
Spaghetti, Spaghetti minute (für Eilige),
Spaghetti moderne (von einem
Fachmann gestylt, Modell G 83), Spaghetti
Monsieur Albert (von einem Herrn
Albert erfunden), Spaghetti Mount Everest

(Spaghetti-Konzentrat, passt in jede
Tasche), Spaghetti Mozart (wir haben
uns etwas ganz Besonderes einfallen
lassen: Spaghetti-Adagio ma non troppo).

N

Spaghetti Nizza (mit Mimosen garniert),
Spaghetti Nostradamus (ein Mysterium).
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Tagein Spaghetti, tagaus Spaghetti, das ist auch
nicht das Wahre. Da lässt auch der begeistertste
Spaghettiesser den Löffel sinken und blickt trüb in
die Welt. Zuviel Spaghetti wird mit der Zeit fad und
langweilig. Auch das beste Essen verliert, wenn es zu
oft serviert wird, an Reiz. Abwechslung muss auf den

Tisch; Gourmets stellen Ansprüche. Entweder
Abwechslung auf dem Tisch, oder dann aber wenigstens
Abwechslung auf der Speisekarte. Hier eine kleine
Menüauswahl für ein einfaches Gericht, das auf hundert

verschiedene Arten zubereitet werden kann.

O

Oktober-Spaghetti (saisonal bedingt,
herbstlich gestimmt), Spaghetti orientale

(prachtvoll, würzig, geheimnisvoll),
Spaghetti «Otto» (für alle Ottos und alle,
die Otto gern haben).

Spaghetti del paese (je nachdem, wo es
serviert wird), Spaghetti Pernambuco,
Spaghetti St. Petersinsel (mit Peterli,
Pfeffer, Sardellenpaste und zwei
Spiegeleiern), Spaghetti Philadelphia,
Spaghetti Philippi (ein Wiedersehen mit
Spaghetti), Spaghetti Pilatus, Spaghetti
«Prinz Philipp von Bayern».

R

Spaghetti Rabelais (hier kommt es einmal

nicht auf die Qualität an, sondern
auf die Quantität, à discrétion),
Rathauskeller-Spaghetti, Ratsherren-Spaghettitopf

(für zwei Personen, auf
Vorbestellung, leicht deutsch angehaucht),
Spaghetti Richard Wagner, Rock'n'Roll-
Spaghetti, Spaghetti Ronald Reagan
(für Amerika-Fans und Kurzentschlossene),

Spaghetti Romeo und Julia,
Spaghetti Rosalia.

Spaghetti-Salat, Spaghetti Sambesi (für
alle, die noch Mut zum Abenteuer
haben), Spaghetti Schwarzbuebeland,
Spaghetti Sepp Knüslihuber (zur
Erinnerung an unseren Kameraden Sepp
Knüslihuber, jedes Jahr am 23. April,
dem Sepp-Knüslihuber-Spaghetti-Ge-
denkessen), Spaghetti Shakespeare (mit
Rosenkohl), Spaghetti simple (Wasser
zum Kochen bringen, salzen, die
Spaghetti al dente kochen, essen, Geschirr
abräumen und ins Bett gehen, Lichter
löschen nicht vergessen), Sizilianische
Spaghetti (eine sizilianische Spezialität),
Spaghetti-Snack (die beliebte kleine
Zwischenmahlzeit), Spaghetti suisse
(ausgewogen und neutral im
Geschmack), Spaghetti surprise (mit
Zucker und Zimt, eine Überraschung
für unsere kleinen Gäste).

Spaghetti Tannhäuser (mit gedämpften
Zwiebeln, Lorbeer, Nelken, mit einem
Schuss Essig abgelöscht), Spaghetti
Tante Esmeralda, Spaghetti Tartar,
Spaghetti Tarzan, Thuner Spaghetti, Thurgauer

Spaghetti, Spaghetti Trois Assiettes

(dreimal Spaghetti, verschieden
zubereitet, auf drei verschiedenen Tellern
serviert), Tunesische Spaghetti (mit
Schaffleisch und Rosinen).

U
Spaghetti Umbrien (wie Spaghetti
Toskana, nur etwas anders), Spaghetti
universitaire (gelehrt und preiswert),
Spaghetti Urbino (während des Essens
geniessen Sie die Aussicht auf den
berühmten Palazzo Ducale).

Spaghetti Verdi, Spaghetti Vichy
(natürlich mit den feinen Vichy-Karotten),
Spaghetti «Vier Jahreszeiten (für jeden
Geschmack etwas), Spaghetti Vierwaldstättersee

(mit Leberwurst und
Süssmost), Spaghetti Vivaldi («de gustibus
non est disputandum»).

W

Spaghetti Wilhelm Busch (damit der
Humor nicht zu kurz kommt), Spaghetti
Willisau (eine Idee unseres Postlers, die
wir begeistert aufgegriffen haben und
Ihnen hiermit servieren), Winzer-Spaghetti.

Z
Zürcher Spaghetti (mit Barrikaden,
Gummigeschossen und Polizeieinsatz).

«Haben Sie heute italienisch gegessen?»
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