Zeitschrift: Nebelspalter : das Humor- und Satire-Magazin

Band: 111 (1985)
Heft: 44
Werbung

Nutzungsbedingungen

Die ETH-Bibliothek ist die Anbieterin der digitalisierten Zeitschriften auf E-Periodica. Sie besitzt keine
Urheberrechte an den Zeitschriften und ist nicht verantwortlich fur deren Inhalte. Die Rechte liegen in
der Regel bei den Herausgebern beziehungsweise den externen Rechteinhabern. Das Veroffentlichen
von Bildern in Print- und Online-Publikationen sowie auf Social Media-Kanalen oder Webseiten ist nur
mit vorheriger Genehmigung der Rechteinhaber erlaubt. Mehr erfahren

Conditions d'utilisation

L'ETH Library est le fournisseur des revues numérisées. Elle ne détient aucun droit d'auteur sur les
revues et n'est pas responsable de leur contenu. En regle générale, les droits sont détenus par les
éditeurs ou les détenteurs de droits externes. La reproduction d'images dans des publications
imprimées ou en ligne ainsi que sur des canaux de médias sociaux ou des sites web n'est autorisée
gu'avec l'accord préalable des détenteurs des droits. En savoir plus

Terms of use

The ETH Library is the provider of the digitised journals. It does not own any copyrights to the journals
and is not responsible for their content. The rights usually lie with the publishers or the external rights
holders. Publishing images in print and online publications, as well as on social media channels or
websites, is only permitted with the prior consent of the rights holders. Find out more

Download PDF: 11.08.2025

ETH-Bibliothek Zurich, E-Periodica, https://www.e-periodica.ch


https://www.e-periodica.ch/digbib/terms?lang=de
https://www.e-periodica.ch/digbib/terms?lang=fr
https://www.e-periodica.ch/digbib/terms?lang=en

Seine aussergewohnliche
Qualitdt, Vollmundigkeit
und Frische sprechen fiir sich.
Das ganz Besondere aber
steckt in seiner Herkunft: im
natiirlichen Wachstum der Re-
ben, in der natiirlichen Kelte-

«Delica-Natura»
steht fiir optimalen
Wein-Genuss!

rung des Weines. Dafiir biirgt
das Delica-Natura-Qualitéts-
Siegel.

Guter Wein entsteht
an der Rebe und nicht
erst im Fass

Nur gesunde, in ihrer ganzen
Natiirlichkeit belassene,
schmackhafte Trauben garan-
tieren eine problemlose Wein-
herstellung. Diese einleuchten-
de Erkenntnis wird auf dem
Weingut «Mas de Gourgon-
nier» in der Praxis bewiesen.
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Wer das Bessere dem
Guten vorzieht,

trinkt Weine aus naturgerechtem Anbau
und naturnaher Kelterung,
denn sie erhohen den Weingenuss!

«Mas de Gourgonnier,
der ganz Besondere!

Die Reben wachsen auf gesun-
dem Grund: Noch nie wurden
diese Boden chemisch behan-
delt. Grundiingung, Kompost
und Mischkulturen sorgen fiir
das oOkologische Gleichge-
wicht. So gedeihen kraftige,
vollfruchtige Trauben von

Bordeaux-Trauben
gewdhrleisten gute
Alterung

Die bessere Frucht- und
Wein-Qualitdt durch den
naturnahen Anbau iibertraf
Cartiers Erwartungen. Auf-
grund dieses Erfolgs berei-
cherte er seine Reben um ei-
ne neue Sorte, die «Caber-
net Sauvignony. Diese edle
Bordeaux-Traube verleiht
dem Wein Korper und Stdr-
ke. Sie garantiert gutes Al-
tern und begiinstigt das har-
monische Zusammenspiel
der einheimischen Sorten
Grenache, Carignan, Cin-
sault und Syrah.

herrlichem Geschmack. Und
noch heute werden sie scho-
nend von Hand geerntet.
Wenn gesunde Trauben dieser
Qualitdt in die Kelterei kom-

Mas de Gourgonnier,
eine Bereicherung

auch Ihres
Weinkellers!

men, muss im Fass nichts mehr
korrigiert werden.

Wen wundert’s, dass «Mas de
Gourgonnier» seit 1980 fiinf-

mal mit Gold ausgezeichnet
wurde!

Lassen Sie sich die
Freude am Wein nicht
nehmen !

«Mas de Gourgonnier» be-
weist, dass es einen Wein gibt,
der naturgerecht hergestellt
wird und hochste Anspriiche
befriedigt. Und dass Gutes

nicht immer das Teuerste sein
muss, beweist sein giinstiger
Preis. Machen Sie einen Ver-
such.

Luc Cartier prdsentiert stolz
seinen roten 1983er.

Blick auf das Weingut «Mas de Gourgonnier». Es liegt geschiitzt
in einem idyllischen Tal des Alpilles-Gebirges (Voralpen). Im Vor-
dergrund wildes Gestriipp und typisch provenzalische Gewiirz-
pflanzen: Rosmarin, Thymian und viele andere.

Einsenden an: Delinat AG, Dorf 60, 9411 Reute/AR, Tel. 071/9122 66

—

" Gutschein Fr. 9.50

fiir eine portofreie Sendung ab 12 Flaschen.

| Bitte senden Sie mir gegen Rechnung:

Paket(e) zu 6 Flaschen «Mas de Gourgonnier» rot 1983
zu Fr. 13.50/Fl. = Fr. 80.-

Paket(e) zu 6 Flaschen «Mas de Gourgonnier» roseé 1983
zu Fr. 13.50/Fl. = Fr. 80.-

Die Sendung erfolgt zu Thnen ins Haus.
| Porto: 6 Flaschen = Fr. 6.—. Ab 12 Flaschen ist das Porto von Fr. 9.50
mit diesem Gutschein inbegriffen.
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