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DIE PERLEN VONJFELDSCHIGSSCEHEN

IM FELDSCHLOSSCHEN.

Die Perlen von Feldschlésschen, aufgenommen in
unserem Sudhaus. Hier brauen wir unser Bier. In der
Maischepfanne wird das wertvolle Malz mit Wasser
aufgekocht. Im Lduterbottich wird die «Maische» fil-
triert und in der Wisrzepfanne zusammen mit dem Hop-
fen auf 75°C erhitzt. So entsteht die «Wiirze», das Bier
vor der Vergdrung. Sie entscheidet iiber die hohe Qua-
litét unserer Perlen. Und dafiir garantieren wir. Schluck
fir Schluck.

FELDSCHILOSSCHEN M BIER

EIN SCHLUCK VOM BESTEN,
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