Objekttyp:  Advertising

Zeitschrift:  Nebelspalter : das Humor- und Satire-Magazin

Band (Jahr): 100 (1974)

Heft 48

PDF erstellt am: 01.05.2024

Nutzungsbedingungen

Die ETH-Bibliothek ist Anbieterin der digitalisierten Zeitschriften. Sie besitzt keine Urheberrechte an
den Inhalten der Zeitschriften. Die Rechte liegen in der Regel bei den Herausgebern.

Die auf der Plattform e-periodica vero6ffentlichten Dokumente stehen fir nicht-kommerzielle Zwecke in
Lehre und Forschung sowie fiir die private Nutzung frei zur Verfiigung. Einzelne Dateien oder
Ausdrucke aus diesem Angebot kbnnen zusammen mit diesen Nutzungsbedingungen und den
korrekten Herkunftsbezeichnungen weitergegeben werden.

Das Veroffentlichen von Bildern in Print- und Online-Publikationen ist nur mit vorheriger Genehmigung
der Rechteinhaber erlaubt. Die systematische Speicherung von Teilen des elektronischen Angebots
auf anderen Servern bedarf ebenfalls des schriftlichen Einverstandnisses der Rechteinhaber.

Haftungsausschluss

Alle Angaben erfolgen ohne Gewabhr fir Vollstandigkeit oder Richtigkeit. Es wird keine Haftung
Ubernommen fiir Schaden durch die Verwendung von Informationen aus diesem Online-Angebot oder
durch das Fehlen von Informationen. Dies gilt auch fur Inhalte Dritter, die tUber dieses Angebot
zuganglich sind.

Ein Dienst der ETH-Bibliothek
ETH Zirich, Ramistrasse 101, 8092 Zirich, Schweiz, www.library.ethz.ch

http://www.e-periodica.ch



Das ist ein guter, ehrlicher

Apfelwein gibt
es nicht nur in
der wohlbe-
kannten Liter-
flasche, sondern
(vor allem im

*) Zum Beispiel das Rippli au Cidre.

Fiir 4 Personen brauchen Sie
3 dl Apfelwein, "> Teeloffel Gewiirzmischung
(Salz, Pfeffer, Thymian), 50 g Rohzucker,
50 g Butter, 4 Schweinsrippli, einige Nelken.

Apfelwein. Ein ehrlicher Tropfen.

50 NEBELSPALTER

Tropfen. Der passt un:

Zubereitung:

Den Apfelwein mit der Gewiirzmischung
und dem Rohzucker zum Kochen bringen.
Bei kleiner Hitze 20 Minuten ziehen lassen.
Die Butter zufiigen. Schweinsrippli in eine
Gratinpfanne legen, mit Nelken bestecken

r passt vielen guten Sachen, der
Apfelwein. Er ist nicht nur ein guter Tropfen,
sondern auch ein toller Durstloscher. Und
man kann mit ihm erst noch viele gute Sachen

Gasigewerbe) zubereiten *).
Schippll i Apfelwein. Er gehort zu den wenigen Dingen,
e die immer noch mehr wert sind als ihr Preis.

und die Apfelweinsauce dariibergiessen.

Im heissen Ofen ca. 1% Std. braten, unter
ofterem Begiessen mit der Sauce.

Tip: Alle Bratensaucen werden besonders
pikant, wenn Sie zum Abloschen des Fonds
einen Teil Apfelwein verwenden.
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