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Aus der Welt der Technik

«Das System FOOD, heute noch
von vielen als pure Spielerei und
Absurditit betrachtet», sagte uns
Gill J. McBeer, Verwaltungsrats-
priasident der ASEA (Agence des
Services Electroniques d’Alimenta-
tion, Paris-Faussaire) in einem Ge-
sprich, «wird in wenigen Jahren
ungeahnte Moglichkeiten fiir die
Massenverpflegung bieten.. Denken
Sie an die Verpflegung von Beleg-
schaften in Grofibetrieben, von
Truppen, Schiffsbesatzungen, usw.
Wir haben hier in Faussaire bereits
einen Grofiversuch laufen mit der
Verpflegung von alten Leuten: Seit
dem 1. Oktober 1970 verteilen wir
tiglich zweimal an 384 Versuchs-
Abonnenten von Spezialfahrzeugen
aus Fertigmahlzeiten direkt ins
Haus. Obwohl noch Kinderkrank-
heiten zu tiberwinden sind, hat
sich unser Verteildienst fiir Warm-
verpflegung bereits herumgespro-
chen, — wir konnen uns des An-
sturms von Hunderten weiterer In-
teressenten kaum erwehren.»

Dann fithrte uns McBeer person-
lich in jene vollklimatisierte, fen-
sterlose Halle, deren Grofle mit ei-
nem Fuflballfeld zu vergleichen ist,
und deren geheimnisumwitterter
«Inhalt» durch «Gorillas» scharf
bewacht wird, seitdem vor einigen
Wochen emporte Gruppen von Pa-
.riser Klein-Restaurateuren das Ver-
waltungsgebiude der ASEA ge-
stiirmt und mit Molotow-Cockrtails
beworfen hatten.

FOOD ist die Abkiirzung fiir «Fé-
dération des Organisations d’Odo-
métrie et Distribution», eine halb-
staatliche Unternehmung, die etwa
dem  Schweizerischen =~ Verband
Volksdienst vergleichbar ist. «Odo-
métrie» konnte mit «Verpflegungs-
technik» iibersetzt werden. In der
«Halle» werden vollautomatisch,
in einer ersten Ausbauetappe tig-
lich rund 229000 Fertigmahlzeiten
aufbereitet — mit einem Personal-
bestand von nur 78 Personen, das
Administrationspersonal und die
Chauffeure der Verteilorganisation

Hornli und Gehacktes aus dem Computer

mitgerechnet. Die ganze Anlage ist
Computer-gesteuert. In einem Ma-
gnetplattenspeicher mit einer Ka-
pazitit von 22 Milliarden «Bits»
sind nach jahrelanger Program-
mierarbeit nicht nur die Erkennt-
nisse der modernen Erndhrungs-
wissenschaft, sondern auch 21000
Zubereitungsrezepte fiir Speisen
und Menus aus der ganzen Welt
gespeichert — wobei allerdings die
franzdsische Kiiche mit 84 Prozent
begreiflicherweise den Vorzug hat.
Auf die Frage, ob zum Beispiel
auch «Hornli und Gehacktes», mei-
ne Leibspeise, unter den elektro-
nisch gespeicherten Rezepten zu
finden sei, lieff Gill J. McBeer durch
Eintippen dieses Menus auf einer
betriebsinternenEin-Ausgabestation
nachpriifen: Nach wenigen Sekun-
den leuchtete auf einem Bildschirm
die Riickmeldung auf: < WANTED

MENU NOT STORED - FREE -

FOR LOADING.»

«Wir konnten nun», erklirte Mc
Beer, ein vor Begeisterung iiber
seinen zukunftstrichtigen Betrieb
strahlender Managertyp, «das von
dem Herrn aus der Schweiz ge-
nannte Rezept in den Speicher des
zentralen Prozef3-Steuerungs-Com-
puters eingeben. Fiir Paris wird
das allerdings nicht notig sein, —
aber zwei Anlagen sind bereits auch
aus der Schweiz bestellt worden.
Bekannte Kiichenchefs aus Ziirich,
Basel und Lugano sind zurzeit da-
mit beschiftigt, unseren Program-
mierern die ndtigen Unterlagen zu
liefern.» Die Programmierung fiir
weitere Linder liuft auf Hoch-
touren — fertiggestellt sind die
Grundprogramme bereits fiir Grofi-
britannien, den &stlichen Teil der
USA, fiir Deutschland, Japan usw.
«Kiirzlich haben wir Verbindung
mit dem staatlichen Volksernih-
rungskommissariat der UdSSR in
Moskau aufgenommen», sagte Mc
Beer.

Das FOOD-System geht von der
Voraussetzung aus, dafy es ein wirt-
schaftlich nicht mehr zu verant-
wortender Unsinn ist, wenn Mil-
lionen von Hausfrauen jeden Tag
stundenlang in der Kiiche stehen,
wobei auf Millionen von Koch-
herden immer wieder — zum Teil
ohne jedes Verstindnis fiir die neue-
ren Erkenntnisse der Erndhrungs-
Wissenschaft — die mehr oder we-
niger gleichen Speisen zubereitet
werden. Bei der ASEA werden
diese Speisen in riesigen Mengen
industriell zubereitet, sofort appe-
titlich in stabilen Plastikbehiltern
arrangiert und hierauf bei Tempe-
raturen von minus 71 Grad tef-
gefroren. Da der ganze Prozef
auch fiir die kompliziertesten Me-
nus nicht linger als 33 Minuten
dauert, sind grofle Lager iiberfliis-
sig. Der Computer nimmt von
Groflbetrieben, von der Armee und
von den erwihnten privaten Abon-
nenten tiglich, wochentlich oder mo-
natlich die Bestellungen entgegen,
«wandelt» sie auf Grund von Ka-
lorien-Zuteilungsprogrammen, be-
stimmt die Portionen, usw.; der
ProzefRrechner steuert die giganti-
schen Riist- und Zubereitungsma-
schinen, ‘worauf dann am «kalten
Ende» die Fertigmahlzeiten auf
Paletten, hygienisch verpackt, in
die Zubringer-Lastwagen gefahren
werden. Ein einfaches, narrensiche-
res Infrarot-Ofen-System sorgt fiir
das rechtzeitige Wiederauftauen
und Aufwirmen wihrend der Fahrt.
In den Betriebskantinen, Restau-
rants, usw., welche FOOD ange-
schlossen sind, konnen die bestell-
ten Mahlzeiten anhand von Bestell-
Kennziffern dem Gastabsolut frisch
und appetitlich serviert werden, zu
einem erstaunlich niedrigen Preis.

Martel Gerteis
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