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Wenn Sie

wenig Zeit zum Kochen haben,

haben Sie immer noch
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Roco Gulaschsuppe
In 10 Minuten zubereitet!

Die echte ungarische Spezialitat
mit grossen Rindfleischstiicken,
Kartoffeln, auserlesenen Gemiisen,
pikanten Gewiirzen und was

eben so alles zu diesem tempe-
ramentvollen Leckerbissen gehort.

Roco

Roco Leberknédel
In 12 Minuten zubereitet!

Wirzig milde Leberknodel aus
rassigem Rindfleisch, zarter
Rindsleber, Speck, Zwiebeln, Brot,
verschiedenen Gewiirzen und
kraftiger Bouillon.

Auch in Portionsdosen
fur schnelle Einzel-Mahlzeiten.

Moglichkeiten.

Roco Rosti
In 15 Minuten zubereitet!

Das beste (und einfachste)
Rezept: Roco Rosti aus der Dose
in die Pfanne geben und
eventuell Zutaten (Speckwiirfeli,

gehackte Zwiebeln usw.) beifligen.

Auf beiden Seiten wahrend ca.
15Minuten goldbraun anbraten.
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