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Die beste und
schnellste Berner-,
St.Galler-, Zwieble-,
Chäs-Rösti gehtso:

^ Wl ^oco ^öst' aus ^er ^ose 'n ^anne ^en unc^ eventue"

~ ~ ~ Zutaten (vielleicht ein paar Speckwürfeli, gehackte Zwiebeln usw.)

beifügen. Roco Rösti auf beiden Seiten goldbraun anbraten (10-15

Minuten), am besten in einer Teflon Duro Perl HT-Pfanne.

Roco Rösti aus ausgesuchten Rösti-Kartoffeln, mild gewürzt, wird

beim Braten luftig, knusprig.

Also kein Kartoffelkochen, kein Schälen und Raffeln

mehr, denn: Die beste und schnellste

Berner-, St. Galler-, Zwieble-, Chäs-, Zmor-

ge-, Zmittag- und Znacht-Rösti geht so...
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