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Max Riiegers

Die Stadt
in diesen Tagen

Ueber der Einkaufsstrafle schwebt,
in Sternform, neonkiihl und klein-
biirgerschockend, ein Hauch von
preisgekrontem Max Bill. Wenn der
Abend sinkt, steigt die Leuchtkraft
des geometrischen Himmelskdrpers,
den fleiflige Hinde Ende Novem-
ber bereits zwischen die Hiuser-
fronten hingen. Hundert Meter wei-
ter der nichste Stern, eine Kreu-
zung, eine Einmiindung, dann der
iibernichste Stern, und so fort, bis
ans Ende der Geschiftswelt.

Die Stadt muff im Beamtenstab
Astrologen, Christfest- Astrologen
beschiftigen, die den Adventseffekt
genau studiert haben. Sie scheinen
zufrieden zu sein, denn alle Jahre
wieder ziehen die selben Rohrenfi-
guren einen langen Monat ihre
Bahn.

Die Kollegen von der elektrischen
Forstabteilung hingegen pflanzen
Metall-Tannen aufs Gelinder der
Fluflpromenade, auch sie denken
beizeiten ans Freude bereiten und
daf} es sinnvollere Geschenke gibt
als alkoholische Getrianke, nimlich
eine Baumschule, arboretum nata-
lensis.

Die Glithbirnen verbreiten den ah-
nungsreichen Duft geschmolzener
Drihte,die Aluminiumblitterschep-
pern den festlichen Choral der Um-
satzforderung und das Mirchen-
Tram rumpelt Public Relations fiir
ein Warenhaus: St. Nikolaus, der
gute, dreht die Kurbel im Fiihrer-
stand (Unterhaltung wihrend der
Fahrt verboten), und das Christ-
kind, das liebe, huscht geheimnis-
voll im Engel-Linnen den Sitzbian-
ken entlang, auf denen Kinder die
Fahrt genieflen, kaum wissend, dafl
die Mama dieses Vergniigen mit ei-
nem Zehnfranken-Einkauf in der
Spielwarenabteilungsauer erkampft
hat.

Die Nihmaschine mit der 34-fa-
chen Buntstich-Automatik steht in
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der Auslage, stolz auf einem Tep-
pich von Wattebausch-Wolken.
Leise rieselt der Wannerit-Schnee,
durch Fiden am freien Fall gehin-
dert, aufs zusammenklappbare Bii-
gelbrett und im Spirituosengeschift
zaubern vier sorgsam drapierte
Leintiicher den Eindruck von Black-
and-White-Christmas zwischen die
Bottles.

Eine muntere Schar winziger En-
gelchen tollt in Kompagniestirke
rund um ein Karussell von Roll-
kragenpullovern, die Fliigelchen
ziichtig gesenkt, die Augen voller
Glanz, den ihnen die Assistentin
des Hausdekorateurs in unbezahl-
ten Ueberstunden ausgemalt haben
muf}, denn die lieblichen Geschdpfe
blicken dich an wie frischgesém-
merte Kiihe.

Gemiiseraspeln und Schnellkoch-
topfe recken ihre Stiele ehrfiirchtig
zu den Heiligen Drei Konigen,

¢

iber deren Hiuptern das rostfreie
Grillschwert des Solinger Damok-
les hidngt, und die Drogerie bietet
Buntkugeln dar, in denen sich die
Passanten rot, griin, blau und dick-
lich verkiirzt spiegeln, wenn sie
nachHalsdragées, Badezusatz, Wim-
perntusche Ausschau halten.
Girlanden girlen, Kerzenflammen
flimmeln, Silberflitter flittert. « Den-
ken statt Schenken» wurde aufs
Pflaster gemalt, aber der Flotsch
deckt den Slogan zu, drei Heils-
armisten wandern von Topf zu
Topf, «<OhTannenbaum» und «Stille
Nacht» in den Trompeten. Sie ste-
hen auf verlorenem Posten.

Denn in allen Herzen ist «Griiezi
wohl, Frau Stirnimaa».

Planderei am Kochtopf:

Kleine

Kiichenzauberel
zum frohen Fest

Bald sind sie da, die festlichen Tage.
Es brennen die Kerzen, es glithen
die Herzen, und der Duft des
Weihnachtsbaumes zieht durch die
Stube. So wollen wir denn, liebe
Leserinnen, uns heute iiberlegen,
welche Diifte von der Kiiche her
um die Nasen der feierlich ver-
sammelten Familie schweben sollen.
Etwas besonderes habe ich Thnen
jetzt vorzuschlagen: ein Christfest-
Rezept aus dem 14. Jahrhundert,
bekdmmlich, exquisit, einfach zu-
zubereiten, fiir jedes Budget, fiir
jeden Magen.

Stellen Sie Ihren Lieben «Tourne-
cote flambé 4 la mode de Herodes,
préparé a 'occasion de son 50i¢me
anniversaire» auf den Tisch — es
sei hier in Stichworten notiert:
Vor allem bendtigen wir — und es
empfiehlt sich Vorbestellung beim
Metzger — ein zartes Lendenstiick

eines jungen Watussi-Rindes, also
eines Nachkommen der altigypti-
schen Langhornrinder. Vorzugs-
weise wihlen wir eine vertikal ge-
faserte Partie — die Haftung des
Gewiirzes ist da intensiver.

Die Watussi-Lende tauchen wir un-
gefahr zwanzig Tage in ein Sauer-
rahm-Bad, so, daff das Fleisch zu-
gedeckt bleibt. Jeden Abend fiigen
wir, kurz nach Ende der Tages-
schau, einen Efl6ffel Rosendl bei
B das Fleisch wird kostlich aufblii-
en.

Damit — ist das nicht herrlich -
haben wir die Hauptarbeit getan,
was nun folgt darf als reine Freude
gelten fiir eine Frau, die gerne ein-
fach, aber rustikal kocht.

Am Festtagmorgen stehen wir um
fiinf Uhr auf, holen die Lende aus
dem Rahmbad und drapieren sie
auf einem Holzteller, den wir, fiinf
Zentimeter dick, mit schottischem
Hochlandsenf bestreichen. Das Wa-
tussi hat inzwischen jene zarte,
hellgriine Farbe angenommen, die
jungen Bliiten im Mai zu ihrem ei-
genartigen optischen Reiz verhilft.

Nun — es sei deutlich vermerkt —
muf} das Fleisch auf kleinem Wachs-
kerzenfeuer — auch hier ein hiib-
sches, weihnichtliches Attribut —
bis 24 Grad Celsius erwarmt wer-
den. Sollten Sie nur elektrische
Kerzen an den Baum stecken — ein
Haartrockner tut gute Hilfsdienste.
Weihnachtsfest-Familienfest — der
Gemahl diirfte mittlerweile aufge-
standen sein — er darf uns nun gerne
behilflich werden. Er klopft das
fein angeheizte Fleisch beidseitig
ungefihr dreieinhalb Stunden lang.
Ohne Brutalitit soll er klopfen, mit
der nachsichtigen Weichheit eines
zirtlichen Backenstreiches. Ge-
klopft wird mit einem Holzstab,
der in regelmifligen Abstinden in
Dreistern-Cognac geschwenkt wird.
Wihrend dieser Arbeit bereitet die
Hausfrau den Sud vor: anderthalb
Liter unverdiinnter Kokosmilch —
unbedingt frisch vom Baum — bei-
gefiigt werden fein geschnittene
Artischokenpartikel, und alles kann
nun aufgekocht werden in einem
Kupferkessel iiber offenem Holz-
kohlenfeuer, (Zum Holz: am besten
verwenden wir Arvenrinde aus dem
Nationalpark, das verleiht der
Sauce den Hauch von Geheimnis,
eine Ahnung von Berggeistern und
Wurzelminnchen.)

Haben wir unseren Festtagsmorgen
richtig eingeteilt, zeigt die Uhr fiinf
vor zwolf. Sie, liebe Hausfrau,
setzen sich in den Fernsehsessel und
betrachten den <Internationalen
Frithschoppen> — der Gemahl je-
doch klopft weiter.

Ja — und nun — noch einige we-
nige primitive Handgriffe:

Das Watussi-Stiick sorgsam eintau-
chen in die Sauce — abloschen mit
einer Mischung aus dreiviertel iri-
schem Whisky und einem Viertel
portugiesischem Nufischnaps—leicht
wiirzen mit Teak-Mark (erhdltlich
in jeder gutgefiihrten Drogerie) —
aufpolieren mit Sardellenfilets —
rund machen mit Thymian aus dem



Vorgarten — und, je nach Gusto —
alsbesondere Ueberraschung— adeln
mit einer Scheibe Lederapfel.

Vorsichtig, liebevoll legen wir an-
schlieflend unser Wunderwerk auf
die Platte. Als Beilagen eignen sich
geddmpfte Schwalbennester, die,mit
gratinierten Walfischflossen gefiillt
und durch gerducherten Avignon-
Schinken charmant pariniert, exo-
tischen Zauber in die Tafelrunde
streuen,

Ein frohes Mal an einem frohlich-
festlichen Tag, ein Geschenk der
Mutter an die Familie.

Unter uns gesagt, liebe Leserin: das
Rezept hat den Vorzug, einfach
und leicht verdaulich zu sein, es ist
nicht teuer, die Familie it minde-
stens sechs Tage lang nichts mehr
— und so sparen wir obendrein das
Haushaltgeld einer ganzen Woche.
Genieflen wir die kurzen Stunden
in der Kiiche, freuen wir uns an der
Begeisterung, mit der auch der
Hausherr mittut — und die leuch-
tenden Kinderaugen hinter den
Servietten entschidigen uns zudem
fiir die kleine Anstrengung am
schonsten Tag des Jahres.

En Guete!

Ein neuner Band
mit Bosc-Cartoons :

Licbe in
Fortsetzungen

Der Klappentext verbreitet, wie
das seine Pflicht ist, Superlative.
Und die Zeichnungen im Innern
bereiten, wie sich das Bosc zur
Pflicht gemacht hat, Vergniigen.

«Ich liebe Dich» heifit der erste
groffformatige Band des Star-
Cartoonisten von <Paris-Matchy,

Diogenes in Ziirich hat ihn ver-
legt und rechtzeitig als freundlich
zu empfehlende Weihnachtsgabe
zur Wahl bereitgemacht.

Bosc zeichnet zumeist in Fortset-
zungen. Ueber zehn, zwolf Statio-
nen findet er den Weg zur Pointe.
Vater sitzt im Lehnstuhl, aufmerk-
sam umsorgt von der liebenden
Gattin. Sie kniet vor ihm nieder,
laflc ihn in die Schuhe schliipfen,
hilft ihm aus der Tiefe des Polsters,
schlingt Mantel und Schal um den
gebrechlichen Korper. Hut und
Stock bringt die Gute, sie hingt
ihm ein, fiihrt ihn langsam, Schritt
fiir Schritt Treppenstufen hinauf,
bis zur Mauer der Uferpromenade.
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Dort schubst sie ihn in den See.
Sie hat ihn geliebr....

Bosc zeichnet aber auch einbildrig.
Und kommt ohne Umweg zur
Pointe. Auf der Strafle zum Fried-
hof: zwei Leichenziige hinterein-
ander. Vorne ein Witwer — nach
dem zweiten Wagen eine Witwe. In
einer Kurve treffen sich die Blicke
der Verlassenen — sie licheln sich
zu, unbemerkt von den Trauergi-
sten, die gramgebeugt und gesenk-
ten Hauptes den Sirgen folgen.

Die Menschen, die uns Bosc vor-
fithrt, tragen fast immer freund-
liche Gesichter. Er bietet sie nicht
an als fulminante Karikaturen, wer
sich vielleicht physiognomisch zu
erkennen glaubt, braucht nicht un-
bedingt beleidigt zu sein.

Seine Minnchen jedoch handeln.
Und zwar recht ausfiihrlich. Bosc
springt behutsam von Bild zu Bild,
action lauft zdgernd an, Unter-
schiede merkt man des 6ftern nicht
auf den ersten Blick, sondern manch-
mal erst im Nachhinein, wenn man
bereits die nichste Zeichnung er-
reicht hat.

Zwischenpointen als Spatziinder.

Wer Boscs Serien betrachten und
genieflen will, muf sich zu gleicher
Zucht zwingen, wie sie die Lektiire
eines Kriminalromans erfordert:
wer die letzten Seiten zuerst liest,
um den Morder kennenzulernen,
bringt sich freiwillig ums Vergnii-
gen.

Es fillt ja oftmals schwer, auf einer
Seite wirklich oben links zu begin-
nen und das Auge vor dem unter-
sten Bild rechts zu verschlieflen.
Aber- Bosc lohnt solche Disziplin.

Boscs Themenkreis ist so weit ge-
zogen, dafl man ihn als Abgren-
zung kaumwahrnehmen kann. Seine
Figuren tun, was wir tun, sie las-
sen nicht, was wir nicht lassen wol-
len, sie lassen, was wir tun, und sie
tun auch, was wir lassen.

Sie stehen in einer Umwelt, die wir
ithnen schufen — nur der Zeichner
hat den Unsinn erfaft und fiihrt so
seine Gestalten folgerichtig hin zur
karikierten Reaktion auf die unbe-
wiltigte Gegenwart.

Nicht jedes Blatt bendtigt die Be-
reitschaft zu hintergriindiger Aus-
deutung. Ganz im Gegenteil: bei
Bosc darf auch gelacht werden, Er
ist nicht nur bissig — er ist auch
schlicht komisch. Er bietet da und
dort Scherze an, die einfach belu-
stigen.

Im groflen und ganzen jedoch gibt
er uns der eigenen Licherlichkeit
preis. Er zeichnet wahre Geschich-
ten, Geschichten, die mdglicher-
weise noch nicht geschehen sind,
die aber jederzeit passieren konnen.
«Es geht nicht mehr so weiter,
wenn das so weitergeht», scheint
Bosc beweisen zu wollen.

Wer das glaubt, der irrt.

Denn wollte das Bosc wirklich be-
weisen, brichte er sich um sein
Brot.

Und Bosc ist ja auch nur ein
Mensch...

Pleitegeier iiber
Buckingham-Palace :

Kein Herz

fiir eine Krone?

Was isch. das fiir e truurigs Lose!

Was isch di Pricht doch fiir en Schock:
Jetzt heig dann d Queen uf eimal blof} e

Mietwohnig ime dritte Schtock!

So rund sichs Millione Frinkli

Huushaltigsgild langt nienet hii.
Da bliibt scho nu na s Ofebinkli
und d Frag: To be or not to be!

Verbii d Empfing mit Staatskarosse.

Au dPrincess Ann fahrt nu na Tram.
De Charles hitt s letschtmal Wachtle gschosse.
Kei Garde meh bim Buckhingham ...

Und macht en Bundesrat es Bsiiechli,
ganz offiziell, als Diplomat,
gitts als Bankett es Zwitschgechiiechli

und echli Serbila-Salat.

De Prinz torf nie meh Polo schpile,
und hundert Diener sind z entlah.

s langt nu na, au bim beschte Wile,
fiir Au-pair-Girls us Kanada.

Ich gseh das Konigshuus ja inde

im Campingwage, ame Schtrand.
Drum sétted mir ab sofort schpinde —
chumm Schwiizer, heg en offni Hand!

Es gilt, das Portmonnee zu ziehn —
dinn was au gscheht: WE SAVE THE QUEEN!

NEBELSPALTER 15



	Spott-Revue

