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FEST IN DAPHN

Gefeiert von Thaddius Troll

Wenn man sich durch das Ver-
kehrsgewiithl von Athen gedringt
hat, den Fufl stindig bremsbereit,
erschreckt von scheinbar lebens-
miiden Fuflgingern, die unvermu-
tet vor den Kotfliigel laufen, ge-
jagt und geschnitten von Taxis, die
sich in den geringsten Sicherheits-
abstand klemmen, eingekeilt und
verdringt von den Herden unbe-
rechenbarer Omnibusse, wenn man
endlich aufatmend die Ausfall-
strafle nach Eleusis erreicht hat,
dessen Mysterien von stinkenden
Chemiewerken abgeldst wurden,
dann bietet sich in dem paradiesi-
schen Ort Daphni Gelegenheit zur
inneren Einkehr. Die Mosaiken und
Fresken in der kleinen Kirche sind
zwar nicht so gewaltig wie die von
Ravenna; die fromme Inbrunst der
Taufe Christi oder des Einzugs in
Jerusalem spricht jedoch zum eilig-
sten Touristen, und der Pantokra-
tor, der Weltenschopfer in der
Kuppel, zeigt eine verbliiffende
Urteilskraft, indem er dem Siinder
streng, dem Gldubigen giitig er-
scheint.

Diesmal galt unser Besuch der du-
Reren Einkehr und das Kirchlein
aus dem elften Jahrhundert griifite
uns nur von weitem mit seinem
Kuppelhut. Unser Ziel war dasum-
zaunte Pinienwildchen, in wel-
chem im September das Weinfest
von Daphni stattfindet. Schon vor
der Pforte empfing uns ein lauter
Duftakkord aus schwerem Wein,
wiirzigen Piniennadeln, frechem

Knoblauch und fettem Hammel-
fleisch. Wir bezahlten etwas iiber
14 Drachmen Eintritt und gingen
zuerst zu einem der Biidchen, wo
schone Griechinnen in pittoresken
Trachten Gldser und Kriige ver-
kaufen oder verleithen. Damit ge-
wappnet ist jeder Besucher berech-
tigt, von den 200 Fissern, die da
und dort in dem Wildchen gesta-
pelt liegen und 50 verschiedene
Weine anbieten, zu kosten und zu
trinken, soviel er nur mag, oder
ihn, wenn er ihm nicht schmeckt,
einfach in die Abflufirinne zu gie-
fen, die als Leiste jeden Fisserberg
begleitet. Da gibt es den mit Harz
versetzten herben Retzina, den sii-
Ben Moscat, da gibt es Weine aus
Nemea, Samos, Lesbos, Naxos und
Lemnos, und jeder Name weckt Er-
innerungen an Operntitel, an Sage
und Geschichte, an Herakles, Ari-
adne, Johannes den Tiufer, Iason,
Sappho oder den Minotaurus. Auch
der Mawro Daphne des ehemaligen
Bierbrauers Claufl aus Memmingen
kann hier abgezapft werden, jenes
Deutschen, der im letzten Jahrhun-
dert hoch iiber Patras ein Weingut
anlegte und sich in die schwarz-
haarige Arbeiterin Daphne verlieb-
te. Madame Claufl hatte nicht die
Macht, Daphnen wie ihre mytho-
logische Vorgingerin in einen Lor-
beerbaum zu verwandeln, sie konn-
te ithren Mann nur zwingen, die
Schénheit zu entlassen, worauf er
ihr im Namen seines siiffesten Wei-
nes ein Denkmal setzte, das ein-

drucksvoller ist als die mit Inschrif-
ten versehenen Steinplatten, die im
Claufischen Garten jede Stelle an-
noncieren, auf der ein gekrontes
Haupt einen Blick auf den Golf
von Patras geworfen hat.

Wir probierten die Weine, die mei-
sten waren so sif}, dafl sie hoch-
stens zum Kochen geeignet waren:
um einer Sauce den letzten Schliff
zu geben, um ein Dessert zu par-
fiimieren, um sich mit warmem ge-
schlagenem Eigelb und mit Zucker
zu einer kostlichen Nachspeise zu
vermahlen. Wir fiillten unsere Ka-
raffen mit dem bewihrten Retzina
und lieflen uns vom Volksfest tra-
gen. Stereophon wie die Diifte war
auch die Musik. Das Restaurant
des Automobilclubs war streng ab-
geschlossen und duldete selbst den
Zutritt von devisenstarken Touri-
sten nicht, denn im Garten tafelten
die Regierenden in dunklen Anzii-
gen mit tippigen Frauen und mufi-
ten vor der erdriickenden Liebe
thres Volks abgeschirmt werden.
Sie waren von Salonmusik umlullt,
wihrend daneben eine Chanson-
singerin es ihrer emigrierten Kol-
legin Mercouri gleichzutun suchte.
Zum wilden Beat schiittelten sich
dort die Paare streng separiert, hier
schmiegten sie sich im Stehblues Ge-
sicht an Gesicht, wihrend driiben
klagende, schleifende Volksmusik
einen Mann mit hoher Stimme trug
und neben uns ein Midchen das
Lied vom gestorbenen Brieftriger
sang, der 1ihr keine Liebesbriefe

mehr bringt, im Hintergrund um
einen Baum herum ein Kreis von
Minnlein und Weiblein sich an den
Hinden hielt und einen rhythmi-
schen Rundtanz stampfte.

Unsere Tochter Minz und Maunz
wurden bald zum Beat, bald zum
Sirtakis, bald zum Blues von
schwarziugigen Jiinglingen mit
schwarzglinzendem Haar entfiihrt
und sogar wieder zuriickgeleitet;
die Jiinglinge setzten sich zu uns
an den Tisch, und wir pflegten eine
Unterhaltung in englischem Rade-
bruch.

Es war ein Volksfest, aber man sah
keinen Betrunkenen. Die Teilneh-
mer erfreuten sich schmausend, sin-
gend, trinkend, tanzend, redend.
Sie saflen um wacklige Tische auf
miirben Baststithlen. Auf Holzfeu-
ern brieten Hammelkeulen, in gro-
flen Kacheln bruzzelte Dolmas, in
Weinlaub gewickeltes Fleisch in ei-
ner Kapernsauce, am Spief drehten
sich Hiihner, in tiefen Pfannen
dampfte Mousaka, ein Auflauf aus
Auberginen und Hackfleisch,~in
Schiisseln lockte appetitlicher Salat
aus griinem Lattich, roten Tomaten
und Paprikaschot%hwarzen Oli-
ven, gelben EiernyWeiflen Zwiebel-
ringen=ufid Schafskise. Wir holten
tns grofle Stiicke Hammelfleisch
auf Pergamentpapier, denn schon
am ersten Tag in Griechenland
hatte uns ein Wirt beigebracht, daff
man dazu kein Besteck brauche,
weil man Frauen und Fleisch nur
mit den Hinden berithre. Es gab
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