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fcîk^ Käse, auf die wir
fl\ Schweizer stolz sind

tragen dieses

Qualitäts-Siege

Ein schöner Sommerabend
ist nicht zum Kochen da

Kennen Sie unseren
ältesten Käse? Den kräftig
verhaltenen? Den, der so
mürbe ist, dass er auf der
Zunge schmilzt? Den, der zum
Kochen genauso geeignet ist
wie zum Apéro oder als
Dessertkäse auf der Käse-

4 gefüllte Brötchen
2 Eier mit 3 Esslöffeln Sbrinz, 1 Teelöffel
Tomatenpüree und 1 Teelöffel Senf und etwas
Rahm vermischen. Den Brötchen einen
Deckel abschneiden, aushöhlen und Masse einfüllen.

Im heissen Ofen 10 Minuten
backen. Vor dem

Servieren die Deckel
einbuttern und

mit den Brötchen
im Ofen wärmen,
die Deckel
aufsetzen und
servieren.

Zum Glück gibt's Käse!

platte? Den Sbrinz!
Wir möchten Ihnen zum
Sbrinz und zu all den andern
Schweizer Käse-Sorten
mit der neuen Broschüre
«Von kalten und warmen
Käsebroten» viele Anregungen

geben. Sie erhalten sie bei
Ihrem Käse-Spezialisten,
vielleicht beim Beck, sicher
aber mit dem untenstehenden
Bon (mit welchem Sie auch
zwei andere Broschüren
bestellen können). En Guete!

BON
Senden Sie den in Blockschrift ausgefüllten
Coupon in frankiertem Umschlag umgehend an die
Schweiz. Käseunion AG, Postfach 1762, 3001 Bern.

Ich wünsche die Zustellung folgender Broschüren und lege
für jedes Exemplar 80 Rp. in Briefmarken bei:

Ex.

Ex.

Ex.

NEU! «Von kalten und warmen Käsebroten»
«Vom Schweizer Käse
und wie man ihn heute serviert»
«Vom Käse als Sommerznacht» ne-3

Frau/Frl. /Herr:

Strasse :

Postleitzahl/Ort:
Zum Znacht? Am liebsten Käse!


	...

