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Doservà
Istattî

400 gl

2 delikate neue Zubereitungsarten
1 Warm

toco Hackbraten
New Jersey Style:
Den Hackbraten halbieren
und in bebutterte Gratinplatte
le9en. Zwei halbe Roco Ap-
r|kosen darauf geben und mit
KRAFT ehester Scheibletten
überdecken. Im Ofen bei
^berhitze gratinieren

2. Kalt

Hackbratenspiessli Trianon:

Roco Hackbraten in Tranchen

schneiden, halbieren.
KRAFTScheibletten vierteilen
(evtl. rund ausstechen).

Abwechslungsweise eine
Scheibe Salzgurke, Käse und
Hackbraten mit Holz- oder
Plasticspiessli aufstecken.

oco
Roco Hackbraten mit

Silva-Punkten
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