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Käseschnitten...

...heute zum
Znacht
Rasch gemacht. Schont das Budget.

Am Familientisch bei jung
und alt beliebt. Rezepte Frei
nach Kochbuch oder Phantasie.
Vielleicht probieren Sie einmal
das folgende :

Käseschnitten nach
Hausfrauenart :

Für 10-12 Schnitten werden 400 g geriebener
Emmentaler mit 3 verklopften Schweizer Eiern und

wenig Milch oder Rahm vermischt. Mit Pfeffer würzen.

Brotscheiben werden in der Omelettenpfanne in

wenig Butter angebacken, umgedreht und mit der

Käsemasse belegt. Noch etwas Butter in die Pfanne

geben und die Schnitten auf kleinstem Feuer
zugedeckt bräteln lassen, bis der Käse vergangen ist. Vor
dem Servieren mit Paprika bestäuben.

Schweiz. Käseunion AG, Bern
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