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Wie stellt man eine der beliebtesten
Suppen des Schweizerlandes her?
«Man nimmt» wohlgenährte,
sorgfältig präparierte Poulets, mindestens
1 000 Stück täglich, und kocht daraus

- zusammen mit feinsten Zutaten

- eine kräftige, herrlich duftende,
pikant gewürzte Hühnerbrühe und
fügt zarte Nüdelchen bei
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Sind Eierfideli fidel? An und für sich
nicht. Doch gerät der Feinschmecker
in beste Laune, wenn er sie in einer
goldig klaren Bouillon mit pikanten
Fleischkügeli vorgesetzt bekommt!
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Wo verbringt das Tessiner Hörnli
sein kurzes Dasein? Am liebsten in
einer Fleischbrühe südlicher Rasse,
mit speziell gerauchtem Speck und
einem köstlichen «Gedränge» von
feinen Gemüsen.
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Kehren Sie das hübsche Müscheli
um, Spitz nach oben, dann gleicht es
einem Berg, der gelegentlich Feuer
speit und in der Nähe einer
vielbesungenen Stadt steht. Omia bella...
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Knorr Napoü, die herrliche südländische

Suppe: Eine kraftvolle Fleischbrühe

mit originellen Teigwarenmü-
scheli und bunten Gemüsen. Knorr
Napoli ist ausgesprochen leicht und
anregend - genau das, was wir im
Frühling brauchen

Teigwaren öppis
Feins für Zwänzg

Vier der abgebildeten
Sorten werden in
bestimmten Knorrsuppen
verwendet. Die Frage ist:
Welche in welchen
Wer es herausfindet, hat
ein «sehr gut» in
Suppenkunde verdient.
(Schlaue lesen
die Abschnitte 1-4!)
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