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Stiss und lecker und wie hausgemacht!

Angebrannte Créme? Ja,daskonnte
frither der besten Koéchin passie-
ren. Zucker wollte gebrannt, kunst-
voll geléscht und mit Milch und
Rahm siamig aufgekocht werden.

Heute

ist dreimal in der Woche Dessert-
tag, denn die moderne Hausfrau
weiss: DESSERT DAWA enthalt
Eier und Zucker und Agar-Agar
und Gewiirze in feinster Qualitét,
im richtigen Verhaltnis. Mit der
Milch zusammen aufgekocht, be-
liebig angerichtet und garniert,

entstehen die zarten DAW A-Des-
serts im Nu.

D

CARAMELCREME

Dessert Dawa Caramel in 712dl
bis 11 kalte Milch einriihren, rasch
aufkochen und bet kleiner Hitze 1-2
Min.weiterkochen (unter stdndigem
Riihren). Die fertig gekochte Créme
wdhrend dem Abkalten ab und zu
umriihren, damit sich keine Haut
bildet. Zur Abwechslung tiber ge-
dampfte Apfel oder Birnen zu giessen.

Die erfahrene Kéchin weiss:
Dessert-Tag ist D AW A-Tag

DAWA ist siiss
und lecker
und wie
hausgemacht!

DAWA

DR. A. WANDER AG. BERN
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