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Gestern i fHeute

Süss und lecker und wie hausgemacht!

Angebrannte Creme? Ja,das konnte
früher der besten Köchin passieren.

Zucker wollte gebrannt, kunstvoll

gelöscht und mit Milch und
Rahm sämig aufgekocht werden.

Heute
ist dreimal in der Woche Desserttag,

denn die moderne Hausfrau
weiss: DESSERT DAWA enthält
Eier und Zucker und Agar-Agar
und Gewürze in feinster Qualität,
im richtigen Verhältnis. Mit der
Milch zusammen aufgekocht,
beliebig angerichtet und garniert,

entstehen die zarten DAWA-Des-
serts im Nu.

****************
CARAMELCREME

Dessert Dawa Caramel in 7 1\i dl
bis 1 l kalte Milch einrühren, rasch
aufkochen und bei kleiner Hitze 1-2
Min.weiterkochen (unter ständigem
Rühren). Die fertig gekochte Creme
während dem Abkalten ab und zu
umrühren, damit sich keine Haut
bildet. Zur Abwechslung über
gedämpfte Äpfel oder Birnen zu giessen.

Die erfahrene Köchin weiss:
Dessert-Tag ist DAWA-Tag

DAWA ist süss
und lecker
und wie
hausgemacht!

DAWA
DR. A. WANDER AG. BERN
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