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1 Für Sie:

2 Für Ihn:

Für Beide

4 Für Sie :

Für

Kochen Sie gut?
Zählen Sie Essen zu den
erfreulichen Dingen im Leben

Haben Sie diese Woche schon
einmal Fondue gegessen?

Wissen Sie, dass Kinder am
Fonduemahl teilnehmen dürfen,
weil der Alkohol durch das
Kochen völlig verdunstet?

Können Sie Fondue kochen?

auf Frage Nummer 3 beweist, dass Sie Lebenskünstler sind -
denn Leute, die zu leben wissen, lassen sich jede Woche mindestens

einmal ein Fondue im trauten Kreise schmecken und setzen so einem

ganz gewöhnlichen Werktag festliche Akzente auf. Ein Fondue ist im Nu
gemacht, nicht teuer und so gemütlich - ein Mittag- oder Abendessen,

wie Sie es jede Woche einmal geniessen sollten. P. S. für Sie : Denken Sie

an Fondue - wann immer Sie nicht wissen, was Sie kochen sollen,
wann immer Sie einen besonders gemütlichen Abend verbringen möchten.

Es ist so einfach : In einem mit einer

Knoblauchzehe ausgeriebenen Caquelon erwärmen

Sie pro Person 1 dl Neuenburger und geben

unter stetem Rühren 1 so Gramm Käse -
halb Emmentaler, halb Greyerzer - da^ii. Sobald

die duftende Mischung aufkocht, fügen Sie

auf vier Portionen einen Kaffeelöffel Maizena
bei, das Sie in einem Gläschen Kirsch anrührten.

Lassen Sie kur^ weiterköcheln, würben
Sie mit Pfeffer, Muskatnuss oder Paprika und

tragen Sie Ihr Werk mit Stol\ syt Tisch.
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